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POR 

D, FRAÜGISGO BALAQUEA Y PRIMO 
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ulcoJiúkñ.— Vinagres. — Gomas ^ rednm y esencias. — Industria corcfie- 
ra.-^La industria del tabaco. — Materias tintóreas. — Fabricación y 
refino de los aceites vegetales,— LeclteSy mankcas y quesos.— Albúmina^ 
gelatina y colas. — Fabricación dñ las comeí^vas de caru^, pescados j etc. 
Apicidtiira., — TudvMria lanera.— ^Se;}*icídtura- — Piscicidtitra y oslri'^ 
cultura.— AbonoB naturales y artificíales- — Y finalmente, la GaÜÍni~ 
cuUnra. 
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exceleotes grabados intercalados en el texto* íSn precio en rústica, 
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MODO DE MEJORARLO, 

POR 

D.MÉ DE HIDALGO TABLADA. 

Capitán de Cahalleria , retirado ; 
CahalUro de la nacional y militar orden de San Femando ; de Ja de Car- 
los JIJ; de la de San Juan de Jerusalen y otras. Caiedrádico de Agricultura 
y oficial de Administración pública^ cesante. Inventor de algunas malinas 
aratorieu, premiadas en 1848. Premiado en las Esposiciones públtcas de 
SevÜla y Jerez en 1858. Con medalla de oro, por la Real Academia de Cien- 
cias exactas, físicas y naturales de lladrid, en concurso público, y de igual 
tuerte par la Sociedad económica de Jerez. Socio de mértto déla de Baeza, 
de número de la Matritense, ferez y Tíldela; corresponsal de la de Valencia, 
y propietario cultivador. 




SEGUNDA EDICIÓN, 

T MEJORADA CON NXTEYOS DATOS. 



MADRID: 1870. 

UBEBRÍA DE U SEJIOIA VIUDA É HIIOS DE DON JOStf CUESTA^ EDITORES. 
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los editores propietarios de la 
edición española , son la Señora 
Viuda é hijos de don José Cuesta. 
Las traducciones estranjeras se 
reserva el autor la propiedad. 



Madrid : 1870.— Establecimiento Tipográfico 
de Eduabdo Cuesta, Itollo, 6, bajo. 
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AL mHM. m. D. IGNACIO VÁZQUEZ. 

SEVTLIiA. 



Impulsador siempre V, E. de ctuinto tiende al 
desarrollo y mejora de la agrictdtv/ra, y comjo uno 
de los grandes propietarios qm en mayor escala 
se ocupan de ella y del cultivo del olivo ^ me per- 
mito dedicarle este pequmo trabajo^ cuyo asunto 
ha sido oijeto de algunas de nuestras conversa- 
ciones , en su m/ignijica finca de Qamhogás , y 
como una muestra del carino y sincera amistad 
qve le profesa 

El Autor. 
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INTRODUCCIOH. 



Las riquezas que se fun- 
dan en los productos de la 
tierra, hacen á una nación 
feliz y poderosa. 



EjSPÁÑA, nuestra patria querida, situada en 
la mejor región de Europa, reúne por lo ac- 
cidentado de su suelo, todos los climas, y 
permite el cultivo de casi todas las plantas 
de la flora agrícola. Entre ellas, descuellan 
por su importancia y gran valor de sus pro- 
ductos, la vid, de que ya nos hemos ocupado, 
y el olivo, que será objeto de lo que vamos á 
decir. 
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Económica y comercialmente considera- 
do un producto de la tierra, le da valor la 
dificultad de producirlo sin limitación, y la 
necesidad de usarlo. El aceite de olivo, que 
por su aplicación, es necesario para la indus- 
tria y alimentos, se encuentra en ese caso; 
pues sabido es que la región del olivo es pe- 
queña con relación al consumo de aceite que 
hoy se hace. De esa región limitada, España 
tiene sola tres cuartas partes, y si no se 
aprovecha esa inapreciable ventaja, de ese 
bien que nadie puede disputarle, pues el cli- 
ma y el suelo no está sujeto á que nuevos 
adelantos le hagan variar; si no saca todo 
el partido que permiten sus condiciones, es 
porque aun no ha llegado, por desgracia, 
á nuestro pais, la luz que le ilumine para 
ver, que antes de pensar en imitar á la In- 
glaterra en sus industrias, debe impulsar y 
llevar á su término de perfección, la que se 
funda en los frutos de la tierra, que son el 
mayor sosten para hacer á la nación indepen- 
diente y rica. 

Si otras naciones, careciendo de los me- 
dios de producir aceite de olivo, porque su 
clima no lo permite, han aplicado plantas 
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herbáceas, para que sus semillas les ponga en 
vías de sustituirlo, ni esos aceites reúnen las 
condiciones que el de olivas, ni para las má- 
quinas hay hasta hoy nada que le iguale y 
pueda usarse, y para las necesidades de la 
vida, casi le sucede igualmente: esto, y lo li- 
mitado de la región, así como comprenderse 
la mayor parte de esta en nuestro pais, nos 
obliga á llamar la atención de nuestros con- 
ciudadanos, sobre las inmensas ventajas que 
pueden sacarse del cultivo del oUvo. Para 
efectuarlo con acierto y conocimiento de los 
resultados probables, vamos á decir lo que 
sabemos y hemos aprendido con la ciencia y 
con la práctica de muchos años. 

Los que tengan la primera edición , ad- 
vertirán algunas diferencias, entre otras las 
de haber confundido los grabados de las ya,- 
ñedñdes colchonudOy ojülo de liebre y heUo- 
tudOj no habiendo podido ver las pruebas, 
corrió error tan grave, que está en esta edi- 
ción corregido ; y también kilómetro por ki- 
logramo; circunferencia por diámetro, etc. 
Dispensen faltas cometidas por la imposibili- 
dad de repasar las pruebas, que en asuntos de 
este género, no hay sustitución posible. 
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.Dividimos este Tratado en su edidoQ 
segunda, en los capítulos siguientes: 

ÍOTRODÜCaON. 

Preliminar. 

Capítulo I. Clima general á propósito para 
el olivo. 

— n. Variedades del olivo. 

— in. Multiplicación del olivo. 

— IV. Tala, poda ó escamujo y lim- 

pia del olivo. 

— V. Abonos á propósito para el olivo . 

— VI. Enfermedades del olivo. 

— Vn. Recolección del fruto. 
Producción de aceite, 
índice de las materias. 

Creídos, que es mas útil emplear las pá- 
ginas de un libro en dar reglas aplicables al 
asunto principal, que hacer alarde de erudi- 
ción, limitamos á lo espuesto la introducción 
de nuestro Tratado sobre el Olivo. 
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ÜNIVERSITY 

OF 



PRELIMINAR. 



GENERALIDADES SOBRE EL OLIVO. 



1. El olivo OLEA EUROPEA ds L. , filé en lo an- 
tiguo árbol de gran veneración, por suponerle un 
origen maravilloso. Se creia que una divinidad 
benéfica lo habia producido milagrosamente. Los 
griegos lo atribuyeron á Minerva, otros á Mercu- 
rio y algunos á Aristeo, Mjo de Apolo. Esas fábu- 
las indican la gran antigüedad que tiene la apli- 
cación del olivo á las necesidades del hombre. 
Aristeo, fiíé el primero que la historia cuenta cul- 
tivó el olivo en Sicilia, y á él se atribuye la in- 
vención de los molinos de piedra y prensas rústicas 
con que se estraia el aceite, según nos cuenta 
Diodoro. Antes de esa invención, se ha observado, 
que en las pinturas de los antiguos egipcios, se ve 
claramente que la aceituna se metia en sacos, y 
comprimiéndolas ftiertemente y secundados por el 
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agua, se obtenía el aceite de la pulpa y el hueso 
quedaba limpio. Las prensas y piedras que inventó 
Aristeo, están en uso aun en algunos sitios; la 
estraccion del aceite por medio de sacos se practi- 
ca todavía y se ve en España, en particular en la 
Mancha. [Miles de años son horas para mejorar el 
trabajo del paciente agricultorl Con poca instruc- 
cion y cortos medios, no puede salir del círculo 
de hierro que le* oprime, y el ser mas útil de la 
sociedad, apenas encuentra oxígeno en el aire que 
respira: combate contra la naturaleza, que á costa 
de mil sudores le presta alguna retribución de su 
trabajo, que ha de repartir entre los que sin sudar 
lo disfrutan, sin cuidarse de facilitar los medios 
inteligentes que proporcionen la mejora general, 

2. La vida del olivo es difícil de determinar; 
hay fundamento para creer que, los olivos que 
existen en el Monte Olívete, son los mismos que 
había en tiempo de nuestro Redentor Jesucristo. 

3. El desarrollo á que puede llegar el árbol 
que nos ocupa, parecerá increíble, sí hombres de 
crédito no contaran haber visto plantas que cau- 
san admiración. Thiebaut de Bemeaud, dice, que 
en las cercanías de Marsella y de Tarascón, había 
tres olivos de formas gigantescas: uno en Ceyres- 
te, en cuyo tronco podían estar veinte personas, 
y su edad alcanzaba á nueve siglos: otro que se 
le conocía con el nombre del decano de los olivos: 
el tercero ocupaba la parte alta de una colína, sus 
ramas se estendian hasta 16 metros de longitud. 
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Entre Villafranca y Niza, dice haber un olivo fa- 
moso por su gran tamaño en 1515: su tronco te- 
nia 12 metros de circunferencia en la base y 6 
metros á un metro sobre el suelo. Era el solo ár- 
bol que resistió el huracán de 1516. El producto 
anual se calculaba en 100 kilogramos de aceite, 
su rendimiento se ha reducido, pues antes llevaba 
de 140 á 150 kilogramos. 

4. Nosotros hemos visto en el campo de Nijar, 
(Almería), olivos de dimensiones estraordinarias, 
en particular uno que el tronco á metro y medio 
del suelo, medía 3 metros de circunferencia. En- 
tre Chinchón y Pozuelo de la Soga (Madrid), habia 
hace veinte años una oliva sola, en una tierra de 
pan Ueyar, cuyo tronco y altura eran de las ma- 
yores que hemos visto. 

5, Si el olivo no tuviese tantos enemigos que 
alteran su desarrollo, cuartean su corteza, atacan 
la médula, secan la madera, viven de sus hojas y 
fruto; si los hielos y el calor alternando, no va- 
riaran el curso de la savia y condiciones vitales 
del árbol, seria imperecedero por su tronco; pues, 
por las raices, su vida se prolonga muchos siglos; 

, porque una vez que la carie y herida causadas 
con el hacha hacen perecer el tronco, se corta 
entre dos tierras, brota y de los retoños se fundan 
olivos nuevos, Uenos de vida y que fructifican 
abundantemente á los pocos años; en nuestra pro- 
piedad tenemos un ejemplo de este medio de re- 
novación de que trataremos en su lugar. 



Digitized 



byGoogk 



- 14 — 

6. Se dice que los Fociosí, cuando fundaron á 
Msa'seUa, introdujeron el olivo y que igual hicie- 
ron al establecer colonias en España; esto tuvo 
lugar seis siglos antes de la Era cristiana, y se 
confirma por lo que dice Plinio (1), refiriéndose á 
una época anterior ¿ la indicada. Hoy se ve el oli- 
vo silvestre y en abundancia en las montañas del 
Atlas, y en muchos sitios de España. En las sier- 
ras de Alcalá de los Grazules, hemos admirado ro- 
dales impenetrables de acebnche, cuyas ramató 
derechas por la espesura alcanzan bastante longi- 
tud y fuerza para vigas y maderas de carretería; 
y en Andalucía hay muchas dehesas en que abun- 
dan los acebnches. En Valencia, Cataluña y Ma- 
llorca, en casi toda España se ve en las sienas y 
en sus faldas crecer en abujidawia el olivo silves- 
tre: esto, unido á que Linneo le diera el nombre 
de Olea ev/ropea^ nos hace presumir, y no somos 
solos, que es indígena del suelo español, esa 
planta tan útil á la economía rural y doméstica. 
Algunos, con quienes hemos sostenido la idea de 
creer indígena en España la especie Oka europeay 
nos han querido convencer dé que, esas matas, 
rodales y árboles aislados de acebnche, son otras 
tantas plantaciones abandonadas por la conquista 



(í) Oleam omnino non fuisse in Italia, Hispanía, átque 
África, Tarquino prisco regnante, ab annís popttli roma- 
ni CL!X!XXIII qu» ntmc pervenit traus Alpes queqtué ert ín 
Gallias Hispanias qtie medias. (libro Í5, capítulo I.) 
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y que las corta^i han niultiplicado los brotes cer- 
rando ü ocupando el suelo por completo como se 
ve en algunos sitios: nosotros, solo haremos obser- 
var, que plantadas estacas de acebnche, cultivado 
el árbol con esmero, su fruto se conserva pequeño, 
poco carnoso, grueso el hueso y con corta, muy 
corta diferencia igual al que se obtiene sin culti- 
vo, en Sierra Morena, Andalucía baja. Estrema- 
dura, etc. Si la falta de cultivo le hubieran hecho 
degenerar, el cultivo volveria á marcar la varie- 
dad, lo cual no ha podido aun nadie obtener. 

ESFBCIBS DSL CUYO. 

7. Son varias las ^pecios del género olivo. 
Courset, describe diez, á saber: 

8. 1.* Especie. Olea europea. Árbol de ta- 
maño mediano, muy ramoso, forma irregular, ra- 
mas de corteza lisa, verdosa claro: hoja^ alternas, 
ovaladas, lanceoladas, enteras, coreácea«, verde 
oscuro en la parte superior, blancuzcas en la infcr 
ríor: ñor blanca formada de cáliz de una sola pie- 
za, dividido en cuatro part^ por los bordes, con 
dos estambres y el pistilo que forma el embrión 
del fruto; este es carnoso, aovado, mas ó menos 
prolongado que cubre el hueso y pipa dentro. El 
fruto que produce el aceite, es de sabor acre, 
amargo, algo acerbo, sobre todo cuando está 
verde. 

Árbol de la Europa meridional, de hoja pereti- 
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ne y florece de Mayo hasta Julio, según la loca- 
lidad. 

VARIEDADES. 

1.* De hojas largas, estrechas, puntiagudas, 
blancas por la parte inferior. Olwo de hoja larga. 
(01 %t longifoüa). 

2.* De hojas largas, oblongas y blancas por la 
parte inferior. Olivo de hojas largas. H. K. 

3.* De hojas lanceoladas, ferruginosas por la 
parte inferior. Olivo ferrugineo. (Oleaferrugínea). 

4.* De hojas oblongas, oblicuas, pálidas en la 
parte inferior. Olivo de hxyas dblievm. (Olea obli- 
cua). 

5.* De hojas ovaladas, pequeñas y de tallos 
divergentes, abiertos. Olea dvmfolia. (Olivo de 
hoja de box). 

9. 2.* Especie. Olivo del ceibo. Olea capensis. 
Arbusto de poca altura, en forma de mata, ramas 
poco flexibles, corteza blancuzca; irregular, hojas 
opuestas, ovaladas, redondas, grandes relativa- 
mente á la especie anterior, enteras, firmes, coreá- 
ceas, verde oscuro en la parte superior y pálido en 
la inferior: flor pequeña, blanca, en grupos diver- 
gentes. 

1.* Variedad. De hojas elípticas ondeadas y 
peciolo verde. 

Se encuentra en el Cabo: de hoja perexme y 
florece en diferentes épocas. 

10. 3.* Especie. Olivo de América. Olea ame- 
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ricana* Arbusto muy derecho; hojas lanceoladas, 
elípti6afl^ un poco ohlougas^ puntiagudas, planas, 
muy enteras, finnes, lustrosas, por la parte infe* 
rior verde amarilleiito; flor pequeña, iracteas per- 
sistentes. 

Se encuentra en la Carolma y la Florida. Siem- 
jtfe vetdé, floreoe en Junio. 

11. 4/£^BCis. Olim de Madera. Oleaesceh 
sa. Arbolillo de tallo recto, gris y ramoso: hojas 
lanceoladas, dípticas, puntiagudas, bordes reco- 
gidos hacia abajo, enteras, firmes, lucientes, ver- 
de muy oscuro en la paite superior; flor en grumos, 
bracteas perfoliadas, grandes. 

ge encuentra en la isla de la Madera. 

12. 5/ EsPBCiK. Olvoo oloroso. Oleafragrans. 
Arbolillo de uno á dos metros de altura. Bamas 
mas flexibles que las de las especies anteriores. 
H(^ opuestas, lanceoladas, puntiagudas,- bás- 
tela grandes, las unas planas, las otras cóncavas 
por los costados que se plegan, dentadas, muy 
fiilo$ lampiñas y de tin verde agradable: flores 
blancas, pequeñas, reunidas en grupos de dos á 
tres en las axilas de las hojas superiores. 

S6 endüentra en la China y el Japón, siempre 
v^^, flK^rece en Junio. 

13. 6/ EspBCiE. Olwo de Madagascar. Olea 
emarginata. Árbol de gran altura, cuyas ramas 
opuestas son grises y estriadas: hojas opuestas, 
ovaladas, redondeadas, escotadas, enteras, firmes, 
carnosas, verde lumente en ambas fases ; peciolo 
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corto y grueso: flor mayor que en las otras espe- 
cies de su género, dispuestas en panículas termi- 
nales. 

Se encuentra en la India, Madagascar. 

14. 7/ Especie. Olivo de hojas dentadas. Olea 
serratifólia. Se encuentra en el Cabo. 

15. 8.* Especie. Olivo sin pétalos. Olea apé- 
tala. Hojas ovaladas-elípticas, enteras, flor sin 
pétalos. 

Se encuentra en la Nueva-Holanda. 

16. 9.* Especie. Olivo ondvlado. OUaundu- 
lata. Árbol pequeño, ramoso; las ramas nuevas 
salpicadas de tubérculos oblongos; hojas opuestas 
lanceoladas puntiagudas, onduladas, lucientes, 
flores numerosas, sin olor y en panículas termi- 
nales. 

Se encuentra en el Cabo. 

17. 10.* Especie. Olea exaspérala. Arbusto 
de. un metro de altura, ramas derechas y oscuras: 
hojas opuestas, oblongas, obtusas, puntiagudas, 
de seis pulgadas de largo; flor blanca, numerosas 
en panículas terminales. 

Se encuentra en el Cabo. 

Aquí termina la descripción que del género 
olea hace Courset, que por lo curiosa hemos pues- 
to, si bien solo la primera es útil á nuestro pro- 
pósito, y en la que según veremos se conocen 
mas variedades que las indicadas por él. Las otras 
especies solo se cultivan en estufa en Europa y de 
consiguiente, no nos ocupsuremos de ellas. 
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Ckneralidades de anatomía y dejimlogia aplica- 
• ■ das al olivo. 

18. A muchos de nuestros lectores les habrá 
sucedido y sucederá como á nosotros, que al ver 
siempre en todas direcciones olivos llenos de ^o- 
teraSy en que la médula y parte de la madera ha 
desaparecido por efecto de la caries, ocasionada 
por cortes hechos sin inteligencia, habrán escla- 
mado: ly qué han de hacer esos hombres que se 
dedican á amputar ramas y brazos de un árbol, 
cuya organización ignoran! No sabiendo las fun- 
ciones de los órganos que componen el vegetal 
que mutilan; ignorando las funciones y fenóme- 
nos que cada órgano tiene destinado para pro- 
longar la vida vegetal, cortan guiados por el 
capricho y práctica de la localidad, sin criterio de 
lo que hacen, ni saber el resultado de lo que 
ejecutan. 

No una vez sola hemos preguntado, en qué se 
fundaba la razón de obrar de tal ó cual manera, 
y nimca hemos obtenido la respuesta que debiera 
esperarse de hombres á quienes se pagan crecidos 
jornales, para que en pocas horas destruyan ár- 
boles de muchos años de existencia, que repre- 
sentan un gran capital de trabajo, una riqueza^ 
que en pocos años decrece en lugar del aumento 
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progresivo, que los gastos hechos, y calidad del 
árbol prometen. En tales consideraciones funda- 
dos, hemos hecho cuanto á nuestro alcance ha 
estado , por enseñar teórica y práctícattténte los 
fundamentos déla poda del olivo; y nuestros dis- 
cípulos, armados.de los instrumentos á propósito, 
nos han seguido al campo de ptócticas y arre- 
glado olivos, que manos inespertas colocaran en 
situación bien lastimosa. Y no se crea que lo que 
ejecutamos en Tudela de Navarra, es menos ne- 
cesario en Sevilla, Oarmona, Ecija y mil pueblos 
de España, que hemos recorrido, y en todos he- 
mos visto la misma ó parecida marcha; pues la 
Mta de instrucción es general, y en todas partes 
sobresalen sus perjudiciales efectos. Por causa tan 
importante, tuvimos la idea de publicar en 1852 
unos Elementos de botánica agHcola\ pero bi^ 
pronto comprendimos, que aunque aquel Ubío 
sirviera de algo, era una gota de agua en el mar. 
Sin escuelas de podadores^ así como se tienen de 
maestros de obras y otras artes, inútil todo; pues 
poco se necesita para conocer, que un libro en 
manos de los que apenas saben leer, ofrece pocos 
resultados: se necesita la esplicacion práctica que 
guia el brazo y dega impreso, por el resultado, el 
bien que reporta la noción científica de lo que se 
ha de hacer, según los casos. 
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§ II. 

Del ólim anatómiccmmte considerado. 

19. La anatomía vegetal^ tieue por objeto tra- 
tar de conocer cada órgano de los que compoD^en 
la planta; su estructura, y las modificaciones que 
cada uno puede presentar. 

20. La vida de los vegetales, se compone de 
dos funciones, nutrición y re]mdtLccion\ \^ dos 
se ejecutan por medio de érgamjos^ que se denomi- 
nan de nutrición ó de reproducción, según que 
tienen uno ú otro fin. Las raices y las Ao/o^, son 
los principales órganos de la nutrición; los es- 
tanfjyres y jpisíilos, lo son de Ja reproducción. 
Algunos han denominado á los órganos de la 
nutrición, órganos conseroadoreSy y como la nu- 
trición es el medio de conservación, la diferencia 
no parece muy importante; sin embargo, preferi- 
mos la primera. 

21 . Anatómicamente considerados los órganos 
de nutrición y conservación, daremos una idea 
limitada aunque suficiente á nuestro fin, pues no 
cabe aquí un estudio completo de la organografía 
vegetal. 

ÓEGANOS DB LA NUTRICIÓN. 

22. Los órganos de la nutrición, en los vege- 
tales, funcionan sin interrupción para conservar, 
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coma en las demás seres organizados, la vida y 
acarecimiento; desde el momento que estos órganos 
suspenden su acción, la planta muere. Los órga- 
nos que concurren á la conservación de la planta, 
son las TcAces^ los tallos, las yemas y las hojas, 
en él olivo. Las raices introduciéndose en el seno 
de la tierra, absorben una parte de los fluidos 
nutritivos, el tallo los trasmite á todos los puntos 
de la planta: las hojas estendidas en la atmósfera, 
llenan iguales funciones, y además sirven de ór- 
ganos de elaboración: la absorción, elaboración y 
repartimiento de, los fluidos nutritivos, en todas 
las partes del vegetal y su desarrollo, tiene lugar 
del modo espuesto. 

23. Si por un moinento consideramos el con- 
junto de los órganos de la nutrición, vemos que, 
divididos en dos partes, la primera enterrada en 
que funcionan las raices; la segunda aireana en 
que se desarrollan los tallos; las dos estremidades 
contienen los órganos de absorción de los fluidos 
nutritivos y de su elaboración. El fluido que cir- 
cula en las plantas, análogo á la sangre en los 
animales, se denomina sáx>ia. El punto de reunión 
de las dos partes indicadas, se denomina eje. El 
eje crece en el olivo, como en los demás vegeta- 
les, en los dos sentidos, esto es, desarrollando la 
parte enterrada y la aireana ó tronco, tallos, etc. ; 
y además, en este árbol se observa, que desde el 
cuarto año, aumenta el eje su grueso, con- rela- 
ción á las dos partes, que tanto hacia arriba, 



Digitized 



byGoogk 



— Es- 
como hacia abajo se producen: en la rasante dól 
suelo crecen y aumentan de volumen unáis tube- 
rosidades que en los primeros años aparecen como 
los rebordes de un ingerto, y después como si se 
hubiese desenterrado el eje del árbol. 

M. Las tuberosidades que se observan ala 
raiz del suelo en el tronco del olivo, son otros 
tantos recipientes'de^¿?i?i(3:, conservada en ese si- 
tio y que el olivó pone en actividad en tiempo de 
sequía, y esta facultad especial del olivo, le haóe 
tan á propósito para terrenos en que ningún otro 
árbol resistirá como él la poca humedad del suelo. 
Pero esos receptáculos, una vez llenos por la su- 
perabundancia de jugos, hacen que el árbol en- 
ferme. En su lugar trataremos de este asunto 
poco ó nada estudiado, ó al menos lo ignoramos. 

25. En la raiz ó parte subterránea, la cabelle- 
ra, y en el tronco, las hojas ó parte aireana, tienen 
grande analogía, en lo cual están conformes la 
mayor parte de los botánicos. 

RAIZ. 

26. La raiz, sabemos que se desarrolla á partir 
del eje en sentido opuesto del tallo. Por el siste- 
ma generalmente seguido de multiplicar el olivo 
por estaca y otros métodos en que siempre se usa 
la rama, ó medio distinto al de graneo, resulta 
que la raiz se estiende en sentido horizontal, y se 
prolongan mucho multiplicándose en todas direc- 



Digitized 



byGoogk 



— 2* ~ 

Clones por raíceB capilares: la combwí es deool(Mr 
pajizo oscuro, jaBpeaday dispuesta en capas con- 
céntricas como las. ramas y el tronco, y también 
los. tubérculos de que ya hemos hablado, mani- 
fiestan la organización de la Emilia ¿ que ú oUv^ 
coriésponde (1). El tronco jarintópal de la raií, se 
llama euer^, la parte superior base, las r^DEÓOca- 
eíones ramos radicales , y el límite épice ó renuft0. 
En el olivo, distinguimos dos olajes de raices: 
1 .** las raices principales^ divididas en primarimt 
secundarias y terciarias; 2.** raices ra^reras, di- 
vididas en cabellera del cuerpo y cabellera de ia 
base y cabellera del ápice ó remate. Todas son 
fibrosas y en la terminación de las raices ra^tí^ 
ras, es donde se observa las esponjillas Uapiadas 
esponjiolas con que las raices se nutren y ayu- 
dan al desarrollo de la vida vegetal. 

La estructura de la raiz del olivo, es la misma 
que las de las ramas; estas enterradas, producen 
raices, y cuando se descubren, desarrollan ramas. 

Aunque sea regla general, que los árboles que 
se multiplican por la rama, dirigen sus raices en 
sentido horizontal, y que el olivo así lo verifique 
cuando el suelo no permite otra cosa, este árbol, 
como la generalidad, dirige sus raices hacia los 
puntos en que mejor puede nutrirse, y de ello te- 
nemos un ejemplo bien marcado: en terreno cas- 
cajoso arcilloso rojo, tenemos olivos que planta- 
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mm en 1845 á alguna dáfitancia de um trinehefa 
aborta para dar salida ¿ las aguas de un manan- 
tial; la profundidad 4e la zanja e^ de tres metros, 
y en la parte honda, toeando eon la humedad, 
varias raiees de oIíto de los que eslán á tres metros 
de altura ó mas, han brotado y formado plantas. 

TALLOS Y TRONCO. 

27. El tallo que parte del ^>, que también se 
llama nudo vital, si bien este nombre corresponde 
á los vegetales herbáceos, se divide en el olivo 
en ramaSj ramos y ramillas; y en estas hay que 
determinar para mayor inteligencia , que cada uno 
de esos nombres admite, por ejemplo: 1.** ramas 
primarias, secundarias y terciarias; 2.® ram^ 
prim^arios, secundarios y terciarios; 3.** ramillas 
prim/irias, secundarias y terciarias, 

28. No es muy castiza la denominación de 
tallo y tronco, conque encabezamos este párrafo, 
en hacerlo así seguimos mentalmente, por abre- 
viar, que el tallo de la planta en su acrecimiento 
sucesivo forma el tronco que después produce las 
ramas, etc. El tronco del olivo es ramoso, y sus 
ramas propenden á estenderse horizontalmente en 
lo general de las variedades, aunque algunas giran 
BUS ramas en sentido vertical. 

29. La estructura del tallo y ramas del oUvo 
es igual á la del tronco, con solo la diferencia que 
el primero tiene la corteza lisa, lustrosa y unida^ 
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cuando es joven, de color verdoso claro en unas 
variedades, eü otras amarillenta y algunas verdes 
blancuzco: en llegando á viejo la corteiza se cuar- 
tea, se hiende y pone escabrosa en la parte d €Í^ 
figura 1.* Los círcul(^ concéntricos que se advier- 




ten en esa figura, se aumentan con la edad de la 
planta y se denominan cq^pas leñosas^ ó madera, y 
capas corticales la corteza: las primeras compren- 
den la médula, la cual indica d\ y los círculos le- 
ñosos I c: entre la corteza y el primer círculo le- 
ñoso, según ^ e, se encuentran las capas; primero 
la corteza a, é inmediatamente debajo hay una 
capa mas blanca compuesta de fibras vasculares 
mas blandas y jugosas que las que la siguen que 
forman el leño. Esas capas contenidas 'entre el 
leño y la cubierta corchosa, que resulta en la re- 
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presentación del tronco que examinamos, y que 
en su lugar es lisa en las ramas y troncos nuevos, 
se llaman liber por ser comparables á las hojas de 
un libro: estas capas adquieren consistencia, au- 
mentan el diámetro del tronco, y pasan á ser le- 
ñosas, siendo sustituidas por otras que se renuevan 
anualmente. 

30. Los tallos presentan prominencias mas ó 
menos sensibles, que son el embrión de los apén- 
dices foliáceos y yemas o o, figura 2/ 

31. La médula^ d figura 1.*, se compone de 
celdillas de volumen mas reducido cuanto mas se 
acerca á la periferia: su estructura es homogénea, 
y gozan de una vitalidad muy en^gica. En el 
olivo , se vé que el tronco pierde la médula, y si 
bien la vida del árbol se resiente, continúa, lo cual 
no sucede en las ramas terciarias y menos en los 
ramos y ramillas de esta clase, que perdiendo la 
médula se secan. Los utrículos , se encuentran 
como distendidos, y teniendo que atender á la vez 
al acrecimiento trasversal y vertical de las partes 
que le rodean, se desgarran en ambos sentidos y 
forman una prominencia, cavidad, tumor, etc., lo 
cual se ve con frecuencia en los olivos, cuando 
por cualquier causa se daña la médula de las par- 
tes en que la corteza es tierna y las ramas, etc. , 
han sufrido esa pérdida. 

32. La madera, los círculos concéntricos que 
forman el tronco del olivo, están formados de ha- 
Q,^\!í\mJíbro-vasc%dares que componen un número 
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de capas ddigmlaB qud se aproximdH y forman el 
leñú. Seáis c&i^ oom^^^imm loé í*adiod medulares 
que desde bu orígm los departí. Del conjunto, 
resultan círculos leñosos que se denominan made- 
ra: ésta en la cubierta final, se advierte una capa 
de idéntica estructüíá , que efe mas abundante en 
líquidos saviosos, menos sólida que se llama: 

33» AíburUy esta sé tfasfomia nucesivamente 
^ lefia, 7 cada capa ó círculo del át'bol ha sido 
albura^ por esto se ve que cuando esta parte es 
lastimada, se forma un rodete al rededor, y la par- 
te viva propende á c^Mr y cicatrizar la herida. 
La albura >es la parte que cuando se descorteza un 
árbol que la tiene muerta reemplaza esta y la que 
se halla inmediatamente debajo de la corteza ver- 
de ^ las plantas y partes del árbol que la tienen 
vi7a. 

84. La corteza^ está jBormada de celdillas ínti- 
mamente soldadas entre sí, algunas veces de co- 
lor oscuro, que por el acrecimiento 4e las partes 
que cul^, se hallan comprimidas: esta presión 
hace que la corteza se agriete, y que en muchos 
casod^ se desprenda en placas y láminas mas ó 
menos g^esasú La altaracion llega hasta las ca- 
pas corticales inmediatas que al quedar en con- 
tacto coü la átinósfera, la lámina del t^ido cdvlar 
descubierta, se convierte en epidermis hasta que 
signando la marcha de la que reemplaza, es sus-- 
tituida á su vez^ resultando que la corteza se re- 
nueva, y su parte viva está debajo de las capas 
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disgregadas que en placas cuarteadas la cubren. 
En los olivos viejos, resalta mas esta forma de la 
corteza; en los nuevos, tarda mucho en ser apa- 
rení;e. 

LAS HOJAS. 

35» Las hojas, se llaman por su posición, opues- 
tas, en razón de haber dos colocadas á la misma 
altura y en sentido opuesto, o' o, figura 2.*, por 
su forma se llaman lanceoladas, y por sus contor- 
nos, son enteras. La estructura de las hojas, el 
esqueleto foliáx^eo está compuesto de hacecillos 
fibro-vasculares, cuyas celdillas y parénquim^a 
forman la hoja: el esqueleto ó hacecillos fibrosos 
se llaman nervios. Los nervios se denominan jpri/rí- 
cipales y secundarios, los mas gruesos y siguien- 
tes, y los muy pequeños que se pierden en el pa- 
rénquima de la hoja se llaman venas y venillas. 
El tejido parenquimatoso ocupa los intersticios que 
separan á los hacecillos, dan forma á la hoja, cu- 
yos bordes siendo continuos, se denominan ente-*- 
ras, como ya hemos dicho. Los hacecillos de las 
hojas, constan de los mismos elementos que los 
fibro-vasculares del tallo : en la mitad superior de 
los hacecillos que componen los nervios, hallamos 
tráqueas, vasos j^bras leñosas, y en la mitad in- 
ferior, vasos laticíferos jjibras corticales: así, la 
cara representa en cierto punto la leña, y el dorso 
la corteza. 
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se. El peciolo, está compuesto de la conti- 
nuación de ios hacecillos fibrosos del tallo: es 
acanalado en su parte superioij; la vida de esta 
parte se debilita, y á cierto tiempo cae; el olivo 
siempre cubierto de hojas las renueva, y si bien 
son persistentes, son por la renovación. 

^ YEMAS. 

37. El olivo , cuando empieza el calor de la 
primavera, manifiesta en las axilas de las hojas, 
el nacimiento de unos cuerpos aovados o o, figu- 
ra 2.*, que se denominan yemas. De ellas nacen 
los ramos según r y los que producen el fruto 
según r' r", lo cual tiene lugar el segundo año, ó 
mejor dicho en los ramos de un año. Por su posi- 
ción se llaman axilares. Las yemas son el origen 
de los nuevos brotes y cada una representa en el 
ohvo, tantos individuos como ramas que de ellos 
se forma, pues sabemos que se multiplica gene- 
ralmente de estaca, etc. , y por ingerto de escudete. 

PLOE. 

38. El olivo produce la flor en los ramiUos de 
un año, es decir, que lo ramos r m figura 2.*, pro- 
ducen la flor al siguiente año de haberse desarro- 
llado de las yemas o o, por ejemplo, así, los ramos 
/ /' son nacidos al añO; antes de llevar el fi^to. 

39. La flor del divo es blanca, entera y de un 
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tamaño aproximado al que representa la figura 2.* 
enni í. La parte A repiíésenia im raAio de flor. 
La pa^ i una flor entera aumentada; b h h, co- 
rola; yv estambres Junteras y c cáliz y pistih (fi 
d mitad del fruto icertado en i para manifestar el 
hueso ¿Py 7 e hueso partido para hacer ver la 
pipa ef. 

40. La flor, como órgano reproductor, ofrece 
en el olivo, en cada hueco que llega á completa 
madurez, un individuo, que sea cual fuere* la va- 
riedad se parece mas y tiene todas las cualidades 
del olivo silvestre, de esto nos ocuparemos en 
su lugar. 

FRUTO. 

41 i El fruto ¿tel olivo afecta dí£^*eiited ¿nrmas, 
según veremos despules; el de la figura 2.* es el 
del racimal y clase que cultivamos procedente de 
Andalucía; d tamaño es dos ten^^'as partes del 
natural» Nó madura el fruto seguidamente, en el 
árbol se ven aceitunas maduras, medio maduras, 
pintonas y verdes, según se observa por el tama- 
ño á^q^' ^ n. Este defecto hace que se aplace 
la recoleccicm de su boseoha y que siempre ejdsta 
fruto addfliDitádo y atrasado. El fruto del olivo es 
de los pocos qué eD la parte carnosa contienen el 
aceite. 

42. El fruto necesita pajra madurar que desde 
la época de floreen, hasta que tennina el calor 
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que da vida á la vegetación, se sumen 3978** de 
calor, en la variedad mas tardía que es la corni- 
cabra; en la que representa la figura 2.* solo ne- 
cesita 3400^ 

§ in. 
Del olivo Jisiólógicamente considerado. 

FUNCIONES DE LA NUTRICIÓN. 

43. La nutrición tiene lugar en los vegetales 
por el trabajo fisiológico que las diversas partes 
de la planta tienen asignadas: irnos órganos se 
ocupan de chupar los líquidos que rodean el ve- 
getal y que contienen principios alimenticios; 
otros deben trasportarlos á todos los puntos en 
que son necesarios; otros los ponen en contacto 
con el aire para darles nuevas propiedades; otros 
estraen los materiales especiales que tienen deter- 
minados usos, y en fin, otros eliminan las partes 
inútiles. Esas distintas ñmciones del organismo 
vegetal, se conocen con los nombres: 

1.** Absorción. 

-Savia ascendente. 



2.» 


Circulación.— Sávi 


3.» 


Traspiración. 


4.» 


Respiración. 


5.» 


Secreción. 


6." 


Escrecion. 


7.» 


Savia descendente 


8.» 


Asimilación. 
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El eenjuato de esas fuüciones se llama nutri- 
ción. 

1."* ABSORCIÓN. 

44. Ya hemos indicado que por la estremidad 
de las ramillas, en que están las esponjiólas y las 
raices absorben en la tierra los jugos que contie- 
nen los principios nutritivos para la planta. Ade- 
más, todas las partes del vegetal, hojas, tallos, etc. 
tienen la facultad de succión y concurren con las 
raices capilares al importante fin de la nutrición. 
El agua es el vehículo , no es la base de la ali- 
mentación, sola no es suficiente aunque concurre 
en parte, disolviendo otros principios que no le 
son propios. Los vegetales se componen de oxige- 
no é hidrógeno^ que son los elementos constituti- 
vos del agua, y además contienen carbono ^ ázoe y 
otros gases, sustancias, sales y óxidos en <5ombi- 
nacion con los ácidos. 

45. La fuerza con que las raices absorben los 
jugos alimenticios, que se llaman í¿fe¿^, y ton 
que esta asciende en la planta, según Hales, es 
mayor que la presión atmosférica. A la fuerza ac- 
tiva de absorción, concurre con no menos fuerza 
la evaporación de las hojas y demás partes verdes 
del árbol, que variando sin cesar los puntos llenos, 
estos atraen de la raiz el líquido alimenticio. 

46. Según Miquel, las plantas absorben en la 
sombra mayor cantidad de agua que cuando ei^án 
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á la luz, y ccmio las hojas se conservan mas tiem- 
po frescas se indica que la evaporación es menor 
en la oscuridad. 

47. Cuando en el estío vemos lacios y medio 
marchitos los tallos tiernos y las hojas en las ho- 
ras de calor, el motivo jH'incipal es, la falta de 
equilibrio entre la absorción y la evaporación que 
propende á suspender la acción vital del árbol: 
por la noche y por las mañanas, se observa que 
los tallos y hojas han vuelto á su estado de fres- 
cura y fuerza, por causa del fresco y rocío de la 
noche, y también por ser menor la evaporación y 
mayor la absorción en la oscuridad, según Mi- 
quel (46). 

48. Si se despoja de las hojas el árbol y según 
se presentan otras se le quitan, perece sin reme- 
dio, pues la absorción de las raices no es bastante 
paramiministrar todos los materiales necesarios á 
la nutrición. Las hojas ayudan la absorción de las 
raices por la evaporación que tienen que efectuar, 
y también absorben á su vez fluidos gaseosos que 
existen en la atmósfera y los necesita la vida ve- 
getal. 

49. De lo dicho se deduce: 1.** Que las raices 
no absorben mas que las materias disueltas en el 
agua. 2.** Las materias en disolución las absorben 
las ramas con tanta mayor facilidad, cuanto mas 
fluidas estén. 3.** Las raices absorben con mas fa- 
cilidad el agua pura, que cuando contiene mate- 
rías estrafias. 4.^ Las raices absorben de igual 
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suerte las sustancias que son útiles al vegetal 
como las que le perjudican. . 

2.** CIRCULACIÓN. 

50. Los botánicos distinguen con tres nombres 
la circulación de la sdvia, que ya hemos dicho e^ 
la que se forma con los líquidos absorbidos por el 
•vegetal. Llaman circulación general, la que efec- 
túa la savia; cyclosa , la que tiene lugar en los 
vasos laticíferos; j giración ó circulación parcial, 
á la que tiene lugar en el interior de las utrículos. 

51. La circulación general de la savia es el 
acto mas importante de la fisiología vegetal. La 
savia es como la sangre en los animales, y de 
consiguiente comprenderemos su valor para la 
vida del árbol que nos ocupa. 

52. El camino que sigue la savia desde las 
raices hacia las hojas, se divide en dos corrientes 
generales y opuestas; de las raices sube á las ho- 
jas, en ellas se modifica y desciende hacia las rai- 
ces; por lo que se conoce con los nombres de savia 
ascendente y savia descendente, 

SAVIA ASCENDENTE. 

53. La savia ascendente, verifica su ascensión 
atoavesando las capas leñosas, siendo el sitio prin- 
cipal de subida en las mas inmediatas al tubo me- 
dular. Cuando un árbol, como sucede al olivo 
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llegando á viejo, pierde la médula y las capag 
leñosas inmediatas, cuando solo le quedan algu- 
nos de los círculos que sabemos forma su tron- 
co (29), por ellos asciende el jugo savioso y la 
vida del árbol se continúa aunque su vigor se 
resiente, según se aminoran el número de capas 
leñosas que le quedan después de la corteza. Así 
hoy está admitido que la savia asciende por las 
capas de madera del árbol. 

54. Las causas estemas que influyen en la 
actividad de la ascensión de la savia son, la tem^ 
peratura, la luz y el fluido eléctrico. Sabido es, 
que cuando la temperatura se eleva en la salida 
del invierno, tiene lugar el movimiento de la 
savia, que está suspendido ínterin el frió invernal. 
Se sabe, que cuando la atmósfera está cargada de 
fluido eléctrico, los árboles se desarrollan con 
tal actividad, que no indica la influencia de ese 
agente en la vida de los árboles. 

55. La mayor cantidad de poros corticales, 
que el vegetal contiene, son causa de la actividad 
y energía de ascensión de la savia, y al contrario. 

56. Cuando la savia llega á la estremidad de 
las ramas, se reparte entre las hojas, pierde una 
parte de los principios que contenia y adquiere 
otros; pues las hojas y las partes verdes son el 
sitio de la traspiración, verdadera respiración y 
escrecion del vegetal. Despojada la savia de la 
superabundancia de los principios acuosos y .de 
las sustancias inútiles á la nutrición, desciende 
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desde las hojas hacia las raices por otro camino, 
pues lo verifica por las capas corticales vivas, y 
en el olivo se acumula en el eje que abulta y for- 
ma tuberosidades de las que parten nuevas plan- 
tas; chupones, que manifiestan tanto vigor cuan- 
to mayor sea el del árbol (24). 

57. La pérdida de médiüa y capas leñosas, 
tiene por origen, los cortes ó pérdida de ramas, 
que han dejado al descubierto el tronco. La savia 
en su ascensión por la médula y capas leñosas no 
encuentra la via de continuidad, y retirándose del 
camino que no tiene salida, no alimenta el cora-^ 
zon del árbol, este se seca y muere, quedando 
viva la parte en que el reborde formado por las 
capas corticales ha establecido la circulación. 
Este hecho fácil de comprender, es uno de los mas 
importantes para dirigir el olivo. En sü lugar re- 
cordaremos este resultado, cuya idea somos los 
primeros á indicar. 

3.^ TRASPIRACIOÍÍ. 

58. La traspiración ó emanaciones acuosas de 
los vegetales, es la función porque la savia al 
llegar á los órganos foliáceos, deja escapar la su- 
perabundancia de agua que contiene: la exhala- 
ción tiene lugar en forma de vapor de que la 
atmósfera se ampara, cuando el aire es vivo y 
poco abundante la traspiración; pero si esta es 
activa y el tiempo suave, se ven gotas de agua 
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clara en las hojas, lo cual es mas abundante al 
salir el sol, que cuando este eleva la temperatura 
y las evapora. El tiempo cálido y seco favorece 
la traspiración; la humedad en la atmósfera la 
contraría. El olivo exige sitios en que la traspira- 
ción sea proporcionada á la absorción, y su lugar 
es en las laderas y terrenos ventilados, porque la 
absorción es activa. 

59. Se está conforme en que: 1.** los vegetales 
traspiran por las hojas una cantidad muy aprecia- 
ble de fluido acuoso; 2.® que la traspiración es 
tanto mayor, cuanto mas cálida y seca es la at- 
mósfera, y que en tiempo húmedo y mientras la 
noche la traspiración es muy poca; 3.® que se 
ejecuta con mayor actividad cuando la planta es 
joven y robusta; 4.® que la nutrición es mas re- 
gular y provechosa á la planta, cuanto mas en 
armonía está la traspiración con la absorción; 
pues la falta de equilibrio hace enfermar al árbol: 
este, espuesto á un sol ardiente tiene una traspira- 
ción, por lo regular, mas activa que la absorción 
y las hojas se marchitan, secan y caen, como 
se ve este año en el término de Morata de Tqjuñay 
donde escribimos, por la sequedad continua y ca- 
lor no conocido. El HepilOy que dicen en Andalu- 
cia, creemos tiene origen en estas causas : al tra- 
tar de la enfermedad del olivo, diremos sobre esta 
á qué se dio una importancia que no hemo^ po- 
dido comprender. 



Digitized 



byGoogk 



— 40 — 

á."" EESPIEACION. 

60. Está demostrado que los vegetales respi- 
ran como los animales, con la diferencia de que 
la sdvia, que asciende de las raices al llegar á las 
hojas, se encuentra en contacto con el aire atmos- 
férico, del que absorbe el ácido carbónico, lo 
descompone y también una parte del aire bajo la 
influencia de la luz solar, retienen el carbono y 
una cantidad pequeña de oxígeno, y por su con- 
tacto con las otras sustancias, se convierte en un 
fluido capaz de nutrir al vegetal. Las hojas, son 
los órganos esenciales de la respiración de los 
vegetales, en ellas se opera la elaboración de los 
jugos alimenticios; son análogas á los pulmones 
de los animales; además de esta respiración que 
pudiéramos llamar pulmonar, se veriñca otra por 
los poros que se estienden en las partes verdes 
del árbol. Así, la absorción y respiración tiene 
lugar alternativamente, estendiéndose el aire en 
los vasos que efectúan la descomposición de los 
elementos que lo componen y preparan los fluidos 
asimilables para el árbol. 

S.*" SECRECIÓN. 

61. Hemos dicho, que la savia elaborada des- 
ciende por las capas corticales, y muchos autores 
creen que los jugos que salen de las celdillas 
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que los elaboran, no son \o^ jugos propios f pues 
los separan de su acrecentamiento y lo trasmiten 
á las otras, que se conoce con el nombre de savia 
descendente. El jugo propio, tiene la facultad de 
fraccionarse en una parte líquida y otra coagula- 
ble, de él se forman: 

1.® La crorojüa^ á la cual deben los tejidos de 
la planta el color verde. 

2.** Los aceites fijos, insolubles en el agua, 
fluidos á la temperatura ordinaria, que se volati- 
lizan descomponiéndolos. 

3.** Las ceras^ que se distinguen por estar só- 
lidas á la temperatura ordinaria. 

4."* Los aceites esenciales ó esencias, ligera- 
mente solubles en el agua, mas ó menos olorosas, 
y que sin descomponerse se volatilizan. 

5.® Las resinas, cuerpos secos, mas ó menos 
frágiles, solubles en el alcohol y alterables por 
el calórico. 

62. Téngase esto bien presente, y se compren- 
derán las pérdidas que tiene el árbol, cuando na- 
tural ó forzadamente se desprende de esos jugos. 

6.^ ESCRECION. 

63. Las escrecencias vegetales, son fluidos 
inútiles á las plantas que los elimina y á esto se 
llama escrecion. En un principio, se creia que las 
materias espelidas por las raices de unos vegeta- 
les, imposibilitaban la reproducion de sus análo- 



Digitized 



byGoogk 



— 42 - 

gos porque se yioiaba la tieirra, y así se admitía 
en principio que al plantar olivo, se evitara veri- 
ficarlo en el sitio en que otros estuvieron mucho 
tiempo; pero hoy se sabe que el motivo es hallar- 
se la tierra apurada de los jugos que necesita el 
árbol, porque el que antes estuvo plantado los 
absorbió, y no porque dejara ningún vicio en la 
tierra procedente de sus escreciones. Muchos nie- 
gan esta función de los vegetales, y dicen que 
las gomas y resinas que se ven salir rompiendo 
la corteza, no es otra cosa que una perturbación 
en la marcha de savia descendente, una super- 
abundancia de jugos producida por demasiada 
actividad de la vegetación, que determina las 
escrecencias ya indicadas. La rotura de comuni- 
cación del interior con las capas esteriores, pro- 
ducen la goma y pérdida del leño y médula del 
olivo (57). 

7/ SAVIA DESCENDENTE. 

64. Enriquecida la savia, según hemos dicho 
al tratar de la respiración, teniendo nuevas pro- 
piedades, desciende de las hojas hasta los estre- 
mos de las raices, según unos, y nosotros hasta 
el eje del árbol, al través del tejido celular, de 
las fibras y de los vasos corticales; por esto se 
advierte que los jugos hallados en las capas cor- 
ticales, son distintos por su consistencia y pro- 
piedades que los que se ven en el sistema leñoso. 
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Pcff éso se conoce con el nombre 4e sévia elabo- 
rada^ la descendente. Para convencernos de la 
existOTiciá del descenso de savia, por las capas 
corticales, basta observar el resultado que ofrece 
quitar una sección circular á la corteza, Juteer un 
anillo anular^ y se verá, que en la parte superior 
se forma un reborde grueso, que en la inferior no 
tiene, que cuando se hace la operación destila la 
herida superior un jugo abundante de savia ela- 
borada. Al descender la savia, deposita los jugos 
dónde son necesarios para el acrecentamiento de 
nuevos órganos, y reservatorio de materiales que 
se han designado con el nombre de cambium, 

65. El aniUo n\ figura 2.*, demuestra lo que 
sucede en la práctica; la parte & se abulta, la savia 
descendente forma el reborde y hace engruesar la 
parte superior, é impulsada hacia el fruto, hace 
que se nutra y adelante: en la parte inferior, el 
acrecimiento es menor, se advierte la diferencia 
al momento, y la parte t se cierra con un reborde 
muy pequeño. De esta facultad de la savia des- 
cendente, se puede sacar gran partido; los esperi- 
mentos hechos por nosotros lo prueban y permite 
obtener fruto abundante en el olivo, siempre que 
el anillo anular se verifique en la época en que la 
flor está próxima á formar el fruto. En su lugar 
nos ocuparemos de este asunto. 

8.*" ASIMILACIÓN. 

66. Las sustancias nutritivas una vez elabora- 
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das en la forma y manera ya indicada, empiezan 
el trabajo de nutrir al vegetal, y este acto impor- 
tante se conoce con el nombre de añmüacion. La 
fonnacion y multiplicación de los órganos ele- 
mentales de la planta, se forman á espensas de las 
materias elaboradas que desciende al largo de la 
corteza. El tejido celular, consiste al principio en 
fluido gomoso, el cual se espesa hasta aparecer 
consistente, y forman el tejido continuo, cuyas 
celdillas ó vasos se afirman y alimentan por 
medio del cambium ó jugo elaborado, que fa- 
vorece el acrecimiento del tejido celular. Los 
tejidos, se aumentan sucesivamente y el árbol se 
forma. 

67. Considerada la nutrición en su conjunto, 
se ve que el árbol se compone químicamente de 
carbono, hidrógeno, oxigeno y ázoe, y que estos 
elementos no están separados ni aislados, sino 
combinados químicamente en diversas proporcio- 
nes, y de ellas resulta que tienen cualidades dis- 
tintas. 

68. El oxigeno, se introduce en el vegetal en 
estado de ácido carbónico: este existe en la atmós- 
fera y en los abonos que se echan á la tierra, y lo 
absorben las hojas (44) y las raices, pues el agua 
sirve en este caso de vehículo, por ser soluble en 
ella, y de aquí la importancia de colocar los abo- 
nos en tiempo que se riegue ó llueva. 

69. El oloigeno, se introduce en la planta con 
el agua que en estado de vapor absorben las hojas 
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en la atmósfera y con elque acedifica el carbono 
que la planta retiene. 

70. El hidrógeno^ penetra en los tejidos de las 
plantas en vapor de agua, líquido y de la des- 
composición del amoniaco que absorbe y retiene 
el hidrógeno. 

71. El ázoe y procede de la atmósfera y de los 
abonos, en el cual se encuentra en estado de amo- 
niaco. 

72- Tal son los elementos que constituyen los 
tejidos vegetales en general, independiente de las 
materias caliza, sílice, carbonatos, nitratos, óxi- 
dos, etc. Todos los asimilan las plantas en estado 
de disolución que pueden ser absorbidas en la 
tierra y en la atmósfera, según ya hemos hecho 
conocQr. 

ACRECIMIENTO DEL ÁRBOL. 

73. Cada año vemos que el árbol aumenta en 
su tamaño general, que el diámetro crece ala vez 
que se prolongan las ramas y tallos. El tejido 
utricular funciona con ese fin: así, cuando los 
vasos se multiplican para aimientar la masa de 
algún órgano, siempre lo verifica á espensas del 
tejido utricolar, que se reproduce incesantemente 
mientras dura la actividad de la vida vegetal. Si 
una causa suspende esa actividad, si la falta de 
labor, de jugos nutritivos en el suelo y en la at- 
mósfera, si una evaporación rápida, ó cualquier 
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caufia suspende el equilibrio neceeam para el 
acrecimiento de la planta, faltando la vida y acre- 
cimiento del tejido celtOar y vasos que entran en 
la composición de sus litíganos, d acrecimiento 
es lento ó nulo, y de las difier^^ias quie los años 
establecen y los cuidados del hombre indican, da 
fiel cuenta el tronco por los círculos concéntricos 
de que da una idea la figura 1/ En los años que 
el tiempo es propicio al árbol, y el hombre secun- 
da con sus cuidados el progresivo desarrollo de la 
planta', las capas son mas gruesas que si efectos 
contrarios, ^nidos ó separados, actuaron sobre 
ella. Así, conocida la edad del árbol, contando un 
círculo por años, casi puede determinarse los que 
fueron buenos ó malos para su acrecimiento en 
diámetro. Las capas gruesas, corresponden á los 
años prósperos, y al contrario, cada una represen- 
ta un año. 

74. El olivo crece en diámetro, por la forma- 
ción anual de una nueva capa del leño y otra de 
corteza: aumenta de altura y longitud de sus ra- 
mas por el desarrollo de los tejidos leñosos y ce- 
lulares. 

AORfiOIMiBOT^ DB 5LAS RAICES. 

76. Las raices tienen en general la níisma es- 
tructura que el tronco con cortas modificaciones, 
crecen en diámetro y longitud. El acrecimiento 
del diámetro, tiene lugar por la multiplicación de 
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los tejidos que forman el conjunto, desde el centro 
á la circunferencia, fonñando capas concéntricas 
mas ó menos regulares. Cada una se ensancha y 
alarga por la adición de utrícalas, cuyo número y 
posición están en reltóión con el punto que ocu- 
pan , de manera que todas están en contacto con 
las otras capas; y según que nacen nuevas utrí- 
colas en el centro, llenan el puesto abandonado 
por las otras, que la faerza vital empuja para 
aumentar el tamaño de la raiz. 

76. ^ La prolongación de la raiz se hace casi 
únicamente por la estremidad llamada esponjiola. 
Si se divide en dos partes por el centro una raiz 
en sentido longitudinal, se ven los hacecillos vas- 
culares que la componen, que concurren todos 
en un punto hasta cierta distancia de la estremi- 
dad; esta está formada por el tejido utricular que 
forma la esponjiola; en el sitio de la terminación 
de los hacecillos vasculares y la base de la espon- 
jiola, tiene lugar el crecimiento de prolongación. 
Al efecto, se forman incesantemente nuevas utrí*- 
colas que del costado superior se unen á las for- 
madas por los vasos para continuar su longitud; 
y del costado inferior aumentan la masa del tejido 
utricolar de la esponjiola: de esa incesante pro- 
ducción, resulta, que á medida que los hacecillos 
vasculares se alaai^gan, la estremidad de la espon- 
jiola es empujada adelante, y de consiguiente, la 
raiz se prolonga. 
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RAICES Y RAMAS ADVENTICIAS. 

77. Así como en el tronco, se ven ramas ó ta- 
llos adventicios, que ordinariamente en el olivo 
son abundantes en el eje á punto en que el árbol 
se divide en tronco y raiz (27); también las raices 
presentan, algunas que parten de ese punto y tie- 
nen el mismo modo de desarrollarse. La manera 
de forn^iarse en ambos casos, da fácil idea para 
distinguirlos: se manifiestan bajo la forma de una 
tuberosidad hemisférica, cuya parte piaría está 
aplicada á los hacecillos leñosos, y la convexa 
mira al esterior del tronco, medida que se aumen- 
ta en sentido trasversal ; la parte central forma el 
tejido celular que se prolonga sobre los hacecillos 
vasculares del tallo. En esos puntos, tan fáciles 
de distinguir, se desarrollan las raices y ramas 
adventicias, chuponas y mamonas vulgarmente 
llamadas , y de que trataremos en el lugar corres- 
pondiente. 

ACRECIMIENTO DE LAS HOJAS. 

78. Las hojas del olivo crecen de una manera 
simultánea, y según ella las renueva el árbol. 
Observando este, se vé que tiene hojas formadas 
mientras otras están medio desarrolladas y algu- 
nas nacientes: se vé que aparece primero el siste- 
ma lumbar^ que á este sigue el vaginaly qué am- 
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tos se desarrollan á la par, y que el peciolo es el 
último que aparece, figura 2.* z. La parte supe- 
rior de la hoja, adquiere su forma y dimensiones 
definitivas, antes que la inferior y el peciolo. 

§IV. 

Órganos de la reproducción. 

79. Digimos (20) que la vida vegetal se com- 
pone de dos funciones, nutrición y reprodticcion, 
habiendo tratado de la primera, ocupémonos de 
la segunda ligeramente. 

Aunque tratándose del olivo, prácticamente 
considerado, pudiéramos dejar de tratar de los ór- 
ganos de la reproducción botánicamente, pues en 
este árbol cabe, que los órganos de la nutrición 
sirvan para la multiplicación, porque las ramas á 
que las raices dan vida, y que enterradas forman 
un nuevo olivo, son en este caso órganos de nu- 
trición y multiplicación: sin embargo, este me- 
dio de reproducción por división de ramas, ye- 
mas, etc., que es un hecho práctico y de impor- 
tancia suma, y mucho mas en el caso presente, 
por ser el solo conocido para perpetuar las varie- 
dades del olivo (8), no es el medio natural que 
tiene la planta. 

80. El hueso del olivo, germina bajo las con- 
diciones que diremos en su lugar, y desarrolla 
una planta que fructifica y perpetúa la especie, 
pero no la variedad, pues sea la que fuere de que 

4 
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el hueso proceda; siempre resulta el acebuche ú 
olivo silvestre: cuando los huesos de este g^noi- 
nan y producen un árbol, es de la misma varie- 
dad, así la siembra de huesos no es el medio de 
reproducir las variedades de este árbol. 

FLOR. 

81. Los órganos de la reproducción, son la 
flor, que fecundada, produce el fruto, y este con- 
tiene €l hueso que da vida á la nueva planta. No 
siendo en nuestro juicio, necesario para el fin que 
nos proponemos, entrar en detalles de la organi^ 
zacion y medios, que la naturaleza emplea para 
que la flor se convierta en fruto, dejaremos su 
estudio; pero hay que decir algo para que nues- 
tros lectores comprendan la razón de por qué no 
cuaja la que presenta el olivo, que de ordinario, 
es muy abundante y que pocas veces llega á for- 
mar fruto en la proporción que se presenta, 

FECUNDACIÓN. 

82. Hemos determinado ya (38 al 40) las par- 
tes que se compone la flor del olivo, trataremos 
ahora de sus importantes funciones para la for- 
mación del fruto, cuyo acto se conoce con el 
nombre de fecundación. Examinando la parte h i 
de la figura 2/, vemos que y b\ indican los «s- 
tambires y anteras de la flor del olivo: los estam- 
bres son los filamentos en cuya parte superior 
están las anteras; estas contienen el polvillo fe- 
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cúndante que vierten sobre el ovario, fecundan y 
disponen el embrión del fruto según c d. El acto 
de la fecundación y desarrollo del germen fecun- 
dado, es progresivo, pues las anteras no se abren 
á la vez, y de aquí que se ven frutos mas adelan- 
tados en una misma rama. El polen, que es un pol- 
vo sutil, y el ovario que lo ha de recibir para su 
fecundación, suelen no encontrar, en general, cir- 
cunstancias favorables para ese acto importante 
de que depende la cosecha; las causas que impi- 
den que la flor cuaje, en el olivo, se pueden con- 
siderar divididas en dos partes; las naturales y 
las accidentales, 

CAÍDA DE LA FLOR: PALTA DEL FRUTO. 

83. Las causas naturales, son cuando él suelo 
carece de la fertilidad suficiente para que la vida 
del árbol sea activa, y completa: cuando la tierra 
no tiene los jugos que exige la flor para comple- 
tar su misión, se ve secarse y caer. Esto es natu- 
ral, pues la planta no pudiendo absorber y tras- 
mitir los elementos necesarios, para formar el 
fruto, los rudimentos de este desaparecen. Es na- 
tural también en el olivo, que cuando se provoca 
su vegetación con cuidados esmerados y la savia 
se üiclina hacia la vegetación de leña, porque la 
savia es pobre para cuajar el fruto (141), la flor 
no cuaje, y para ver que esto es así, hemos he- 
cho muchos esperimentos, de que trataremos al 
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hablar de la poda; ahora diremos, que si en las 
ramas de un árbol, se hace un anillo anular se- 
gún n' figura 2.*, se verá que la flor cuaja, aun- 
que no lo verifiquen las demás; esto consiste, oi 
que la savia descendente, teniendo interrumpida 
la via del descenso, obra sobre la flor, é impulsa su 
desarrollo y complemento. La poda que mengua 
las vias de ascensión de la savia, facilita el que 
el fruto cuaje. 

84. Entre las causas accidentales, que dificul- 
tan que la flor del olivo cuaje, debe contarse 
como principal, las lluvias que ocurren cuando 
abre la flor: las lluvias obran sobre la flor del 
olivo dé varias suertes, y las principales son, que 
arrastrando el polen no permiten la fecundación: 
además, si sale el sol después de haber llovido, 
las gotas de agua que están en el cáliz, peciolo y 
demás, obran como si se aplicara sobre ellas un 
cristal cuyo foco quema las partes de la flor y se 
cae: así se ve, que cuando llueve y sale el sol en 
seguida, en la época de florecer el olivo, la cose- 
cha es perdida; pero si llueve y el sol no sale, 
cuajan las flores, que no estando abiertas, no les 
quitó la lluvia el polen, y fecundan después el 
ovario: los efectos de la lluvia, son evidentes por 
la acción solar. 

Si cuaja el fruto, y se ve que este queda muy 
pequeño en general y alguno que otro continúa 
su desarrollo , esto indica que el árbol no puede 
nutrir todo, y el fruto pequeño se cae, cuya señal 
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es siempre precursora de que caigan mas adelan- 
te los demás. 

Las lluvias y el sol en seguida, hacen el mis- 
mo efecto sobre el peciolo del fruto recien cuaja- 
do; se cae y la cosecha es aventurada siempre en 
los sitios en que las lluvias concurren cuando 
florece y cuaja el olivo. Lo único que puede mo- 
dificar esas causas, son el cultivo según diremos 
en su lugar. 

SV. 

Vegetación y forma del olivo, 

OLIVO DE SEMILLA. 

85. El olivo cultivado por la manera que se 
efectúa su multiplicación, por las ramas y modo 
de dirigirlo, ha cambiado su manera de desarro- 
llarse. En la vegetación del árbol procedente de 
semilla, se vé una raiz central ó pivote que des- 
ciende verticalmente y cuando el terreno tiene 
fondo y conviene al olivo, sube este recto, y no 
se ven en el cuello de la raiz protuberancias: sí 
el suelo es poco profundo, y la raiz central en- 
cuentra algún obstáculo, se encurva, las raices 
laterales se desarrollan y la cepa del árbol, au- 
menta en razón de las dificultades que encuen- 
tra el pivote para seguir su marcha descendente. 
Desde que esto aparece, el tallo central ó tronco, 
que corresponde al pivote, cesa de crecer con la 
pujanza que antes, las ramas laterales se desar- 
rollan á la vez que las raices á que corresponden. 



Digitized 



byGoogk 



-54- 

y si estas no tienen en la tierra los elementos ne-. 
cosarios para impulsar la vida de la planta, no 
cria y. se pone carrasqueña. La pujanza y desar- 
rollo del árbol, indica sin mas examen, que el 
suelo en que se encuentra es á propósito para él, 
y al contrario. 

En condiciones normales, y según hoy está 
admitido por la ciencia y por la práctica, desde el 
momento que á un árbol de raiz pivotante se le 
corta la guia, se debe contar como suprimida la 
raiz central, y en seguida, se desarrollan las ra- 
mas y raices, de manera, que estas y aquellas 
guardan proporción. El olivo silvestre que está 
en buen terreno y no se le corta la guia, se eleva 
derecho con ramificaciones proporcionadas, tiene 
la corteza entera, cenicienta en el tronco y verde 
en las ramas, sin presentar en la copa despropor- 
ción alguna. Cortándole la guia, todo lo contra- 
rio sucede. 

OLIVO CULTIVADO. 

86. Los caracteres esenciales del olivo culti- 
vado, cuando la planta tiene ochenta ocien años, 
son : corteza llena de hendiduras en el tronco y 
nacimiento de las ramas viejas, color cenicienta 
mas ó menos oscuro> ramas opuestas y numerosas. 
Como el olivo cultivado se multiplica por tro- 
zos de sus ramas que se entierran, cuando se ve- 
rifica la plantación con las condiciones requeridas, 
las raices que nacen de la parte enterrada á partir 
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del suelo que se mueve con la labor, deseienden 
y se multiplican en proporción los tallos que en 
la otra parte se eleva en la atmósfera; pero aquí 
no tiene lugar el que aparezca una guia central 
que se eleva sobre los otros tallos, lo general es, 
formarse una mata cónica en que se ven ir en 
competencia todos, y si no se dirigiera con la poda, 
formaria una mata de dimensiones estraordinarias: 
esto lo hemos visto en una plantación hecha por 
nosotros en 1844, y que hasta los ocho años des- 
pués no dimos dirección: adviértase que aquí nos 
referimos á garrotes enterrados por completo. 
Cuando se hace la plantación con estacas, dejando 
fiíera de la tierra uno ó dos metros, los tallos la- 
terales que echan se desarrollan en toda su lon- 
gitud, y toman mas fuerza los que mas cerca del 
suelo se encuentran. Las raices se estienden y pe- 
netran profundamente, si el suelo lo permite, y 
desde que no pueden circular libremente y no 
encuentran la alimentación requerida, al momento 
cesa su acrecimiento, y con él, el de las ramas, 
viendo aumentar las dimensiones de la cepa ó cue- 
llo de la planta. Desde que se da dirección al árbol 
y se fonda, los tallos laterales toman desarrollo, 
y no teniendo guia general sino la de cada pié en 
que se forma, estas crecen hasta que cortadas, re- 
sulta lo que se verifica en el árbol que nace de 
semilla (85). 

Ya dijimos (26) á qué distancia y profundidad; 
tenemos ejemplos para conocer la marcha de las 
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raíces del olivo; ahora añadiremos, que en 1849, 
arrancamos una oliva de grandes dimensiones, 
pero que á efecto de haberse cortado hacia muchos 
años las guias de las cuatro piernas que tenia, 
estaba muy deteriorada y no llevaba fruto. El 
árbol medía de diámetro encima de la chopera ó 
cepa, 1 metro 50 centímetros, de aquí naciauxua- 
tro piernas que la menor tenia 7 metros de altura, 
y hasta la raíz, 8 metros 50 centímetros: era de 
la variedad cornicabra que es la que domina en 
este término de Morata. Las amputaciones hechas 
en la parte superior del tronco, habían careado la 
médula de la caña, y la caries llegaba á las raices 
principales en tales términos, en algunas en que 
la parte central no existia, hasta tres y medio me- 
tros de longitud de la cepa del árbol; había raices 
de 5 metros de longitud. El árbol tenia siete raices 
principales, de las que cuatro estaban careadas en 
la parte central, y las otras perdidas por completo. 
Tendría dos siglos, y la leña pesó 300 arrobas 
(162 kilogramos), sin embargo de estar huecas las 
cañas ó brazos, tronco, etc. 

87. La vegetación del olivo cultívadoy su porte , 
según la especie, se manifiesta por el suelo y el 
cultivo: si hay en la tierra una capa inferior á la 
del suelo activo que sea mas fértil que este, las 
raices descienden á ella, si al contrarío, viven en 
la superior. Si la tierra no tiene fondo, el árbol es 
pequeño, se pone carrasqueño y crece poco. 
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CULTIVO DEL OLIVO. 

CAPÍTULO PRIMERO. 

Clima general á propósito para el olivo. 

88. Con muy poco cuidado que se ponga para 
observar las diferencias que se advierten en la va- 
riedad de vegetales que se cultivan, y que natu- 
ralmente se desarrollan en cada localidad, se ve 
que en condiciones análogas, se propagan especies 
iguales, ó que demandan igualdad de circunstan- 
cias de clima y suelo. Esa diversidad en las pro- 
ducciones vegetales , que son causa de la fisono- 
mía especial que presenta el paisage de las diver- 
sas localidades de España, son generales en todo 
el globo, pues, según las condiciones climatoló- 
gicas, las plantas se distribuyen. Comparando las 
campiñas con las montañas, y estas con sus sola- 
nas y humbrias, así como las pendientes inmedia- 
tas á los valles, se ven diferencias muy marcadas 
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y que á ellas contribuye en gran parte la compo- 
sición del suelo. Las diferencias y analogías que 
fácilmente se observan entre los vegetales de di- 
versas regiones y comarcas, indican que hay una 
ley ó principio general que determina los puntos 
en que cada vegetal se encuentra en su centro 
predilecto. 

89. El principio general que determina á los 
vegetales su punto y condiciones de vida, el que 
marca á cada especie su centro, lo establece la 
Geografía lotánica^ cuya ciencia ha hecho gran- 
des progresos con los estudios de Humboldt, , 
Brown, Decandolle , Mirbel y otros. Este estudio 
ageno á nuestro trabajo, nos permite sin embargo, 
llamar la atención respecto al motivo de esplicar 
el por qué en España, que se encuentra compren- 
dida dentro de los grados de latitud que corres- 
ponde á la región del olivo, este no se cultiva en 
general, aunque se vea silvestre en sitios que no 
aparecen las variedades cultivadas. 

90. Examinando las causas, se llega á com- 
prender que los agentes físicos de la vida vegetal, 
la temperatura, la luz, el agua y la atmósfera en 
términos generales , unida á la esposicion , altura 
sobre el nivel del mar y composición del terreno, 
marcan con los grados de latitud esas diferencias 
que no pocas veces se observan en muy corta dis- 
tancia. 

91. El calórico y la luz, son los agentes mas 
importantes de la vida vegetal, son los que ejer- 



Digitized 



byGoogk 



— 59 — 

cen la mayor influeoeía ©n el desarrollo del olivo, 
así COTCio en las demás plantas. Por esta razón, y 
conociendo el máximun de temperatura á que el 
olivo puede resistir, así como la mínima, puede 
decirse que vivirá sin contratiempos que le hagan 
perecer. 

92. No basta saber el término medio de la tem- 
peratura anual, esta puede muy bien resultar igual 
entre dos sitios, que teniendo uno los inviernos 
muy rigurosos y los estíos igualmente, den un 
término medio igual á otro que en ambas estacio- 
nes de temperatura es suave, y las estremas poco 
elevadas. La temperatura mensual y la máxima y 
mínima, deben ser conocidas, así como el tiempo 
que dura la mínima y su intensidad; pues el olivo 
que se ha visto resistir sin helarse hasta 14® bajo O 
en un corto período de algimas horas, si esa baja 
temperatura se prolonga, perece como el deshielo 
tenga lugar rápidamente bajo la influencia de los 
rayos del sol. Si el deshielo se verifica bajo la ac- 
ción de nieblas y tiempo blando de lluvias, el oli- 
vo resiste 15** bajo O, y las alteraciones que recibe 
no son fundamentales (1). Pero si en este concep- 
to, el olivo pudiera alcanzar una región mas es- 
tensa que la vid, por la doble razón de que los 
hielos tardíos de primavera no suelen dañarle^ el 
exigir la madurez del fruto, la aceituna, 3978** de 
calor (42) cuando la vid necesita 2700, hace que 



(1) La Harpe; tomo VII, página Ul. 
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para sumar 1278^ mas, se limite la región, y el 
olivo no pueda estenderse á tantos grados de lati- 
tud como aquella. 

93. Sabido es que en razón que nos aproxima- 
mos al Norte, la temperatura invernal es mas cru- 
da y prolongada, y esto, que contribuye de un 
modo fundamental para que en el período de la 
vegetación anual se puedan sumar el número de 
grados necesarios á la madurez del fruto, impiden 
que el olivo pase de la región que le es favorable, 
y que esta sea menor que la de la vid. 

94. En el sitio en que escribimos, tenemos en 
nuestras notas meteorológicas en el año de 1849, 
haber helado seguido desde el 20 de Diciembre 
hasta el 5 de Enero de 1850; esto es, diez y siete 
dias seguidos siendo la mínima de 5 á 7° bajo O, 
y sin embargo, los olivos no se helaron ni se sin- 
tieron de la crudeza del invierno, porque los des- 
hielos tuvieron lugar con tiempo suave y lluvias. 
En 1860, un hielo en que el termómetro no des- 
cendió mas que á 5® bajo O, heló muchas ramas y 
algunos olivos nuevos, porque el sol despejado de 
la mañana siguiente precipitó el deshielo: en la 
misma época, el daño alcanzó en la provincia de 
Ciudad-Real á los plantíos de Manzanares, Valde- 
peñas y puntos en que los árboles están situados 
en terreno bajo. 

95. La variedad de árbol y método de planta- 
ción y cultivo , influye en la acción del clima so- 
bre el olivo. Cuando las plantas tienen las raices 
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poco profundas, el frío las penetra con mayor fa- 
cilidad, y mas si el suelo está recién movido; en- 
tonces, la acción del hielo será mas intensa cuanto 
mas bajo y poco ventilado sea el sitio. Por esas 
dos causas, se ven con frecuencia árboles maltra- 
tados junto á otros que apenas manifiestan daño. 
Entre las variedades de olivo, el cornicabra es el 
que mas resiste el frió; y en las plantaciones, 
cuanto menos circule el aire, el hielo mas daño 
hará. 

Según el relato de ideas generales que venimos 
haciendo, antes de entrar de lleno en la cuestión 
del clima á propósito para el olivo , vemos que 
una de las cosas mas esenciales es el estudio de la 
temperatura suficiente para que justifique y ma- 
dure la aceituna, teniendo presente que hay va- 
riedades que con menos grados de calor de los 3978 
que exige la cornicabra, llegan á completa ma- 
durez. 

96. Pasemos al estudio del clima, que com- 
prende según la estension á que se refiera, se es- 
presa de diferente modo. Se dice: 1."* Clima geo- 
gráfico, la distancia del Ecuador ó latitud de una 
región, y por región se comprende grandes esten- 
siones de terreno que se agrupan con un objeto 
determinado. Dentro de las regiones, se circuns- 
criben terrenos menos estensos, y para espresar su 
clima se dice: 2."* Clima físico ó local, que depen- 
de de la latitvd, centro de la región: la elevación 
del terreno sobre el nivel del mar, altitud, la es- 
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jposicmn y corn/posicion del suelo; la configuración y 
dirección y altura de las montañas, etc. Así, se- 
gún que indicamos una ú otra idea, marcamos la 
estension del asunto á que nos referimos, pues 
claro está que cuando tratamos de la estension que 
ocupa el cultivo del olivo que comprende parte de 
la Francia, Italia, Grecia, África y la mayor parte 
de España, no podemos decir mas que generalida- 
des, en las que entra la denominación ^^ clima 
geográfico-, pero cuando nos concretamos á locali- 
dades de nuestra patria ó de alguna de las nacio- 
nes indicadas, el asunto varía y cabe determinar- 
las bajo la denominación de clima físico. En am- 
bos casos, el estudio del clima en general y en 
particular, depende: 



1." 


De la latitud. 


2.^ 


De la altitud. 


3.° 

4.^ 


Del suelo y su composición. 
De la esposicion é inclinación, abrigos y 
clasificación del suelo. 


5.^ 


De la atmósfera. 


6.^ 
7.^ 


Délos refrigerantes y mares, desiertos, etc. 
De la industria del hombre. 



97. Cada uno de esos conceptos, se compone 
de varios asuntos y párrafos que bajo su denomi- 
nación vamos á tratar, pues sin su estudio ]^vio 
no es posible decidir la posibilidad de a^éar el 
suelo al cultivo del olivo. 
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Latitvd. 

98. Los grados de latitud á que se supone por 
algunos autores el desarrollo del olivo con utili- 
dad, se han considerado limitados á 45 en Europa, 
que es la parte en que mas terreno hay ocupado 
por tan interesante planta. En Asia y África, se 
cultiva también; y en América, en particular eu 
el Perú, existen árboles, tal vez los mas producti- 
vos que se conocen, quje fueron llevados por nues- 
tros compatriotas y se han multiplicado bastante. 

99. El olivo vive hasta en los 46*" de lati- 
tud Norte, segim Gasparin, Decandolle y otros; 
y hasta los 44, segim haremos ver después. En 
el límite de ellos, alcanza poco desarrollo, y solo 
alguno que otro año se le vé cuajar el fruto. 
A medida que se retrocede, el árbol suimenta de 
dimensiones, su producto es mas regular y se li- 
mita á los 18®; pues á los 17 crece con lozanía, 
pero el fruto no cuaja. Resulta que la r^ion del 
oüvo se estiende ^i la parte comprendida entre 
los 18 y 44"* de latitud Norte. Dentare de esa re- 
giqn hay sitios, en que por esceso de calor ó de 
frió, no puede vivir la planta que nos ocupa, la 
cual se resiente y perece, lo mismo por el frió in- 
moderado (47) , que por el calor abrasador, que 
activa la evaporación de la savia y no da lugar á 
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la nutrición (43). En Tenerife, Canarias, situado 
á los 28"* de latitud, existen algunos olivos que 
fructifican bien: en la Gran Canaria, se encuentra 
mas estendido, pero en general, las circunstancias 
que modifican el clima de las Islas, hacen que su 
cultivo no se estienda á los sitios rodeados de aguas 
marinas, no son los mas apropiados á ese fin, se- 
gún lo hemos visto en algunos puntos. No es lo 
que ha dicho Gasparin en el tomo segundo de su 
Curso de Agricultura. «iVb se encuentra el olivo 
en Canarias, porque España no permite su cultivo 
en las colonias, y^ Tal vulgaridad, prueba ima vez 
mas, lo imposible que es generalizar las ideas en 
asuntos prácticos. El clima moderado, templado 
y suave, es mas ventajoso. 

100. Estudiando el mapa de España, se ve que 
ocupando su territorio desde los 35® 59' 49" hasta 
los 43° 47 29" de latitud Norte, está toda dentro 
de la región del olivo. Sin embargo, como el fru- 
to necesita para madurar, que se sumen cierto 
número de grados de calor, desde que la vegeta- 
ción principia hasta que termina (92), y estos 
grados no pueden sumarse, cuando el terreno por 
su altura hace que disminuyan los grados de ca- 
lor, hay necesidad de saber hasta qué límite la 
altura del terreno combinada con la latitud, per- 
miten el cultivo del olivo con ventajas. 
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§n- 
AUitnd. 

101. Se conoce con el nombre de altitud de 
un terreno, la elevación que tiene sobre el nivel 
del mar. España, por su topografía, presenta con- 
tinuos relieves de montañas, cordilleras, terra- 
zas, etc., que están situadas á gran altura sobre 
el Océano; pero^que las montañas por su dirección 
de Este á Oeste, en general, presentan abrigos 
del Norte, que modifican la temperatura y permi- 
ten el desarrollo del olivo* Se ha discutido bas- 
tante sobre la altura á que puede llegar el culti- 
vo del olivo dentro de su región. DecandoUe, la 
ha fijado en 400 metros; pero este célebre botáni- 
co, se referia al supuesto de limitar la región á 44* 
de latitud, sobre la que contaba 400 metros de 
altura, equivalentes á 2'', que hacen 46. Es 
decir, que el olivo á los 46** debia cultivarse al 
nivel del mar. Hoy está averiguado, que en la 
altura sobre el nivel del mar, cada número de 
metros, equivale á cierta distancia del Ecuador, y 
que 181 metros, representan un grado de latitud; 
es decir, que si Málaga está situada á 14 metros 
sobre el nivel del mar, y á los 36° 42^ 56'', el ter- 
reno de su término, que esté á 195 de altura, se 
puede considerar como si estuviese á 37** 42^ 56". 

102. Partiendo de esta base, y examinando 
que en las inmediaciones de Madrid hay olivares 
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que producen regularmente, y que Madrid está 
á los 40° 24' 30" de latitud y á 655 metros de al- 
tura; esta dividida ppr i«8i da 3"* 24', que sumados 
con los de latitud, suponen a 43"* 48' 3" el terreno 
en que i^^getan los olivares del término de Ma- 
drid y los puebk)^ de su provincia, ^ que el 
olivo abtmda y da cosechas buenaís cuando con 
esmero 9e Cüida. En la provincia de Guadalajara, 
sittliadía «675 meteos d-e altitud, itsí como en la de 
Ciudad-Heal á 6S0 y Albacete á 700, m cultiva -el 
divo. En la de Grupada »e encuentran éa-bolcs 
hasta 1000 metros de altura, lo icwal nada tiene 
de particular, p^estíraaiadatestáái©» 3T* 14' lO" 
de latitud y 5^ 3' qwe representatti los 1000 metpss 
de elevación, s(dfo feacen 48® 15' tO". fiegnin iesto, 
cuanto menor es ^1 ^grí^do ^ Mitad en ^b ie«tá 
situado un puirto, mayíW jserá la^elevacioa ó altu- 
ra sobre el «ive4 4el mar á que el olivo jiuede 
cultivarse. 

103. Los al^gog ^astorsleB, ipieK)pk9itadK»S)ld. 
Mediodía aunnefítan la temperritura^ como pw 
ejemplo, las faldas y taitas (de xntmtoíLas^ que 
pueden dar lugar á ^ífm la región «del ds^o (adap- 
ta escepciones manteadaft; ^4) esteno >es Iteüiegia, 
ison pocos losicasoB, y|)uedan(ooni@cetseesbEHfiaBar 
do la temperatura -segían wumm ^ds^godíL 

104. Si al límite íNorte de ^ in^a», iñ oJívd 
pttede cultivarse á ^rem tidtousí ^«tóvamenle, 
<M^a»do mi abrigo aiatui«l e^tabLsc^Bvtio á p)X)pó- 
«ito; en la parte o^^sta y <m ios sitios que la da- 
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titudí^ los 9ÍWg»s pl^aUy es «lucj^í y ia ^vapo- 
ración abundante (60), el riego pepmite utilizar 
el árbol y obtener de éJ ppoducto$ abwdantes y 
de {rónem calidad; esta np es una idea aventura- 
da, la fundamos en üiachos prácticos. 

105. La Isla de Gandia, situada á los 34"* 52' 
de latitud, á pesar de la desvastacion hecba por 
los turcos en millones de olivos, los que aun que- 
dan y pueden regarse, producen con regularidad, 
y los que no, es muy incierto el que la flor cuaje 
y que el olivo no padezca de la seqijLedad y alta 
temperatura. Esto se comprende, pues se sabe 
que iíMiependiente de que con el riego se pone el 
áurbol en condiciones. de que la absorción (47) sea 
regalar, la temperatura baja por término medio 7*", 
miwtraa la tieira está mojada, y la evaporación 
es menor y nia^ regular. 

106. En Atenas, capital hoy de Grecia, sitpa- 
-da'á 37*" 58' de latitud, si w se riegan los olivos, 
d producto es incierto y al contrario. 

JEn el Asia Menor, fen Efeso, célebre ciudad 
por .d templo ide Diana y por las fiestas efésicas, 
se encuentran todavía al pié de las colinas pedre- 
gosay^ ,mi vajle cubierto de olivos qu^ «e riegan, 
«in fWijfaL condición 4an poeo &uto. 

107. En África, tanto en Marruecos cpflfip w 
la Argelia, el olivo se ríe^a cuando se ha de ase- 
gurar su producto; en otro caso es eventual. Mar- 
mecos está situado á los SV de latitud, la Argelia 
ei^ cl(» 35 y 37* Eu Umet, el oliyo es el árbol 
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mas importante; después de la palma, puebla los 
valles del litoral, desde Bisei*ta en una zona de 
50 miriámetros de estension; se labra en el in- 
vierno y se riega en primavera y estío, sin lo 
cual, languidece y no fructifica. 

108. Nos hemos estendido en la demostración 
práctica de que en los sitios en que la temperatu- 
ra elevada, ó el frió no permite, sin embargo de 
la latitud y altitud que determinan el sitio para 
el cultivo del olivo, puede este ser útil si por el 
riego en un caso, y por los abrigos en otro, se 
buscan los medios de propagación: al hacerlo, he- 
mos buscado ejemplos fuera de nuestro pais, sin 
embargo de tenerlos bien patentes en cualquier 
punto de la región meridional de España, y en 
algunas de la central y septentrional. Eñ el reino 
de Valencia y Murcia, el riego del olivo es una 
práctica usual. En general, se efectúa con aguas 
de fuentes y esposicion al Mediódia cuando el ter- 
reno es muy permeable y el clima seco: en las 
huertas y sitios á propósito, y en casi todas partes 
que hay olivos, se ven algunos que se riegan, y 
son los mas seguros para llevar fruto. 

Indicadas las reglas generales que circunscri- 
ben la región del olivo, pasemos á estudiar el 
terreno. 

§ m. 

Del suelo, su composición y propiedades. 

109. El terreno á propósito para la propaga- 
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cion del olivo, es el mismo que requiere la vid, 
con la cual se encuentra unido en muchos pun- 
tos, aunque se ven con frecuencia olivares sin 
viña, y viñas sin olivos, de lo cual trataremos en 
su lugar. 

110. El suelo compacto y duro, no es á propó- 
sito para el olivo en ninguna condición; pues en 
sitios húmedos no saneándolos, el esceso de hu- 
medad le perjudica; y en los secos, se contrae, 
cuartea y deja las raices en el estremo opuesto. 
En general, el terreno franco y suelto, permeable 
y medianamente fértil, es el mas á propósito para 
el olivo, el que requiere además que el suelo ac- 
tivo y svb'Smlo, sean suficientemente profundos, 
im metro lo menos, para que puedan plantarse á 
la profundidad requerida y las raices tengan don- 
de estenderse. 

111. Las propiedades físicas del suelo, pueden 
ayudar, de tal modo la prosperidad del árbol, 
que no vacilamos en estudiarlas é indicar las 
ventajas é inconvenientes que pueden presentar, 
y como las propiedades físicas dependen de la 
composición mineral, hay que estudiar primero 
esta para que aquellas se comprendan. 

PARTES COMPONENTES DEL SUELO. 

112. El suelo que sirve al olivo como susten- 
táculo ^recipiente de sustancias nutritivas^ obra 
en el primer caso en razón que tiene las condicio- 



Digitized 



byGoogk 



- 70 — 

nes requeridas^ de ipfDftmdídiad y eoneisitenéid, para 
que la planta ie É^éegure en éL En el segundo, 
debe conteiier la cantidad de alimentos suficientes 
y bajo tma íoñúa^ asiitilable , sin la cual no puede 
prosperar. 

113. Los ténsete, m general, están eompties- 
tdd iM^ncipalD^kentíí dé afolla, de ealj de süice y 
además, tarias mies y álcalis, así como óxidos ^ 
enb^ los que el mas importante es el de hierro, 
qué^ colora el terreno de rojo, cuya cualidad es 
ventajo^ en unos casos, porque aumenta la absorr- 
cion dd calor solar ^ y en otros^ perjudicial por esa 
misma razón. 

Alúmina y sílice. 

Á&CILLA. 

114. La alúmina, se encuentí'» «íetíipre combi- 
nada con la silice, lo cual, constituye la arcilla. 
Sabemos que la arcilla absorbe la humedad con 
lentitud, y una vez saturada de ella, no la deja 
penetrar, por lo cual constituye terrenos húmedos 
y poco á propósito para el olivo. Del mismo modo 
que se satura de humedad, con lentitud, espueirta 
al calor, la deja evaporar, y disminuyendo de vo- 
lumen, se cuartea y espone las raices 6 la presión 
y falta de jugos. 

115. La arcilla es un compuesto de 52 partes 
de bílice, 33 de alúmina y 15 de agua plástica: la 
pasta pegajosa que forma estando saturada de hu- 
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medad, hace diñoü ó imposible de tmbaj^j^ ln^tier- 
m arciík)saQon toaímtiriimeQtosi agrieolaa; ouwdo 
sa seea, oÉreoe el miamo inconvemente. 

Uft. La ajciHa, ixemt la facultad de ?eteiiw 
%m moléeulaB los gases amomacales, y los retiene 
faerteipeute, exigieado poor esta panoa im capital 
ele abonoft Doayar cuanta m«ts arcillosa sea la tier- 
ra. Esa fienrtilidad of^mulada m el suelo, e^tra en 
actividad en razón que el agua por su abundancia 
proporcionada, facilita á las raices de las plantas 
abeoAepla; esta ee la pa»o» de pí)r qué en los años 
poco abundantes en lluvias, laa tierras arcillosas 
fuertes que no se pueden regar, rinden poco pro- 
ducto, y al contrario en años lluviosos. La arcilla 
neoemta 70 por 100 de su peso de agua para satu- 
rarae de humedad. 

SÍUCE. 

117. Si es creencia general que la alúmina 
solo tiene un papel mecánico en la formación de 
los terrenos agrícolas, la sílice, además de tener 
el mismo objeto, forma en la vida vegetal el es- 
queleto de las gramíneas, cuya epidermis esterior 
compone. 

Se encuentra la sílice en diferentes estados en 
la tierra, sirviendo mecánicamente para hacerla 
mas permeable y suelta. La arena de grano grue- 
so es mas permeable que la fina: aqueUar retiene 
20 por 100 de agua, y esta 30. La abundancia de 
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sílice propende á facilitar la marcha de los instru- 
mentos del laboreo de las tierras; pero su escesiva 
permeabilidad facilita la penetración de los ju- 
gos alimenticios de la planta, y llevándolos mas 
allá de las raices, cuando la humedad es mucha, 
ó se renuevan frecuentemente los abonos, ó las 
plantas se deterioran y perecen faltas de medios 
de la vida que el suelo debe secundar (66 al 72). 

CAL. 

118. La cal en su estado de pureza, no se en- 
cuentra en la naturaleza, pero carbonatada, es 
muy abundante. El carbonato de cál^ forma parte 
de todos los terrenos fértiles, permeables y sueltos. 
Son muy raras las tierras que no tiene el carbo- 
nato caÜzo, aunque en ínfima cantidad, y los hay 
que la contienen en abundancia estremada. 

119. El olivo es una de las plantas que se aco- 
moda mejor á los terrenos cretáceos j que son los 
que mas carbonato de cal contienen, que á los 
graníticos, que suelen ser donde casi se encuentra. 

120. La caliza es indispensable á la vida ve- 
getal, y en el olivo, se observa que el aceite de 
los' terrenos calizos es mejor que el de aquellos en 
que el carbonato de cal existe en pequeñísima 
cantidad. 

121. El carbonato de cal, activa la descompo- 
sición de los elementos nutritivos del suelo, pues 
la solubilidad de los nitratos y bi-carbonatos, fa- 
vorecen el desarrollo de las plantas. 
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122. Los terrenos muy calizos, los cretáceos, 
tienen un gran inconveniente para el olivo, absor- 
ben una gran cantidad de agua hasta 80 por 100, 
y en este estado, tienen tan poca consistencia que 
si los hielos fuertes se suceden, se ahueca la su- 
perficie de la tierra, porque el agua helada aumen- 
ta de volumen, y al deshielo que se reduce cae la 
tierra. Como al dilatarse ahueca las raices, las se- 
para de su sitio y aun las rompe, pues la fuerza 
del agua al convertirse en hielo para aumentar de 
volumen, es tal que se han hecho pruebas y ha 
reventado un canon. Desplazadas las raices, cuan- 
do se seca la tierra el aire las penetra y perjudica. 

123. Los terrenos cretáceos^ son frios, porque 
su color blanco tiene poca facultad de absorción 
de los rayos luminosos. 

ALÚMINA, CAL Y SÍLICE. 

124. La mezcla proporcionada de alúmina, 
cal y sílice, es la que forma los terrenos á propó- 
sito para la agricultura general, y para el oHvo 
en particular; los suelos calizos silíceos aluminó- 
me son los mejores, es decir, aquellos en que do- 
mina la cal, existe la sílice y no falta la arcilla; 
condiciones que hacen que el suelo tenga permea- 
bihdad que dé paso á la humedad y deje circular 
las raices á la vez que consistencia para sostener 
el árbol y conservar los elementos de la nutrición 
que d suelo presta. 
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FBLPKSPATO. 

135. El/eMespatOy 6 siHcato de éléminaj de 
potam, m ei^uentra en loa terrenos graníticos ó 
en lo& formados de aluTiones procedentes de ellos. 
Actúa, cerníala sílice, mecánicamente y alimenta 
la lída vegetal por los elementos de que está for- 
mado. Oaanda se descompone, se despoja gra- 
dualmente de la potasa, lo cual, se verifica por la 
acción del agua cargada de ácido carbónico. Las 
aguas procedentes de terrenos feldespáticos, po- 
seen la facultad de disolver los silicatos, y por 
esta rauon, son muy ventajosas para riego. 

126. Las aguas cargadas de ácido íümico, en 
virtud de haber atravesado sitios que contengan 
estiércoles, atacan al feldespato y ponen la potasa 
á disposición de las plantas. 

127. El feldespato, cuando se descompone y 
abandona la potasa, forma la arcilla, que abunda 
en los terrenos graníticos , y los da ese carácter 
de dureza cuando están secos y de poca consisten- 
cia si están muy húmedos. 

128. Los terrenos graníticos, se deben regar 
y abonar con aguas que hayan tenido en disolu- 
ción sustancias fermentadas ó en fermentación. 

MAGNESIA. 

129. En los terrenos faltos de carbonato calizo 
y que existe la magnesia, esta los reemplaaa/puyed 
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píáftímpk de iM istíMtí» p^pledaules qpiímicas. El 
ngM. éaígsá^ áé' átíícto esaíbóisMo cambia igual- 
m^fúibé^ e& Móa¥b&mtú dOlüUe al carbonato de cal 
ó do ]&agíl88Í9b¿ este absorbe cuatro y media veces 
M volúmioii de'áigiia, y contribuye á que la tierra 
S6i^ nías freáca y acx^esible á los agentes atmosfé- 
rico». Ee los terrenos fértiles, se encuentra la 
nUngoeAia en la proporción de 7 á 10 por 100. 

130. La ma^esia se halla en los terrenos f(^^ 
loados por los alubioneifr procedentes de las mon- 
tanai»^ áolomítíoas ó talcosas. Los esquistos mag- 
neéiaiios dan lugar, por los arrastres de las aguas, 
i la formación del sulfato de magnesia. 

131 . Sin embargo, los terrenos magnesianos, 
lO0 fondados por los restos de las montañas dolo- 
míticas, son estériles, como todos los que estén 
formados de una sustancia sola ó esta domina en 
una escala despropOTcionada. 

SULFATO DE CAL (YESO). 

132. Hay en España, magníficos olivares en 
terrenos en que el sulfato de cal ó yeso existe 
en una proporción conveniente. En el disteito en 
que escribimos tiene lugar lo que acabamos de 
decir. 

133. Hoy está demostrado, que el yeso tiene 
lá. facultad de fijar el amoniaco bajo una fonna 
filenas volátil; lo convierte en parte en svUfato de 
umniaco y carbonato de cal. Así, el yeso echado 
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en los basureros, evita la evaporación del amonia- 
co y carbonates; y en todos casos sea en la tier- 
ra ó en los estiércoles absorbe los de la atmósfera. 

134. El sulfato de cal actúa con actividad en 
el desarrollo de las plantas holeaginosas, como 
son la colza, cáñamo y lino, sobre todo si el sue- 
lo carece de la materia caliza. Actúa por el azu- 
fre que contiene y que se encuentra en el análi- 
sis de las plantas que producen el aceite. El que 
se obtiene del olivo plantado en terrenos que el 
sulfato de cal existe, es mas claro y no tiene el 
color verdoso que se observa en los que proceden 
de tierras que los carbonatos y sulfato de cal 
existen en corta cantidad. 

135. El sulfato de cal mezclado con los abo- 
nos, es de gran utilidad para los olivos, aunque 
el suelo contenga hasta 20 por 100 de sustancias 
calizas. 

ÓXIDO DE HIERRO. 

136. El óxido de hierro existe en toda clase 
de tierras, en las que cuando es abundante apare- 
ce el suelo con colores diversos, rojo, amarillo, 
verdoso y negro. En esas coloraciones del terre- 
no, motivadas por las diferentes combinaciones 
con otros metales, la que aparece roja, es la que 
nos importa estudiar, porque en ese estado, es útil 
al cultivo del olivo, en particular en las regiones 
frias; pues esa coloración tiene gran aptitud 
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para absorber los rayos luminosos, de tal modo, 
que una tierra blanca y otra colorada colindan- 
tes, serán mas ó menos á propósito según el cli- 
ma, y desde luego en sitios frios, la roja madura 
el fruto, mientras la blanca ó parda no. 

137. La gran cantidad de oxígeno contenida 
en los óxidos son un elemento que actúa en la 
tierra para disponer los materiales de la vida ve- 
getal. 

138. No porque nos hayamos fijado en el color 
rojo procedente del óxido de hierro quiere esto 
decir que cuando se presenta el suelo en colora- 
ción distinta, esceptuando el amarillo, no sean á 
propósito para el objeto que nos ocupa, pues la 
tierra absorbe los rayos luminosos con mas inten- 
sidad cuanto mayor sea su coloración desde blan- 
co á negro. 

139. Pero en los paises fríos y lluviosos de la 
región septentrional de España, y en los que por 
su altura sobre el nivel del mar se les puede con- 
siderar en esa latitud (98), cuando el s\Md\osiUceo 
pedregoso calizo, tiene el color rojo que marca la 
existencia del óxido de hierro del olivo, produce 
y vive, lo cual no verifica en tierras de la misma 
clase que no tienen esa coloración, que son 
blancas. 

140. El óxido de hierro tiene la facultad de 
fijar bajo la forma de amoniaco, el ázoe que existe 
en la atmósfera. De esta facultad probada, y de 
la que tiene la arcilla de retener entre sus mole- 
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cuJw el gHB ^jmmtíml,m)^i»Be^o íwrtídp y es- 
i^ommáo á ia .«recion «toiQB^iewt la#iMWJ^ rojds, 
se usan como aboíu^ idespiios á^ haW pa^o do$ 
auQs, para las tiea^^emíÁfíím ejx las loootlidades 
frías. 

FOSFATOS. 

141. Liebig, dice, que cuando en la época de 
florecer un vegetal abunda el &uelo en fosfatos, 
cuaja bien el fruto y se desarrolla con ventajas, 
y que si la tierra no p^uede comuíucar al vegetal 
esa sustancia, la flor aborta y no ^uaj^, Jipvando 
su atención á la ssííadera. 

142. En la fl^oresowjcia ^ fiwtifiowHfin, laip 
plantas ^exigen ua .momQnjto de «n^pei^pio^ rd^ 
acrecimiento de las hojas y raices , apUest^p m 
actividid á los órganos de ln fruotiflo^K^n > V fes- 
tos necesitan que los ;aliwitów rs*iw f«^' PW^P- 
nanciaoon su fl», an que id i^ido ^en^mp tm^ 
xm ;pcqpel tan inajHiwtonte, tqíu^ ^¿l, jwde mit^ 
der y «ucede, qm el.oUvp flfíiieiíc.aí^ii>abía»d^w5i^ 
y despaes noícuiajle mí^ »c€*;i«^s<(83 jf 8á^^ 

Para conoper ¿a impprtwvJi^tdp los ifofifotos^ 
puede verse Buestawi Já^apriflt :^mi^a ¡y puWi- 
cada por la Academia de Ciencias exactas, l^pfvit 
y na^Jfiies de -Madrid; y ¿^ Ipypp >n|#iralflB de 
la^agrmltara ;par liipl^. 
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POTASA. 

143. La potasa, es entre los álcalis minerales, 
ü mas impc^taoüite pam la img&tmÁ(M: mantienen 
fluida la savia por sa aii6diacion^ <eB «soluble el 
hierro y entra en laíoomposicion del jugo que en 
las plantas desempeña las f in^HoiQies que en los 
animales la sangre: favorece lafaiadgenacion de los 
tejidos y fluidos que se pon^i en contacto con el 
aire :atmosférico. 

Lo6 álcalis actúan sobre las sustancias amo- 
niacales contenidas en el suelo, para ponerlas en 
actividad, y que la vida del árbol las aproveche. 

144. Los «esquistos arcillosos, los basaltos, fel- 
despatoB (125), etc. , son los que suministran la po- 
tasa que se encuentra en la tierra en forma de sal 
soluble, carfwnataAa, nitrato y^orhidrato. Tam- 
Uien lafi emanaciones del mar traaportaaa á gran- 
des distancias el cloruro de potasáun que sus 
aguas acierran. Los mtratos de potasa qae se ven 
entre los terrones de tierra que levanta el arado 
en las cianpiñas andaluzas, esplican su fertilidad 
•en los años que las Euvias concurren. Las tierras 
que por filtración se estrae el salitre, son muy 
fértiles en los anos que el tiempo asiste. 

SOSA. 

145. La sosa mifie á la ¡potasa y ^6sta á Aque- 
lla, cuando falta «ma, y otra existe. 
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MANTILLO. 

146. Hay algunos terrenos que bien por cau- 
sas naturales, accidentales, ó por el cultivo de 
plantas que se han consumido en ellos, contienen 
una gran cantidad de sustancias orgánicas, que 
por los agentes atmosféricos han llegado al estado 
en que se conocen con el nombre de Mantillo: este 
es una sustancia parda negruzca, procedente de 
restos de vegetales y de animales modificados por 
la acción atmosférica que los trasforma en sustan- 
cias asimilables á las plantas. La fermentación 
establecida bajo la influencia del aire y de la hu- 
medad, hace que las partes muertas de las plan- 
tas y animales, se conviertan en mantillo, cuya 
composición considerada en dos partes, una está 
formada djd principios orgánicos, otra compuesta 
A(d principios inorgánicos , que también se llaman 
combustibles é incombtcstüles. Está fundada esta 
clasificación, en que sometiendo á la acción del 
fuego un vegetal, se observa que el residuo ó ce- 
niza que queda, que es en muy pequeña cantidad 
con relación al volumen que tenia, y esta procede 
de que las materias minerales no combustibles que 
han quedado, están en esa proporción con las com- 
bustibles que el fuego ha consumido. 

147. Los principios combustibles ú orgánicos 
de las plantas que el fuego consume, son oxigeno, 
hidrógeno, carbono j otros ^ses que accidental- 
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mente se encuentran, pero esos son siempre los 
principales, y en los incombustibles ó inorgánicos, 
las materias terrosas que forman las raices. 

148. El mantillo formado de restos de vegeta- 
les, vemos que contiene la composición de eUos, 
y además las combinaciones que en el acto de fer- 
mentar se han formado por el contacto del suelo y 
de la atmósfera; asi actúa: 

1.*" Suministrando al vegetal el ázoe. 

2.** Proporciona al mismo el ácido carbónico. 

3."* El agua, al atravesar el mantillo, se carga 
de ácido carbónico, y en este estado, actúa sobre 
los silicatos alcalinos insolubles que existen en la 
tierra, que de este modo se descomponen y sirven 
á la nutrición de los vegetales. 

4. ** Teniendo las materias porosas carbonizadas 
por la acción lenta de la fermentación, la facultad 
de ampararse, de condensar los gases que las ro- 
dean, hasta el punto que, según Saussure, llega 
esa facultad al punto que absorben noventa veces 
su volumen de gas amoniacal, nueve de oxígeno 
y siete de ázoe; se comprende la importancia y 
valor del mantillo formado de restos vegetales 
que contienen materias carbonosas. 

149. Liebig, dice, que las materias vegetales 
puestas en un estado progresivo de descomposi- 
ción, combustión lenta cuando se podren, es lo 
que se llama hvmus. Que en los suelos permea- 
bles, la descomposición tiene lugar de igual ma- 
nera que al aire libre , pero con mas lentitud, y 

6 
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que pcjia favowcerk y que sea mas aotiya su ao- 
cion en la vida vegetal, se reaueva el su^lo cou 
frecueneia. Sste esfdioa la utilidad de las repeti- 
das labopes cuaiidü la tierw tieiw laa partes (Com- 
ponentes en las prapoBeioodS Fequeridaa , que le 
dan peiHieabilidad í^in que le &lte oobdsian ; pero 
si el suelo es muy permeable y se Femueve eon 
escesiva frecuencia, las suá^ianaia&| fórtüj^ se gas- 
tan pronto y se empct^areca la ii^cm sin utilidad. 

I IV. 

150. El oxígeno, hidrógeno y carbono, se 
eoaisideiitan coma la bane consl^mta que ixo faltan 
nunoa en lo3.elemautios vegetaUi; solo y^ri^n eu 
la» paroporpioBtó pn qi^ se encu^tra» m \m 4i^ 
ve^as partes del veg^t^] y de 8» frutft. Y» homo? 
diaho que las jümtm alí^orbeu ü mígm^ 4^1 
aiíe (68), y evaporan ^ éfiidft Cftrbói«cp. Bl l¿d?<i- 
geno, lo obtienen de^WQffiponwndo el agua, (me 
en vapor rodea pl irbol, y por U que. aspirau l^^ 
raices y circuU ofiíft la gám 

l&l. Lm lluviít^, pi^yes, riagps y el vappr de 
aguft {{m fe tfen^ s^b^Qrbe de U ?^tpRósfpT9í, aegun 
la fiacultftd Ijigpoeietópicft de («da iimW'^ sou el prt- 
gm d^l oxígeno ó hidr^eftQ que w®guBie la 
pleito Hftra su desaRroUo y ^émi^Qsmon. I^a ev^- 
ponacion de la planta y 1^ neKía^idad de ^m, está 
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en razón de la actividad de los órganos respirato- 
rios, de la sequedad de la atmósfera, y de la ma- 
yor ó menor facultad del suelo en conservar la 
humedad. Así se vé qi^e 1^ tierras que en los me- 
ses de calor y sequedad conservan 10 por 100 de 
humedad á 30 centímetros de hondo, conservan la 
vegetación de los árboles y plantas estivales con 
frescura y lozanía, aunque las lluvias y riegos 
escasee^. 

152. )E1 carbono lo forma el veget^.1 del áddo 
MmicOy ó sea del humus, procedente del mantillo 
de que ya hemos tratado, lo cual creen muchos 
químicos, á la vez que otros, como Orfila, dicen 
que el carbono de los vegetales procede del ácido 
carbónico de la atmósfera y que lo prueba, «^Z 
que las flojas y ^partes verdes del vegetal, absorben 
el mido cariánipOi y exhalaba, él oxigeno. >^ Si esto 
es así, siempre quedará la ventaja de la acción 
que el hvmus^ ejerce pobre los silicatos y las de- 
más consigniadas para el progresivo acrecimien- 
to de las plantas. 

153. Las tierras húmedas, no sqn aptas para 
absorber (b1 exígeno de la atmósfer^t, si no en ra- 
zo» (^ contiei^en mwtillo y óxidq de hierro: el 
m^JQíiUo coml?w^Q cou el oxígcfto, produce in- 
fflpdiíiAaDa^nte el 4QÍdo parbómoo y el hierro se 
amparja d^ ^1 y lo coMerv^^ parft aumento de las 
pkntas. 
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§ V. 

Projpiedades físicas de las tierras. 

154. Los diversos elementos que entran en la 
composición del suelo, el que domine en unos la 
arcilla, en otros la caliza, en varios la sílice, y en 
algunos el guijo, etc., siendo su coloración roja, 
blanca, parda, mas ó menos oscura, hasta negra, 
dan al terreno propiedades diferentes que según 
su situación pueden favorecer ó perjudicar el des- 
arrollo del olivo, y por esto conviene estudiar, 
esas propiedades de que se hace caso práctico, di- 
ciendo que el terreno es seco, fresco, húmedo, 
temprano, tardío, etc. Si la práctica así lo espre- 
sa, la ciencia demuestra la exactitud de la apre- 
cien; con la diferencia de que aquella indícala 
idea sin manifestar las causas, y esta las demues- 
tra de una manera sencilla é inteligible. 

155. Aunque en las propiedades físicas se 
cuenta ^M^eso y tenacidad, no podemos estender- 
nos aquí á tratar de un asunto que nuestros agri- 
cultores confunden, pues llaman tierras ligeras á 
las silíceas y pesadas á las arcillosas, con lo que 
cambian su cualidad, pues pesan mas aquellas 
que estas, consistiendo esto en que las mas fáci- 
les de trabajar, las llaman ligeras en lugar de de- 
cir sueltas 6 permeables; y á las arcillosas llamar- 
las te^iaces ó adher entes en lugar de pesadas. 
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Las propiedades físicas que vamos á estudiar, 
son: 

1."* HIGROSCAPACIDAD. 

156. La propiedad de retener ó no la hume- 
dad una tierra, es un signo de gran valor; en 
países secos y cálidos tendrá un uso distinto 
que en los lluviosos y frios, en unos y otros se 
sabe que aumenta esa propiedad , cuanto mas es- 
tiércol se echa á la tierra y que está en un esta- 
do regular de cultivo, y humedad que contiene, 
según los esperimentos mas recientes ofrece la 
siguiente proporción. 

Agua contenida 

en 100 partea de 

tierra. 

Arena silizosa 25 

Yeso 27 

Arena caliza 29 

Creta árida 40 

ídem algo mas fértil 50 

Tierra arcillosa 60 

Arcilla pura 70 

Caliza mía • 85 

Mantillo 1 ,90 

Tierra de jardin 89 

Tierras arables 52 

ídem mas sueltas 48 

157. La profundidad de las capas del terreno 
y su pendiente, hacen variar esos grados de hi- 
groscapacidad: para que un suelo sea á propósito 
para el cultivo del olivo, se necesita que á las 48 
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horas de llover regularmente la tierra esté suelta 
y que en el estío contenga 10 por 100 de su peso 
de agua. 

2.** APTITUD DE ABSORCIÓN DE LA HUMEDAD 
ATMOSFÉRICA. 

158. La facultad de absorber la humedad qtte 
existe en IsL atmósfera, no es igual á las diferentes 
clases de tierra que se conocen á propósito para 
el cultivo; varía con la composición y el estado 
de esponjosidad en que la tierra se halla por la 
labor. 

Los resultados obtenidos poí esperimentos he- 
chos al efecto, son: 

LA TIERRA ABSORBE 

En En En En 

12 horas. 24 horas. 48 horas. 72 horas. 

Arena silícea O O O Ú 

ídem (caliza 1,0 1,5 1,5 1,5 

Yeso 0,5 <y,5 (y,5 0,5 

Creta estéril 10,5 13,0 14,0 14,0 

ídem ^Igo fértil 22,5 15,0 Il,0 17,5 

Tierra arcillosa... 15,0 18,0 20,0 20,5 

Arcilla 18,5 21,0 24,0 ¿4,5 

Tierra caliza fina 13,0 15,5 17,5 17,5 

Magnesia 34,5 38,0 40,0 41,5 

Mantillo 40,0 48,5 56,5 00,0 

Tierra de jardin 17,5 22,5 25,0 26,0 

Tierra normal. 8,0 11,0 11,5 11,5 

ídem de labor en general.. 7,0 9,5 10,0 10,0 

169. La absorción es naftyop de noche que de 
áfe, y que 6ü los terrenos recfien labrados aumen- 
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ta poique sé feftpOüíeí ma» número de partículas 
á la ai3CiWi del tlire. Leu famlted de absorcioa dis- 
minuye s^^tto qm la tíemí se seca, por lo qiie se 
observÉir qué las tierrátí bies y repetidas Teces la- 
bfádaS) tHmfeérvaii mtis btimiHiad que al coutrario. 
160; L» gran faeiritad de absdrfeion del manti- 
llo y de la magnesia, esplican su acción en latí 
tierras que existen: los tei^enos llamados frescos, 
tienen de oMlflefcrio ínagnesia^ en proporción de 
las otras partes componentes. 

3.*" APTITUD DB 8BGARSE. 

161. LaB tierras siguen el orden inverso para 
secaitee que para absorter la humedad: los resul- 
tados obtenidos para ayeriguar esa importante 
cualidad demuestran: 

D6 iOQfnlHes de 

agua se evaporan 

en 4 boras 

La arena süícea 88,4 

ídem caliza ¡^,9 

Yeso ilJI 

Creta estéril 5Í Q' 

ídem algo fértil ^,7 

Tiertá arcillosa 34,(> 

Arcilla pura 31,9 

Carbonato de cal á6,9 

Mantillo 2d,5 

Magnesia IÚ,9 

Tierra de jardin. 24,3 

Tierras de labor en general 32,0 

162. Esos guarismos, esplican en absoluto Id 
que tiene lugar en la generalidad de lo» Caicos, 
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aunque haya escepciones frecuentes según las 
partes que componen la tierra; pero nos indican 
lo que vemos en la práctica; pues sabido es, que 
cuanto mas arenisco es un terreno, con mas pron- 
titud se pone en estado de labrarlo. El calor y los 
aires vivos facilitan la evaporación, según ya sa- 
bemos. 

4.** DISMINUCIÓN DE VOLUMEN. 

163. Las tierras labrantías cuando se secan, 
disminuyen de volumen, y esta cualidad que va- 
ría, da por resultado en algunos casos, que el 
suelo al cuartearse ó grietearse, deje las raices 
descubiertas y perjudique al árbol en él plantado. 

Los terrenos de arena, calizos y de yeso no 
cambian de volumen, no se cuartean: los demá^ 
ofrecen la siguiente variación: 

1000 partes pier- 
den de volumen. 

El carbonato de cal 50 

La creta estéril 60 

ídem algo fértil 89 

Tierra arcillosa. ... 114 

Arcilla pura 183 

Magnesia 154 

Mantillo 20) 

Tierra de iardin 149 

Tierra de labor en general 95 

164. El mantillo, es el que pierde mas de vo- 
lumen , y así se vé que los terrenos de turba, se 
cuartean mas que otro alguno; y si en las plantas 
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se pone en abundancia y se deja secar, baja la 
superficie de la tierra y deja al descubierto las rai- 
ces someras, que se secan con prontitud. 

5.*" CONDUCTIBILIDAD DEL CALÓRICO. 

165. La facultad de retener el calórico, está 
en la tierra en razón de su peso específico compa- 
rando volúmenes iguales; la tierra que contiene 
guijarros, pierde con mas lentitud el calor que la 
arena de grano fino; las tierras cretáceas y arci- 
llosas, pierden pronto el calor, y por esto se lla- 
man terrenos tempranos á los de guijarro y tar- 
díos á los arcillosos. 

Los ensayos hechos para demostrar esta facul- 
tad de las tierras y sus diferencias, han dado por 
resultado: 



La arena caliza en 3 h. 

ídem silicea 3 

Yeso 2 

Creta estéril 2 

ídem algo fe'rtil 2 

Tierra arcülosa 2 

Arcilla pura 2 

Tierra caliza 2 

MantiUo 1 

Magnesia 1 

Tierra de iardin , 2 

Tierra de labor 2 





IM partn de 




tiem retientn el 




eilor. 


3ff 


100,0 


27 


»5,6 


34 


73,2 


41 


76,9 


30 


71,1 


24 


64,4 


19 


66,7 


10 


61.8 


43 


49,0 


20 


38.0 


16 


64,8 


36 


74,3 
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e."* INFLUENCIA DEL COLOR DEL SüEliO SOBÍH» LA 
ABSORCIÓN DBL CALOR DEL SOL; 

166. La ciencia ha demostrado que la colora- 
ción de la tierra influye activamente en la absor- 
ción del calor solar; y la práctica conoce y dis- 
tingue por ti^T?as frias á las blancas, ambas de 
acuelnio con es^ hecho. En tórrenos colorados ó 
de otras gradaciones de blanco 4 ne^ro, se ve 
que ima misrfia clase de planta se anticipa y re- 
trstsa segün que la tierra es color oscuro ó blan- 
co. La diferencia es tan apreoiabíe, que vamo» á 
decir lo que conocemos sobre eí píw*tioulai' segUli 
los ültitíK)s esperimentos heebos al efecto: 

TIERRA 

Blanca. Negra. Diferencia. 

Arena^líeea 43« 25 50*> 87 T 62 

Idemttiliza 43 25 51 12 7 87 

Yeso 43 50 51 25 7 75 

Creta 42 35 49 7& 7 8& 

Tierra arciUosa 41 88 49 12 7 »4 

ArciUa 41 25 48 87 1 ^ 

Tierra caliza 42 85 50 50 7 6Sr 

Mantillo 42 50 49 38 7 00 

Tierra de jardin 42 35 50 25 7 90 

Tierra de labor 42 85 50 50 7 e& 

107. Habiendo corta diferencia en íos grados 
de las tierras, sea cual fuere su composición, síefí^ 
do blanca y casi la misma cuando se colora de 
negro; se comprende fácilmente que los 7^ de di- 
ferencia, son debidos á la coloración del terreno. 
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Las tierras frékseas boíl láis que tieaen color 
íMoLúé osooro y tíeneü mayoí? fittjultad de retener 
la htlMed&d , ó qile sé liecan ú<m mas lentitud. 

7.** lítfliüBTíeííA fiB 1/A riUMfirrAD Y SEQUEDAD DE LA 
tíBRRA Í>ARÁ LA ACCÍON DEL OALOR SOLAR. 

168. El estado de humedad en que se encuen- 
tra lá tierra, iMüye sobre su aptitud de calentarse 
por los íayos sokres, siendo tan iguales los resul- 
tados obtenidos en ensayos repetidos , que hoy se 
admite que la diferencia entre una tierra húmeda y 
una seca, es de 7 á 8 grados; e^o es, que en un 
suelo húmedo se conserva esa diferencia de tem- 
pcftffittilífet mas baja comparado con otro que esté 
áeíío. A^j desde el momento que se riega una tier- 
ía, estando la temperatura á 25"* (1), baja de 7 á 8*" 
htótÉt (íue la supéíflcie se seca, porque la evapo- 
raCióü del agua produce el enfriamiento. 

SVI. 

Bsposicion é inclindcion del suelo, 

ESPOSICION. 

169. Sabemos cuan importante es la inclina- 
ción y la esposicion del terreno y cuanto influye 
en los resultados del ctiltivo de la planta dé que 



(1) ^^pré tfártaméH de gr^os eeütígi'adofi. 
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nos ocupamos, el olivo. lia esposicion que un punto 
puede convenir por ser demasiado cálido, en otro 
no convendrá por frió ; y como el olivo se resiente 
del demasiado calor, como del frío intenso, es ne- 
cesario colocarle respecto de la esposicion , según 
los grados de latitud y altura del terreno sobre el 
nivel del mar (98 y 101). Cuando se tenga el re- 
curso del riego (168), la esposicion al Mediodia en 
terreno que el aire circule libremente, es la mejor 
en general, y en particular, cuanto mas nos acer- 
quemos al Norte, pues ya sabemos que en esa si- 
tuación pueden sumarse con mas facilidad el nú- 
mero de grados de calor que exige la madurez del 
fruto (42). 

170. Supuesto un terreno en cualquiera lati- 
tud, la esposicion al Mediodia es la que tiene mas 
cualidades para recibir ventajosamente los rayos 
solares; se encuentra alumbrada por ellos desde 
que sale hasta que se pone el sol, y esta condición 
hace que sea la en que puedan sumarse mas gra- 
dos de calor. 

171. La esposicion al Norte, solo recibe los 
rayos solares cuando el astro luminoso sobrepasa 
su inclinación, y aun así, la hiere oblicuamente, 
por lo cual, la suma de grados de calor es menor, 
y el fruto madura mas tarde que en la esposicion 
al Mediodia, y en muchos casos no madura. 

172. La esposicion al Levante, al Este, tiene 
la influencia de los rayos solares toda la mañana, 
y se apartan ó dan oblicuamente desde medio día; 
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así en los momentos que más fuerza tiene la luz 
del sol, deja de actuar sobre esa esposicion. En la 
primavera, desde que sale el sol, hiere con sus ra- 
yos, que en pocos momentos hacen subir la tem- 
peratura de tal modo, que siendo sitio en que el 
rocío, heladas, etc., tiene lugar, las plantas que 
pasan de un estremo á otro en tan corto tiempo, 
padecen y ee hielan con mas frecuencia. 

173. La esposicion al Oeste , Poniente , por el 
.efecto contrario á la anterior, no recibe los rayos 
luminosos en toda la mañana, y de pronto la ba- 
ñan cuando es mas alta la temperatura del dia, 
con lo cual, en pocos momentos pasa de una tem- 
peratura á otra, que en no pocos casos, en el estío, 
por ejemplo, lo verifica de 15 á 36"* en menos de 
media hora: esa brusca variación , es tan sensible 
para las plantas como para los animales. 

174. Partiendo de las indicaciones hechas con 
relación á los puntos capitales de orientación, se 
apreciarán los intermediarios, teniendo en cuenta 
lo que diremos en su lugar respeto de las zonas 
en que dividiremos á España, según la latitud, 
altitud y temperatura. 

INCLINACIÓN. 

175. La inclinación del suelo debe estudiarse 
bajo varios puntos de vista, y principalmente, en 
lo relativo á la influencia que ejerce respecto á la 
temperatura, y además, la que tiene para el cul- 
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tivo y perqiqíwnaia áe h pap» de fi^jT^ piovida. 

176. Eeflpwto d^ h rtifepBftím q*e \\s^ relati- 
vamente á U sun^a, ¿3 (i;^or que pacibe el suelo, 
seguLu pu molinaciou, m ©o^pp^nde féucWmepte que 
el sol calienta la tieppa en rg^gQ^ que sjp r?-yos 1^ 
hieren ísm perpendioularpieíite, y cpin,o ej mayor 
numero de grados de latitud ^^m qup los rayos 
solares sean ma^ oblícH^, cl?tro ^ que en España 
un terreno de la mii^piEi, inolipapíon mx el Mediodía 
comparado con otro del Mortg, este los recibirá 

• mas perpendicularmentQ, y al eontr^-rio e^ las lia-* 
nuras. Así, independÍQnte de 1^ pspopiRion, es de- 
cíf, uniendo los efeQJ;^?^ d^ ^lla. 4 Jp- ii^clinacion del 
ten»no, tendremos que pfts^nto mas ^p^ alejamos 
bácia, el Norte, los rayos rglsf^s hieren, ^i^íiina- 
cton igU9.1, mas p^rp^die^larm^nts m tep-^wQ, y 
si la suma de calor no e^ m?^yp^? ww^te en el 
mayor ftlejamiento d^l Ekjnador , y ep^ que Jí> at- 
mósfePÉ^ mas cargqd^ 4q vaporfis se copsery* mas 
fria y debiliten I» P^cqion ^ols-r. 

177. CoHiparjwa4jp el C3,lor que r^ibe un terre- 
no Uftno non otrg indinado, este suma iftayor nú- 
mero de grados, siempre qne W ppmposifiion y 
altura sea igual en ambos ( 101 , 166); pero tra- 
tándose del olivo que vive en terrenos ventilados, 
en los que no solo fructifica con mas abundancia 

si ftp q\ie np tí> ataoan las ^pf§rmed.a4es que fre- 
cuent^Hieftte p94ec^ en los veJI^, de)?emos pre- 
ferir la^ü tierras de alguna inclinación y altura, 
aunque para contradecir esta regla, se wan en la 
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práctica magní^a plantíps ea las orillas del 
Guadalquivip, aiu^ajooados en vallea como los de 
Andájar, Sevilla, ete., en la zona meridional; y en 
la del Norte, desde LogFOño á Zaragoza. En uno 
y otro sitio, y en ujas que pudiéramos citar, las 
emanaciones de los rioa establecen una m<)difica- 
cion en la temperatura, qup no tendrá lugar en 
los vallps que carezeian de esos requisitos. 

178. Indicada la ventaja de elegir terrenos in- 
clinados y su orientación para la plantario» de 
olivos , conviene saber hafíta qué punto puede lle- 
garse en los grados de inclinación del suelo. Los 
tárenos muy inclina4os, dicen algunos autores, 
se ven sin ciiltivo, pudiendo destinarse á planta- 
ciones de olivar cuyo árbol vive, sea cual fuere la 
inclinación del suelo: en efecto, nosotros tenemos 
plantaciones en terreno que solo puede labrarse 
con el azadón, y muy cerca otros que están en el 
máximum de pendiepteá qije pueden andar muías 
con el arado. Loa resultados en esas condiciones 
de máxima pendiente, son: §n el primer casQ, visto 
que las lluvias aírastean la ti^wa de la parte su- 
perioi» y dejan laa raices descubiertas, nos hemos 
decidido á establece? bmm^y hormas ó bancales ^ 
pues esos y otros nombres se dan á la operapion 
de escalonar la tierra y hacer de un plano incli- 
nado que tiene condiciones diferentes de clima, un 
número mayor ó m^or de superficies horizonta- 
les, que desde luego reciben los rayos luminosos 
como en tal condición, sin mas ventajas que la 
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mayor temperatura que el abrigo de los taludes 
establece. Pero este método, además de sei* muy 
caro de instalar, lo es también de conservar, y solo 
en el caso de escasear la tierra y de tener mucho 
va^or, puede hacerse y aconsejamos se haga, como 
se vé en Valencia y Cataluña. 

179. El terreno que permite labrarlo con el 
arado, siendo en Ja máxima pendiente á que esto 
tiene lugar, pierde sucesivamente la tierra de la 
parte superior y el acrecimiento de los árboles 
se resiente, siendo lo ordinario, ver que el tamaño 
sigue la progresión inversa de la pendiente: des- 
de la parte inferior á la superior, se cuentan di- 
ferencias en el desarrollo del olivo, que en igual 
tiempo alcanza á dos terceras partes. Según se 
sube, decrece anualmente el fondo de la capa la- 
brada, porque las lluvias la arrastran, y el pro- 
ducto y vida del olivo decrece también. Por esta 
causa, aconsejamos que la pendiente no esceda 
de 6 por 100 para plantaciones que se labren con 
el arado, que son las que mas producen, y cuando 
sea mayor la inclinación, antes de plantar los oli- 
vos, deben hacerse bancales. Deséchese como po- 
co útil y de perjudiciales consecuencias, la idea de 
emplear terrenos que tengan mas pendiente de 6 
por 100 para labrar con el arado, y no se admita 
que con el azadón puede efectuarse en mayor in- 
clinación, pues sobre lo costoso, la tierra de la 
parte superior, dejará pronto las raices descubier- 
tas, de lo cual tenemos en nuestras notas miles 
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de ejemplos, en lo general de España, y en 
nuestra propiedad algunos que hemos tenido que 
corregir, según ya hemos indicado. 

ABRIGOS. 

180. Los terrenos en pendiente, se consideran 
abrigados de la parte opuesta á ellos: así se dice 
que. los orientados é inclinados hacia el Medio- 
día, están abrigados del Norte. Los abrigos los 
establecen los obstáculos que se oponen á que los 
aires Mos del Norte, etc., circulen en el punto 
resguardado. Los resguardos tienen la estension, 
en razón directa de la elevación del obstáculo 
que los abri^, y es inversa á el alejamiento de 
él. Los terrenos abrigados del Norte y espuestos 
al Mediodía, por esa razón se los puede conside- 
rar como si estuviesen situados á un grado me- 
nos de latitud en lo general de los casos. 

181. El terreno resguardado por una eleva- 
ción, cerro, montaña, pared, etc., está en razón 
de 1 á 11, es decir, que una cordillera de 1000 me^ 
tros de altura resguarda una estension de terreno 
de 11000 en sentido perpendicular del obstáculo; 
al terminar esa distancia, el aire combate con mas 
fuerza, y las plantas, espuestas á su acción en ese 
punto, reciben mas daño que si el obstáculo ó res- 
guardo no existiera. La sierra de Guadarrama que 
tiene en algunos puntos 2385 metros de altura, 
resguarda sus faldas hasta una distancia de 26235 

7 
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metros, y la acción de los aires que atraviesan 
sus cumbres de Norte á Sur, es mas fria, cuanto 
mas se aleja de la vertiente, y al llegar á la dis- 
tancia indicada, mucho mas. 

182. Los terrenos de la costadel Mediterráneo; 
los de la Rioja alavesa y solana de Navarra; los 
de Aragón y Cataluña, etc., en que por su espo- 
sicion al Mediodia, Este ú Oeste, están resguar- 
dados del Norte por montañas de mas ó menos 
altura, sirven de ejemplo para lo indicado en el 
párrafo anterior. Una pared, un seto vivo por 
poco elevado que sea, establece im abrigo que 
resguarda el suelo á once veces la' distancia que 
tenga de altura: el mismo efecto tiene lugar con 
un macizo de árboles de hoja perenne, etc. 

§ VIL 

Clasificación de las tierras. 

183. La clasificación de las tierras, es necesa- 
ria en este sitio, pues de otra suerte al denominar 
una clase de tierra, pudiéramos dar lugar á con- 
fusión. Se divide en dos partes la nomenclatura 
que indica las clases de tierra: 1.** la que espresa 
el nombre de las capas cultivables contadas de 
arriba á bajo: 2.® su colocación según de los 
materiales de que se compone. 

184. 1.** El terreno agronómicamente consi- 
derado se divide en sueh activo ; Síielo inerte^ y 
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svh-suelo. El suelo activo, es la parte superior de 
la tierra, aquella que es movida por las labores, 
y en que se mezclan los abonos: el suelo inerte, 
es la capa que sigue al suelo activo; y sub-suelo, 
es la capa de tierra de diferente composición mi- 
neral que sigue inmediatamente al suelo inerte. 
Cuando al suelo activo sigue inmediatamente otro 
permeable, de composición distinta, no hay suelo 
inerte; esta denominación se aplica cuando el sue- 
lo activo continúa su composición. Si el suelo 
activo reposa sobre roca ó arcilla pura, no hay sub- 
suelo. 

185. 2.^ La clasificación de las tierras es asun- 
to muy discutido y que no podemos tratar aquí 
en tan cortos límites; pero de ella depende la in- 
teligencia de los escritos agrícolas. Hay autores, 
que las han clasificado según para las plantas 
que las consideran adecuadas; otros, que sin tener 
en cuenta su peso (155), llamaron á las areniscas 
ligeras, y á las arcillosas pesadas; también los ha 
habido que las clasificaron en secas, fi^scas, y 
húmedas. Estas denominaciones que á nada res- 
ponden, han dado lugar á la confusión mas es- 
espantosa, al caos, y á que hoy no sea posible 
entender los autores antiguos, pues claro está, 
que las plantas que en una región viven en seca- 
no, en otros exigen el riego, y que las tierras de- 
nominadas secas en Andalucía no son compara- 
bles á las de las provincias Vascongadas: de aquí, 
y sin entrar en mas consideración, se comprende 
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la necesidad de obrar de otra manera, que al in- 
dicarla esprese la aplicación para los vegetales, 
sin embargo de que tenga á la vez marcada su 
composición, la cual con el estudio de las propie- 
dades físicas concluye la idea y no puede haber 
confusión. 

186. Según la zona en que se vive, la tierra 
necesita tener cualidades distintas y constituir una 
composición variable, y hay veces que no solo en 
una zona, sino dentro de un mismo término, el 
valor del suelo de igual composición varía según 
su orientación (169). 

187. En la región meridional de España, en 
Jerez de la Frontera, como en Valencia, se esti- 
man en poco los terrenos colorados (166); de tal 
manera, que en esta última dicen: «¿tierra roja? 
pues véndela cuando mas á gusto estés con ella.» 
Esto consiste en lo que ya hemos indicado (167), y 
tiene la esplicacion en la latitud y altura. En esa 
región, las tierras pardas son mas á propósito para 
el olivo, siguen las blancas, y las rojas se calien- 
tan mucho y exigen muchos abonos y riegos (168) 
sin lo cual el árbol no fructifica. Un suelo muy 
permeable en tales localidades, dando paso ,á la 
humedad y evaporándola fácilmente (161), exige 
que se repitan los riegos y abonos. 

' 188. Según que nos apartamos de la región 
meridional, y entramos en la central, cuya latitud 
y altura hace mas frió el terreno destinado al oli- 
vO; las condiciones varían y el terreno ligeramente 
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colorado es el mejor para el olivo; sigue el pardo, 
y respecto del blanco, pudiera decirse lo que los 
valencianos con el rojo. En la parte central de 
España, se necesita que el suelo sea permeable, y 
en particular, donde las lluvias son frecuentes; en 
otro caso, el olivo enferma según diremos en su 
lugar. 

189. La región septentrional, admite terrenos 
mas rojos y suelos mas permeables; el frió es ma- 
yor, las Uuvias mas frecuentes, y estas dos cir- 
cunstancias lo exigen. 

Se ve que la armonía sigue en las necesidades 
del cultivo del olivo, y que en todo resplandece 
la sabiduría del Supremo Hacedor. Si fuesen ne- 
cesarios los terrenos compactos, en la región sep- 
tentrional, para el cultivo del olivo, siendo frios 
y teniendo la facultad de retener la humedad, in- 
dependiente del obstáculo permanente para la- 
brarlos, se limitaría mucho la ostensión de culti- 
vo. Como exige terrenos francos y rojos, estas dos 
condiciones facilitan el laboreo del sueleen climas 
lluviosos y y frios, avanza la región en que pue- 
de plantarse. En la región meridional, como en 
suelos frescos, vive mejor y estos no se cuartean; 
su aplicación es mas estensa. Y en todos casos, 
haciendo buen uso de lo dicho anteriormente, el 
cultivo del olivo puede alcanzar mas estension que 
la que hasta ahora se conoce. 

190. Hemos dicho (113), que los terrenos la- 
brantíos se componen, en general, de arcilla ^ calj 
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sílice ó areaia, y además otras materias que hemos 
descrito; pero estas tres son las que sirven para 
dar denominaciones que al anunciarlas, indican 
la proporción aproximada en que esos componen- 
tes minerales se encuentran; esto sentado, diremos. 

TIERRAS CALIZAS. 

191. La3 tierras calizas, se hallan mezcladas 
en proporciones diversas con la sílice y arcilla, y 
así se dice: 

I."" Tierra caliza-arciUosa-silícea, lo cual es- 
plica que domina la caliza, sigue la arcilla y 
luego la sílice. 

2.'' Tierra caliza-silícea-arcillosa, sigue el mis- 
mo principio anterior. 

3.^ Tierra caliza-arcillosa. 

4.^ Tierra caliza-silícea. 
Esta clase de terreno, añadiendo el que tenga 
el color rojo, procedente del óxido de hierro (136), 
es el mas á propósito para el cultivo del olivo, en 
general, teniendo presente lo que venimos di- 
ciendo. 

TIERRAS SILÍCEAS. 

192. Las tierras silíceas-calizas-arcillosas, son 
muy buenas para la región meridional y las silí- 
ceas-calizas para la central y septentrional. Las 
silíceas-arcillosas, se endurecen con prontitud, y 
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forman un suelo duro y poco á propósito para el 
olivo. 

193. Cuando la arcilla domina, el olivo lan- 
guidece y no está en sus condiciones naturales. 

194. Los terrenos calizos por su acción sobre 
los abonos naturales (la atmósfera) y los artificia- 
les ponen con prontitud en actividad los elemen- 
tos de la nutrición del olivo, favorecen su desarro- 
llo, pero por esta raaon exigen que se embasuren 
los árboles con frecuencia, para obtener produc- 
tos sin intermisiones anuales. La falta de jugos 
alimenticios en el suelo, hacen que el olivo fruc- 
tifique un año sí y otro no, ó cada tres años (141). 

195. Puede suceder que el suelo tenga en sí 
una gran riqueza de mantillo, ó sean materias ve- 
getales y animales en estado de asimilación (146) 
y esto sucede en las riberas del Ebro, del Gua- 
dalquivir, y otros rios, cuyas tierras de aluvión 
son fértiles y se ven magníficos olivares que po- 
cas veces se les echan basuras. En Zaragoza, 
como en Andújar y Sevilla, en que hemos visto 
grandes plantaciones de olivo, que unas se rie- 
gan y otras no, y que en general se abonan poco, 
consiste en la fertilidad de la tierra; pero ésta de- 
crece con tanta mas prontitud, cuanto mas se 
riegan los olivos, así se ve que se abonan en Za- 
ragoza, porque riegan, y no en Sevilla que se tie- 
nen de secano. 

196. Los terrenos silíceos, así como los cali- 
zos, tienen algunas veces fragmentos mas ó me- 
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nos gruesos, que en muchos casos perjudican al 
cultivo general, pero en el del olivo aumentan 
las condiciones de penneabilidad de la tierra, 
detienen en las pendientes los arrastres (191), por 
lo que son útiles en lugar de otra cosa. 

sym. 

LA ATMÓSFERA. 

198. Nuestro globo está rodeado de una capa 
de gases en estado aeriforme, cuya altura se eva- 
lúa en una centésima parte del radio del globo 
terrestre, ó sea de 55 á 60000 kilómetros. 

PRESIÓN ATMOSFÉRICA. 

199. Al nivel del mar, el aire ó capa aerifor- 
me, en circunstancias normales, ejerce una presión 
igual á la de una columna de agua de 13,6 me- 
tros de altura, ó lo que es equivalente, á una de 
mercurio de 760 milímetros de alto. Esa presión, 
varía en razón que nos elevamos sobre el nivel 
del mar, y disminuye con ella la temperatura. De 
aquí se sigue, que dentro del mismo grado de la- 
titud, la altura mayor determina un clima mas 
frió, cuya diferencia hemos apreciado (102) en 
181 metros de alturn, por equivalente á un grado. 

200. Para medir la altura de un sitio, se usa 
el barómetro, el cual marcará al nivel del mar 
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760 metros la columna barométrica y 625 metros 
á 1600 metros próximamente: los guarismos in- 
termediarios indican menor altura. La presión va- 
ría con la tempei-atura. 

COMPOSICIÓN DEL AIRE. 

201. El aire está compuesto de oxigeno , azoe^ 
dddo carbónico, otros varios gases y vapor de 
agua. En 10000 litros de aire atmosférico, exis- 
ten 9950 de oxígeno y ázoe, 45 de vapor de agua 
y 5 de ácido carbónico. En 100 partes de las 9950 
hay 21 de oxígeno y 79 de ázoe. El aire se di- 
suelve en el agua, y en este caso, su composición 
varía de modo que 100 partes, contienen 32 de 
oxígeno y 68 de ázoe. El aire, tiene la facultad 
de calentarse ó enfriarse, según los puntos que 
atraviesa; así se ve, que los aires del desierto de 
Sahara que llegan á las costas de Granada, se mo- 
difican porque pasan el Mediterráneo y aun son 
calientes en demasía, y al saltar por cima de Sier- 
ra Nevada, es frió: al contrario, los aires que atra- 
viesan Sierra Nevada de Norte á Sur, son fríos. 
En general, los aires del Sur son templado?, 
porque las partes que el aire atraviesa son cáli- 
das, y los del Norte fríos por la causa contraria. 
Esta facultad del aire, nos servirá mas adelante 
para marcar la influencia que tienen algunos pun- 
tos, sobre la temperatura especial de otros que 
dominan. 
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ÁCIDO CARBÓNICO. 

202. El ácido carbónico, que se forma á espen- 
sas del oxígeno, tanto por la combustión, como 
por la respiración de los seres orgánicos, no cam- 
bian las partes componentes del aire, pues á la vez 
que las causas espuestas, parece que debiemn em- 
pobrecer de oxígeno al aire y aumentar el acidó 
carbónico, otras actúan para disminuir el ácido 
carbónico y aumentar el oxígeno, con lo cual el 
equilibrio se establece. Ya digimos, que bajo 
la influencia de la luz, las hojas absorben el áci- 
do carbónico que descomponen en carbono y oxí- 
geno; el primero, sirve para aumentar la masa del 
vegetal; el segundo, es devuelto á la atmósfe- 
ra (68). 

AMONIACO. 

203. El aire, contiene, como principios acci- 
dentales, el amoniaco procedente de la descompo- 
sición de sustancias orgánicas: el amoniaco, está 
compuesto de 14 partes de ázoe y 3 de hidrógeno. 
Según Kemp, 10000 metros cúbicos de aire at- 
mosférico, contienen 50 gramos de gas amonia- 
cal. La cantidad de este gas, que contiene la at- 
mósfera que cubre una hectárea de tierra, esplica 
la razón de la fertilidad que adquiere el suelo por 
las labores, según los grados de aptitud que tie- 
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nen para absorber los gases contenidos en el aire 
(116 á 140). El autor indicado, dice, que la atmós- 
fera que cubre una hectárea de tierra, pesa sobre 
103329858 kilogramos y suponiendo el aire 30 ve- 
ces menos rico en amoniaco que lo dicho anterior- 
mente, contiene 137429 kilogramos; y siendo su- 
ficientes 12 kilogramos para que una tierra con- 
tenga lo necesario para la producción, se ve que 
las plantas encuentran siempre á su disposición 
ese elemento importante para su desarrollo, y 
que las labores activan su fijación en el suelo y 
absorción por las plantas. 

ÁCIDO NÍTRICO. 

204. El ácido nítrico, se encuentra en el aire 
en estado de gas, compuesto de 14 partes de ázoe 
y 40 de oxígeno; las lluvias de tormenta arras- 
tran los nitratos formados por la electricidad, y 
así se está conforme que los elementos del ácido 
que nos ocupa, proceden siempre de la atmósfera, 
y también que el amoniaco, en su mayor parte, 
procede de la tierra y en forma de gas pasa á la 
atmósfera. 

El aire contiene ácido azótico, que bajo la for- 
ma de azótate de amoniaco, lo arrastra á la tier- 
ra el agua de lluvias y como los azotatos , así 
como las materias amoniacales, son muy fertili- 
zantes, de aquí, que se llamen abonos naturales y 
los que procedentes de la atmósfera se fijfim en la 
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tierra según sus facultades (158). De la acción de 
esos abonos naturales, viene la esplicacion de la 
utilidad de los barbechos. 

SALES. 

205. Sustancias salinas se encuentran en la 
atmósfera á donde las arrastra la evaporación del 
suelo y de los mares. Según los esperimentos re- 
cientes, se puede admitir que una hectárea de tier- 
ra sobre la que cae por las lluvias 6000 metros 
cúbicos de agua anualmente, recibe con ella sobre 
147 kilogramos de materias salinas, cloruros y 
sulfates idénticos á los contenidos en los mares 
y rios. 

MIASMAS, su ORÍGEN Y EFECTOS. 

206. En todo, hay que admirar la sabiduría 
del Supremo Hacedor: el aire distribuye en la tier- 
ra, según sus cualidades físicas, las sustancias 
salinas y azoadas , que las aguas por la evapora- 
ción le quitan, y las plantas restituyen el oxíge- 
no que la combustión y asimilación segregan. Los 
vegetales en putrefacción, cuando su cantidad es 
grande, como tiene lugar en las embocaduras de 
los rios, lagunas, etc., dan lugar á la formación 
de miasmas que vician el aire : los miasmas son 
seres que no podemos apreciar su existencia y 
cuya vitalidad se desarrolla bajo la influencia del 
calor, agua y vegetales muertos que fermentan y 
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se pudren. La actividad que el calor imprime á 
tales circunstancias, hace que no sean habitables 
en ciertas épocas del año los sitios que desarrollan 
los miasmas que producen varias enfermedades 
causadas por millones de seres que penetran en 
nuestro organismo sin poderlos ver ni apreciar. 

207. Sabiendo que el agua, por la evaporación 
trasmite al aire las materias orgánicas mortíferas 
que se producen por la putrefacción de vegetales 
que en ella mueren, y que al condensarse esos 
vapores, es cuando tiene lugar su acción deleté- 
, rea, hay que evitar los momentos en que la falta 
del calor solar produce el rocío y no frecuentar 
tales sitios hasta que se haya quitado. Desde que 
el sol se pone hasta una hora después de haber 
salido , debe huirse de la influencia de las emana- 
ciones indicadas. 

Los miasmas contenidos en el aire que atra- 
viesa sitios poco saludables, por las causas espues- 
tas, se ha visto que se elevan poco en la atmósfe- 
ra y que su acción decrece en razón que el suelo 
se eleva. De aquí, el que se busquen los sitios altos 
y ventilados para situar los edificios que están á 
cierta distancia de los focos miasmáticos. Si á esto 
se añade poner en las ventansís telas de gasa ó de 
algodón poco tupidas, pero que cierran por todas 
partes las habitaciones, quedan al abrigo de los 
miasmas y lugares inhabitables en que se tienen 
tales precauciones, y si se plantan de árboles, son 
bien pronto, si no sanos, habitables. 
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LLUVIAS, NIEVES Y GRANIZO. 

208. Sabemos que la lluvia es vapor de agua 
que se condensa al encontrarse la capa de aire ca- 
liente que contiene el vapor, con otra mas fria y 
baja entre las cuales se forman las nubes. 

La cantidad de vapor que constantemente se 
eleva á la atmósfera, se calcula en la siguiente: 
un metro cuadrado de superficie líquida, evapora 
en veinticuatro horas un litro , y de consiguiente, 
un kilómetro cuadrado , da cada dia un millón de 
litax)s ó mil metros cúbicos de agua, que se con- 
vierten en vapor. La tierra y todos los cuerpos que 
viven sobre ella, dan su contingente de vapor 
acuoso á la atmósfera para alimentar las Uuvias. 

209.^ Las nieves y el granizo, son gotas de 
agua que al atravesar las capas inferiores de la 
atmósfera, se hielan y caen en esa forma. 

210. Las lluvias son mas frecuentes en los 
paises altos que en las campiñas y llanuras des- 
provistas de árboles y de recipientes de agua. La 
apertura del canal de Suez, ha dado lugar á llu- 
vias en sus cercanías, donde no eran conocidas. 

211. Se ha dicho que si el desierto de Sahara, 
que en lo antiguo estuvo cubierto de agua, vol- 
viese á ocuparse con eUas, la temperatura de Eu- 
ropa variaría de tal suerte, y las lluvias serian 
tan frecuentes, que en muchos sitios desaparece- 
rían los vegetales que ahora indican climas secos 
y serian húmedos después. 
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flX. 
Refrigerantes^ mares y desiertos, etc, 

REGIONES DBL OUVO. 

212. Modifican la temperatura del aire y de im 
terreno, según hemos visto, varias causas y ade- 
más de las ya estudiadas, lo verifican las monta- 
ñas cubiertas de nieve temporal ó perpetuamente, 
los toares, lagunas y rios caudalosos, y finalmen- 
te, los terrenos que faltos de suelo cultivable y de 
agua están desiertos. Combinadas todas esas cau- 
sas, y obrando unas veces reunidas y otras sepa- 
radas, constituyen el clima de una localidad: así, 
vemos que lo dicho hasta aquí respecto de este 
asunto, se requiere saber, y lo completa lo que 
vamos á decir , aunque en todo hemos hecho por 
colocar en pocas líneas asuntos muy importantes; 
sin embargo, creemos bastará para el objeto que 
nos proponemos. 

REFRIGERANTES. 

213. Bajo este título, colocamos las montañas 
que, como la sierra de Granada, tienen nieves per- 
petuas, y como en la de Guadarrama, que se ven 
temporalmente, por ejemplo, indican que los aires 
al atravesar esas capas heladas^ bajan su tempe- 
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ratura y llevan á los sitios que atraviesan después 
la frialdad de que han participado (200). Conocida 
esta frialdad del aire atmosférico, y conociendo lo 
quebrado del terreno de la península española, se 
comprende la infinita variedad de climas que tiene 
España, y que son causa de la variedad de pro- 
ducciones, motivo fundamental de su riqueza 
agrícola, sin igual en tan corto territorio. 

214. La distribución de los refrigerantes en el 
suelo español, se comprende estudiando su altura 
y dirección de las montañas. En general, la pe- 
nínsula Ibérica forma un estenso promontorio 
de 500 á 800 metros de altura sobre el nivel de 
los mares que la rodean al Sur, Este, Oeste y 
Norte, que solo limita con los refrigerantes piri- 
néicos que le separan de Francia por el Norte: 
compuesto de planicies entrecortadas por monta- 
ñas de fuertes y rápidas pendientes que se dirigen 
á ambos mares: el sistema de montañas hispérico, 
corren en direcciones bien determinadas, com- 
puesta de dos cordilleras con multitud de ramifi- 
caciones; la primera corre de Este á Oeste, separa 
á España del resto de Europa y forma la barrera 
del mar Cantábrico , se conoce con el nombre de 
pirinéica: segunda, la ibérica , que atraviesa á 
España de Norte á Sur al principio, y después de 
Este á Oeste, se divide en los grupos septentrional 
y meridional que á su vez se dividen : el primero 
en cuatro cordilleras; el segundo en dos, y en tres 
el tercero. Estos ocho grupos fee conocen: 
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215. 1,** Cordillera gdíbérica, ó Pirineos pro- 
piamente, que se estienden desde el cabo de Creux 
hasta el golfo de Vizcaya, separando de Francia 
las provincias de Gerona, Lérida, Huesca, Navar- 
ra y Guipúzcoa. 

216. 2.** laB, cantábrica ^ que parte de la ante- 
rior desde Navarra, se estiende entre Álava y Viz- 
^^7^> 7 termina en las montañas de Beinosa entre 
Santandeiü y Burgos. 

217. 3.** La cordillera astúrica^ principia en 
Eeinosa y sigue hacia el Oeste entre Asturias y 
León para unirse con la galaica , que termina el 
primer grupo; esta se estiende por las provincias 
gallegas y termina por una parte en el cabo de 
Finisterre,, por otra en el de Ortegal, y concluye 
en el Vierzo por su lado meridional. 

218. 4.** De la cordillera cantábrica^ nace la 
celtibérica^ que separa las cuencas del Ebro del 
origen de los rios Duero, Tajo y Júcar, y desde el 
Moncayo va por el EsteX perderse en las costas 
de Valencia. 

219. 5.** La cordillera carpeto-vetónica^ arran- 
ca en el Moncayo, divide las regiones del Duero 
y del Tajo, y siguiendo de Este á Oeste, entra en 
Portugal y forma las sierras de la EstreÚa, etc. . 

220. 6.® De la cordillera celtibérica^ sale la ore- 
tana^ Oeste de Cuenca, corre por la Mancha, 
montes de Toledo y sierras de Guadalupe, Mon- 
tanchez y San Mamed, sigue en Portugal y separa 
las divisorias del Tajo y del Guadiana. 

8 
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221. 7.** La coídíHem mandnica, separa en 
muchos puntos Im regiones del Guadiana y del 
Guadalquivir, y eófittprende las siea?ras de Álcaráz, 
de Segura, Moíena y dte Alacena y toda» sus ac- 
cesorias. 

222. 8.*" La eordillera pÉnihéUea^ tiene cum- 
bres más elevada» que la pirinéica: la constittg^e 
la Sierra Nevada y las sferrafe de Laja y Eonda, 
con sus ramificaciones de GadOíP, Almagrera y 
otras de las provincias de Gtainadíi, Málaga y 
AlmMa. 

228. Examinando con un poco de atencioa la 
dirección general de sus cordilleras , se vé que se 
dirigen de Este á Oeste, por cuyo motivo, álat vez 
que son refrigerantes de ¡uno»' puntos, en otros y 
en sus solanas, abrigan la tierra de los aire» del 
Norte y la esposicion al Mediodiá permite cultivar 
el olivo, lo cuál no podría tener lugar si la orien- 
tación de esas montañas , algiaias cubierts^ de 
nieve gran parte del año, fuese de Sur á. Norte, 
Resguardados del Norte por las cordilleras de 
montañas^ se ven en Navarra, Aragón, Cataluña, 
Valencia y en Granada^ ele. , inmensos plantíos 
de olivar, queenotro*caso no existieran. Sin emr 
bargo de la latitud, se ven en las solanas vegetar 
el elivo al amparo de las sierras, á una .altujía que 
en el lado opuesto y en llanuras mas bajas no 
puede vivir , por la raaon apresada al tratar de 
lo* ajH'igos (180) y del enfriamiento del aire (213). 
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MAUBST OTROS BfiCIPIBNTBS DB AQUA. DESIERTOS. 

224. La evaporación constante que tiene lugar 
á la superficie de las aguas y el aire que se am- 
para de esos vapores, hace qué los rayos solares al 
atravesar las capas de la atmósfera saturada de hu- 
medad, sean menos en^gicos, y calienten menos 
que cuando atraviesan grandes ostensiones de ter- 
reno seco. Pero así como al atravesar las regiones 
heladas, se en&ia el aire, si en este estado cruza 
grandes recipientes de agua, modifica su tempe- 
ratura y sus efectos no son tan nocivos á la vida 
de las plantas, antes por el contrario, cuando la 
humedad contenida en el aire, es proporcionada, 
favorece la vegetación. Así, se vé que la mayor 
parte de los vegetales que viven bajo la influen- 
cia de grandes recipientes de agua, se desarrollan 
con gran energía. La cantidad de vapor de agua 
que puede mezclarse al aire, está en relación con 
la temperatura; cada grado del termómetro, dilata 
el vapor la 267 parte de su volumen á 0: las ta- 
blas de Gay-Lu^ac marcan la tensión del vapor; 
un metro cúbico de aire á 0® puede contener 5 gra- 
mos 66 de vapor, y á 20® la cantidad se eleva 
á 18 gramos 77. 

225. Los antiguos, creyeron que el olivo no 
podia vegetar fuera de la zona marítima, y cuando 
mas á treinta leguas.de distancia del mar, y así 
lo recomiendan los autores latinos y árabes ; pero 
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hoy está bien demostrado que la región del olivo 
avanza en todas direcciones tierra á dentro, siem- 
pre que el clima que le pertenece se determine con 
exactitud. 

226. Cuando el aire atraviesa grandes estén- 
siones de terreno sin arbolado , y de composición 
arenisca que sabemos se calienta mas que otro 
alguno (156 á 158), el aire por el calor se dilata, 
pierde su peso y se eleva para dar lugar á cor- 
rientes mas densas y frías. Los desiertos de Saha- 
ra que se estienden desde 15 á 30** de latitud Nor- 
te, son el centro principal de calor, que modifican 
la temperatura de Europa : el aire al elevarse por 
la dilatación que le imprime la sequedad y el calor, 
atrae á ocupar el vacío que deja los aires frios de 
los Pirineos y de los Alpes. 

227 . El vacío que dejan los aires frios que van á 
ocupar el espacio del aire dilatado en los desiertos 
de Sahara, lo vienen á ocupar los que se elevan en 
ella ; y de ahí , la existencia de dos corrientes de 
aire, ima fria que corre en Europa, de Norte á 
Sur, y otra caliente que marcha al contrario. Pero 
la temperatura que tiene el aire al partir de Saha- 
ra, se modifica en presencia de las aguas que atra- 
viesa; baja de temperatura, por la que pierde al 
evaporar las capas líquidas que recorre; y aumen- 
tando de densidad, desciende á ocupar el vacío que 
dejó el aire frió que corrió hacia el desierto. Estas 
corrientes de aire que en resumen indicamos res- 
pecto de Europa, tienen la influencia local que se 



Digitized 



byGoogk 



— 117 — 

advierte pajx5ialmente. La actividad en la renova- 
ción de capas Mas por las calientes, dan lugar á 
la renovación del aire, y á que este, saturándose 
de humedad, prodúzcalas lluvias según ya he- 
mos dicho (208), 

REGIONES DEL OLIVO Y SUS EFECTOS SOBRE LA 
MADUREZ DEL FRUTO. 

228, Se completa el estudio del clima indi- 
cando la temperatura de los sitios que admiten el 
cultivo del olivo. Saben ya nuestros lectores, la 
razón que esplica el que pueda suceder qtie en 
pueblos limítrofes, uno tenga gran estension de 
olivares, mientras el otro, espuesto á condicio- 
nes de suelo, altura y esposicion diferente, le sea 
imposible conseguirlo. 

229. El estudio breve de las regiones en que 
puede dividirse España, termina y reasume lo que 
hemos dicho hasta aquí. 

En el cultivo de la vid que hemos publica- 
do (1), dividimos nuestro territorio en cinco re- 
giones; pero al tratar del olivo, lo haremos de 
otra suerte, pues la suma de grados de calor que 
exige la vid, para madurar el fruto, siendo 2700, 



(1) Tratado del cultivo de la vid en España y su m^ora^ 
librería de Cuesta. 
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permite mas estensíon que el olivo, que necefii- 
ta 3978. Esto nos hace dividir en tres regiones la 
península, y son: 

1.* Región marítima. 

2.* Región continental ó central. 

3.* Región septentrional. 

230. Aunque hubiéramos preferido dividir á 
España en fajas, según los grados de latitud, y 
por ellos determinar las regiones; como quiera que 
las costas del Mediterráneo, desde Gibraltar al ca,bo 
de Oreos se van inclinando háoia el Norte, de 
manera que estando el primero á 36® de latitud, 
el otro aparece entee los 43 y 44; y desde Giteal^ 
tar hacia Ayamonte la costa del Océano se incli- 
na hacia el Noroeste, resultando que termina á 
los 37**, y al Oeste y Norte, tenemos en el Océano 
las costas de Galicia, etc.: la división no puede 
ser regular, y preferimos la indicada. 

231 . En cada región hay climas diferentes que 
los establecen los relieves del suelo y demás que 
ya conocemos, y como es imposible determinarlos 
detalladamente, dividiremos cada región en las 
sub-regiones que se encuentran, según que la 
altitud y latitud modifican el clima. Las regiones 
y sub-regiones, marchan progresivamente de Sur 
á Norte, y se distinguen por iguales caracteres 
climatológicos; por ejemplo: 

1." Región, es aquella en que el olivo no está 
espuesto á la temperatura en que el hielo le per- 
judica. 
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2/ Región, la en que el hielo suele alguna 
vez helar los tallos. 

3.* Región, la en que periódicamente hay hie- 
los fuertes que causan grandes daños en el olivo. 

232. En España, algunos autores estranje- 
ros, han supuesto que en todo su territorio pue- 
de cultivarse el olivo, y se ve que en los mapas 
eñ que han dividido Europa en cinco regiones, 
nuestra patria está comprendida por completó 
en la región del olivo. Para esto se ha dicho 
que el olivo puede vivir en todos los puntos en 
que la temperatura mínima ó bajo O no desciende 
mas de 7 ú 8"*, y que no dure mas de ocho dias: 
esto, si bien es exacto, con relación á que el árbol 
no perezca, en cambio el fruto no llegará á madu- 
rez ni atin en las especies mas temprana,s, si otras 
muchas circunstancias no concurren, y e«te cU^to 
no prueba nada mas que esa baja temperatura no 
mata el árbol. El olivo florece cuando la tempe- 
ratura llega, término medio á + 19**, y desde esta 
época hasta que empiezan los hielos , han de su- 
marse SQIS"" para obtener fruto maduro. Con estos 
antecedentes, abrimos las notas meteorológicas 
de las observaciones hechas en varios puntos de 
nuestra patria, y pe vé: 

233. 1.** Sevilla: en esta localidad en primeros 
de Mayo, florece el olivo, y la temperatura me- 
dia es: 
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Diu. ii~-. •^íJSEí*-- 



31 Mayo 23^ 

30 Junio 24,1 

31 Julio 29,2 

31 Agosto 30,1 

30 Setiembre 29,3 

30 Octubre ,. 27,3 



Total. 183 Total. 163*8 

Si dividimos la suma de grados por el número 
de meses, tendremos 27'*3 de temperatura media, 
que multiplicada por los dias nos dá 4974**, luego 
en Sevilla, la aceituna estará madura en primeros 
de Octubre. 

234. 2.^ En Alicante, hacia el 15 de Abril, flo- 
rece el olivo, y la temperatura media es: 



Dias. 



Meses. Temperatura 

media. 



15 Abril 21°2 

31 Mayo 23,1 

30 Junio 28,7 

31 Julio 27,7 

31 Agosto 28,7 

30 Setiembre 26,4 

31 Octubre 21,1 



Total. 199 Total. 176^9 

Dividiendo por 7 los grados del término medio 
de las temperaturas, tenemos la media de los 6 ^/^ 
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meses en que vamos á ver el número de grados que 
resultan: la división nos dá 25^,2 con los que mul- 
tiplioando los 199 dias, tendremos en ellos so- 
bre 4975**; esto nos indica que el olivo madura la 
aceituna en Alicante en principios de Octubre, 
pues nos sobran grados incluyendo este mes. Hasta 
el mes de Enero no suele helar. 

S."" Valencia: aquí en el mes de Abril tenemos 
que la temperatura media alcanza á -f- 19"*, y el 
olivo florece en las costas. 



Di- Mese.. '^Tedif'* 



15 Abrü 19^ 

31 Mayo 28,1 

30 Jimio 24,5 

31 Julio 29,4 

31 Agosto 30,2 

30 Setiembre 26,5 

31 Octubre 21,6 



Total. 199 * Total. 174*^ 

Hecha la división y multiplicación, resul- 
tan 4975**, y será que la aceituna madura en Oc- 
tubre. 

236. Barcelona: en Barcelona, hasta el fin de 
Mayo ó primeros de Junio no tenemos los 19** de 
temperatura que marcan la época de florecer el 
olivo, y las temperaturas serán: 
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cer el olivo Jlega hacia la mitad del mes de Junio 
y será: 



mas. Meses. ^T^' 



15 Junio 19^ 

31 Julio 23,3 

31 Agosto 20,8 

30 Setiembre 19,1 

31 Octubre 14,2 

30 Noviembre 9,9 

31 Diciembre 8,5 

En Diciembre hiela, pero 

la máxima alcanza á 14^. 



Total. 199 Total. 114^8 



dividiendo por siete los grados de temperatura 
sumados, resulta un término medio de 16®4, y 
multiplicad9 por los dias resultan 3264®, es decir, 
que según la base que tenemos , de ser necesa- 
rios 3978, faltan 714** para que la aceituna madure, 
y así es en efecto, pues la aceituna Cornicabra^ 
que es la que llevamos por tipo , no madura en 
las riberas del Ebro, desde Zaragoza á Logroño; 
pero la Empeltre^ y otras variedades que necesitan 
menos grados de calor, lo verifican, y por esto, 
son las que mas se multiplican, y en particular 
el Empeltre que es el que domina: de esto trata- 
remos en su lugar. 

240. 8."* Salamanca, aquí el olivo no puede 
florecer hasta la última decena de Junio y resulta: 
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Dias. Mese.. '''Z'él^'' 



10 Junio 19** 

31 JuUo ,,.,.. 28,7 

31 Agosto 25,8 

30 Setiembre 23,3 

31 Octubre. 13,6 

30 Noviembre 10,6 

En Noviembre, empieza á 
helar 2^ bajo Oy la máxi- 
ma es 129. 



Total. 163 Total. 120^ 

haciendo la división y multiplicación ya indicada, 
en los casos anteriores, resulta 20** término medio, 
y 3260"* que son insuficientes para la madurez del 
olivo cornicabra. 

241. Los ejemplos indicados, manifiestan que 
á partir de Sevilla, siguiendo la costa hasta el 
cabo de Creus los pueblos del litoral no tienen 
una atmósfera igual para madurar la aceituna en 
la misma época, lo cu?d, constituye la división de 
regiones y sub-regiones (231); en Sevilla, situada 
á 37** 22' 35" de latitud y á 90 metros de altitud, 
madura el fruto del olivo en Octubre. . 

242. Alicante , situado á 38** 20' 40" de latitud, 
y 20 metros de altura, en Octubre madura la acei- 
tuna. 

243. Valencia, que está á 39*^ 28' 28'' de lati- 
tud, y casi al nivel del mar, el olivo madura el 
fruto en Octubre también. 

244. Barcelona, situada á 41** 21' 44" de latí- 
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tud (1), y casi al nivel del mar, madura la aceitu- 
na en Diciembre. 

245. Morata de Tajuña, situada (como Madrid), 
a 40** 24' 30" y á 575 metros de altura, la aceituna 
madura en Diciembre como en Barcelona, sin em- 
bargo de estar esta en el litoral Mediterráno, y 
aquella en el centro de la región central; pero 
esto consiste en la diferencia de latitud y de al- 
tura. 

246. Valladolid, situado á 4r 39' 4" de latitud 
y á 680 metros de altitud, no alcanza su clima para 
cultivar el olivo , porque esa altura dividida por 1 81 , 
dan 3® 30' 25", que sumados con los anteriores, 
hacen 46* 9' 29" y ya dijimos que á esta altitud 
el olivo no puede vegetar, por regla general (181). 

247. Zaragoza, está á los 4r 38' de latitud, y 
en altura sobre el nivel del mar, es 184 metros, que 
sumados con la latitud hace 42** 39', y la aceituna 
cornicabra madura mal, la empeltre es la generali- 
zada. Esto consiste en la influencia de los refrige- 
rantes, que modifican la temperatura de esa loca- 
lidad, y hacen que él invierno sea frió y el verano 
estremado,'pues su máxima alcanza á -H 40® y su 
mínima á — 9**. En las riberas del Ebro, y en par- 
ticular en Tudela de Navarra, el año de 1647, fue- 
ron los hielos tan grandes y repetidos, que se hela- 
ron los olivos hasta los troncos; cortados entre 
dos tierras, brotaron y hoy existen magníficos ár- 

(1) Por no repetir, siempre que hablemos de latitud^ eu- 
tiéndase latitud Norte, en otro caso lo indicaremos. 
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boles de los retoños. Este dato es importante, pues 
demuestra que en el límite de la región del oli- 
vo, en España, hace 223 años que no se ha repro- 
ducido el accidente de helarse los troncos de los 
árboles, de lo cual no tenemos noticia en otros si- 
tios. Para evitar los efectos del hielo, riegan los 
olivares. 

248. Salamanca, situado á 40** 57' 39^' de lati- 
tud, y su altura á 780 metros, sobre el nivel del 
mar, como estos hacen 4® W, se debe considerar 
como si estuviese á 45** 16' 39", y como Vallado* 
lid, está en el límite de la región; pero puede 
como en Zaragoza, cultivar el olivo empeltre. 

249. No hemos puesto varios puntos, que si- 
tuados en nuestras costas del Norte y Oeste, se 
han supuesto poí los autores estranjeros, que se 
podia cultivar el olivo, pues no alcanza su clima á 
ello; tal son las costas de Galicia y Asturias, don- 
de en las solanas puede cultivarse algunas varieda- 
des de olivo temprano, ó que necesita menos gra- 
dos de calor que el cornicabra, que es el mejor 
para aceite y de aquí el haberlo tomado para tipo. 

250. Para demostrar la equivocación que he- 
mos apuntado, de suponer algunos que con solo 
saber que la temperatura no posa de 7 á 8® ba- 
jo O (232), se puede decir que el cultivo del olivo 
es útil; hemos recorrido la región marítima desde 
Sevilla á el Cabo de Creus, y establecido de ima 
manera nueva en esta forma de trabajos, la fór- 
mula que ha de seguirse para averiguar en cual- 
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quier punto la razón del retraso ú adelanto, así 
como la imposibilidad de que la aceituna madure, 
aun en los sitios en que la baja temperatura nun- 
ca llega á 6 grados como tiene lugar en las cos- 
tas de Galicia, etc. 

251 . También se ha supuesto, por algunos au- 
tores, que en las localidades en que la temperatura 
media estival no alcanza á + 27®, no es posible 
cultivar el olivo, y esto como el dato anterior es 
inexacto; y como no és cosa de no demostrar en 
qué fundamos nuestra opinión, contraria á la de 
hombres pauy autorizados, vamos á poner en se- 
guida de la negación la prueba. En España pe- 
ninsular, solo encontramos, que la temperatura 
media del Otoño llegue á + 27® en Sevilla, Jaén 
y Badajoz, así, el resto de nuestra patria no seria 
á propósito para el cultivo del olivo, según los 
que tal han dicho; tan herrados como en ésto an- 
duvieron, al establecer el supuesto de ser un 
dato la máxima que llegase á + 30®, en cuyo 
caso no habría sitio en España en que no se cul- 
tivase el olivo, pues Soría, que está situada 
á 4r 44' de latitud y á 1058 metros de altura, que 
hacen 5® 48' 3", que unidos á los anteriores, es 
como si Soria estuviese á 47® 31' 3", la tempera- 
tura máxima alcanza á -H 33®, y sabido es, que el 
olivo no se encuentra en esos sitios. Igual pudié- 
ramos decir dé Vergara que alcanza á + 39®, de 
Bübao 4- 39® 2, Valladolid + 36® 5, León -f- 36® 2. 

252. Queda demostrado, que los principios en 
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que algunos autores estranjeros se fundaron para 
determinar los sitios en que puede cultivarse el 
olivo, no son exactos; son errores que deben te- 
nerse muy presentes para huir de ellos, y que á 
nada responde el que se sepa que el olivo no pere- 
ce donde la mínima déla temperatura sea — 7 ú 8*, 
y que no es exacto que no puede cultivarse Jonde 
la temperatura estival no alcanza -H 27** ni tiene 
valor alguno, lo de la máxima á + 30**. 

253. Estudiando en general la temperatura 
media de las cuatro estaciones del año, en hs 
provincias que nos es conocido existe el cultivo 
del olivo en España, resulta por los datos que 
poseemos y la importancia relativa al olivo: 



CAPITALES. 



Sevüla 

Jaén 

Videncia 

Granada 

Murcia 

Alicante 

Badajoz 

Barcelona 

Giudad-Beal... 

Zaragoza.. 

Palma 

Cádiz 

Madrid [Marata\ 



TEMPERATURA MEDIA. 



13^ 
11,3 
12,9 

9,3 
12,9 
13,8 

9,0 
11,6 

9,0 

9,2 
13,4 
14,1 

^0 



15,9 
17,0 
15,9 

n,9 

18,5 
16,9 
16,1 
15,4 
16,2 
18,2 
17,2 
13,3 



26,6 17,9 



23,6 
24,5 
24,7 
25,2 
25,5 
23,1 
2f>.4 
24,0 
25,0 
2ÍÍ,3 
23,5 



18,2 
15,3 

18,1 
19,0 
17,0 
17,6 

ir>,6 

13,7 
19,2 
19,5 
13,2 



20n 
17,9 
17,0 
16,1 
18,4 
19,1 
17,1 
17,1 
16,4 
15,8 
19,0 
1B,5 
14,3 

9 



43^0 
37,2 
40,5 
37,5 

40,4 
42,2 

41,0 
30,0 
41,0 
39,7 
35,3 
37,0 
38,2 
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-1,4 
-2,7 
_2,4 
-4,0 
-2,5 
-4,8 
—9,0 
1.9 
1,2 
-6.4 
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25,4. Semtimos no jme^er ma» Aa*o», Ume» W 
de laB píovinoia» que en lo generad de E»p(aña 
tienen ollvareg, como Córdoba, TarPá^gona, etc., 
no conopemos mas (jue sean aplicables á ^1 asan* 
to que nos ocupa, pero creemos qu6 sean sufi- 
cientes para llegar á un tértoíno general que per- 
mita establecer una base. E^to, lo indicamois en 
que cuando la temperatuna med&a de la pri^ia^re- 
ra alcance -fr- IS\ la da verano -+- 31^> la oto- 
ñal -^^ 14% y la míninaa no pasa da **- 7"", la sa- 
ma da grados necasauria para la madures de la 
aceituna, se obtendrán y el eultivo del olivo, será 
posible y útil. A estd^ ae debe apadiar el eonocir* 
miento de. loe grados, de ealdr necesanos á eada 
variedad de olivo para llegar á la madurez del 
fruto, V UjO, olyidjar la^ circunstancias que modi- 
fican al cJÍw.a tanto, ea la atmósfera como en el 
sujflo, ííi^gun las. reglas ja e^blecidas. 

|55, Estudiando deljenidame^ite lo espuesto eu 
este capítulo, no dudamos que $e podrá estender 
el cultivo del olivo á muchos sitios en que ]^; 
se cree imposible y sa mejorará en los que exis»- 
te, obteniendo productos, mas regulares y abun- 
dante^ 

$x. 

Z<?. industria del hombre. 

La industria del; hímibre puede modificar el 
clima de una localidad y hasta de grandes esta- 
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eiones de terreno. La apertura de un canal de 
riego 6 de navegación como el de Suez; los de 
riego y navegación, tal como los de Aragón, 
Castilla, etc.: la formación de pantanos, y en fin, 
las grandes plantaciones de árboles, son otros 
tantos elementos que ha<5en variar las condicio- 
nes climatológicas del suelo á que su influencia 
se estiende. 

256. En la región marítima mediterránea, en 
las costas, así como en el interior, se ven en el 
centro grandes ostensiones de terreno árido, abra- 
sado por la falta de humedad y elevada tempe- 
ratura, pequeñas porciones de suelo en que el 
hombre reuniendo en recipientes las aguas llovi- 
das, ó dirigiéndolas al pié de las plantas, crian 
magníficos olivares que riegan, y de este modo 
cambian la faz de la vegetación del suelo. En 
Orihuela, se dan dos riegos á los olivos, sin lo 
cual la cosecha no es segura; y como los riegos 
sabemos bajan la temperatura, modifican la del 
suelo regado, además de los efectos fisiológicos 
que ]^roduzcan en la planta, según ya digimos. 

257. El pantano de Tibi, en la provincia de 
Alicaiite, principiado á construir en 1579 y termi- 
nado en 1594, Mzo variar de condiciones de clima 
y cultivo de grande ostensión de terrena, en que 
hoy se ve el olivo y otras plantas que sin el riego 
no vivirian. 

Una presa que cruza una rambla, y que en ella 
detieíae las aguas llovidas, fertiliza por medio de 
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canales, terrenos que en otro caso no tendrían 
aplicación. Mil ejemplos añadiríamos, pero siendo 
conocidos generalmente, los suprimimos en obse- 
quio de la brevedad. 

CAPÍTULO 11. 

Variedades del olivo. 

' 258. La sinonimia del olivo, ha sido motivo de 
ocupar á muchos hombres entendidos, y como en 
la de la vid, no han podido llegar á un fin satis- 
factorio; por esto se vé que algunos autores no 
atreviéndose á establecer nombres de las varieda- 
des que conocian, se han contentado con decir 
con Catón: i( Cultiva la variedad que en tupáis 
esté considerada como mejor, » Nosotros no pode- 
mos admitir esa manera de resolver una cuestión 
de tanta importancia, no solo por los perjuicios 
que encierra, sino porque de ese modo, nunca se 
sabrá lo que se tiene. Ademas, hay variedades 
poco conocidas que maduran mas temprano que 
otras, y que permiten introducir su cultivo en si- 
tios que hoy no se conoce el olivo, y claro está 
que si digéramos como Catón, que así lo hizo 
Gasparin, esos adelantos no serian posibles y pro- 
ducirían perjuicios incalculables. Si Gasparin nos 
hubiera dicho, con su habitual erudición, los nom- 
bres de las variedades de olivo á que en sus datos 
se refiere, hubiera hecho mejor que callar los que 
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en su pais se den, por suponerlos vulgares y sin 
relación á una sinonimia admitida. 

259. Si hombres como Gasparin, ncf se atre- 
vieron á dar en sus obras los nombres de las va- 
riedades de olivo cultivadas, menos debiéramos 
nosotros hacerlo por razones fáciles de compren- 
der; pero como quiera que creemos ser de utilidad 
dar á la vez que los nombres vulgares, grabados 
y detalles del fruto y hojas, etc. , lo haremos y así 
se dará principio alguna vez, á que sean conoci- 
das las variedades de olivos que se cultivan. No 
quiere esto decir, que nosotros podamos llegar á 
un trabajo tan completo como fuera de desear, ni 
que creamos que no hay mas variedades que las 
que describiremos; estamos muy lejos de tal pre- 
tensión y lo único que pensamos es dar principio, 
y si la idea es buena, que sirva y se mejore en bien 
de los adelantos y progreso del cultivo en Espa- 
ña, que han sido siempre nuestras aspiraciones. 

260. Gasparin, para disculpar la falta de nom- 
bres de las variedades de olivo, dá principios que 
dice deben servir para guiarse en la elección, con 
objeto de procurarse las mejores. Las reglas que 
dá, algo modificadas por nosotros, tienen algunas 
escepciones, pero responden á principios genera- 
les que son útiles' tener presente. Dice: 

261 . (( 1 .** Siendo el hueso de la aceituna aova- 
do, cuanto mas se aproxime la forma del fruto á la 
figura esférica, mas pulpa tiene.» 

262. «2.'' Las mejores variedades, son en ge- 
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neral, las mas gordas en ia parte inmediata al 
peciolo.» 

263. «3.** Las aceitunas picadas, son en gene- 
ral poco productivas en aceite. » 

264. c(4.^ Las aceitunaí? mas gordas, son las 
mas apreciadas para comerlas adobadas; pero no 
son en general las que dan aceite en proporción 
de su Yolúmen. » 

265. u5.'' Para no equivocarse en la elección 
de la variedad mas ventajosa, debe separarse la 
pulpa de la aceituna y la que no tenga tres veces 
el peso del hueso debe desecharse. La prueba de- 
be hacerse cuando la aceituna esté madura y an- 
tes que se merme por los hielos. » 

266. (c6.'' Toda variedad de aceituna que no dé 
mas del décimo de su peso en aceite, es mala, y 
en razón que baja del 10 es peor. » 

267. «7.'' Cuando se planta el olivo en el lí- 
mite de su región, deben elegirse variedades que 
resistan la temperatura baja y que maduren tem- 
prano el fruto. )) 

268. Según lo que precede, se ve que Gaspa- 
rin intenta una clasificación de las variedades de 
olivo, por la forma del fruto; al tratar de cada 
una, diremos el valor que tienen esas ideas que 
hemos numerado para referirnos á ellas, pudiendo 
decir que están sujetas á muchos errores, pues 
sabiendo que el olivo ó variedad igual rinde mas 
aceite y mejor, según el suelo y clima, la regla 
do que dé mas de la décima parte de su peso, en 
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aceite, ao m exacta. No lo $©14 muchas áe las otras 
si no so ti^í^ eu cuenta lo qií»a e» su lugai* hare- 
mos conocer. 

289. SI Crásparin rehusó decir los nombres de 
las yariedades dé olivo conocidas e» su pais, cuan- 
do iiáce pftcós aftoé escribia, en cáijoibió M. Vivien 
describe 36 variedades, de las que trataremos en 
seguida, después de ocupamos áe las que por di- 
versas causas hériaos dibujado y descrito éñ la 
primera edición, 

^70. T^o cuanto digéramos del oírgen de las 
variedades del olivo cultivado, seria hipotético, 
pues en e$te sentido, se ha dicho, que proceden 
de ios huesos que l^an llevado las aves á lo^ 
moiutes, en donde $e han reproducido por semi- 
lla, peapo no hay ej^nplo de que se ewuentre 
una variedad puxecida á las cultivadas, en los in- 
finitos sitios que ei; España se ven los acebnches 
ú olivo silvestre. 

§1. 

Composición de la aceituna, 

271 . Conocer las partes de que está compues- 
to el fruto del olivo, lo creemos necesario aquí, 
pues de este modo, tendremos un dato para, poder 
apreciar el de cada variedad. 

Para mayor claridad, pondremos separadas las 
dos partes principales de la aceituna, pulpa y hue- 
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so. Por término general 100 partes de aceituna (1). 
272. Esos guarismos espresan que ciento de 

Aceite. Orqjo leoo. 

. (AgnA 51,25 » » 

Pulpa. 75,02 I Fibras, etc 14,38 » 14,38 

(Aceite 9,39 9,39 » 

¡Aceite del hueso. » » » 

Parte leñosa 20,00 » 20,00 

Almendra 0,62 0,62 » 

Parte leñosa. .. . 0,16 » 0,16 

Pérdida 4,20 » » 

100,00 Totales.... 100,00 10,01 34,54 

aceituna, dan, según Stanchowich, 10 de aceite, 
y Dumas, dice que 100 kilogramos de aceituna 
dan de 10 á 12 litros de aceite, esto es, mas que 
doble de lo anterior pues un litro de aceite pesa 
2 libras 4 onzas. El primero, analizó la aceituna 
de Iliria situada en las costas del Adriático á 
los 42^ W 45" de latitud; y el segundo, no dice 
su procedencia. Pero ese dato que no es exacto, 
con relación á lo que sucede en lo general de 
nuestro pais, en que la aceituna dá mas de 10 á 12 
por 100, nos puede servir á falta de otros, de que 
se carece, ó al menos no han llegado á nuestra 
noticia. El uso que puede hacerse, es pesar una 
fanega de aceituna, que es la medida que se em- 

(1) Permítasenos decir que este supuesto de 100 puede 
referirse para la confirontacion lo mismo á 100 arrobas que 
á loo kilogramos y también á Ubras, siempre á peso y no 
á medida. 
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plea para saber lo que se muele, y multiplicando 
el número de ellas por el de la fanega pesada, se 
compara con el peso del aceite obtenido, y nos dará 
la proporción que hay entre el peso del aceite y 
de la aceituna. El resultado no será mas que im 
término medio que variará en razón que la acei- 
tuna tenga mas ó menos agua de vegetación, pues 
sabemos, que cuando baja la temperatura á hielo 
y está el fruto en el árbol, se arruga y pierde de 
volumen por la evaporación del agua, y que una 
fanega de fruto en este estado, contiene mas nú- 
mero de aceitunas que cuando estas no están mer- 
madas por los hielos, y de consiguiente, en aquel 
caso dará mas aceite una fanega ú arroba que en 
el otro. 

273. Lo mismo tendrá lugar comparando el 
resultado de aceituna recien metida en el troje y 
la que hace tiempo está en él, por lo cual la pre- 
sión de imas sobre otras hace que la parte acuosa 
escurra en proporción del tiempo y del volumen 
del montón. Sin embargo, pesando ima fanega en 
cada molienda ó tarea y multiplicando por el nú- 
mero de fanegas empleadas en ella, repitiendo la 
operación cuantas veces se crea necesario, se lle- 
gará á tener un término medio aproximado, dato 
muy útil siempre, y en particular, necesario para 
conocer la producción en aceite, de cada variedad 
con arreglo al suelo y clima. 

274. En la localidad en que escribimos, está 
computado, por término medio, que una fanega 
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de aceituna, fanega rasa, da de 12 á 15 libras de 
aceite: la fanega pesa té^nino m^dio 6& ^ 75 li- 
bras, luego el témwo generaj. ^% 18 lib^-as de 
aceite en 100 libras de aceituro. Est^ cálculo re- 
lativo á una localidad, no puede ser mi^ que un 
guarismo para con otros de sitios y circunstancias 
distintas, poder llegar á una apreciación relativa 
y nunca absoluta. La costumbre de moler varie- 
dades reunidas sin la separación correspondi^ite, 
hace que de ordinario se ignore el producto en 
aceite de las diferentes que se cultivan, los datos 
á que nos referimos en este párrafo, son con rela- 
ción á la aceituna coBuicabra que se emplea en lo 
general en la regipu central, para la fabricación 
del aceite común. 

PLANTAS DE QUE SE ESTRAE ACEITE. 

275. Como los granos oleaginosos de mu- 
chas plantas herbáceas, hacen concurrencia al 
aceite de olivo, porque esas semillas, según Du- 
mas (1) dan mas aceite que la aceituna, pondre- 
mos aquí esos datos que nos servirán después. 

276. El estado que sigue, esplica el motivo 
de que el valor del aceite de olivo no tenga ma- 
yor precio cada dia, pues en lo único que no le 
pueden hacer concun*encia los otros es en su apli- 



(1) Traite de Ckimie appligtée ati^ a/rts. Por M. Bumas. 
ToiQd gixiéme. 
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cacion á las máquinas, y como estas se han mul- 
tiplicado tanto, se sostiene el yalor de los aceites 
españoles; en otro caso, el dia que se descubra 
una grasa que sirva mejor que él, recibirá un 
gran decrecimiento en el consumo general. 



PLANTAS. 



Colza . . . * 

Nabos 

Camelina 

Adormideras.. . . 

Media sativa .... 
Fruto del haya.. 

Cañamón 

Linaza 

Nueces mondadas 

Aceitana 



Peso del 
hectolitro. 



56á70k 
55á68 
53á60 
54á62 

40á50 
42450 
38á47 
67kils. 
lOOkils. 



loo kils. 



Producto 

en 

litros. 



25á28 
23á26 
20á24 
22á25 

12ál5 
12ál5 
llál3 
10ál2 
46á50 



10ál2 



USOS Á QUE SE DESTINAN. 



Para alumbrado. 

Id. id. 

Id. id. 

Reciente alimenti- 
cio, pintura y jabón. 

Id. id. id. 

Id. id. id. 

Pintura y jabón verde. 

Barniz y pintura. 

Reciente alimenti- 
cio, alumbradoíy pin- 
tura. 

Alimenticio, jabón, 
alumbrado y máqui- 
nas. 



MATERIAS GRASAS Y ACEITE, CONSUMIDO POR 
INDIVIDUO. 

277. Gasparin, al tratar del cultivo del olivo, 
nos dice, que habiéndose analizado los alimentos 
de los trabajadores del campo, en la Provenza, re- 
sulta que contienen por año y por individuo 7 k. 035 
de materias grasas, que unidos á 4 k. 9 de aceite 
que gastan, suman 11 k. 935 de materias grasas 
por año é individuo. En París, indica que coasu- 
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me 12 kilogramos. Según Liebig, en su pais se puer 
de computar en 29 k. 33 anualmente. Comparan- 
do lo que consume en Marsella, 12 k., con lo que 
dice Liebig, hay 17 k. de diferencia: en Marsella la 
temperatura media anual es 4- 14®, en donde Lie- 
big habita, Carlsruhe, es 4- 10"*, diferencia 4** de 
temperatura y á cada imo corresponde 4 k. 2 de gra- 
sa consumida por individuo anualmente. Los Creo- 
landeses que viven bajo una temperatura media 
de — Ib"" T comen mucha grasa de los anhnales 
y 'beben aceite de pescado; según la regla anterior 
consumen sobre 108 k. de grasa. 

278.* En Andalucía los trabajadores de los cor- 
tijos reciben diariamente (ij ^¡^q de libra de aceite 
y 3 libras de pan que hacen por el aceite 9 li- 
bras ^/4o equivalentes á4k. 19 al año: las 1095 li- 
bras de pan hacen 505 k. 70 que contienen de ma- 
terias grasas 11 k. 60, unidas ambas partidas dan 
un consumo anual de 15 k. 79 de materias grasas 
por cada individuo trabajador en los cortijos an- 
daluces. 

279. La grasa es necesaria para regularizar 
las funciones esenciales de los órganos pulmona- 
res; y la práctica, de acuerdo con la ciencia^ esta- 
blecen que á partir de Mediodía hacía el Norte, 
aumenta el uso de alimentarse con grasas anima- 
les, siendo mejor usar en Andalucía el aceite que 



(1) Sconomia rural española, por Hidalgo Tablada, to- 
mo 1.®, página 273. 
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el tocino y en el Norte el tocino que el aceite. 
Las materias grasas contenidas en los alimentos 
de Andalucía, en la clase de gañanes de los cor- 
tijos, aumenta por las que tiene el trigo y ser el 
pan y aceite el alimento que reciben casi esclusi- 
vamente; si fuesen mas variados no llegaría á lo 
que un individuo consume en Marsella. Apesar de 
esto, el trabajador andaluz está fuerte y la activi- 
dad de la circulación de la sangre y exhalación 
pulmonar es regular por la grasa que consume; 
pan, aceite, vinagre y agua es su alimento; y de 
aquí el gran consumo de aceite y trigo que tiene 
lugar en Andalucía. 

§11. 

Descrijmon de las variedades de olivo. 

VARIEDADES ESPAÑOLAS. 

280. Siendo de importancia suma que se co- 
nozcan los grados de temperatura que cada varie- 
dad necesita para madurar el fruto, dividiremos en 
grupos las variedades de olivo. Contendrá el pri- 
mero las tempranas; el segundo las tardías, y el 
tercero las que no tengamos datos para colocar- 
las en uno ú otro grupo; y será: 

1.* Sección. Variedades de olivo que maduran 
el fruto temprano, ó variedades temprana». 

2.* Sección, Variedades tardías. 
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3/ Sección. Variedades españolas y estranje- 
ras que ignoramos la época de la madurez del 
fruto. 

Al nombre de cada variedad seguirá la des- 
cripción en esta forma. 

NOMBB-ES. 

Árbol, su porte y diseño de las ramas, etc. 

Hojas, su forma y tamaño, etc. 

Fruto, forma, pulpa, hueso, etc., calor para 
madurar, aplicación. 

Localidad, en que vive y suelo que requiere, 
abonos. 

Poda, mucha ó poca, etc. 

SECCIÓN PRMERA. 

VARIÉi>Al>]ÉS 'TÍMiíPltANAS. 

281 . El objeto que este párrafo encierra, es de- 
terminar las variedades que por madurar tempra- 
no el fruto se pueden acomodar mejor á los climas 
que la temperatura no permite sumar en el perío- 
do de la vegetación los grados que las variedades 
tardías exigen. Pero una circunstancia que está 
admitida como regla, viene aquí á ponemos un 
obstámlo, que debe tenerse en cuenta y que lo 
hacemos presente en cada variedad: es el caso, 
que cuanto mas se aproxiina la forma del fruto del 
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olhro á k dei árbol primitivo, aeebuché, fi^as i»6- 
siste la baja temperatura; y comü lo natural és, 
que donde la suma de grados de ealof del año 
agrícola seatt pocos, efe foü lofe Mos dé otofio é 
invierno; hé aquí una dificultad, si entre las varie- 
dades tempranas no las hay con esta y la otra 
cualidad. Trataremos de decir lo necesario al efec- 
to, hasta donde alcanzar podamos, pues el asunto 
es muy difícil y los datos ó escritos pocos: nues- 
tras notas tomadas en los puntos principales de 
España y de las variedades que cultivamos nos 
servirán en parte, añadiendo grabados que se han 
hecho con los dibujos que hemos ejecutado del 
natural (1). Estos se refieren á las variedades que 
conocemos. Haremos mención de otras descritas 
por Rojasi Qlemefttp> por M^ipez Robles y Vivien. 

I."* OLIVO MANZANILLO. 

282. NoMBRSS. M^manMó, ManzaniMa, Ro- 
jal, Olea europea pomifornds de Clemente, olea 
sphéricaáe^ Grouan. Ampo%Meau, en francés. 

ÁRBOL que requise terítoos de buena caMad, 
abonados y de regadío si el suelo es seco, en es- 
tas condiciones se ¿lesa'proüa mucho y llega á 
gran porte. Las- ramas laiígas y encorvadas, claras; 
y las ramilla» secundarias y tépciarias (27), se se- 



(1) Hacemos con gusto, mención de don Federico More- 
no, ilustrado propietario de Tíjrredonjimeno que nos fa^cilitó 
algunas variéda(^s. 
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can cuando se cae el fruto á lo que es muy pro- 
penso. Madera oscura. 

283. Hojas; b figura 3.* manifiesta la hoja, que 
se presenta en el árbol de color verde claro en la 




Figura S^-^Mantanillo; firuto» hoja y hueso de tamaño natural. 



parte superior y blanco verdoso en la inferior, con 
las fibras poco aparentes. 

284. Fruto. La aceituna es de tamaño y forma 
que representa la figura a: su color negro brillan- 
te, cuando está madura; pulpa adherente, pe- 
so 7 gramos, y el hueso c 1 gramo, es decir, que 
el hueso es á la pulpa como 1 es á 8: tenia de cir- 
cunferencia 23 milímetros y de alto 25. 

Es buena para comer, adobándola, y su aceite 
es de buena calidad. Madura temprano, con 3400* 
de calor. 

285. Localidad. En Torredonjimeno, el man- 
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zanillo es poco esquilmeño y el árbol se desarro- 
lla mal, pues requiere tierra mas fértil, riegos y 
abonos; por tenerlos en la vega de Granada, don- 
de ocupa olivares enteros, prospera y produce con 
regularidad y abundancia, y mucho mas si como 
en el Reino de Sevilla, se coge el fruto verde para 
disponerlo para comer, en cuyo caso el árbol tra- 
baja menos que si madura la aceituna. En Espa- 
ña se cultiva en casi toda la región marítima y 
central, en los sitios abrigados y fértiles. 

En Francia se encuentra en la Provenza y el 
Languedoc. 

286. Poda. Este árbol propende á cerrarse y 
empuja poco en los brotes, y menos si la aceituna 
se coge verde para endulzar. La poda debe ser li- 
mitada y las limpias frecuentes porque la produc- 
ción continua hace que se sequen los ramiUos 
que han llevado el fruto. 

2.* OLIVO SEVILLANO. 

287. Nombres. Oliva SeoiUana Gordal. Olea 
europea regalis, Clemente. Hisj^ana^ Rocier. Pru- 
neau de Catignac, L' Espagnole. Plant de Figuie- 
res. Olea espártica^ de Roz. 

Árbol de poco porte en general, lo que no 
sucede á otra variedad llamada gordal de que 
hablaremos después. Ramas casi verticales, las 
principales, inclinadas las demás y los ramos por 
efecto del peso del fruto. Madera lustrosa, verdosa, 

cria pocos nudos ú agallas. 

10 
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}.. Hojas. L?, %ura 4.Vrepreseíita en b el 
tamaño y forma de laj hoja, que es verde botella 






Figura 4t.^'^SeviUana; fruto, hoja y hueso tamaño natural. 



't.j 



en la parte supertor y bíanco verdoso en la infe- 
rior: fibras marcadas. 

289. Fruto. La aceituna de mayor tamaño que 
s^-.cqnc^í?^ e^la qu^^produq^^^la ys^ripdad» llamada 
Sevillana, t^, q^e,.fepI;es^ní;)a ^^figura ^.*. procede 
dQ ,p^X9S g^e p^iltiyao^Q^. en í|:oríi,t¡a,3^ y de ^^oñsi- 
guiente aquí la dimensíoji^e^ por téi;inino.ifiedio, 
dos quintos mei^os . que e»^ Seyill^;, no eligiendo 
las mayores sino las regulares, en tamaño. Te- 
niendo esto presente se puede venir en conoci- 
miento: la que representa la figura pesó 6 gra- 
n\og, Bi,endp 5 de pulpa y 1 del hueso c, que re- 
sultan como 1 es á 6: su altura 28 milímetros, 
circunferencia 20. En Sevilla hemos pesado acei- 



Digitized 



byGoogk 



— 147 — 

tunas de esta variedad que nos dieron 12 y 
aun 14 gramos de peso total y que la pulpa tenia 
de 10 á 12 gramos. 

Cuando está madura la pulpa es adherente y 
de Cjplor negro azuladp: 'da poco aceite y amargo. 

Como su aplicación es para endulzarla, se coge 
verde y el árbol produce con mas regularidad: 
paxq, este fin con 3400** de calor le bastan: está 
temprano para cogerla. 

290. Localidad. En la parte de Andalucía ba- 
ja y procedente de injertos es donde mas se en- 
cuentra el olivo Sevillano, que lleva el nombre de 
aquella localidad y se estiende á las otras pro- 
vincias. Las aceitunas Sevillanas se conocían en 
tiempo de los Eomanos de lo cual hay mil hechos 
que lo justifican. Exige tierra buena y fértil, rie- 
gos y abonos en terrenos secos; resiste poco el 
frió. En Francia se encuentra en Nimes y en Ca- 
tignac: en el primero la llaman Colases y Pru- 
neau en el segundo. 

291. Poda. Siente mucho la tala, poda ó esca- 
mujo exagerado; los cortes de grandes amputa- 
cioíies le perjudican bastante, en particular en los 
sitios frios, que resiste si la baja temperatura no se 
prolonga y el deshielo tiene lugar sin salir el sol. 
En Morata hay algunos árboles y nosotros los te- 
nemos sin que hasta ahora se advierta daño ma- 
yor que en los árboles de la variedad cornicabra, 
que es la general. 
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3.^ OLIVO BELLOTUDO. 

292. Nombres. Bellotudo. Villotuda. 

293. Árbol frondoso y de gran porte, ramas 
que se dirigen confusamente, florece mucho y cua- 
ja poco si no se. cuida con esmero. 

294. Hojas verde claro en la parte superior y 
en la inferior verde sucio; tamaño y forma b figu- 
ra 5.* fibras poco aparentes. 






Figura b,^— Bellotudo] fruto, hueso y hoja de tamaño 
naturaL 



295. Fruto: la aceituna figura 5.* a tiene por 
término general 4 gramos 1 decigramo, su al- 
to 23 milímetros, circunferencia 19. El color de 
la pulpa en la parte estema es rojo oscuro, en el 
interior morado, es adherente y su peso 3 gra- 
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mos 2 decigramos. El hueso c pesa 9 decigramos, 
es berrugoso, está en la proporción de 1 á 3. Da 
buen aceite y madura el fruto temprano. 

296. Localidad. El olivo víllotudo ó bellotu- 
do, esta poco generalizado, se encuentra en la 
provincia de Jaén, y según el señor de Moreno en 
Torredonjimeno; es poco estimado porque lleva 
cosechas muy cortas. Pero este olivo como todos 
responden bien cuando el arte secunda la natu- 
raleza; debe no olvidarse lo que hemos dicho 
respecto de los jugos que el árbol necesita para 
cuajar la flor (141) siempre abundante en los 
olivos. 

297. Poda. El desorden con que las ramas se 
dirigen, juntan y apartan en esta variedad de olivo, 
exige mas atención que en otros con el fin de re- 
partirlas y dar forma al árbol. 

4.^ OLIVO REDONDILLO. 

298. Nombres. Redondillo. 

299. Árbol de mediano porte, ramas que pro- 
penden á cerrar y á confundirse; largas y abiertas 
cuando la planta está en sus condiciones natura- 
les; cortas y múltiples si no se dirigen y cuidan: 
muchos ramillos que se llenan de flor y fruto. 
Madera verdosa oscura en las ramas, muy cuar- 
teado el tronco, no es propenso á tener agallas. 

300. Hojas, el color de las hojas y su forma 
hacen que se distinga el olivo redondillo de to- 
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dos los demás, verde claro en la parte superior, 
blanco verdoso en la inferior: su forma, i figu- 
ra 6.» 





^ 



Figura ^^— Redondillo; fruto, hoja y hueso tamaño natural. 



301. Fruto. La aceituna tiene la forma a 
figura 6.*, por término general pesa 3 gramos, 
y tiene de alto 18 milímetros y de circunfe- 
rencia 16: la pulpa pesa 2 gramos 5 decigramos 
madura, su color esterior es negro azulado, é 
interior blanco; poco adherente al hueso c que 
pesa 5 decigramos. La pulpa en peso es al hueso 
como 1 á 5. 

Se emplea, , como la manzanilla, para comer 
y es ^u general aplicación, da aceite de buena 
calidad. Madura temprano; pero como el fruto se 
coge pintón para adobarlo el árbol se cria con mas 
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vigor. Necesita los grados que el Manzanillo, que 
algunos creen ser la misma variedad, lo cual si 
las hojas lo aparentan por su color, la forma y 
tamaño así como la del hueso lo niega y dicen 
ser dos variedades. 

302. Localidad. En la región central, enMo- 
rata:, tenemos árhoteá^tle viven bien al lado del 
cornicabra y los frioá^úo lehácM da!ño al olivo 
redondillo^ en cuanto no lo hacen al otro: resiste 
el frió, y es muy á proposito para la región sep- 
tentrional por esto y necesitar 3400 grados de 
calor para madurar. 

Exige buena tierra, abonos, y repetidas labo- 
res que paga con consecuentes cosechas y abun- 
dante fruto. 

303. Poda. El olivo redondillo demanda fre- 
cuentes aclares para que las ramas principales 
tomen-buena y conveniente dirección; la abundan- 
cia con que carga, exige que se abone y cuide con 
atención, sin lo cuál se trastorna la forma del ár- 
bol y la escamonda, no alcanza á darle dirección. 

^.^ OLIVO lechín. 

304. Nombres. LecMn. Picholin. Oliva cuqui- 
llo. Olea europea' &¿(ÍU$ dfe Clóúiente. Olea oilon- 
ffaáe Gouan.^ Z^ Picholiúe, jSaúrine, Plant 
éf /^ír^^,' en Francia. 

Sí6^. Árbol, de gran tamaño cuando está en 
\)uenaá ^condiciones, de Mdiaiío si le faltan abo- 
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nos que exige en abundancia; ramas bien puestas 
y fáciles de dirigir y que se deben renovar para 
que no se llenen de lerrugas ó agallas á que es 
muy propenso. Ramos principales inclinados por 
el fruto que de ordinario es abundante. 

306. Hojas, son grandes y con manchas par- 
das cuando están |próximasjá caerse. Su forma y 





á 



Figura 1.^— Lechín; fruto, hoja y hueso de tamaño natural. 

tamaño según i figura 7.*; color verde botella en 
la parte áuperior y blanco claro en la inferior. 
Las fibras poco aparentes. 
307. Fruto. La aceituna que representa la fi- 
gura 7.* en a es el tamaño ordinario del lechin; 
pesa 1 gramo 3 decigramos. La pulpa que está 
muy adherida al hueso, pesa 1 gramo, el hueso 
3 decigramos. Las dimensiones del fruto a son 
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16 milímetros de alto por 12 de circmiferencia. El 
hueso lo representamos en c\ 

La aceituna lechin, dá mucho y buen aceite; 
el árbol resiste el frió, y madura el fruto tempra- 
no; por lo cual es de utilidad pam la región sep- 
tentrional. 

En Francia endulzan la aceituna y dicen que 
no hay ninguna mas sabrosa: en España no se 
emplea mas que para aceite. 

308. Localidad. En Jaén es donde mas esten- 
dido se halla el olivo lechin, también en el reino 
de Córdoba los hay; pero siendo muy propenso á 
berrugas, no se generaliza, y esto porque se ig- 
nora que las berrugas, agallas, etc., provienen de 
un insecto, según diremos en su lugar, y la creen- 
cia de ser natural en el árbol, hace que no se 
quiten y asi se multiplican, por ignorar lo que 
con solo el examen ocular pudiera conocerse. En 
Valencia se llama olivo del cuquillo. 

309 . En Francia se conocen tres variedades del 
árbol que nos ocupa, y que nos parece no son otra 
cosa que modificaciones originadas por el clima y 
cultivo. En Marsella, se ha observado que este 
árbol no prueba bajo la influencia de los aires 
del Mar. En Saint-Chamas, le llaman Picholin; 
en Pésenas, Piquette; en Nimes, olivier de Lu- 
ques, porque de ese punto procede. 

En los puntos frios resiste hasta 14"* bajo cero 
y en las costas se le ve perecer á 8"* bajo cero: es- 
te raro fenómeno tiene lugar en Marsella y se es- 



Digitized 



byGoogk 



— 154 — 

plica por la. mayor abuflidapcia de jugos que tie- 
ne el árbol bajo la influencia del clima marítimo. 
310. Poda; el olivo Lechin, necesita mas que 
otro alguno cuidado en no dejarle desguarnecido 
y bien poblado de ramas, para aprovechar su 
cualidad de producir abundantemente; pero hay 
que dirigir,, ^S( opejracÍ9nps á no. dejar que se 
n;iult¿p^iqjien las. b^i^ugfis,j.de I9 ^c.ual hablaremos 
al tratar de los inse(?;tps, jjug ^^agan al olivo. 

, 6.,"pi^yO N^f j^]fLt.O^|4Aíf90. 

, mi. Iií(pi49¡^^s, Olif(yJ)f)y¡í>á^^^^ 

Olea mvoj^eq. ,€^g^7^tat(i de ((f^eo^cjnte. ^^^^^ 
de Gpuan. 

^12. , A?,50ií, de,)3^en pprte, ramas bien pues- 
ta^ y,pobJ?Ldas; rai^o^ secundarios ^blindantes y 
con propensioíi ^inqjijn^rs^^ por efecto del pesq' de 
up ^ui^dajite .:^uto. gue^Ueva ord^nariamepte' El 
aspecto, g;eneral del árbol, ,e^ .^pp. relación a sus 
r^ujias, sy^eltp y jE|,grada,ble, E^.j^úy sensible á los 
frios, e^igQ sitio^ a^jrigados. 
. 313. Hoj^s^.k figura 8.* indica en i U 4© la 
hoja del árbol que nos ocupa, su color es verde 
pardeen la parte superior y bjlanco sucio en la 
inferior. 

314. Fruto. La aceituna nevadilla blanca pe- 
sa de ordinario 4 gramos 3 decigramos. Su al- 
to 23 milímetros y el diámetro 15: la pulpa que 
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es adherente al hueso pesa 3 gramos '6 decigra- 
mos. El hueso c pesa 7 decigramos. La forma de 
la aceituna la indica en a dicha figura. 



a 





Figura S.^^Nevadülo blanco; tamaño natural de fruto, hoja 
y hueso. 

Es muy bueno para aceite^ que es superior y tan 
abundante que según el señor de Moreno 15 cele- 
mines dan 26 libras de aceite; esto es mucho mas 
que lo que hemos dicho (274). Madura temprano. 
Solo se emplea para la fabricación de aceite. 

315. Localidad. Se cultiva en los Reinos de 
Jaén, Córdoba, Cádiz y otros puntos de Andalucia 
donde es muy estimado por su constante produc- 
ción. Los terrenos calizos fértiles y los silíceos ar- 
cillosos calizos, le convienen^ sin embargo que en 
todos prospera siempre que ^ 'cuide y labre con 
regularidad. El fruto se desprende d^Líu^bol fócU- 



Digitized 



byGoogk 



— 156 — 

mente, lo cual evita lastimarlo para la recolección. 
En Francia, se cultiva en Mompeller y en Castries, 
y tiene la misma aceptación que en España. 

316. Poda. Todos los olivos que son conse- 
cuentes para producir, exigen mucha atención con 
la poda, y mucho mas, si como el nevadillo blan- 
co sus ramas son en general poco pobladas de ra- 
mos y ramillos. 

' 7.^ OLIVO VARAL BLANCO. 

317. Nombres. Varal Manco. Blanquette en 
Francia. 

318. Árbol de gran porte y pronto desarrollo, 
de ramas grandes y rectas, madera muy dura, ra- 
mos abundantes y poblados: la gran fuerza de su 
vegetación hace que desarrolle mucho la madera 
y follaje y cuaje poco fruto: haciéndole anillos 
anulares en las ramas, produce bien y se sujeta su 
frondosidad (64). 

319. Hojas. Las hojas son muy abundantes en 
esta variedad de olivo y su forma y tamaño se 
representa por I figura 9.*: el color en la parte su- 
perior es verde manzana, en la inferior blanco 
verdoso. 

320. Fruto. La forma del fruto en general es 
según a figura 9.*, su peso 3 gramos 4 decigramos, 
la altura 23 milímetros, el diámetro 17. El color 
negro rojo, la pulpa pesa 2 gramos 8 decigramos; 
el hueso c pesa, de ordinario, 6 decigramos. 
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Madura temprano aunque no todo el ¡fruto es- 
tá á un mismo tiempo. 



a 





c ^ 




Figura 9.*— 7«raZ blanco; finito, hoja y hueso de tamaño 
úatural. 



Da buen aceite y es el uso que tiene la aceitu- 
na del varal blanco. 

321 . Localidad. En el Reino de Jaén se cono- 
ce en muchos pueblos, donde se ingertan porque 
produce poco, pero creemos que es im error no 
aprovechar las buenas cualidades del árbol, estu- 
diándolo y empleando la marcha que á su natura- 
leza convenga. En Torredonjimeno, dice el señor 
de Moreno, y es perito en la materia, que se con- 
sidera como la variedad mas mala de las conoci- 
das, pues solo lleva cada cuatro años. Nosotros 
aseguramos que con nuestro método de poda, cotí 
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abanos y anillos anjulares .ll^y^^yá 8^(pjiji¿|;^ 
te. En Francia se cultiva en^( Tfd^oni-Cjji^T.a^rag- 
con, etc. 

322. Poda, debe ser rigorosa y seguida para 
sujetar el desarrollo y frondosidad, y para que 
cuaje abonar abundantemente el terreno. 

8." OLIVO EMPELTRE. 

323. l^ouBBES. Fmpeltre. Según parece este 
nombre quiere decir ingerto. 

324. Árbol, de poco porte, pequeño, ramas 
rectas poco pobladas, ramos y ramillos claros; 
corteza lisa, con gran vigor para cicatrizar las he- 
ridas. Se multiplica en Aragón por ingerto de ca- 
nutillo. Está poco generalizado^ fuera, (Je Aragop. 
y Navarra. No cria nudos, agallas, ó berrugas. 

325. Hojas, las del empeltre tienen una forma 
que la representa i figvira 10. El color de la par- 
te superior es verde oscuro y en la inferior yerde 
vivo: fibre^s poco marcp^das, carnosa. 

326. Fruto: a ñg\ffa 10 representa q\ f^uto 
del olivo empeltre, su altura, término general es 
de 28 milímetros y 0I diámetro J6. Pesa 4 granic|s 
y el hueso, según c dicl^q, figura, 8 decigramos. 
La pulpa es muy suelta, blanca en el interior y 
violeta al esterior, pesa 3 gramos 2 decigramos. 

Es bueno para adobar, y esicelente para aceite 
que es el uso á que se destina y que dá en abun- 
dancia. 
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Es míiy'tfempMo y resiste evitio perfeótá- 





natural. 



rafa, éifo: L* fottfiá d'el frStfií m afeita de k re- 
gláí éstítbleciaá'áegutí el ñúméM 265Í. 

á27. LoCiiLlDÁiy. Zátagoza, Logíoño, Tudela 
de NáVaírá y én óttúé püiltóá de Arátgon y Navar- 
ra se estiende con rapidez el olivo empeltre, por 
que las circunstancias de madurar el fruto tempra- 
no, resistir la frialdad Sel limité de la región 
Norte de España, y producir fruto abundante, dar 
aceite superior y llevar el árbol á los pocos años 
de trasplante del vivero, son cualidades que solo 
este árbol tiene. En cambio exige riego, tierras 
sueltas y fértiles, abonos frecuentes y muchos cui- 
dados que paga Wfón. Nosotros tenemos algunos 
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olivos que tragimos de Zaragoza en 1854, los te- 
nemos en riego y secano, en tierra caliza suelta 
y algo compacta, en olivares de cornicabra y re- 
dondillo, y el empeltre lleva todos los años des- 
de 1860, los otros no son tan consecuentes. En 
secano llevan bien, pero no como en riego. Cerca 
de Morata y por nuestra indicación se han traido 
de Zaragoza plantas que se han puesto en Chin- 
chón por don Juan Caballero y en Ciempozuelos 
por el general Ustariz. Esta variedad y el varal 
blanco deben ensayarse en general como las mas 
productivas^ y tempranas. 

328. Poda. Los ingertos, que son los empel- 
tres, ramean de ordinario menos que el árbol franco 
de pié, y que el obtenido por acodo, etc. Así, el 
empeltre por ser naturalmente muy claro de ra- 
mage y de poco porte, debe podarse cortando po- 
co, no hay que hacer mas que favorecer su desar- 
rollo y multiplicación de los brotes fructíferos; 
teniendo en cuenta que como todos los olivos es- 
quilmeños, la madera crece poco y debe huirse de 
cortar. 

O."" OLIVO RACIMAL- 

329. Nombres. Racimal, Olivo racemosa A,^ 
Gouan. Bouteillan^ loutiniene, rüien, y rapí^et- 
te de los franceses. 

330. Árbol, de mediano porte, ramas largas 
y las secundarias colgantes ó inclinadas hacia el 
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suelo; abundante en ramos y ramiUos. Resiste 
bien el frió y se cria con regularidad sin ser exi- 
gente respecto del terreno. 

331. Hojas, la figura 11 en ¿ representa la 
forma y su color es verde manzana en la parte su- 
perior y blanco Verdoso en la inferior. 




i 



Figura IL^Bacinuil; fruto^ hoja y hueso de tamftño 
natural. 



332. Fbüto, a figura 11 tiene de ordina- 
rio 23 mílímetrofi de alto por 15 de diámetro: pe- 
sa 3 gramos 7 decigramos; la pulpa es de color 
negtO) morado al esterior y morada en el interior, 
pesando término medio 3 gramos: el hueso, c di- 
cha figura, pesa 7 decigramos. 

Es de los mas tempranos que se conocen^ da 
bastante aceite y de regular calidad, aunque de- 
ja muchos suelos. 

11 
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No es anual su producto, suele ser de año 
y Tez. 

333. Localidad. Se cultiva en la provincia 
de Jaén, y no se estima todo lo que vale para los 
terrenos de la región central y septentrional, pues 
como resiste los fríos y madura el fruto muy tem- 
prano, reúne condiciones muy sobresalientes al 
efecto. Nosotros lo cultivamos (41). 

334. Poda. Este árbol exige una poda especial, 
pues aunque es muy frondoso, sus ramas crecen 
con lentitud y si no se tiene esto Qn cuenta se des- 
guarnece y perjudica la producción. 

10. OLIVO VARAL NEGRO. 

335. Nombres. Olwo alameno. Varal negro. 
En Francia se llama CayoUy NasieSy Plant etran- 
ger, de Cuers. 

336. Árbol de tamaño regular, en su terreno 
adecuado, grande y de buen aspecto; ramas rectas 
y largas, ramos y ramiUos abundantes; madera 
dura en demasía; brota temprano, madura el fru- 

' to temprano también, y resiste poco el frió, nece- 
sita parajes abrigados. 

337. Hojas, su forma y dimensión la manifies- 
ta el grabado J> figura 12; su parte superior verde 
claro y la inferior verdosa. 

338. Fruto, según a figura 12, de color mora- 
do negro con pecas encarnadas; su tamaño 25 mi- 
límetros de alto, por 17 de circunferencia, su pe- 
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so 3 gramos 1 decigramo. La pulpa carnosa adhe- 
rente al hueso c, pesa 2 gramos 2 decigramos y 
el hueso 9 decigramos. 





k 



Figura 12. — Varal negro; fruto, hueso y hojas de tamaño 
natural. 



Da buen aceite y abundante fruto que está 
maduro temprano en sitio abrigado, pues no resiste 
el frió de — 5® y deshielos rápidos. 

339. Localidad. En los reinos de Córdoba y 
Jaén, se cultiva, aunque en pequeña escala; por 
ser muy Yecero: los terrenos secos y ventilados, 
sin ser frios, calizos siliceos le convienen. En 
Francia como en España, se tiene por bueno para 
aceite pero que exige cultivo muy diligente para 
producir con regularidad. 

340 . Poda, este árbol demanda frecuentes lim- 
pias y escamondas para obligarle á que cuaje el 
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fruto. El método de anilloa anulares le conviene. 
341. Hemos descrito y dado grabados de diez 
variedades de olivo, que todas tienen cualidades 
que bien estudiadas permiten estender el cultivo de 
árbol tan importante, en casi todos los sitios en 
que hasta ahora no se conoce. Aplicando las va- 
riedades precoces en madurar el fruto, y que 4 la 
vez resisten el frío de los inviernos mas crudos, 
puede decirse que en los abrigos y solanas dd la 
región septentrional, así como en las de los sttíM 
elevados de la marítima y central, puede vivir el 
empeltre y otros. Si con esta invitación que hace- 
mos á nuestros compatriotas conseguimos algo, 
daremos por bien empleado el tiempo que hemos 
dedicado al estudio de un asunto de inmensas 
consecuencias. A esas diez variedades que coloca- 
mos en las primeras de las tempranas hay que 
añadir, otras que si no lo son tanto, en general, 
se puedien considerar como tales y son: 

11. OLIVO COLCHONÜDO. 

343* Nombres. Colchonüdo. 
ÁViBOL de grandes dimensiones, ramas nume- 
rosas,^ largas^ y las sec^mdiarias y terciarias colgan- 
tes; ramos y ramillas poblados de hojas. Madeta 
resistente: poco propenso» á enfermedades. Madura 
el fruto temprano con 3500® de calor; vecero vie- 
nal,. era el cultivo ordónaria 

343». Hojas: lafiguraia, representa en ¿ la ho- 
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ja de esta variedad de olivo, cuyo coloren la par- 
te superior es verde oscuro y en la inferior blanco 
verdoso. 






Figura Id.'^Oolchon^do; tamaao natural del fruto, hoja y 
hueso. 



344. Fruto: de su tamaño da una idea a figu^ 
ra 13 y tiene, ordinariamente, 20 milímetros de 
alto por 15 de diámetro: su peso 3 gramos 4 deci- 
gramos. Color, maduro el fruto, rojo en la parte 
esterior y blanco en la interior; pulpa adherente, 
que pesa 2 gramos 6 decigramos; hueso c berru- 
goso con 8 decigramos de peso. Da abundante y 
buen aceite. 

345. Localidad: el olivo colchonudo está po- 
co estendido, y se conoce en la provincia de Jaén 
y limítrofes; vive bien en terrenos calizos y si se 
cultivara con esmero es de las variedades que, 
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por su desarrollo y corpulencia conviene multi- 
plicar. El ser vecero, ó vi -anual y aun así no 
muy seguro hace que se estime poco, debe usarse 
con el método de anillo anular. 

346. Poda, es de los árboles que sienten mu- 
cho amputaciones grandes y ha de dirigirse con la 
idea de evitarlo, aunque esto debe admitirse en 
principio con todos los olivos sea cual fuere la 
variedad. 

12. OLIVO OJILLO DE LIEBRE. 

347. Nombres. Ojo de lielre, 

348. Árbol de pocas dimensiones, ramas rígi- 
das, cortas, encorvadas, ramos y ramillos cortos, 
muy quebradizos, lo cual hace que presente mal 
aspecto si se varea para recoger el fruto; pues sal- 
tan muchos ramillos. Exige buen cultivo y tierra 
feraz. 

349. Hojas, por la que representa h figu- 
ra 14 se puede formar idea, sabiendo que el color 
de la parte superior es verde oscuro y el de la in- 
ferior blanco sucio. 

350. Fruto, en general tiene la dimensión y 
forma que indica a figura 14, tiene 22 milímetros 
de alto y 16 de diámetro. Pesa 3 gramos 3 deci- 
gramos. La pulpa se adhiere al hueso ligera- 
mente; es de color negro morado al esterior y 
pesa 2 gramos 7 decigramos. El hueso c pesa 6 de- 
cigramos. 
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Da buen aceite y abundante. Es mas tardío en 
madurar, que las variedades ya indicadas; pero 



a 





c 

A 



Figura 14. — (Xjillo de liebre; tamaño natural del fruto, hoja 
y hueso. 



mas temprano que las que consideramos tardías, 
de que trataremos después. 

351. Localidad. La variedad de olivo que nos 
ocupa se conoce en Andalucía en los reinos de 
Jaén y Córdoba en que no está muy generalizada 
por ser muy fácil de desguarnecer de ramos fructí- 
feros cuando se cosecha á palos, que es la práctica 
general, y siendo la madera muy vidriosa salta 
y se queda el árbol calvo como dicen los vareado- 
res. Esto hace que lleve fruto cada dos ó tres 
años, vive en todos los terrenos adecuados al oli- 
vo y no exige grandes cuidados mas que en la 

352. Poda. La circunstancia hecha notar en 



Digitized 



byGoogk 



— i68 — 

el párrafo anterior, indica suficientemente que es- 
ta variedad de olivo demanda frecuentes atencio- 
nes con la poda, á fin de regularizar la renova- 
ción de los ramos saltados con el vareo, para 
recoger el fruto; pero seria mejor recogerlo á mano 
y el mayor producto compensaria el aumento de 
gastos. Sin embargo, hay quien dice que si no se 
apalean los olivos no llevan fruto; en efecto, cuan- 
do no se tiene costumbre de limpiarlos, qu© mIw 
deja como árboles de monte sin cortas ni esoamou* 
das como hemos visto hacer en varios sitios, loe 
palos sirven p^a quitar los ramujos secos, etc., 
y favorecen el producto, en esta como en las de- 
más variedades; cuando el olivo se cultiva cual 
se debe, en ese caso los palo» que se les dan para 
que suelte el fruto, son el motivo de que la cose- 
cha inmediata sea chica ó nula, lo cual se esplica ' 
por lo que ya hemos dicho (37). 

13. OLIVO CARRASQUHÍÍO, 

353. Nombres. Carrasqwíía. En Financia ^e- 
dmuin de Cotignat, 

354. Árbol de pocas dimei^iones, ramas poco 
flexibles y madera quebradiza, ramos cortos y en- 
corvados; la facilidad de saltar los ramillos cuan- 
do se coge el fruto hace que la planta presente 
mal aspecto y de aquí el nombre de carrasqueño. 

355. Hojas, son abundantes y su form^ como 
aparece en i figura 15; su color verde claro en 
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la parte superior y blanco vivo en la inferior. 
3&^ Feüto, la fonna gwieral del fruto es 
s^uQ a fígum 1^; su Golor maduro, es negro ro- 
jo; tiwe de alto 21 milímetros y de diámetro 19. 





^ 



Figura Ib.—C^r^queño; tamtño natural del fruto, hojas 
y hueso. 

Pesa sobre 3 gramos 8 decigramos la pulpa y 
el hueso 6 decigramos. La figura del hueso es 
según í?. 

Se usa para adobarlo, y para aceite que lo dá 
bueno y abundante. Se cae con frecuencia porque 
le ataca el gusano. 

Su madurez es temprana si se dedica á fabricar 
aceite; si para adobarlas, se cogen verdes, con lo 
cual gana mucho el árbol. 

3&7. LoCAUDAD. Se cultiva en algunos pun- 
tos» de Andalucía y principalmente en la provin- 
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cia de Jaén. Exige terrenos fértiles y frescos, mu- 
chas labores y abundantes abonos. El kermes y 
los insectos que atacan la aceituna buscan este 
árbol con preferencia. Los defectos que se conocen 
en España, se indican en Cotignat (Francia) don- 
de se cultiva el olito carrasqueño con el nombre 
de Redouan, según ya hemos dicho. 

358. Poda, la que este olivo exige debe ser 
muy limitada y dirigida á formar el árbol con re- 
gularidad á fin de reponerlo de las pérdidas que 
el vareo le ocasiona; cogiendo el fruto á mano, se 
le ve mejorar de aspecto y admitir una poda re- 
gular. 

14. OLIVO GORDAL. 

359. Nombres. Gordal, Ocal, Olivo real, Olea 
regia de Rosier. Olea europea hispalensis de Cle- 
mente. 

360. Árbol de gran porte, acaso de las va- 
riedades de olivo que mas se desarrolla: crece 
pronto. Sus ramas lustrosas y fuertes se dirigen 
oblicuamente y con las secundarias, terciarias y 
ramos que brotan con faerza cierran el árbol, que 
presenta buen aspecto; le atacan poco los insectos 
que forman las l)errugas y cierra con vigor y 
prontitud las heridas causadas por las podas, es- 
camujos, etc. 

361 . Hojas, su forma se puede deducir por b 
figura 16, tienen la parte superigr de color verde 
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oscuro y la inferior blanco claro: fibras bien dibu- 
jadas. 






Figura l6.—Oordal; fruto, hoja y hueso, de tamaño 
natural. 



362. Fruto, según aparece de a figura 16, el 
tamaño de la aceituna gordal, propiamente, difiere 
así como en su forma de la Sevillana que también 
se le conoce con igual nombre de gordal (287). La 
que aquí representamos mide 23 milímetros de al- 
to y 18 de diámetro; su color madura, es negro 
pardo; en general, su peso alcanzará á 4 gra- 
mos 2 decigramos, la pulpa que está adherida al 
hueso pesa 3 gramos 7 decigramos. El hueso c 
difiere del de la variedad Sevillana, es liso y pe- 
sa 5 decigramos. 

Es muy bueno para adobarlo verde, que es su 
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uso general, pero no es porque no da escelente 
aceite y no es de las variedades que rinde menos 
líqddo. 

Madura temprano, y cogiendo la aceituna para 
comer se anticipa su separación del árbol con lo 
cual da anualmente buenas cosechas. 

Resiste el frió como la variedad cornicabra. 

363. Localidad; el olivo gordal es de los mas 
generalizados en España, en la provincia de Jaén 
y otras de Andalucía, así como en la de Madrid 
vive bien, pero exige buen terreno, abonos, y la-- 
bores esmeradas. 

364. Poda. No es la variedad de olivo que nos 
ocupa de las que mas resiste escamondas fuertes 
y repetidas, necesita limpias regulares dirigidas 
á renovar el árbol en las ramas terciarias y ramos 
que llevan el fruto. 

15. OLIVO VERDEJO. 

365. Nombres. Verdal, Verdejo, Verdial, En 
Francia se conoce con los de VerdaUy Verdau, 
Olivo viridula de Grouan. 

366. Árbol de regulares dimensiones cuando 
está en terreno adecuado, pequeño en otro caso; 
ramas muy pobladas por las secundarias y tercia- 
rias, con abundantes ramos y ramillos. 

367. Hojas, largas y anchas según se com- 
prende por I figura 17: el color en la parte supe- 
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rior es verde claro y en la inferior blanco verdoso: 
fibras bien determinadas. 









Fignni ll^'^Vérd^a^ frute» h(4a y hueso, tamaño natural. 

368. Feüto, según aparece de a figura 17, tie- 
ne de ordinario 22 miHmetros de alto y 12 de diá- 
metro, su peso 3 gramos 7 decigramos. El color 
de la aceituna madura es negro morado; pulpa 
poco adherente, de peso 3 gramos 1 decigramo. 
El hueso según c pesa 6 decigramos, es ber- 
rugoso. 

Se emplea para endulzar generalmente, dá 
buen aceite también y madura temprano, aunque 
es de las últimas de las variedades descritas. Re- 
siste el frió tanto como la Cornicabra, y aun mas, 
en 1829 fué de los árboles que menos daño reci- 
bieron de las heladas. 

369. Localidad, se ve el olivo verdejo en las 
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inmediaciones de Logroño, en las de Madrid y en 
Cataluña, así es que existe en las tres regiones 
en que hemos dividido España. Exige suelo fértil 
y buen cultivo, aunque se acomoda á menos, en 
cuyo caso, crece y produce poco. 

370. Poda. La poda general cuadra bien á es- 
te árbol que siendo de gran porte y propendiendo 
á cerrar, exige cuidado y miiltipHcadas limpias y 
podas. Si se coge el fruto para endulzar, se vigi- 
lará mas, y se cortará menos leña, porque el ár- 
bol que no madura la aceituna, lleva anualmente 
fruto y brota mas corto que cuando la madura, y 
lleva año y vez, etc. 

371 . Como toda regla tiene escepcion, notare- 
mos aquí, que en las variedades^ de olivo que he- 
mos descrito, las hay que distan mucho de los 
caracteres del acebnche, y sin embargó no entran 
en la regla establecida en el número 281. Esto 
nos hace repetir que se tenga en cuenta que no es 
posible en un libro de las dimensiones del presen- 
te, determinar todas las escepciones de las reglas 
que indicamos y deben servir de guia. 

SECCIÓN SEGUNDA. 

VARIEDADES TARDÍAS. 

372. Antes de dar principio á tratar de las va- 
riedades de olivo que retardan la madurez del 
fruto, llamamos la atención de nuestros lectores 
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sobre la regularidad casi general de las varieda- 
des tempranas, que son redondas y casi redondas, 
cilindricas, ahoyadas, etc. Siendo así que las tar- 
días todas, ó casi todas tienen una forma prolon- 
gada, picuda, mas ó menos pronunciada, de ma- 
nera que pudiera decirse que las variedades de 
fruto picudo son tardías y las de redondo ó casi 
redondo tempranas. Esto justifica lo dicho (281), 
que cuanto mas se parece el fruto de la aceituna 
al del acebnche, ó árbol primitivo, mas resiste la 
intemperie, pero madura mas tarde y no es tan 
fino: así lo terminaremos por comprender cuando 
se vea lo que vamos á decir. 

16. OLIVO MADRILEÑO. 

373. Nombres. Madrileño. Madrileña. Olivo 
morcal. Olea europea máxima, Clemente. Olea 
amigdalina, Gouan. 

374. Árbol de mediano tamaño, de buen as- 
pecto, ramas regulares inclinadas y cubiertas por 
los ramos y ramillos. 

375. Hojas, según se deja comprender por la 
figura 18 en i; su parte inferior es blanco nácar 
la superior verde claro: fibras poco aparentes. 

376. Fruto, es de 35 milímetros de alto por 28 
de diámetro; el peso alcanza á 12 gramos. La pul- 
pa pesa 11 gramos, es adherente al hueso, cuya 
figura aparece en é? y pesa 1 gramo. 

Es de las mejores aceitunas para aderezar, da 
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buen aceite pero no en la propotoion que aparece 
su tamaño y hueso comparado con la pulpa* Eirto 
concuerda con lo dicho al número 364, 






Figura IS.-— Madrileño; tamaño natural de fruto, hoja y 
hueso. 



377. Localidad, desde que nos hizo conocer 
esta variedad el señor de Moreno, ya mencionado, 
hemos tratado de averiguar si existia en la pro- 
vincia de Madrid de donde parec6 debió llevarse á 
Andalucía, y hasta ahora no hemos conseguido 
nada, no sabemos que exista en otro sitio que en 
Torredonjimeno; y como todas las variedades de 
que damos grabados, laa hemos estudiado la ma- 
yor parte por cultivarlas en nuestra propiedad de 
Morata de Tajuña, ó por haberlas encontrado en 
nuestros viajes y estancia en varios puntos, he- 
mos hecho por inquirir si con otro nombre, como 
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suponemos, se conoce en la región central; pero 
todo en vano. Comparado el fruto de la aceituna 
Madrileña, con las ya descritas y que vamos á des- 
cribir, en nada se parecen ni fruto ni hueso: este 
caso es de los muchos que en las prácticas del cul- 
tivo son difíciles de esplicar. 

378. Poda. Todos los árboles de poco tamaño, 
demandan mas cuidado en la poda que los otros; 
pues en olivo de gran porte el error cometido en 
la poda, cortando demás, se disimula mejor que 
al contrario. El árbol que nos ocupa, tiene las 
ramas claras, cierra poco y en las limpias debe te- 
nerse cuidado, tanto mas que su aceituna se coge 
verde para agua. 

17. OLIVO CORNICABRA. 

379. Nombres. Cornez^iélo. Cornicabra. Olea 
ev/ropea rostrata de Clemente. Olivo crasiomorpha 
de Gouan. En Francia tiene muchos nombres, Le 
Coumavd^ Coniiavd^ Courgnale^ Plant de Solón, 
Plant de lafane, Cayon, Plant dJ Entrecasteaux, 
Rapunier, olivier Qrasse Cayane, etc. 

380. Árbol, es el de mas dimensiones que se 
conoce, la mayor parte de los que se distinguen 
por su gran tamaño en la especie olivo, pertene- 
cen á esta variedad. Sus ramas son rectas, fuertes 
y las secundarias y terciarias propenden á incli- 
narse al suelo al que llegan los ramos y ramillos, 
si se cuida el árbol, formando entre el tronco y las 

12 
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haldas un hueco espacioso. Sus ramas tienen la 
corteza verde pardusco, el tronco en la inserción 
de las ramas en él, presentan diferentes capas de 
corteza despegada por los efectos indicados en el 
número 34. 

381. Hojas, las del olivo cornicabra son de 
la forma y dimensiones, ordinariamente, que 
indica la figura 19 en h; su parte inferior es color 
blanco claro y la superior verde oscuro, lisa y con 
fibras bien marcadas. 

382. Fruto, la figura 19 representa en ¿? la 
aceituna cornezuelo, que tiene de alto 39 milíme- 






Figura \^.--Corn€%%élo 6 cornicabra; tamaño natural del 
fruto, hoja y hueso. 

tros y de diámetro 19. Su peso por término medio 
es 5 gramos 2 decigramos ; color negro colora- 
do, carne adherente al hueso c que pesa 1 gra- 
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mo 2 decigramos y de consiguiente la pulpa tie- 
ne 4 gramos. 

Es la aceituna que da mejor aceite de las tar- 
días, pero en las tempranas la mayor parte son 
mejores. Se emplea para aceite generalmente, y 
también aunque poco para adobarlas. Da bastante 
aceite, pero no tanto como las que hemos hecho 
notar anteriormente. 

Es tardía: necesita 3978** de calor; resiste mu- 
cho el frió, aunque si los deshielos son rápidos 
dañan los ramos. 

383. Localidad. Se cultiva en toda España, y 
principalmente en la región central, en que los 
olivares están poblados de esta variedad. En la 
p^on septentrional, en las riberas del Ebro, la 
llaman acebnche, y se ven árboles de dimensiones 
colosales, que no maduran el fruto porque no se 
limpian,* y estando muy estrechos, la sombra im- 
pide que el sol obre cual se necesita en aquella 
latitud; en Tudela de Navarra, mas que en otro 
algún punto, deben tenerse presente estas obser- 
vaciones. Vive en toda clase de tierras, pero en 
las fértiles ventiladas, con abundantes labores y 
ahonos, lleva en abundancia. 

384. Poda. El olivo cornicabra necesita un 
cuidado especial para la poda, exige frecuentes 
limpias y es preferible cultivar bien y abonar para 
que el fruto cuaje, que cortar leña para que la 
savia acuda al fruto, como erradamente se hace. 
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18. OLIVO CORNEZUELO. 



385. Nombres. ComeziielOé Cornicabra. Olea 
europea ceraticarpa de Clemente. Olea adorata de 
Ros. En Francia se conoce con los nombres de 
Odorante Luqmise^ La Luqms^ etc. 

386. Árbol de tamaño y forma igual al des- 
crito anteriormente, del que es una variedad, que 
se distingue por el hueso, hoja, tamaño del fruto 
y su olor. 

387. Hojas. La figura 20 según I representa 






i7ígura 20.— Cornicabra; fruto, hoja y hueso de tamaño 
naturaL 



la hoja de la variedad que pudiéramos llamar Cor- 
nicalra olorosa, para distinguirla de la anterior 
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por el nombre, pues se ve que la hoja es mas corta 
y aDcha; su color es verde manzana en la parte 
superior y la inferior blanco-verdoso , en lo que 
difiere también. 

388. Fruto. El fruto a figura 20 y el hueso c, 
si se examinan detenidamente, difieren de la figu- 
ra 19, prescindiendo del tamaño que en la 20 sue- 
le ser mayor; pero por término medio tiene 28 mi- 
límetros de alto y 15 de diámetro, siendo su peso 
3 gramos 1 decigramo. La pulpa pesa 2 gramos 
5 decigramos, el hueso 6 decigramos. 

Es fruto muy bueno para aceite, que es el me- 
jor que se produce en la región central. 

389. Madura tarde, es tal vez el árbol del 
género olivo que exige mas grados de calor para 
madurar el fruto. Resiste bien el frió, y es la cau- 
sa porque está generalizado en las localidades de 
inviernos rigurosos, de las regiones central y sep- 
tentrional. 

En la provincia de Madrid se cosecha en Enero 
y algunos años sin completa maduración, lo cual 
hace que dé menos aceite. 

390. Localidad. Es difícil determinar, pues 
hemos visto la variedad cornicabra en la genera- 
lidad de España , lo mismo en Andalucía que en 
la Mancha, en la Rioja y Aragón; sin embargo, 
en Castilla es donde está mas generalizada, y en 
algunos puntos, como en las provincias de Ciudad- 
Real , Toledo , Madrid y sus cercanías, es lo que 
domina y compone los muchos plantíos que exis- 
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ten. Requiere buen cultivo y abonos, y vive en 
los terrenos sueltos y ventilados. Las plantas 
nuevas llevan mejor que las viejas. Cria muchos 
nudos, agaUas ó berrugas. Resiste bien la se- 
quedad. 

391. Poda. La necesita vigorosa y repetida, 
pero en las plantas nuevas debe tenerse presente 
que las amputaciones deben hacerse con precau- 
ción, para evitar que la médula se caree y trax- 
prano se vean sus consecuencias. En todos los ár- 
boles de esta variedad debe evitarse en lo posible 
cortar grandes ramas, y en su caso no dejar mu- 
ñones. Limpias frecuentes y escamujos con tino 
en las épocas requeridas , hacen que lleve fruto 
anualmente. 

19. OLIVO JAVALÜNO. 

392. Nombres. Javáluna. 

393. Árbol de buen aspecto, ramíts largas y 
encorvadas, las secundarias y ramos se inclinan 
hacia el suelo. 

394. Hojas grandes, según se ve por la figu- 
ra 21 en í, su color verde pardo en la parte supe- 
rior y blanco plata en la inferior, carnosa y fibras 
poco aparentes. 

395. Fruto. Según a el fruto tiene 30 mili- 
n^etros de alto y 20 de diámetro; pesa término 
medio, 6 gramos 2 decigramos. Su color cuando 
está maduro, es negro pardo sombra; la pulpa 
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poco adherente, peso 5 gramos: el hueso c tiene 
la superficie muy aberrugada y suele pesar 1 gra- 




Figura 21. — Javaluna; fruto, hojas y hueso de tamaño 
natural. 



mo 2 decigramos. La forma del hueso nos haria 
confundir esta variedad con la anterior si no co- 
nociéramos ambas, y tuviéramos seguridad de que 
las han confundido los autores franceses. Robles 
y Rocier las dan caracteres distintos á los que 
aquí dejamos apuntados. 

Es muy vecera y tardía ; da mucho y buen 
aceite, sirve para aderezar ó adobar, pero aguanta 
poco en esta aplicación. 

Resiste bien el frió, aunque menos que las cor- 
nicabras. 

Los insectos lo atacan con mas frecuencia que 
al de otras variedades. 
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396. Localidad. En el reino de Jaén y en Ca- 
taluña, en los sitios algo fríos. Necesita terrenos 
regulares y buen cultivo, con lo cual su producto 
es anual y en abundancia; en otro caso, es vecero 
y hasta trienal. 

397. Poda, igual que al cornicabra. 

20. OLIVO PICUDO. 

398. NOxMBRES. Picudo. Tetudüla. 

399. Árbol regularmente frondoso , ramas 
oblicuas, poblados de ramos y ramillos. 

Hojas de color verde oscuro en la parte supe- 






Figura 22.— Picudo; fruto, hueso y hoja de tamaño 
natural. 

rior y blanco verdoso en la inferior, grandes y 
lisas, cuya forma aparece en 6 figura 22. 



Digitized 



byGoogk 



_ 185 — 

400. Fruto que de ordinario pesa 5 gramos 
2 decigramos, y tiene 30 milímetros de alto por 
18 de diámetro: pulpa suelta, de color negro par- 
do, y de peso 4 gramos 2 decigramos. Su forma 
según a figura 22, y la del hueso aparece en c de 
dicha figura. El hueso pesa 1 gramo, es de super- 
ficie berrugosa. 

Es muy bueno para aderezar porque suelta 
bien el hueso y tiene la carne muy sabrosa. Da 
bueno y abundante aceite. Es fruto tardío, no 
tanto como la cornicabra con que se encuentra 
confundido y no diferenciado en lo general. 

401. Localidad. El olivo cornezuelo^ el Java- 
Iwu), jpicudo y los cornicabras, se encuentran casi 
siempre confundidos y poco observados, y de aquí 
que no se los distinga y confundan con la deno- 
minación de cornicabra en unos sitios, cornezuelo 
en otros y picudos en pocos. En cualquier parte 
que son los olivos tardíos, la base del producto 
del olivo estudíese y se encontrarán las varieda- 
des indicadas, que requieren el mismo cultivo y 
poda. 

21 NEVADILLO NEGRO. 

402. Nombres. Nevadillo negro. 

403. Árbol muy frondoso, ramas cortas, en- 
corvadas y muy pobladas por las secundarias, 
terciarias y ramos, lo cual le da un especto espe- 
cial, que lo aumenta el color de las hojas. 
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404. Hojas. El nevadillo tiene las hojas de 
color verde pardo en la parte superior, y blanco 
nácar en la inferior; la forma y tamaño es según i 
figura 23, las fibras son poco aparentes. 






Figura 23. — Nevadillo negro; tamaño natural de fruto, hoja 
y hueso. 

405. Fruto. Si se compara el que representa a 
figura 23 con el de la figura 8.*, se ve gran dife- 
rencia en su forma, por lo cual se distinguen, así 
como en el color. El de la figura 23 tiene de alto 
23 milímetros y de diámetro IB: su peso término 
medio, es 4 gramos 3 decigramos. La pulpa es 
adherente al hueso, y pesa 3 gramos 6 decigra- 
mos. El hueso c pesa 7 decigramos, y según pue- 
de verse, difiere también por su forma de la varie- 
dad blanca figura 8.* 

La aceituna del nevadillo negro, es la mas 



Digitized 



byGoogk 




— 187 — 

estiinada4)or su rendimiento en aceite y escelente- 
clase; así como la consecuente producción en que 
ningún olivo le iguala. 

En la provincia de Jaén, es la aceituna mas 
estimada, y se aparta de la regla indicada (263) 
sobre la figura del fruto del olivo. 

Resiste al frió y madura mas temprano que 
las otras variedades de esta sección. 

406. Localidad. En la provincia de Jaén se 
estima en tanto esta variedad, que se multiplica 
mucho y los plantíos se venden con mucho pre- 
cio y Éacilidad, estimándose que basta tener im 
olivar la tareera parte de las plantas de Nevadillo 
negro, para que su precio sea mayor y solicitada 
la adquisición. 

Requiere como todas las plantas esquilmeñas 
buen suelo y cultivo esmerado, pero en igualdad 
de circunstancias es el olivo que cuaja y da mas 
fruto. 

407. Poda con inteligencia, y dirigida al fin 
de ser un árbol que lleva anualmente y que se 
cierra con prontitud. 

408. Comparando las variedades españolas con 
algunas estranjeras, hemos visto analogía, si en 
cuenta se tiene qiíe Francia en el límite de la re- 
gión del olivo, no puede este desarrollarse con 
igual ftierza que en España situada en el centro. 
Pero si bien hemos podido alcanzar el convenci- 
miento hasta indicar las que se pueden suponer son 
las mismas, en otras, no teniendo seguridad de 
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ello, dejamos que otro mas afortunado pueda ha- 
cerlo. Nosotros con cortos medios hemos hecho 
algo, y ese algo nos ha costado grandes sacrificios 
según nuestras condiciones. 

SECCIÓN TERCERA. 

VARIEDADES ESPAÑOLAS Y ESTRANJERAS QUE NO 
CONOCEMOS. 

409. Al dar principio á la sección tercera, de- 
bemos advertir que solo porque sean conocidas 
las variedades que comprende, y se amplíe el es- 
tudio del olivo las mencionamos, añadiendo que 
nos son desconocidas, sin lo cual incluiríamos los 
grabados de ellas, como hemos hecho en las dos 
secciones anteriores, y añadido detalles que aquí 
hemos de suprimir. 

VARIEDADES ESPAÑOLAS. 

410. 1. Olivo Negrillo, Ramos cortos y encor- 
vados; hojas medianas color verde oscuro; fruto 
pequeño, redondo, negro, adherente al hueso, 
cabillo muy corto. Planta corpulenta y poco es- 
quilmeña, se encuentra en Torredonjimeno. Mar- 
tin Robles. 

2. Olivo Loaime. Ramos medianos y encorva- 
dos, hojas grandes, verdes: fruto mediano, ovala- 
do, negro, muy mollar y muy temj)rano, sabroso 
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♦ 

y muy d\Llce cuando está bien maduro y arruga- 
do. Se encuentra en la vega de Granada, es es- 
quilmeño y da mucho y buen aceite. Se cree sea 
el Parisia de Columela, y el olivo á frnits noirs 
et doux de los franceses y el Pasóla de los napo- 
litanos. Martin Robles. 

411. 3. Olwo Negro, Olea europea tenax, de 
Clemente. Se conoce en Andújar, sus hojas son 
angostas y blanco sucio por el dorso; se distingue 
por la tenacidad con que el fruto se mantiene en 
el árbol que resiste al vareo de modo que hay que 
que lastimar mucho el olivo para derribar la acei- 
tuna, esta mala cualidad le hace poco aprecia- 
ble. Payo Vicente. 

412. 4. Olino de Arola^ también aznfairada 
y TiQJiblanca^ olea europea arólends de Clemente, 
su madera y ramas son iguales al olivo manzani- 
llo; hojas obtusas, verde oscuro, fruto redondo, 
tierno, negro con pecas moradas, sabroso. Creemos 
sea ima variedad del manzanillo que con el nom- 
bre de Manzanilla, se cultiva en la región central 
y que tenemos algunas plantas que por su poca 
importancia para aceite, aunque bueno para ade- 
rezo, no hemos descrito. 

413. 5. Olivo vera fina. Planta de poco porte, 
. ramas inclinadas hacia el suelo , resiste mucho el 

frió, madura temprano, se cultiva en Caspe. 

414. 6. Olivo Herlequin, es árbol de poco por- 
te, de ramas encorvadas hacia el suelo, muy tem- 
prano, resiste bien el frió, se cultiva en Solsona; 
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las heladas de 1795 fué la única variedad de olivo 
que las resistió. El herbequin se cria muy pronto, 
da fruto temprano. El fruto es redondo y como en 
racimos. Creemos sea el racimal, figura 11. 

415. 7. Cordooiy según el padre Baeza tiene 
esta variedad de olivo cualidades muy sobresa- 
lientes, y su fruto es mejor que él manzanillo 
para adobarlo, es mas gustoso, aunque se confun- 
de con él. 

416. 8. Olivo Berm^uéla, árbol de poco por- 
te, entre Logroño y La Guardia en secano, de un 
desarrollo regular en el término de Lardero, don- 
de se riega y está plantado en tierras coloradas. 

417. 9. Olivo Tachuna. Olea europea amata 
de Clemente. Se cultiva en la provincia de Córdo- 
ba, tiene hojas y fruto también pequeños; da; mtiy 
buen aceite. Payo Vicente. 

VARIEDADES ITALIANAS. 

418. 10. Oliva dJogni mese. Olivo de todos los 
meses. Se dice que este árbol produce varias ve- 
ces al año aceitunas pequeñas, ovaladas, negruz- 
cas, de gusto agradable si se aderezan, y dan 
aceite de buena calidad. 

VARIEDADES FRANCESAS. 

419. IL Olivo galltfmngue^laurirbe^ Olea an-- 
gulosa de Gouan: hojas largas y poco numerosas. 
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finito graesa, rojizo, con pecas, suspendido de un 
largo pedúnculo, pulpa poco adherente, da aceite 
poco fino y muy cargado de mucílago. Árbol de 
gran porte que resiste bien las heladas, requiere 
tierra fértil. Se cultiva en Narbona y Besieres. La 
aceituna es buena para aderezarla. 

420. 12. La Gayarte de Marsella. Aglandou, 
Olivo svbrotonda de Gouan. Se confunde con el 
cornicabra (ver figura 19), aunque su fruto es mas 
redondo, es el mas estendido en Marsella y en 
Aix. Sus ramas superiores son rectas y las infe- 
riores inclinadas. Hojas estrechas blancuzcas é in- 
clinadas. El finito se vuelve blanco antes de to- 
maar color, da cosechas alternadas y aceite muy 
fino. Exige tierra suelta, resiste poco los hielos, 
es muy temprano. 

421. 13. Le Rouget y Marcaületto. Ramas de- 
rechas y largas, hojas grandes y verde oscuro, 
fi'uto de un tamaño regular, alargado y redondo 
en las estremidades. Tal vez la misma variedad 
que representamos en la figura 3.* Da aceite muy 
fino, y se cultiva en Marsella , en Aix y pueblos 
inmediatos. 

422. 14. Le Bouteillan ó planta ctAups, tiene 
las hojas grandes, verde oscuro, tallos largos é 
inclinados; el árbol es de pocas dimensiones, pero 
da anualmente firuto, que se distingue por su gran 
tamaño. Se cultiva en Aups. Es un fruto parecido 
al de la figura 11, pero es otra variedad. 

423. 15. La Sayerne ó Sageme ^ Salienie. 
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Olivo astroTTibens de Gouan: hojas pequeñas ova- 
ladas y puntuadas en los dos lados; fruto aovado, 
de color violeta negro , cubierto de polvillo hari- 
noso; da aceite de las clases mas finas: se cae el 
fruto fácilmente. El árbol es de poco porte, siente 
mucho el frió y le conviene terreno cascajoso. 

424. 16. La Marbée ó tiqueté\ Pigale ó Pigau. 
Olivo variegata de Gouan. Hojas anchas y cortas, 
fruto casi redondo , color violeta con pecas blan- 
cas. Hay dos variedades, una mas pequeña eü 
todas sus partes , que es la que se cultiva en Ni- 
mes, y se confunde con la mourettes (figura 8/) 
en Provenza. 

425. 17. Le Palma. Tiene la madera muy du- 
ra, las hojas blancas en la parte inferior; el fruto 
oblongo, ligeramente recurvo en la punta, negro 
cuando madura, y se cae con frecuencia antes de 
esta época; da aceite muy dulce, pero en poca 
abundancia. 

Esta variedad es parecida á la que se cultiva 
en el Rosellon con el nombre de espagnole, y que 
resiste mas que ninguna á las fuertes heladas: es 
la variedad mas resistente al frió que se conoce. 

426. 18. La Pointue ó punchuda. Olivo atro- 
virens de Ros. Tiene las hojas muy estrechas y 
largas, el fruto largo y con pecas de color verde 
negruzco, hueso muy gordo; da aceite bueno, 
pero que deja muchos posos. 

427. 19. La Rougette, Olivo Rubicans de Ros. 
Tiene las hojas como la precedente, pero el fruto 
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es de Color rojo, que se parece á la azofaifa cuan- 
do está madura; su hueso es pequeño, y por esto 
da mas aceite. Se^cultiva en Pont-Saint-Esprit. 
Produce anualmente. 

428. 20. Uolvoe Manche^ ilanoane ó la vierge, 
Olivo alba de Eos. Las hojas son cortas y anoh^w; 
sus ramas delgadas y caídas; el fruto muy peque- 
ño ovalado, color de cera blanca hasta madurar; 
es tardía : el hueso es grande. Es una variedad 
mas curiosa que útil; lleva poco, y el aceite que 
da es mediano y poco abundante. Solo se cultiva 
en las cercanías de Niza. No debe confundirse con 
la Caület llanca. 

429. 21. L* Araban y tiene las ramas apartadas 
y ligeramente inclinadas; hojas grandes, pocas: 
fruto bastante gordo, redondo y negro; cosechas 
alternas, pero abundantes; aceite grueso que deja 
bastante depósito. Se cultiva en Vence. 

430. 22. La Caühune^ tiene las ramas nume- 
rosas, hojas mtiy juntas, cortas y anchas; el fruto 
redondo, pequeño y acerbo: sus cosechas son al- 
ternas, el aceite fino. Se cultiva en Vence. 

431. 23. Le Ripies. Callas ó blau. Las ramas 
son cortas y rectas, el fruto mediano, casi redondo 
y negro; florece tarde y es propenso á que se cai- 
ga la muestra; el aceite es de mediana calidad: se 
cultiva en Callas, Grasse, Draguignan y en las 
inmediaciones. Le conviene los terrenos altos, abo- 
nos y poda frecuente. No debe confundirse esta 
variedad con la ribiés de Provenza. 

13 
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432. 24. Le CaiUet Rouge ^ ú Olivier defiga- 
niér. Es árbol pequeño , de hojas verde oscuro, 
fruto gordo y largo , rojo de un lado cuando está 
maduro; da aceite muy bueno y abundante, pero 
se pudre con facilidad; crece bien en los terrenos 
bajos, que prefiere, y da anualmente cosecha. Se 
cultiva en Draguignan. 

433. 25. La CaiUet Manche. Árbol mediano, 
ramas numerosas, hojas grandes, blancas en la 
parte inferior; fruto abultado y carnoso, con poco 
color, casi blanco, aunque maduro: da fruto anual 
y con abundancia, y aceite bueno. Retoña mucho 
y requiere podas frecuentes. Se cultiva en Dra- 
guignan. 

434. 26. Le Raymet, tiene largas las hojas, 
blancuzcas y poco numerosas: las ramas largas y 
reclinadas; el fruto largo y rojizo: da aceite en 
abundancia y es de clase fina: da cosechas regu- 

. lares, en particular en los terrenos bajos. 

435. 27. Le Pardiguiére. de Cotignac. Árbol 
de mediano tamaño, redondo, ramas horizontales, 
duras y numerosas; hojas estrechas, verde oscuro 
opaco; fruto mediano, obtuso; produce en abun- 
dancia y da aceite de superior calidad. Exige podas 
repetidas. Se cultiva eiji las cercanías de Cotignac. 

436. 28. Le BermiUacm ó VermiUou. Las ho- 
jas son estrechas y de color verde pálido ; fruto 
mediano, oblongo, amarillo y rojo antes de madu- 
rar ; da un aceite escelente. Resiste bien los hie- 
los. Se cultiva cerca (Jel puente del Gard. 
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437. 29. Volimer á fruits hlanche et dmx: 
esta variedad no difiere del Loaime mas que en 
tener el fruto blanco aun cuando esté maduro. 

VARIEDADES DESCRITAS POR LOS AUTORES LATINOS. 

438. Columela nombra las siguientes varie- 
dades: 

Pausia. Algiana. Liciniana. Sergia. Nevia. 
Cahniniana. Orquis. Regia. Circitis. Murtea y Ra- 
diolus. 

CONCLUSIONES SOBRE LAS VARIEDADES DE OLIVO. 

439.* El estudio preliminar nos ha hecho cono- 
cer las especies de olivo (7 al 17) , y con las figu- 
ras 3.* al 23 conocemos 21 variedades, con cuantos 
detalles hemos creido se necesitan para determi- 
nar una, la forma general del árbol, de sus hojas, 
la del fruto y cualidades de éste, peso de la pulpa 
y hueso, calidad del aceite, etc., época de la ma- 
durez de la aceituna, terreno que requiere la plan- 
ta, así como la poda mas adecuada. 

440. Comparando el peso de la pulpa con el 
del hueso y aplicando los principios que hemos 
sentado (261 al 267), se ve que nuestras variedades 
son muy buenas, que dan mas de la décima par- 
te (266) de aceite; que el hueso tiene mucho me- 
nos de una cuarta parte de peso; en fin, que en 
las variedades de olivo cultivados en lo general 
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de España, no hay una sola que pueda decirse 
mala, aunque latí hay mejores unas que otras, y 
el cultivador debe elegir la que le parezca, según 
sus necesidades y medios de hacer prosperar el 
árbol , prefiriendo siempre en las variedades tem- 
pranas la que llene el objeto. 

44L En todo caso, se admitirá como principio 
que cuanto mas fria y prolongada es la primavera 
evL una localidad , mas difícil es que llegue á tér- 
mino de maduración una variedad tardía, y a«L 
contrario. 

442. Antes de introducir una nueva variedad, 
debe inquirirse si con nombre distinto la tenemos 
en la localidad que vivimos, y sin tener en cuen- 
ta las dimensiones del árbol, del fruto y de las 
hojas, que dependen del suelo y cultivo; exami- 
nemos la forma del fruto, hueso y hoja, y uada 
tendrá de particular que tratemos de introducir 
una variedad que poseemos y nos es conocida con 
distinto nombre. 

Para obtener pronto fruto de una variedad que 
se trata de estudiar, se procura algunas ramas de 
dos centímetros de grueso y en la época de mover 
la savia, con ellas se ingertan de escudete cuadra- 
do algunos pies, según diremos en su lugar. 
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CAPÍTULO m. 

Multiplicación del olivo. 

443. El árbol de Minerva, el olivo, se multipli- 
caen general por las partes vivas del leño y raices, 
porque de este modo se consigue tener plantas 
de la misma variedad. Ya hemos dicho que de los 
huesos de la aceituna, que es la semilla del olivo, 
no se consigue multiplicar la variedad (preliminar), 
que los huesos que se siembran dan generalmente 
plantas que tienen las condiciones del olivo sil- 
vestre ó acebnche. Sin embargo de que esa es una 
idea generalmente admitida, encontramos en la 
obra ^Colonización y Agricultura de la Argelia, 
por MoU,» pág. 154, un párrafo, que, traducido 
al castellano, como hemos hecho de la denomina- 
ción de su libro, dice: aYa he dicho que en nin- 
gún punto se ingerta el olivo; sin embargo , debo 
añadir que en los árboles silvestres se encuentran 
muchos que Hevan aceitunas muy buenas, igua- 
les en tamaño á las mejores de los árboles culti- 
vados en nuestros departamentos meridionales: 
nada autoriza para decir que su aceite sea inferior 
en calidad y en cantidad á el que producen los 
árboles de variedades cultivadas.» 

445. Nosotros hemos buscado en los montes de 
Alcalá de los Gazules y en algunas dehesas en 
que crece espontáneamente y cubre grandes es- 
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tensiones de terreno el acebnche^ olea europea va- 
Hates de L. Oleaster de los antiguos olivastro en 
varios puntos de España, y siempre hemos visto 
los mismos caracteres distintivos del árbol silves- 
tre, sin hallar ninguna variedad, como dice Molí 
haber observado; tal vez en la Argelia suceda de 
otro modo , y de ese pais vinieran las variedades 
que se conocen en España. De todos modos , ad- 
mitida la multiplicación por división (79), como 
la mas conveniente y hacedera para obtener resul- 
tados ciertos, pasemos á ocuparnos de ella, sin 
perjuicio de decir de la que se pueda efectuar por 
semilla ó hueso de lá aceituna. 

446. Ya digimos (85 y 86) la manera general 
de vegetar el olivo, el suelo que le conviene (109 y 
siguientes), clima y variedades; ahora, para que 
marchemos con acierto hacia su multiplicación, 
estudiemos los diferentes medios que se conocen 
con ese fin. Todos se reducen en la práctica á tres 
métodos. 

1.** Multiplicación de asiento por estacas. 

2.® Multiplicación en viveros. 

3.® Por supresión del tronco y conservación de 
las raices del olivo. 

4.® Multiplicación por semilla ó hueso. 

5.® Trasplantación en general. 

6.** Cultivo general del olivo. 
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§1. 



Multiplicación de asiento por estacas y garrotes 
sin raiz, 

447. Toda plantación de olivos exige que pre- 
viamente se prepare el terreno en que se ha de ve- 
rificar, y hacerla según el clima, suelo y porte ó 
tarnano probable del árbol. El clima, según ya co- 
nocemos (87), nos indica que siendo cálido y seco, 
la evaporación es muy activa, y que cuanto mas 
distantes estén los árboles y menos cubran con su 
sombra la tierra, ésta se secará mas pronto ; pero 
al mismo tiempo hay que tener presente que el 
olivo requiere ventilación, que la luz la bañe y el 
sol ejerza su benéfico influjo. Esto tenido en cuen- 
ta, se colocarán las plantas á menor distancia en 
la región marítima que en la central y septen- 
trional, con relación á que el suelo conserve la 
humedad cuando por su naturaleza es seco ; pero 
si fuese tierra fresca , da la facultad de estenderse 
mas. Si los aires fríos y los hielos son frecuentes, 
sabiendo el abrigo que prestan los árboles (182), 
la distancia entre eUos no puede ser mucha, por- 
que así los penetra mas. Cuando el suelo es muy 
permeable», el hoyo en que se planta el olivo debe 
ser mas profundo que al contrario; y, en fin, según 
el tamaño que el árbol ha de tener por su varié- 
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dad, exige condiciones de distancia entre sí, etc. 

448. La época mejor para plantar los olivos de 
estaca ó garrote, es desde Enero hasta Marzo en 
la región marítima, hasta Abril en la central, y 
hasta mediados de Mayo en la septentrional; y 
como regla, verificarlo antes de la época de bro- 
tar los olivos y al terminar las heladas. Así divi- 
diremos este párrafo. 

1.* Distancia entre los olivos. 

2.** Preparación de terreno, labores y ahoyo. 

3." Plantación de estacas y garrotes. 

4.® Labores en los primeros anos. Producto del 
suelo. 

5.** Dirección de las nuevas plantas. 



DISTANCIA ENTRE LOS OLIVOS. 



449. La distancia entre cada olivo debe deter- 
minarse cuando éste se planta solo, y cuando se 
efectúa con la vid, que es lo que tiene lugar en la 
región central y en algunos puntos de las otras, 
se coloca cada pie dejando de dos á cuatro cepas 
de intervalo. Se dejan dos cuando la vid está 
puesta á 3 metros 50 centímetros de distancia, de 
lo cual resulta que los olivos se encuentran á 
7 metros: también se ponen dejando tres cepas en 
hueco y se encuentran á 10 metros 50 centíme- 
tros. Y cuando el hueco entre las cepas es me- 
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ñor, se dejan cuatro ó cinco cepas entre cada dos 
plantas de olivo (1). 

450. Poniendo el olivo solo en la tierra desti- 
nada á la plantación, la distancia que debe mediar 
entre cada pie se determina teniendo en cuenta la 
altura á que se eleva la variedad que se planta, y 
al mismo tiempo la que conviene darle, según la 
localidad; para cuyo fin se estudiará el método se- 
guido en ella, y según respondan mejor los árbo- 
les pequeños ó grandes, así obraremos. Determi- 
nada la variedad, se calcula la altura, y teniendo 
en cuenta que el diámetro del árbol es próxima- 
mente igual á su altura, dejaremos de árbol á ár- 
bol una distancia igual á dos alturas; es decir, que 
árboles que se presuma llegarán á cuatro metros de 
alto, se dará ocho metros de distancia; si tres, se 
dejará seis, y si cinco, diez. Esto como regla, sin 
perjuicio de las escepciones fundadas: 1."* En que 
el olivo tiene la cualidad de no evaporar, por te- 
ner hojas pequeñas, tantos jugos como otros árbo- 
les que las tienen mayores y jugosas, por lo cual 
su sonibra es mas fria, y la absorción de jugos 
mayor. 2.® Que los árboles se resguardan y abri- 
gan mas cuando están poco separados y los hielos 
penetran menos. 3.** Que el suelo se seca menos 
cuando le resguarda la sombra de los árboles, que 
si le da el sol y el aire circula libremente. 4.** Que 



(1) Véase el Tratado del cultivo de h 'oid en Bs^aña y su 
mejora. Segunda edición, lib^reríá de Cuesta. 



Digitized 



byGoogk 



— 202 — 

en el suelo, las raices buscan los elementos de 
nutrición del árbol, y se estienden á una distancia 
igual á una vez y media la mitad del diámetro de 
la copa del árbol. 5.® Que el olivo que tiene poca 
ventilación y no se cuida mucho con podas de 
aclaro, se ii¿esta del kermes, tina ó mangla , de 
que después trataremos al hablar de las enferme- 
dades del olivo. 6.® Que es útil fundar los árboles 
bajos, pues llevan mejor que los altos, aunque su 
variedad corresponda á los corpulentos. Combi- 
nando estos antecedentes, sin olvidar que los sue- 
los pobres no crian árboles grandes, se determi- 
nará la distancia que debe haber entre cada pie, 
para marcar el sitio en que ha de ponerse después 
de labrado y ahoyado el suelo. 

Los puntos de^inados á las plantas, se deter- 
minan en almantas al tres-bolillo, almanta cua- 
drada, etc., lo cual se conoce generalmente, y no 
creemos necesario dar reglas al efecto. 

Preparación del terreno, labores y alioyo. 

LABORES. 

451. El terreno en que se plante olivos, debe 
estar limpio de raices de las plantas leñosas, y 
herbáceas, y al efecto se hará como se verifica en 
Estepa, (provincia de Sevilla), que se da una la- 
bor de desfondo de 40 á 50 centímetros de honda, 
y se efectúa en el verano y otoño del año antes de 
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plantar. De este modo, el suelo queda limpio de 
raíces y piedras gordas, si las hay, y en otro 
caso, dispuesto para que los abonos atmosféricos 
lo fertilicen, así como movido en todas direccio- 
nes, con lo cual, las raices nuevas del árbol circu- 
lan libremente y con facilidad. 

452. La tierra así movida, conserva y absor- 
be mejor la humedad, se metsoriza y adelanta 
por su fertilidad el desarrollo de las plantas. 

453. Cuando no se pueda, ó no se quiera ha- 
cer la labor preparatoria con esa perfección que 
en ultimo término no es mas que un anticipo 
reintegrable con ventajas, siempre habrá de la- 
brarse la tierra bien, hacer buen barbecho antes 
de plantar los olivos; cuanto se economice en 
este sentido, será en perjuicio del pronto y abun- 
dante producto que se tendrá preparando bien el 
suelo. 

454. Las labores deben hacerse siempre pro- 
fondas, con el fin de que el árbol desarrolle sus 
raices, fnera de la parte que por años secos falten 
jugos, en cuyo caso se cae el fruto y la hoja, y el 
olivo aparece enfermo. El mejor medio, el mas 
económico, es adoptar los arados de vertedera que 
en una labor hacen tanto como los ordinarios en 
tres. En esa clase de arados, los hay que pueden 
hacer una labor de desfondo, según B figm'a 24, 
que representa el arado de Grigñon tirado por 
cuatro caballos, y en una vuelta hace tanto como 
pudiera efectuarse con una cava de 30 centímetros 
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de honda. Para labores ordinarias, los arados 
figuras 25 y 26 sirven con muchas ventajas á los 




|Figura25.— ArarfoJJtóa/^o Tabtadñ* 




Figura 2ñ.— Arado de vertedera giratoria, por Hidalgo Ta-^ 
hlada. 



ordinarios, cada labor equivale á dos y cuesta 
como una; su manejo es fácil, pues los hemos asi- 
milado á la marcha generalmente seguida con los 
arados timoneros; y si no labran tan bien como 
cuando actúan según la figura 24, en cambio son 
fáciles de manejar y la labor es escelente. 
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Para desgramar y limpiar el suelose puede 
usar la grada. Hay varias formas, pera la qije 
aparece de la figura 27, es de escelente aplica- 




Figura 27.— Desgramador. 

cion, porque abriendo y cerrando el ángulo se- 
gún a a^ aumenta ó disminuye su estension. 

Dispuesto el suelo, se procede á determinar los 
sitios en que han de ponerse las plantas, que será 
en almanta cuadrada ó al tres-bolillo ; fijos los 
sitios de cada una tenemos dos métodos de ahoyo: 
en lioyos propiamente ó en zanjas, 

AHOYO. 

455. En el ahoyo del terreno que se va á 
plantar de olivos, hay varias cosas que tener en 
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cuenta, y las principales son: 1/ la profundidad; 
2.* la forma; 3.' dirección que debe darse si el 
ahoyo es rectangular ó en zanja. 

456. La profundidad que debe darse á los ho- 
yos, depende de la clase de terreno, pero en nin- 
guno debe bajar de 85 centímetros, (un poco mas 
de tres pies): esto supone que el suelo tiene una 
capa de mayor profundidad que eso, y que si no 
la tiene, el olivo no prosperará en él, aunque en 
los primeros años parezca lo contrario (85 y 86), 
Si antes de la profundidad indicada se encuentra 
alguna capa dura, pero delgada, se deberá rom- 
per antes de hacer el ahoyo, para que al verificaí* 
la plantación no impida hacerla con libertad y las 
nuevas raices circulen fácilmente. 

457, La forma de los hoyos varía; hay sitios 
en España que se hacen rectangulares, cuando se 
han de plantar garrotes que tienen de 80 á 90 cen- 
tímetros de largo; y también se verifican cuadra- 
dos. Los hoyos rectangulares tienen de 85 á90 cen- 
tímetros de largos y de 20 á 30 de ancho, con Ift 
profundidad correspondiente: si el terreno es in- 
clinado, el hoyo se situará de manera que corte 
la pendiente con su costado mas largo, de esta 
manera reserva mejor la humedad y tierra mo- 
vida. Los hoyos cuadrangulares, responden mejor 
á la plantación del olivo, ya se multiplique por 
estaca ó garrote. La dimensión debe ser de 90 cen- 
tímetros en todos sus costados y la profundidad 
consiguiente; de este modo el gasto' del ahoyo 
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aumenta ^/j, pero su bondad relativa es p^^ra el 
desarrollo de la planta mas del doble del aumento. 

458. Hay otro método poCo usado j que en 
terrenos en pendiente es inmejorable: cdnsiát^ en 
sustituir el ahoyo por zanjas, cuya anchura y ppo* 
fundidad es relativa al objeto; los olivos plantados 
así, prosperan mucho, y alcanzan en cuato) 6 
seis años un desarrollo que no es comparable al 
que obtienen en los casos anteriores. Las zanjas 
se efectúan atravesando la pendiente en los terre-* 
nos inclinados, y la plantación hecha en el sitio 
que corresponda, se iguala al terreno que si no se 
prepara con labor de desfondo, debe haca^se zwi- 
jas para verificar el plantío* 

En sus resultados, se debe considerar lo mejor 
las zanjas, sigue los hoyos cuadrados y después 
los rectangulares, y los gastos al contrario, lo 
mas económico es lo último. 

459. En la región central, se usan en la plan- 
tación de olivar y viña los hoyos rectangulares, 
haciendo mas largos los en que se entierra la 
planta de olivo : pero nosotros hemos hecho de 
ambos modos, y aconsejatíios se prefiera el hoyo 
cuadrado, bien sea para garrote ú estaca. De am- 
bos tenemos resultados prácticos, propios de la 
generalidad de España, pues en Andalucía, Cas- 
tilla y Navarra hemos hecho plantaciones y repe- 
timos y confirmamos, que lo mejor es la zanja, si- 
gue el hoyo cuadrado y d último es el cfuadran- 
guiar. 
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460. Los hoyos para estaca se hacen de modo 
que esta pueda ponerse en su centro: los hechos 
para garrotes se efectúan de manera que la parte 
superior de estos caiga en el centro y la inferior 
en los costados, formando triángulo, cuyo vértice 
está en la reunión de los dos palos en la parte su- 
perior del hoyo. En las zanjas se proporciona lo 
mismo. 

PLANTACIÓN DE LAS ESTACAS Y GARROTES. 

461 . Hay costumbres de localidad que estable- 
cen prácticas, que marcan la condición del clima, 
así como hay otras que no tienen razón de ser, que 
solo el empirismo las conserva y perpetúa. Deci- 
mos esto , por haber visto en Navarra multiplicar 
el olivo de plantones de estaca, y de igual suerte 
hacerlo en Andalucía , siendo así que en la región 
central, se hace de garrotes: siendo esos métodos 
lo general en las tres regiones, aunque se vean 
escepciones muy marcadas. La razón de hacer en 
las provincias andaluzas, lo que en las del Norte, 
nos pareció desde luego que no podia tener un fun- 
damento sólido , y la práctica de ensayos hechos 
para averiguar la certeza, nos convenció de no ha- 
bernos equivocado. En la provincia de Cádiz, en 
Medina, hicimos á un tiempo una plantación de 
estacas y de garrotes , y el resultado fué bueno en 
los dos : en Tudela de Navarra, en las tierras de la 
delantera, lo hicimos igualmente, y también pro- 

14 
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vídecieron: eu Morata, cere^ de Madrid , esto es, 
en el centro de la región central , tenemos multi- 
plicados ejemplos de olivos que de amba» fornas 
hemos plantado, dando buen resultado ; esto sen- 
tado^ hacemos advertía que no hay iacoiiveniente 
en seguir uno ú otro método, y que puede des- 
echarse como rutinario» el supuesto de conyeair 
uno en ciertos sitios y el otro en otro : ahoj» pa- 
semos á tratar y distinguir cada uno. 

ESTACAS. 

é6Q. Se llaman! estacas, para lia. plafitateíon, los 
palos graiesoft como vm brazo y ktrgos. de 2 á 3 
metíosy de madera nueva usa, sin berrugas^ ni uña», 
la» cuales se obtienen dirigiendoy en los olives qtuc 
se tratan de multiplicar , las ramas nías vigorosas 
y saapflts. Dichoi esto, se comprende lo dificil y eos^ 
toso de obtener raí gran número de estacas qise 
reúnan todas las condiciones indicadas ,. y que es 
neeeeejio dirigir las ramas tres ó cuatro años pa^a 
que* lleguen á esas condáciofnesv sin contar la des-^ 
perfección: del éarboly que cuando cria tres é' mas 
plairtas, al eortarks queda formado de un modo 
poco agradable á la- vista, y tarda en cubrir el va- 
cío que dejan las ramas eortada» para plantas. En 
muchos casos se ve qm esas ramas, que se imípul^ 
saea acreeimieato con las escamondas, soWesa- 
lieado de ki cepa del árbol, el a^e ks troncha ó 
desgaja , lo que tiene lugar en época que no se 
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puede utilizar para plantó, pues es sabido que los 
aires fuerte*, ocurren de ordinario en el estío. 

468. Las ramaé una vez cortadas deben éolo-^ 
carse en los hoyos lo mas pronto posible, tanio que 
es lo mejor cortarlas y enterrarlas simultáneamen- 
te ; si esto no puede tener lügaí jr la distántóia 6 
tiempo que trascurra hace que la estaca; se enju- 
gue algo, es bueno colocarlas en agua uno ó doá 
dias y después, si no se plantan enterrarlas 60 ó 70 
centímetros , en tierra jugosa; peío repetimos que 
se planten lo mas pronto posible. 

464. Dispuesto todo, hoyo y planta, se proce- 
de á colocar ésta en aqueí 5 pbro antes debe echatrse 
en él una espuerta de mantillo ó basura bien repo- 
drida , siendo esto mas necesario cuanto menos f^- 
til iseá el suelo : la báfeura sé estíende en el fondo 
del hoyo y encima sé echa tierra del suelo activo, 
de la mas fértil que tenga, tapando la basura con 
3 6 4 centímeti'os^i y en seg^uida colocada la es- 
taca en él centro del hoyo , puesta perpendicular 
á él, se cubre de tiefra que se echará del suelo ac- 
tiven ,v bien desmenuzada, comprimiéndola con los 
pies é igualando el hoyo hasta dejar en la parte 
superioír un hueco , si se ha de regar ó presume 
llover después. Está operación la hacen dos hom- 
bres , uno que sostiene la planta en su puesto y 
comprime la tierra, y otro que le echa la tierra que 
no debe ser de la sacada del hoyo. 

465. Guando se sienta ó planta cada estaca, se 
debe tener cuidado de colocarla de modo que quede 
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en el hoyo disimulaxia la curva que tenga y que 
es general en su parte inferior; pues hemos vista 
plantíos que no se ha hecho esto , y que la parte 
superior de las estacas aparecen inclinadas, torci- 
das, etc., lo cual indica poco cuidado y mala ma- 
ña de los que dirigen y hacen la plantación. 

466. La longitud que desde el enrase del sue- 
lo han de tener las estacas, no influye en su 
arraigo y progresivo desarrollo, si se coloca en 
condiciones apropiadas y se cuida; pero si el ter- 
reno es pobre y seco, será menor que si fuese fresco 
y fértil. Cada variedad se pone separada. 

467. Si se riega el pie de la planta en el esta- 
do que la hemos dejado , la tierra se sienta en .el 
hoyo, y cuando esté el suelo suelto debe cubrirse; 
lo mismo se hará si llueve. En todo caso, las esta- 
cas hay que hacer por cubrirlas de tierra al pie lo 
mas alto posible , y esto es mas útil cuanto mas 
cálido sea el pais ; al efecto, en Andalucía hacen 
al pie de cada una un mortero de tierra húmeda, 
que por esto se adoba y sostiene, hasta \m metro y 
medio , dejando sobre 20 ó 30 centímetros descu- 
bierta la cabeza, y en esta parte brota. Las venta- 
jas de cubrir de esta suerte las plantas , se com- 
prenden, sabiendo que evaporan (58) los jugos 
y como no tienen raices que absorban, cuanto mas 
aire y sol les dé mas pierden los elementos de vida 
que han de proporcionar su arraigo. Así se vé que 
muchas estacas se secan por la parte que les dá el 
3ol, cuando no se cubren; que lo mismo sucede en 
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la parte superior y que brotan por abajo. Cuando 
están cubiertas, como hacen en Andalucía, no su- 
cede esto sino rara vez. Los morteros de tierra he- 
chos al pie de las estacas llámase en algunos i^wn- 
tosjñletas, y es porque á la mitad de su altura 
hacen una abertura para regarlas en el estío, lo 
cual se verifica con cargas cuando están plantadas 
en secano. En regadío no necesitan las piletas, pe- 
ro en todo caso es de mucha utilidad poner un res- 
guardo, aunque sea con yerbas secas, etc., que 
impida la acción del sol y el aire en el primer año 
sobre la corteza. 

468. La altura que deben tener las estacas fue- 
ra de la parte enterrada, debe ser dos metros en la 
región marítima, uno y medio en la central y uno 
en la septentrional; esa proporción puede guar- 
darse en los sitios que por resguardos, etc., el cli- 
ma tenga semejanza con las regiones mas cálidas. 

469. La vegetación de las estacas si se cuidan 
bien, dá lugar á que al tercer año lleven fruto, lo 
cual no tiene lugar con los garrotes, que tardan 
seis ú ocho y no en la proporción que aquellas; 
pero los olivos procedentes de estacas no se fun- 
dan también como los otros ni son tan vigorosos. 
Pero en los terrenos bajos y frios hemos visto que 
se hielan los brotes de los garrotes y no los de las 
estacas, esto consiste en estar aquellos al nivel 
del suelo, y estas lo menos un metro sobre él, que 
es lo que ya hemos dicho que deben tener fuera 
de la tierra. 
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470. El método seguido hoy para obtener las 
estacas debe desterrarse y sufistituirlQ con sacar 
plantas de yivero , ó cortando oUvos yiejos entre 
dos tierras, dirigir I09 brotes que en poco tiempo 
dan plantas mejores que las criadas en lo0 árbo- 
les : mas adelante trataremogf de esto. 

GARHOTBS. 

471 . Lpg garrotes ó^aks para plf^ntas ¿e mul- 
tiplicación del olivo, se cortan de Im r^mas que m 
las podas y talas hay que quitar: m iwím&o en 
longitud es de 70 á 90 centímetros, su grueso de 
3 á 6 centímetros de diámetro, comq e^ de una 
muñeca, suele dech»se, y algo menos; que no ten- 
gan agallas ni heridas, que sea^ de cort^^a limpia 
y lustrosa. Estos palos deben colooai*se en los ho- 
yos cuanto antes, y en otro ca^Q, hacer pomo he- 
mos dicho, para las estacas si se pr^^ilonga el tiem- 
po que media entre cortarlos y sentarips. 

472. La plantación de garrota se puede hacer 
y la hamos hechp en za^ja, en hoyos Q,uadrados y 
rectangulfires. En cualquier caso se dispone el si- 
tio echando basura, como ya hemos indipadq, y 
cogiendo dQS palos se colopan reuniendo las pun- 
t^ superiores de modo que caigan en el sitio mar- 
oacjo para la planta , y las inferiores se abren de 
p^neíca q^e se aparten en fpfma de triáng\4p, cu- 
y^ base es el fondo de la tierra , los ángi^os de 
ella son mas ó menos abiertos, hasta q^e el v^i- 
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ce, que íbnna la reunión de las estacas en la parte 
superior, enrase con el suelo. Así dispuestas, se 
entierran oomo en el caso anterior, se riegan ó es- 
pera las lluvias , con la diferencia de que la parte 
superior de los palos, la que queda á la superficie 
se oibre con un decímetro de tierra. 

478. La vegetación de las plantaciones de esta 
clase, exige cuidados mayores que en las de esta- 
oas aquí como los brotes salen del suelo, al menor 
descuido con los animales, hacen daños de mucha 
consideración, y los hielos no los hacen menores 
cuando son fuertes y repetidos. Si en los primeros 
años no ocurren estos accidentes, los vigorosos ta- 
llos que echan los garrotes igualan muy pronto el 
tamaño de las estacas, á los 15 años lo pasan y 
el áarbol formado de este modo llega á mayor des- 
arrollo, es mas vigoroso, mejor formado y produc- 
tivo que el de estaca, que solo la aventaja en lle- 
var mas fruto en los primeros años, pero esto es en 
perjuicio de su desarrollo. 

LABORES EN LOS PRIMEROS AÑOS. 

474. Las labores que mueven la tierra y espo- 
nen á los agentes atmosféricos nuevas superficies, 
facilitan la absorción de los abonos naturales , y 
por esto se vé que las plantas se desarrollan y pu- 
jan mejor cuanto mas movido se encuentra el sue- 
lo en que vive. La actividad de absorción de que 
hemos ya hablado (158) se facilita, y como al re- 
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mover la tierra se colora de una tinta ma« oscura 
que la que tenia, se estimulan los grados de con- 
ductibilidad de calórico (165), cuyo beneficio es 
importante. 

475. El olivo exige en el primer año que se le 
atienda mucho, que se asista su arraigo con cinco 
ó seis labores de reja y tres lo menos de azadón 
en los pies, y si son garrotes cuantas veces se ad- 
vierta que la parte que hay abededor de los tallos 
se cierra ó echa yerba se debe mover, limpiar y 
colocar tierra suelta y fresca al pie de ellos. Las 
estacas si tienen pileta ó mortero , no se deshace 
éste, pero se labra con el azadón la inmediación á 
fin de que esté limpio y suelto el terreno. 

476. Conseguido el arraigo en el primer año, 
el cuidado del segundo será el mismo , con la di- 
ferencia de reponer las marras que se adviertan; 
pero al hacerlo se examinará si las plantas aunque 
no han brotado están verdes, pues esto suele acon- 
tecer, lo mismo con las estacas que con los gar- 
rotes : aunque las plantas que no brotan el primer 
año suelen ser generalmente medianas, si en el se- 
gundo se riegan aunque sea con cargas de agua, 
se igualan con las otras; si al tercer año no han 
brotado y siguen verdes deben quitarse y poner 
otras, y cuando las estacas en lugar de echar por 
la parte superior lo verifican por la inferior, ó se 
deben cortar entre dos tierras ó sacarlas y poner 
otras. 

477. En los años tercero y sucesivos hasta que 
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según la fertilidad del suelo las plantas lleguen á 
el acrecimiento y producto regular, lo que de or- 
dinario alcanza á los diez años, no deben darse 
menos de cinco labores de arado y dos de azadón 
en los pies. Las labores deben ser profundas para 
impedir el desarrollo de raic^ someras, que im dia 
perjudiquen al árbol por estar al alcance de la la- 
bor ó de la sequedad. 

PRODUCTO DEL SUELO. 

478. En donde no se pone el olivo con la vid y 
se cria solo, suele sembrarse la tierra con el fin de 
obtener algún producto que compense los gastos 
y adelantos que exigen este género de plantacio- 
nes. Hay varias opiniones sobre el resultado de 
esta manera de criar olivos, y nosotros creemos 
que es mejor poner el olivo y la vid juntos, con lo 
cual al cuarto año hay compensación de gastos, 
que criar el olivo solo y sembrar la tierra de ce- 
reales ó semillas, que en último término impiden 
mientras la ocupan que se remueva, y por este 
medio active la vegetación del plantío. En caso 
de decidir la siembra que siempre será un mal , se- 
rá este menor si se hace de semillas y se labran 
entre líneas , con lo cual los olivos nuevos gana- 
rán y las semillas también; pero evítese siempre 
sembrar trigo, cebada, etc., en los plantíos nue- 
vos; la tierra ocupada por estos y si^ labor posi- 
ble en el tiempo que están, perjudica tanto como 
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vale la, cosecha. Es mejor dar tres labores de arado 
y do» de pie y no sembrar los plantíos que aumen- 
tar la labor, como barbecho y sembrar bajo el sis- 
tema de año y vez, como suele hacerse. 

479. Cuando se labra con los arados ordina- 
rios, entiéndase que e§ cuando deben darse de cin- 
co á seis labores; pero si se emplean los arados de 
vertedera y estirpadores, con tres labores de 
aquellos y dos de estos quedará la tierra mejor y 
se economizará un 50 por 100 de los gastos, que 
es mas que puede valer la cosecha de cereales, y 
la supresión de esta en Ips plantíos de olivo es de 
absoluta necesidad cuando se busque criarlos cual 
corresponde. 

DIRECCIÓN DB LAS NÜBIYAS PLANTAS. 

480. En \o& plantíos de estaca debe cuidarse 
desde el primer año, de suprimir los brotes que 
por mal situados no convenga su desarrollo, y esa 
supresión facilitará el aumento de acrecimiento de 
los demás. La supresión se hará con un instru- 
mento cortante , con una navaja de injertar, y ve- 
rificándolo de modo que no lastime la corteza de 
la planta. 

481. A los tres años, siguiendo en los dos pri- 
maros lo indicado anteriormente, las estacas tie- 
nen formada la copa , llevan fruto y afectan la 
forma de. un olivo en pequeño, cuyas ramas priu- 
cipales, secundarias y terciarias habrán de diri- 
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girse proporcionándolas, y regularizado su desen- 
volvimiento de manera qup tengan relación con la 
armonía de conjunto del arbolito. Este suele tener 
Qn la parte superior de la estaca, u» seco de mas ó 
menos longitud , el cuftl debe cortarse C04 un ser- 
rucho por U parte viva y cerca de algún tallo, 
que en su crecimiento y con el reborde que echará 
alrededor del corte lo cierre y no quede muñón 
que perjudique el cai^al medular de la plantpt. 

482. En las plarntp-s de garrote no conviene to- 
car sus tallos lo menos hasta pasados Iqs tras pri- 
meros años, aunque en lo^ sitios propensos á hie- 
los, es mejor s^plazarlo hasta que las guias tiejien 
fuerza suficiente. Nosotros hemos hecho esto en 
distintas épocas desde el primer año en ad^lante, 
y hemos visto en la Mancha dejar en mata Jos oli- 
vos nuevos, hasta los ocho ó nueve años , y cree- 
mos que debe obrarseí según las circmi^^l^ncias. 
En sitios frios espuestos á hielqs repetidos y fuer- 
tes , iio se dará dirección á las plantas hasta el 
cuarto año, si las guias tienen lo menos tres me- 
tros de altura en suelos fértiles, dos y medio en me- 
dianos y dos en los demás. Pero como para labrar 
los pies estorban los ramiUos de abajo, se limpia- 
rán por esta parte, cortando las ramas que salen 
en sentido horizontal ó inclinadas, dejando todo lo 
que lleve di^fieoion vertical. 



Digitized 



byGoogk 



— 220 — 
§u. 

Multiplicación del olivo en viveros, 

483. Se llaman viveros^ almáciga y garrotal 
el sitio que dispuesto al afecto se planta para ha- 
cer que en él tomen fomento los retoños nacidos, 
y que dándoles dirección según el fin propuesto, 
se puedan trasplantar después de asiento. Este 
método muy recomendado hace tiempo, se ve poco 
generalizado, no porque faltan razones para de- 
mostrar sus ventajas, sino porque interesando ha- 
cerlo con condiciones que no todas veces pueden 
llenarse, y como las plantas sin raiz prenden bien, 
la clase labradora tiene descuidado este asunto, y 
también lo está por los que se dedican á criar ár- 
boles de otras especies. Solo en Aragón y Navarra 
hemos visto alguna que otra almáciga que fundan 
en pedazos de chopera del olivo , en cuyos retoños 
ingertan el olivo empeltre (323). 

484. Aunque esa indiferencia general hacia los 
viveros de olivo parece- ser justificada por aquello 
de: «que tantos deben saber mas que unos pocos 
que decimos lo contrario;» diremos que hay mu- 
chas ventajas en poner plantas de vivero, robustas 
y bien criadas , que estas adelantan en su desar- 
rollo tres ó cuatro años, y la economía de los gas- 
tos de cultivo en ese tiempo , compensa con usura 
los gastos del vivero: la instalación y gobierno de 
este puede reducirse : 

I."" Suelo á propósito para el vivero. 
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2.** Estacas, garrotes, retoños, raices, etc. que 
pueden servir para vivero. 
3.* Cultivo del vivero. Ingertos. 

SUELO A PROPÓSITO PARA VIVERO. 

485. Los pocos autores que han tratado del es- 
tablecimiento de almáciga ó vivero de plantas de 
olivo, han dejado de recomendar que se establez- 
can en terrenos pingües, bien abonados y con agua 
para regar: nosotros nos apartamos de esa idea j 
creemos mas ventajoso elegir tierra que esté en 
armonía con la en que han de ponerse de asiento 
las plantas criadas de esa suerte ; pues si bien es 
cierto que para criarse pronto un vegetal exige 
tierra fértil , si luego se traslada á otra que lo es 
menos, siente la diferencia en la proporción que 
existe, suele no arraigar y nada habremos conse- 
guido; al contrario, si hay analogía entre el ter- 
reno en que la planta se crió y el en que después ha 
de vivir. Es mas útil elegir suelo medianamente 
fértil, prepararlo con labores de desfondo y abo- 
narlo, que desde luego dirigirse á tierra de jardín 
para establecer el vivero. 

|íj|486. Cuando se haya de hacer una plantación 
de importancia, se economizarán muchos gastos y 
se adelantará tiempo, si en la heredad que se des- 
tine al efecto, se hace una almáciga que pueda 
proveer á la plantación y á la reposición de las 
marras que no pueden menos de resultar. Al efec- 
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to, en tina porción de tieifm,^ cuya esten»ion será 
proporcionada al número de pláütfls qtle fee ntefee- 
siten, se hará una labor de 50' Cetatítóéétó^ de hon- 
da en todas direcciones, con la antelación sufi- 
ciente en el estío del año qti6 se eiertfiiblezca el 
vivero: á la vez que se hace la labor indicada, se 
cubrirá con un buen embasuro de estiércol bien 
repodrido, así se dejará la tierra hasta él (rtoño qiíé 
se dará otra labor para limpiar el émh de jéfbáfá 
y que se encuentre bien preparado fíá^a f eéífelr Ite 
estacas, raices, etc., que han< de dartidárá Ifis 
plantas. 

ESTACAS, GARROTES, RETOÑOS, »AaGES, BW. j Qt» 
SIRVEN PARA BL VIVERO. 

487. Sabido que el olivo se multiplica pof leüi 
ramas delgadas y gordas, y que basta enterráf un 
pedazo de 30 centímetros de Wgo para que bíote 
y produzca varios tallos, que C6n cuidado y buena 
dirección ofrecen luego plantas muy buenas , ha- 
biendo de cortarse en las talas , escamondas y lim- 
pias de las plantas viejas ú olivos ya formados, 
ramas muy á propósito para los viveros , de ellas 
debe elegirse cuanto convenga al efecto , y asi no 
hay que cortar mas que lo que sea necesarios esto 
quiere decir que los palos á propósito para formái* 
almáciga no pueden ofrecer dificultad ñi ^er can- 
tosos. También se puede formar vivero de losf re- 
toños, mamones ó chupones qile nacen 6A el Cuello 
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de las olivas viejas, pero estos son delgados y exi- 
gen que se arranque de la chopera un pedazo que 
ha de ir con el vastago arrancado , y corao ya sa- 
bemos las funciones que tienen las protuberan- 
cias (24) , que nacen én ^e sitio y de las cuale . 
salen los chupones , fío aconsejamos se usen por 
los daños que al olivo sé originan y lentitud con 
que esas plantas dselgada^ se de*a?íDllaíi. Las rai- 
ces producen taíntóen éiíteitándolas en el vivero, 
jáantafe útiles, pero para obtenerlas habremos de 
espera» cuando se arranca una oliva. De estos me- 
dios el primero es el mas espedito por todos con- 
ceptos, y en él éíos fundaremos, sin que sea decir 
que loe otros no sirretí. 

488. En las almácigas, nos ptoponemos obte- 
ner plantas para trasladarlas á otro sitio donde 
han de permanecer, y como quiera que todas las 
variedades de olivo m pueden multiplicar por es- 
taca ó plantón arraigado, buscareilios palos des- 
de el grueso de tres centímetros hasta un decíme- 
tro y de longitud desde 30 centímetros en adelan- 
te, que nos servirán para colocarlos en el vivero, 
según vamos á d^ir. 

Si nuestro fin es tener estacas para haceí la 
plantación con ella, obraremos de' un modo dis- 
tinto que si nos proponemos verificarlo con plan- 
ta» que tengan raiz: distingamos estos dos medios. 
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VIVERO PARA OBTENER ESTACAS. 

489. El vivero para obtener estacas es el en 
que se busca el desarrollo de tallos gruesos y rec- 
tos que alcancen una longitud de 2 " 50 « á 3 ", 
y que la parte mas delgada sea el menos de 5 cen- 
tímetros de diámetro. Con este fin, dado el terreno 
según ya hemos dicho (451 al 453) se hacen zan- 
jas de 50 centímetros de hondo y ancho y distan- 
tes dos metros entre sí. Las líneas que formen se 
tirarán de Sur á Norte. Las ramas mas gruesas las 
que tengan cuando menos 6 centímetros de diá- 
metro en la parte mas delgada, se cortarán en 
trozos de 50 centímetros de largo; el resto ó parte 
mas delgada si tiene al menos 30 centímetros de 
largo se apartarán para usarlos según diremos 
después. Los pedazos que hemos dicho antes, los 
de 50 centímetros, se colocarán en las zanjas ca- 
da uno separado, perpendicular al suelo y distan- 
tes entre sí de un metro, disponiendo que su co- 
locación esté regularizada de suerte que resulten 
calles de un metro de ancho en dirección de Este 
á Oeste y de dos de Sur á Norte. Los palos se pn- 
tierran y de paso se comprime el suelo, tapando 
la zanja; terminada la operación aparecerá el ter- 
reno igual y cubiertos los palos por completo. 
Como esta operación se efectúa á la salida del in- 
vierno, las Uuvias bajan la tierra y suelen verse 
algunas cabezas de los palos descubiertas, lo cual 
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debe evitarse tapándolas al momento. Si después 
de sentados los palos se riega el terreno, lo cual 
es muy ventajoso, sucederá también que descubra 
el hundimiento de la tierra la cabeza del palo y 
habrá de enterrarse. 

490. En la primavera, hacia su terminación, en 
los paises cálidos y en Junio en los otros, brotan 
los palos, y sus tallos son tanto mas vigorosos, 
cuanto mas grueso, limpio y nuevo sea el palo de 
que nacen. En el momento que se ven salir los ta- 
llos se labra el terreno con el azadón, se ahueca 
con cuidado la tierra y se aporcan con tierra fres- 
ca las nuevas plantas. A los quince ó veinte dias 
si han de regarse, se da un riego, que será á prin- 
cipios de Julio, y una cava en seguida que el sue- 
lo lo permita. En primeros de Agosto se repetirá 
la cava, y solo en caso de necesidad se dará otro 
riego antes de aquella. Los riegos tendrán lugar 
en las localidades que los olivos se riegan; cuando 
no, las repetidas labores siempre que las lluvias ó 
yerbas cierren ó ensucien el suelo bastará para un 
buen desarrollo de las plantas. 

491 . En la primavera del segundo año, se lim- 
piarán los pies, dejando uno, dos ó tres tallos vi- 
gorosos en cada planta; no se limpian estos desde 
abajo, como suele hacerse, con lo cual inclinan la 
cabeza y no engruesan; la limpia que indicamos 
es la supresión de los tallos que no sean necesa- 
rios, estos se cortarán en el cuello de la planta, 
para lo cual hemos dicho que se abra. Como cada 

15 
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tienen de altura. Las labores del primer año, rie- 
gos, etc., según la marcha establecida, se dirigi- 
rá á tener el suelo limpio y bien mullido, y la zan- 
ja abierta hasta la profundidad indicada. 

498. Al final del primer año los brotes de los 
palos enterrados aparecen en el fondo de la parte 
abierta de la zanja; llegada la época en que los 
hielos no son de temer, se descubren y se dejan los 
brotes mas vigorosos y mejor situados suprimien- 
do los inútiles, y en seguida limpiando los que 
quedan hasta 20 centímetros de altura, se iguala 
la zanja echando anticipadamente en ella mantillo 
ó basura bien repodrida. 

499. El segundo año en la parte de zanja que 
se abonó, echa la parte del tallo cubierto raices 
que impulsan la vegetación y preparan las plan- 
tas que con ellas se desea obtener. Las labores se- 
rán según se ha dicho. 

500. El tercer año se quitan los brotes que no 
convenga dejar de los nacidos en él , y se sigue 
arrimando tierra al pie de los vastagos dirigidos. 
La tierra bien movida y limpia y al efecto las la- 
bores oportunas. 

501 . En el cuarto año ó después, según el des- 
arrollo de las plantas y fin propuesto , en el mes 
que se hayan de trasplantar los plantones criados, 
se escavan los pies y se descubre hasta el puntó 
en que brotó, ó cabeza del palo enterrado desde 
este sitio hasta la superficie, esto es, en 20 centí- 
metros tiene raices la nueva planta que se tratará 
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de sacarla con ellas y con la cabezuela ó uña de 
la madre. Separadas las plantas se deja la zanja 
como el primer año, se obtienen brotes que al se- 
gundo se cubren, y sigue la operación en el ter- 
cero y cuarto como hasta aquí. 

502. Los viveros de una y otra clase crian las 
plantas en la segunda tanda con mas vigor y 
prontitud, pues aumentándose la raiz madre, puja 
con mas brío. Por el medio espuesto tenemos plan- 
tas buenas y sitio en que cortar anualmente un 
número de ellas que podemos determinar anticipa- 
damente. Como no crecen todos los brotes con 
igual fuerza ni pueden servir todas las plantas á 
la vez, como la producción de ellas es indefinida, 
pues quitadas unas brotan otras; todos los años á 
partir del cuarto ó quinto del establecimiento del 
vivero, tendremos un número de estacas ó de plan- 
tones con raiz, relativo á la ostensión del vivero y 
cuidados que con él se tengan. 



Cultivo general de los viveros. 

INGERTOS. 

503. El cultivo general del vivero de plantas 
de olivo, se reduce á tener cuidado que la tierra 
esté siempre movida y suelta y que la humedad no 
falte á las plantas , pues ya sabemos (44 y 58) los 
efectos de una activa evaporación que no está 
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equilibrada por la absorción. El azadón es el que 
sirve para en los viveros cultivar la tierra y 
un tranchete para la limpia y dirección de las 



504. Para ingertar el olivo debe verificarse en 
el vivero , pues así puede elegirse el patrón del 
tamaño que mas convenga y que mejor prenda el 
ingerto. Este puede tener lugar en dos casos: 
I."" cuando el vivero se funda con plantas de ace- 
bnche ú otra variedad que abunda y se intenta 
multiplicar otra que escasea, ó convertir los pies 
de acebnche en los de otra variedad útil al culti- 
vo de la cual él carece. 2."* Cuando después de 
obtener de un vivero las plantas que nos propu- 
simos, queremos sacar de él otras de variedades á 
que no corresponden los pies que hay en la 
almáciga. 

505. Esto sentado, se procede á emplear para 
obtener patrones el método para conseguir plantas 
arraigadas, verificando el ingerto en tallos de dos 
ó tres años. 

506. El método de ingertas el olivo se reduce 
á dos partes: 1.* ingerto en varetas ó retoños de 
uno á dos centímetros de grueso , para lo cual se 
usa el canutillo: 2.* ingerto en rama gruesa, el 
escudete cuadrado. 

507. El ingerto de canutillo es tan conocido y 
Éácil de ejecutar que casi no creemos necesario 
decir de él, sin embargo, indicaremos que consiste 
ea quitar al tallo que se trata de ingerir una sec- 
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cion de corteza igual á la que se le ha de poner 
que constituye el ingerto y después asegurarla 
con una ligadura de lana. La época de verificarlo 
es la primavera en el movimiento de la savia que 
deja suelta la corteza cuando se corta: el sitio del 
ingerto debe ser á una altura suficiente para que 
al trasplante no quede enterrado. El canuto de 
corteza que sirve para ingertar debe tener mar- 
cado el rudimento de las yemas según o o fi- 
gura 2/ 

508. El escudete cuadrado que usaron los ára- 
bes españoles en el siglo X , es un recurso inesti- 
mable para obtener en un árbol si uno se propone 
todas las variedades de aceituna. Consiste en qui- 
tar á una rama una sección cuadrangular de cor- 
teza hasta las capas del liber, y de un tamaño 
igual al que puede quitarse al patrón y que con- 
tenga una ó mas yemas; este se pone en la parte 
arrancada en la rama haciendo que quede bien 
adherida y que cierre por completo, y después se 
ata fuertemente, pero sin lastimar el patrón ni es- 
cudo. Cuando la rama es gruesa la corteza del pa- 
trón lo es mas que la del escudo , y como al po- 
nerla se hunde, se comprime con la espátula de 
ingerir, y entrando el escudo bien ajustado se fija 
bien ; pero para mayor seguridad se pone en sus 
costados un suplemento que haga enrasar con la 
corteza del patrón y sujete el escudo á él; una 
rama por gruesa que sea se puede ingertar con un 
escudo sacado de un ramo de seis ó siete milíme- 
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tros de grueso, pero será mejor si tiene dos cen- 
tímetros (1). 

§ m. 
Multiplicacmi por retmíos de olivos cortados, 

509. Las olivas que careadas las cañas anun- 
cian una languidez próxima á la infecundidad, si 
se cortan entre dos tierras y dejan las raices cu- 
biertas , echan retoños que en pocos años propor- 
cionan infinidad de plantas , que unas sirven para 
estacas y otras para plantones con raiz. En 1850 
cortamos nosotros veinte y nueve olivas viejas , y 
después de haber obtenido de ellas multitud de 
plantas, hoy tienen cada una dos ó tres pies que 
constituyen olivos nuevos mas productivos que los 
cortados. 

510. También en heredades nuevas que hemos 
criado, pusimos hace veinte y cinco años una fila 
de olivos espesos en la linde, de los cuales obte- 
nemos plantas como si fuese un vivero , pues ar- 
rancadas unas, sin quitar la raiz madre brotan 
otras, y así sucesivamente. Este medio aunque mas 
lento y no tan espedito como los viveros , puede 
sustituirlos con ventajas, y en todo caso es muy 



(1) Para conocer los detalles de la manera de ingertar, 
véase nuestro Tratado de los árboles frutales. Librería de 
Cuesta. 
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superior al de criar ramas en las olivas para des- 
pués cortarlas para estaca trastornando la forma 
del áxbol. 

Siv. 

Multiplicación del olivo por semilla. 

51 1 . Casi todos los autores que han tratado de 
la multiplicación del olivo, han condenado la que 
puede tener lugar por el hueso; solo M. Gasquet 
se inclina á este medio é indica los inconvenientes 
que presenta, y en particular para los que gustan 
poco de gastar tiempo y dinero en ensayos. Nos- 
otros mas pacientes y dispuestos siempre á emplear 
nuestros medios en favor de llegar á evidenciar 
cuanto conviene á la labranza y su progreso, he- 
mos sembrado huesos de aceituna y en este mismo 
año, tenemos pies de veinte centímetros de alto 
procedentes de huesos sembrados el año anterior. 

512. Aunque sea cierto en principio que la se- 
milla ó hueso del olivo, produce de ordinario indi- 
viduos con todos los caracteres del olivo silves- 
tre (80), olea europea variftas de Linneo, está fuera 
de duda que en algunos casos deben obtenerse va- 
riedades distintas, según Molí ha visto en la Aí- 
gelia (443). Independiente de esa inapreciable ven- 
taja, se obtiene la mayor energía en la vegeta- 
ción, pues difiere la forma y desarrollo entre el 
oUvo de semilla y el procedente de rama (85 y 86). 



Digitized 



byGoogk 



— 254 — 
Para que germine el hueso de la aceituna, se 
necesita que cuando se separa de la pulpa, estan- 
do bien maduro, se pongan en una lechada de cal 
por algunas horas, á fin de que queden limpios y 
sin ninguna parte aceitosa. De este modo, se siem- 
bran en tierra bien y hondamente labrada, muy 
fértil y que pueda regarse. En estas condiciones 
enterrando el hueso en principios de otoño, á ima 
pulgada y cubriéndolo con mantillo, se ve que en 
la primavera brotan los pequeños arbolillos y al- 
canzan de diez á veinte y cinco centímetros de al^ 
tura en el primer año. Desde que tienen dos ó tres 
centímetros de alto se deben tener limpios de yer- 
ba y labrado el suelo con almocafre, teniendo pre- 
sente, que á esa altura su raíz ha descendido de 
diez á quince centímetros. Cuando el arbolillo al- 
canza veinte centímetros de alto, la raiz ha des- 
cendido hasta cincuenta. 

513. El segundo año, si el cuidado es asiduo, 
el suelo á propósito y los hielos del invierno no 
causan daño á los arbolillos, estos llegan hasta 
cincuenta centímetros de altura, algunos mas, 
otros menos. 

514. Al tercer año d€i)e entresacarse el graneo 
y trasladar á tierra buena los pies mas desarrolla- 
dos, dejando los otros hasta el siguiente. El suelo 
para trasplantar, debe disponerse que queden calles 
de dos metros entre las filas, y las plantas se co- 
locarán á 50 centímetros unas de otras, de modo 
que resulten alineadas las distancias, anchas y es- 
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trechas ó sea que formen las plantas líneas en 
uno y otro sentido. Las plantas trasladadas salen 
del graneo sin la terminación de la raiz central y 
como en el puesto en que se ha de colocar no debe 
enterrarse á mas de 30 centímetros, se cortará esta 
hasta que queden 20 de raiz y diez del tallo que 
son los 30 que han de enterrarse á contar desde la 
superficie del suelo. 

515. A los cinco ó seis años pueden ingertarse 
de canutillo los pies mas desarrollados que se tras- 
ladaron del gíaneo. 

516. El olivo de semilla que no se ingerta, tar- 
da mas en llevar fruto que el que procede de rama; 
pero al ingerto ^n franco (1) ofrece mayores ven- 
tajas, pues es la marcha natural de multiplicación, 
en que el árbol llega á su completo desarrollo. 
Por eso cuando el vivero se establece con palos de 
acebnche, ó raices de él, los ingertos pujan mas 
que en los casos de hacerlo de las variedades cul- 
tivadas. 

517 . En los sitios que el olivo silvestre se mul- 
tiplica, los ingertos según hemos dicho, son un me- 
dio de conv^ir en árboles de buenas variedades, 
los olivastros como dicen en Valencia, ó acebnche^ 
en lo general de España. 



(1) Se ^\Qñ franco de pie, el árbol qwe iMxxíede de semilla. 
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§V. 
Trasplantación en general, 

518. Cuando se traslada una planta de olivo 
criada en vivero, con el fin de colocarla en donde 
deba estar de asiento; si una se traslada de uno á 
otro sitio por cualquier causa, el principal cuidado 
al arrancarla y sentarla, es en el caso primero no 
dañar las raices y en el segundo estenderlas en el 
hoyo en que se planten para que el árbol prenda 
con facilidad. Si las raices por ser gruesas se las- 
timan al arrancarlas, deben cortarse por la parte 
sana. La tierra debe echarse de modo que no solo 
cubra las raices sino que no queden huecos entre 
ellos desprovistos de tierra suelta y fértil. 

519. Los hoyos para trasplantar olivos con raiz, 
deben tener toda la capacidad que exijan estas es- 
tendidas, no se plegarán por falta de estension, 
mejor es cortarlas. La profundidad será según ya 
hemos dicho (457). 

520. A las plantas que se trasladan no se les 
dejará ramas ni hojas, pues sabemos que la evapo- 
ración (58) exige absorción de jugos para sostener 
la vida del árbol, y como no hay raices que fun- 
cionen, perderá jugos la planta, cuanto mas hojas 
y ramas tenga, con lo que se dificulta su arraigo. 

521 . Los cortes de ramas no se harán enrasan- 
do con la corteza del tronco, ni lastimando la cor- 
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teza, pues en este caso se quitan los sitios princi- 
pales por donde ha de brotar. 

522. Cuando se tenga el vivero en las condi- 
ciones que hemos indicado (487 y 497) no se arran- 
carán mas plantas que las necesarias para sentar 
en cada dia, y mejor sacarlas según hacen falta. 
La cabellera ó raices pequeñas se secan estando 
algunas horas á la influencia del aire y sol, para 
evitarlo se hará cuanto sea posible. Si hubiesen 
de trasladarse de lejos, se embalarán con paja y al 
llegar á la heredad y quitado el embalaje, se me- 
terán en hoyos en que estén tapadas con tierra 
hasta el momento de ponerlas en su sitio. 

NOMBRES QUE SE DAN Á LAS PLANTACIONES. 

523. Se llaman olivas^ las plantas que han lle- 
gado á su máximum de acrecimiento término me- 
dio, lo cual tiene lugar á los ochenta años: así, 
cuando decimos oliva ^ olivar^ se entiende ser plan- 
tíos ya viejos. En la región central, se dice olwon, 
la planta desde que tiene un año hasta que llega 
á ser oliva; y olivonar un plantío; para distinguir 
se marcan los años y se dice olivonar de diez 
años, etc. En Andalucía se dice estacada á un plan- 
tío de estacas (462) y garrotal cuando se planta 
de esta suerte (471); como en el caso anterior si- 
gue la nomenclatura hasta ser olivas, y se nom- 
bran olivos, etc. 
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Cultivo general del ólwo. Labores, 

534. El olivo se perpetúa y vive sia labores, 
siu cultivar el terreno en que está plantado, y no 
solo resiste á esta forma, sino que permite que el 
suelo lo paste el ganado. En muchos puntos de 
Andalucía hemos visto que á imitación de Córcega 
los olivares no se labran, y el ganado pasta en 
ellos libremente, esto tiene lugar en Medina Sido- 
nia: en otros, en la provincia de Sevilla, labran 
los olivos medianamente, y si la otoñada es esca- 
sa de yerbas y el invierno frió, los ganados entran 
en los olivares, los pastan, y comen sus ramas has- 
ta donde pueden llegar. En donde tal trato se da 
á los olivares no se talan, limpian, ni se tocan, y 
sin embargo, súbele decirse que no producen. Los 
olivos en tal situación se lleimn de ramas viejas y 
llevan alguna que otra vez cosecha; pero viven y 
conservan su carácter de plantíos que se rehacen 
en dos ó tres años que se labren, cuiden, y prohiba 
la entrada de los ganados que son muy dañinos 
jen ellos. 

525. En la marcha normal ordinaria se dan á 
los olivares tres labores de arado y una cava de 
pie, regándolos de invierno en los sitios que es 
costumbre ó la necesidad lo exige. Con esas labo- 
res produce de ordinario año y vez, rara vez dos 
años seguidos. 
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526. Labrando bien los olivos, dándoles cuatro 
vueltas de arado en tiempo y sazón , dos cavas de 
pie, una en la primavera j otra en principios de 
otoño, cuidando de no labrarlos en tiempo de he- 
ladas ni basta que estas hayan terminado ó cuando 
no puedan ser durables y fuertes, y aplicándole 
abonos cada tres años, el olivo produce anualmente 
aun en laa variedades mas veceras. El buen culti- 
vo y los abonos prestan á las raices jugos que 
trasmitir, y no sucede lo que hemos dicho al tra- 
tar de la cuaja del fruto (141). 

527. Las labores deben darse profundas (454), 
de 25 á 27 centímetros de hondo, efectuadas cuando 
la tierra tenga buen tempero, esto es, que ni esté 
dura ni muy húmeda, y el cuidado diligente au- 
menta la cosecha , pues no hay árbol que mejor y 
mas pronto pague las labores, ni que mas pronto 
deje de llevar fruto cuando se abandona. 

528. En la ejecución de las labores debe te- 
nerse cuidado de cruzarlas de modo en los suelos 
inclinados que no caigan en dirección de la pen- 
diente en las épocas de grandes lluvias, pues aiTas- 
trarán el suelo movido á la parte baja. En las ca- 
vas de pie se deja siempre una abertura que corte 
el suelo si es inclinado , y en ella se detienen las 
aguas de lluvia y benefician el árbol. 

529. Regularizando las labores , abonos, poda 
y limpias según la variedad , suelo y cielo , evi- 
tando que en la recolección no se lastime el árbol 
con palos para que suelte el fruto, el olivo pro- 
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duce abundantemente, pero si lo contrario se hace, 
si se labra con negligencia y como se ve comun- 
mente se abandonan á sí mismos , no es estraño 
que no lleve fruto. 

Hay en España sitio que los olivos están com- 
pletamente abandonados á sí mismos y que el 
suelo erial lo pastan los ganados como si se tra- 
tara de un monte; en esos sitios hemos pregun- 
^tado la razón de ese abandono injustificado á nues- 
ros ojos, y se nos ha dicho por toda respuesta: 
(tcomo no producen aquí los olivos lo^ dejamos de 
esa suerte.» No conformes con tal respuesta hici- 
mos labrar y podar los árboles y bien pronto se 
demostró lo errado del juicio que se tenia de ellos. 
Estas pruebas las hemos hecho en Navarra y An- 
dalucía, lo que indica que aunque distantes los si- 
tios, los errores que inclinan á la pereza no tienen 
localidad, se encuentran en todas partes. Por esto 
y mucho mas que pudiéramos decir, aconsejamos 
que no se confie en dichos , que se averigüe , y si 
puede ser se inquiera prácticamente la certeza de 
aquello que á primera vista ofrece duda al hom- 
bre que por los efectos debe comprender las cansas. 

CAPÍTULO IV. 

Tala, poda ó escamujo y limpia de los 
olivos. 

530. La tala^ poda^ escamtyo y limpia de los 
olivos , digimos exigía conocimientos teóricos de 
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que desgraciadamente carecen nuestros hombres 
de campo (18). Esas operaciones no deben consi- 
derarse indispensables, y mucho menos con el ri- 
gor que se hacen en algunos puntos, en que todos 
los años cortan leña á los árboles , sin lo cual di- 
cen no llevan fruto. Si el suelo se labra y al olivo 
se le da lo que necesita la tierra para que cuaje el 
fruto (83), la cosecha se asegura sin mas que lim- 
piar el árbol de leña muerta y aclararlo, sin hacer 
cortesque traigan la carie, goteras, etc. (63). Se ve 
que conviene la poda del olivo, pero regular y uni- 
forme, y que para evitar el hacer cortes que dañen 
el árbol, se debe éste abonar para que tenga jugos 
que trasmitir á las ramas y fruto, en lugar de 
disminuir aquellas y que se distribuya en las que 
quedan los jugos, que puede suministrar el suelo. 
Nosotros consideramos la tela de los olivos, como 
si uno que no puede alimentar tres cabezas de ga- 
nado, mal vende una y espera sacar partido de las 
otras dos; pero que se equivoca y vende el animal 
mas útil, el que le debia proporcionar una buena 
cria que duplicase el valor. 

531. Tenemos un olivar, no le embasuramos y 
labramos poco , queremos cosecha y cogiendo el 
hacha le cortamos de tres ramas una , despunta- 
mos las otras , y con la idea de que llevará, le qui- 
tamos los elementos de producir, gastamos mas 
que hubiese valido embasurar el árbol, para ver 
cuajadas de fruto ramas que al quitarlas tal vez le 
habremos herido de muerte. 

16 
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53^, La poda no la consicjeramos nosotros mas 
que como un medio , q^e unido al cultivo y em- 
pleo de los abonos J^aoe que el olivo fructifique. 
No estamos coufaríues ^ aue sea cierto el prover- 
bio autigao : (< ^ui^ ^mt Qmetum , roffat /ructus; 
quid e$t€rcor<*t, e(x;Qrat\ quid (í(Bdat, cogit.^^ El 
que ara el olivo dosea que producá, ^l que abona 
suplica , el que lo escamuja se lo ímpoue. E»to solo 
se fundía en que repetiéndose entre pocos los ali- 
meutos ^ nutren mejor ; pero na baj aquí exacti- 
tud, y e^ el colmo del empirismo el adagio ; mi oli- 
vo y á la ^iicim, la Id^or ábc^Q y él hacina encima,^^ 

533. Aunque generalmente se confundan los 
significados de Ma^j^odd, ei^mniujo y limpia ^ 
nosotros debemos hacerlas distinguir para evitar 
error; por e^to dividiremos este capítulo en los 
párrafos necesarios al efecto, daníJo principio por 
la nonienclatura de la§ partes del árbol á que se 
aplipau esas operaciones. Así dividiremos: 

§ I. Proporción entre las ramas y las raices 
del olivo y dirección de la savia. 

§ n. Clasificación de las ramas del olivo. 

§ ni. Tala de los olivos: su definición. 

§ IV. Poda ó escamujo del olivo: berramientas. 

§ V. Limpia de los olivos; instrumentos. 

§ VI. Época a propósito para talar, podar y 
limpiar los olivos. 

§ vn. Forma qne debe darse á los olivos. 

§ Vni. Mediodirecto de estimular la producción. 
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§1.. 



Proporción entre las ramas y las raices del olivo. 
Dirección de la savia. Heridas en el árbol. 

534. Al tratar de la vegetación del olivo (85 
y 86), hOTios hecho conocer la diferencia que hay 
entre un árbol procedente de semilla, y el ob- 
tenido de ramas , ó sea el olivo cultivado , y el 
procedente de hueso ó silvestre. Por lo espresado 
allí, se comprende que hay relación entre las ra- 
mas y las raices , no solo en la parte de circula- 
ción de los jugos nutritivos, pues esto ya lo co- 
nocemos (51 al 59), sino que por esta circunstancia 
las ramas crecen en la proporción que las raices, 
y que si se cortan las que las alimentan cesa 
de crecer, y hasta que por los medios que la ac- 
ción vital del árbol proporciona, se establece el 
equilibrio , se advierte la falta de jugos que la raiz 
suprimida trasmitía á la rama: esta se seca si no 
puede la planta desarrollar nuevas raices. Si en 
lugar de suprimir una raiz, cuya acción directa 
es alimentar la rama , lo hacemos de esta, se ^e 
que brotan por bajo del corte tallos, tanto mas 
vigorosos , cuanto mas gruesa fuese la rama, y de 
consiguiente lo es la raiz ; pero si cortamos esos 
tallos segim van apareciendo^ y por este medio 
suspendemos la circulación de la savia , la raiz y 
el tronco mueren faltos de relación entre los ór- 
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ganos de la absorción (44), circulación (50) y res- 
piración (60). 

535. Si al trasplantar un árbol se cortan las 
raices y se le dejan las ramas , se ve que estas se 
secan y el árbol perece; pero si se dejan las raices 
y se cortan las ramas, es lo regular y ordinario 
que brote el tronco desde el momento que las rai- 
ces principian á funcionar. Este hecho tan co- 
nocido de todos, esplica por qué debe tenerse 
presente la relación que guarda la raiz con las 
ramas, cuando se hacen trasplantes de árboles, etc. 

536. Nosotros hemos observado un hecho que 
prueba hasta qué punto las raices guardan rela- 
ción, y que no debe olvidarse cuando sé trata de 
la poda y particularmente en los olivones (523). 
Digimos que los garrotes ó palos (471) al enter- 
rarlos se unian por la parte superior; de esa unión 
resulta que á los pocos años de vida de los tallos, 
estos forman un cuello general, que si con aten- 
ción no se examina, se confunde de qué palo 
proceden los retoños. Si al fundar el árbol 'no se 
tiene esto en cuenta y se dejan los tallos que pro- 
ceden de una estaca, la otra retoña y el pie del 
olivo no se ve libre de chupones que no pueden 
llamarse así, porque son tallos naturales proceden- 
tes de no tener en cuenta que aunque aparecen 
unidos son dos pies distintos. El haber dejado en 
un pie un olivo por creer qutf pujaría mas y ver 
que no ganaba nada, nos hizo examinar, y al ver 
que el suprimido procedía de otra estaca, compren- 
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dimos el fundamento de lo que aparecía inespli- 
cable. 

537. Dos garrotes , uno de variedad manzani- 
llo y otro cornicabra, plantamos en 1852, para 
examinar bien lo que venimos diciendo , nos hizo 
conocer algunos años después, lo fácil que puede 
ser que al fundar un oliven se crucen las ramas 
y aparezcan las de las raices de uno , las del otro, 
ó que se dejen dos pies á una planta y estas pro- 
cedan de un solo origen ó garrote. 

538. De lo espuesto resulta, que al cortar una 
rama que tiene mucha pujanza y quita el equili- 
brio esterior de un árbol, si esa nace del costado 
en que la raiz es muy pujante , y al otro existen 
otras endebles , y como tal sus ramas lo son , no 
puede esperarse que se vigorizen; porque en rea- 
lidad no hay una planta única, sino dos unidas 
por el cuello de la raiz, y fomo tal funcionan con 
independencia recíproca. Esto no tiene lugar cuan- 
do el olivo procede de un pie único , y de consi- 
guiente forma un solo cuerpo y canal medular (31) 
y demás conductos de ascensión de la savia (53), 
así como los de descenso (64), con lo cual no su- 
cede lo que tiene lugar en el caso anterior , que 
se debe considerar como dos pies unidos íntima- 
mente , pero que cada uno funciona con los ele- 
mentos de su organismo y con entera separación. 

539. Las raices en la tierra y las ramas en la 
atmósfera , buscan los elementos de vida : las ra- 
mas se dirigen en busca de sol y luz, cuando al- 
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gun obstáculo impide que les llegue libremente: 
las raices se dirigen hacia el terreno movido y 
fértil, buscando los abonos y los elementos de la 
nutrición con tal acierto , que si se hace un hoyo 
á distancia conveniente y se entierran, pronto se 
ve que llegan á él las esponjiolas (26). 

DIRECCIÓN DE LA SAVIA. 

540. Se ha div:ho por algunos fisiologistas que 
la causa de llevar el olivo el fruto en las ramas 
que están encorvadas, procede de que la savia des- 
cendente concurre en esa posición mejor para cua- 
jar la flor , formar y nutrir el fruto. Nosotros he- 
mos tratado de inquirir algo sobre esto y podemos 
decir: 

541 . 1 .® Que en las ramas encorvadas y ramos 
que forman las haldas de la oliva, cuaja mas fruto 
porque la acción de los agentes meteoíológicos (84) 
no funcionan con tanta actividad en los sitios res- 
guardados como en los espuestos á su influencia, 
lo quje tiene lugar en las ramas verticales. Sin em- 
bargo, estas no una sola vez tienen fruto, cuando 
las otras no lo conocen. 

542. 2.** Que en los ensayos que hemos hecha 
é indicado ya (65), el resultado no ha diferido en- 
tre las ramas inclinadas y las verticales. 

543. 3.® Que en los sitios donde es costumbre 
que entren los ganados en los olivares, y de con- 
siguiente los árboles no tienen haldas, se ve d. 
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fruto en las ramas verticales como en las encor- 
vadas. 

544. Creemos que la circulación de la savia es 
independiente de la dirección de las ramas y que 
la ventaja advertida nace de la influencia de los 
agentes meteorológicos según ya sabemos. 

545. La inclinación de las ramas nace del peso 
que tíeüen en su terminación por los ramos y frtí- 
to, y a»í íe ve ordinariamente que se inclinan 
desde que el fruto las separa de su tendencia ver^ 
tical. 

HERIDAS HECHAS EN LOS OLIVOS. 

546. La savia se dirige á todas las paites del 
árbol, y desde el momento que se le hace una he- 
rida se ve que concurre á aquel sitio para engrosar 
las capas corticales, darles acción para que for- 
men un repulgo, pliegue, reboiKie, ó como quieíá 
llamarse, y cerrar el conducto por donde sin esta 
tendencia entrará la caries, se formarán goteras y 
pudriéndose el leño se acolitará la vida de la plan- 
ta. Esa acción conservadora del árbol, no se apre- 
cia en lo que vale , y en lugar de disponer las he- 
ridas de un modo que se favorezca su cura, se 
hacen sin ningún cuidado, se desgarra la corteza, 
se dejan mtmones y donde exige un corte tina he- 
rida de dos centímetros, se efectúa de diez: para li- 
mitar el daño causado con lá tala, poda, etc\ , con- 
viene tener' presente ks siguientes reglas: 
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547. 1.* Como regla general debe evitarse hacer 
grandes heridas en los olivos, pues sus resultados 
son siempre perjudiciales y causan el trastorno 
consiguiente á todo ser organizado. 

548. 2.* Cuando la necesidad exija que se efec- 
túe la amputación de una rama gruesa y aun del- 
gada, se hará el corte de manera que quede en el 
mismo plano que el tronco , sin dañar las cortezas 
de él, que son las que han de ocurrir á cubrir la 
herida por medio de un reborde que crece en toda 
la circunferencia del corte , y para facilitar la ac- 
ción de ese reborde se tendrá un instrumento curvo 
no en sentido del filo, si no en el de la cuchilla, y 
con él se hará de modo que la madera quede cor- 
tada á mayor profundidad que la corteza, cubrien- 
do en el momento la herida con ungüento de in- 
gertar. La savia que á ese punto concurre y el 
acrecimiento anual (73) que aumentan el diáme- 
tro, hacen que se cubra la herida así dispuesta (29). 
El ungüento se hace con arcilla y boñiga mezcla- 
da y desleida en agua y se aplica con una brocha. 
Hay otros mas costosos , pero al caso sirve este que 
es fácil de hacer y muy económico, en particular 
cuando ha de gastarse en grande escala. Para no 
confundir las operaciones, los taladores ó podado- 
res efectuarán los cortes y después irán otros que 
los afinen y rebajen con el instrumento curvo y 
pongan el ungüento. El instrumento será mayor 
para los grandes cortes que para los pequeños. 

549. 3.* Antes de hacer un gran corte de rama 
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ó del tronco , se examinará si puede recurrirse á 
otro medio , teniendo presente que si por su dimen- 
sión no puede esperarse que los repulgos ó rebor- 
des cierren la herida , hasta donde esta se cierre 
llegará la savia ascendente, y que todo el leño 
que quede descubierto morirá falto de circulación 
de la savia; que las ramas que nazcan se funden ó 
estén fundadas cerca del reborde, no tienen asiento 
sólido , pues es lo probable que solo quede la cor- 
teza en aquel sitio. 

550. 4.* Cuanto se haga para evitai* heridas y 
en su caso proporcionar al árbol los medios de reme- 
diarlas, será pagado con usura, y el hombre inte- 
ligente pondrá de su parte cuanto le sea dable 
para evitar que en ningún caso queden espolones 
ni astillas en los cortes; antes que esto es preferi- 
ble no tocar al árbol. Para comprender el mal que 
originan al olivo las unas^ espolones y astillas que 
se dejan en los cortes, recuérdese el efecto que 
produciria en el cuerpo humano una herida que se 
le pusieran impedimentos para que la acción vital 
la cerrase; los cancros vendrían á terminar la exis- 
tencia del individuo tratado así , eso es lo que tie- 
ne lugar en el árbol que nos ocupa. ¿Y no es sen- 
sible que una planta que exige un siglo para llegar 
á pleno producto , se pierda por un pequeño gasto 
en la poda? 

555. 5.* Sabiendo que la madera no se rege- 
nera, y que la corteza es la parte que vegeta y se 
estiende , sin mas ni menos que en el cuerpo hu- 
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mano, si se corta carne, la piel cubre la herida y 
deja el hueco; fijos en esta idea, resérvese en los 
cortes las capas corticales de un modo que pue- 
dan plegarse y serrarlos. 

556. Los párrafos que pfeeeáen son la base de 
la teoría de la poda de lo» olivo», y el fundamento 
de esta se reduce : 

La tala, poda, etc., tiene por objeto: 

557. 1 .** Dar a los árboles la forma mas conve- 
niente según las circunstancias. 

8.*" Regularizar su vigor inclinando la savia á 
que concurra al desarrollo del fruto, en proporción 
con la madera. 

3.** Entretener el vigor del árbol y prolongar 
su existencia, sin que deje de producir fruto. 

4.** Remediar los accidentes ó enfermedades 
que exigen cortes mas ó menos importantes. 

§ n. 
Clasificación de las ramas del olivo, ' 

558. En el número 27 hicimos una ligera iik- 
dicacion de la nomenclatura de las ramas del oli- 
vo , ahora nos estenderemos mas , pues antes de 
tratar de la tala, poda:, limpia, etc., es necesario 
conocer las partes en que el árbol se divide : 

1 .** Ramas primaHas ó principales son las que 
parten de la cruz del olivo y sostienen, otras que 
por su tamaño son secundarias ; estas á su vez Ue- 
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van ramas mas pequeñas y son las que denomi- 
namos terciarias. 

2.® Intercaladas entre las ramas priaeipales 
nacen ramos de menor desarrollo que las ramas 
terciarias y pero que si se suprime las ramas prin- 
cipales toman empuje y la reemplazan; esos ramos 
contienen en su prolongación otros menores que 
llamamos secundarios^ y estos otros que diremos 
terciarios, 

3.® Siguiendo el examen de las ramas princi- 
pales y de las otras que la constituyen, y de los 
ramos en las clases indicadas, se ve que se com- 
ponen de ramillas que tienen unas mayores que 
otras , y clasificamos las mayores en primarias , 
las siguientes en secwidarias, y terciarias las úl- 
timas. 

559. Las ramillas primarias y secundarias son 
en las que el olivo lleva fruto, las terciarias son 
las que el árbol prepara para que lo lleve: estas 
tienen un año , aquellas dos y las otras tres. El 
olivo lleva la aceituna en las ramillas de dos y 
tres año», pasado su turno cesan de fructificar, se 
prolongan y en ese intervalo brotan y crian las 
ramillas terciarias que las han de reemplazar. La 
figura 2.* nos prestará medio de indicarlo. El tallo 
t, z, representa desde í á o, una ramilla primaria 
que tiene tres años, n q tienen dos y presentan el 
fruto r m,j desde- ok z tienen uno y en ellos está 
el germen» del fruto del año inmediato. Laprolon- 
gaciofi pcrr* z, j \m brotes por las yemasf que se 
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indican en las axilas de las hojas, sostienen la fer- 
tilidad del árbol. 

Si un accidente cualquiera destruye las rami- 
llas terciarias , el año inmediato no lleva fruto el 
olivo : si se destruyen las ramillas primarias, el 
perjuicio será mayor, pues fácil es comprender el 
resultado si se corta en ' n' la ramilla que repre- 
senta la figura 2.* de que venimos tratando. 

560. En los brotes del olivo se ven con fre- 
cuencia el principio de las ramillas terciarias acom- 
pañadas del ramo de flor ; esto sucede si la savia 
descendente contiene los jugos que favorecen la 
fecundación de la flor y progreso del fruto (141), 
lo que ofrece los resultados que indica la figura 2.* 
T /. En otro caso, cuando no hay vida en el suelo 
para desarrollar el fruto , la madera progresa y los 
nuevos tallos ó ramillas terciarias se multiplican. 
Por esto vemos que año de buena cosecha de acei- 
tuna, no es bueno de brotes, y el año siguiente es 
escaso de fruto. También sabemos que el año que 
se poda el olivo brota mucho y manifiesta buena 
cosecha al siguiente, sin perjuicio de lo que ya he- 
mos dicho (83). 

561. Se llaman í?rm?e^ en el olivo, la cabeza 
del tronco de que parten las ramas principales; en 
los árboles de poca edad que se fundan en dos ó 
mas pies , cada uno constituye una rama principal 
y la nomenclatura no varía en otra cosa. Hay ár- 
boles muy viejos que de cada fiema nacen dos ó 
mas ramas, y que una de ellas se conoce ser la 
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primitiva, las otras se han formado de las secun- 
darias; en el punto de arranque de esas ramas está 
la cruz del árbol que en otros muy antiguos, ha- 
biendo sido afrailada la rama primitiva ó guia, 
existe hueca la caña ó pierna, y en la inmedia- 
ción del corte nacen las ramas, y ese sitio^se dice 
ser la cruz del árbol. 

562. Se llaman tallos chupones los que nacen 
en el cuello de la planta, enlas tuberosidades que 
al pie tiene el olivo (24); también suelen verse en 
el centro del árbol, éstos como aquellos deben su- 
primirse, porque su continuación hace gastar la 
savia sin utilidad. 

563. Se llaman tallos adventicios ^ pegadizos y 
locos los que salen en el centro de la caña por los 
agujeros de las caries, y también se ven por la 
parte esterior á la mitad de su altura desde el 
cuello á las cruces. Son pegadizos también y los 
menos sólidamente sostenidos por el árbol, los ta- 
llos que nacen en los rebordes que se forman por 
los cortes ó heridas. 

564. Se llaman haldas las ramillas primarias, 
secundarias y terciarias, que dirigiéndose hacia el 
suelo forman hueco entre ellas y el tronco. Son 
las que llevan mas fruto por el resguardo que por 
su situación tienen, y porque son las partes fruc- 
tíferas del árbol. 
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Tala de los olivos y su dej^mcmi: herrammtas; 
dirección de los cortes. 

DEFINICIÓN. 

565. Es lo ordinario que se confimdan los sig- 
nificados de tala y poda, por lo que creemos de 
importancia establecer la diferencia. La tala es lo 
que tiene lugar cuando se hacen grandes cortes á 
los olivos , se cortan ramas primarían , y también 
se rebajan los troncos. Esto sentado , diremos: 

TALA. 

566. 1 .** Las ramas principales , cuando se cor- 
tan , sabemos que con ellas se verifica la supresión 
de todos sus elementos , y por esto antes de efec- 
tuarlo se estudiará y verá las consecuencias de la 
supresión, si no es que lo exige el haberse secado. 
Si esto fuese porque la situación de la rama, por 
estar muy cerca del reborde de algún corte , le 
falta vida y no tiene lugar la ascensión de la sa- 
via, la supresión de la rama no basta, hay que 
cortar mas abajo de su nacimiento, á fin que el 
fundamento de otra sea mas permanente. 

567. 2.** Si un árbol, por tener muchas ramas, 
tiene poca ventilación , y hemos de suprimir algu- 
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nas, hay que examinar previamente cuál debe qui- 
tarse , sin que el olivo quede desguarnecido por 
aquel sitio. Si entre dos ramas hay algún ramo 
que pueda sustituirla, se cortará ,1a que venga 
mejor al efecto. 

568. 3.*" El corte de una rama primaria ó prin- 
cipal produce siempre una herida, que no teniendo 
cuidado de hacer como hemos dicho (548), es el 
principio de una enfermedad graye en el árbol, 
según ya sabemos. 

569. 4.** Téngase presente que una vez corta- 
das las ramas primarias , las que se crien no ten- 
drán nunca su lozanía y pujanza, y como en ellas 
están todos los elementos de producción, según 
se debilitan las ramas menguan las cosechas, ter- 
minando por esterilizarse el árbol. 

570. 5.'* En ningún caso debe cortarse una ra- 
ma principal con el solo fin de sacar una estaca, 
pues ya digimos cómo debe proveerse para evitar 
esta necesidad (489); pero si la rutina insiste en 
cometer un mal á sabiendas, diremos que si el 
arranque de la rama está situado sólidamente , se 
corte ésta sobre veinte centímetros mas alto que 
él, y brotará con mas solidez que si lo verifica en 
el reborde de la herida, en cuyo caso no debe te- 
nerse confianza sea muy seguro lo que se funde. 

571. 6."* La tala, cuando se verifica para cortar- 
todas las ramas del olivo , lo cual se dice ^^darle 
por las oruces'^y en la región central, mfrailar)^ 
en la meridioiial y ade^mochado^ en la septentrio- 
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nal; suele ser el motivo de haberse helado, ó que 
la enfermedad del kerme se ha multiplicado de tal 
suerte, que exige ese reijaedio, que causa gran 
mal al árbol. Antes de proceder á medio tan es- 
tremo, deben apurarse cuantos diremos mas ade- 
lante; y cuando el hielo haga caer la hoja por 
completo y dé apariencias de haber dañado las ra- 
mas, no deben éstas cortarse hasta pasado un año 
que se vea que no brotan; pues ya hemos visto 
que lo verifican , y que con solo una poda se han 
quedado los olivos bien. Las ramas son los brazos 
del árbol, y como tales debe resistirse amputarlos. 

572. 7."* Hemos visto alguiíbs olivares, en que 
se han cortado las ramas primarias á un tercio de 
su longitud , lo cual llaman terciar: esta operación 
es de las mas defectuosas que se hacen en la tala 
de los olivos, pues las ramas terciadas hacen que 
empujen las secundarias y terciarias^ y se forma 
un grupo de ramas y ramillos confuso, que no solo 
quita armonía á la forma del árbol, sino que lo 
cierra y confunde todos sus elementos. Las ramas 
no se deben terciar, como un accidente no lo exija, 
y en ese caso se hará con la idea de suprimirlas 
cuando se tenga su reemplazo, que debe disponerse 
al terciarla. 

HERRAMIENTAS. 

573. 8.® El talador debe estar provisto de ins- 
trumentos bien cortantes , y como para cwtar una 
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rama suele necesitarse despejar el sitio, deberá 
usar de un destral bien afilado y de sierra de mano 
en lugar de hacha. El hacha y el destral se usa 
hoy para la tala; pero ambos son de difícil manejo 
para que los cortes queden según hemos dicho 
(548), y es mas espedito y de resultados mas ven- 
tajosos tener el talador un destral para despejar y 
un serrucho fuerte para cortar las ramas en la 
dirección conveniente y necesaria. El serrucho se 
untará de grasa para que no caliente el corte, que 
después se afinará, como ya digimos (548). 

Los que están acostumbrados á usar el hacha, 
repugnan emplear el serrucho , por ser mas espe- 
dita la marcha, y loa dueños de los olivares quie- 
ren gastar poco en la tala; así unos y otros están 
de acuerdo en destruir los plantíos por un poco de 
tiempo y dinero. Las cosas del campo tienen de 
ordinario esos inconvenientes para su mejora y 
progreso. 

DIRECCIÓN DE LOS COETpS. 

574. La dirección de los cortes se hará con el 
fin de llenar lo espuesto al hablar de las heri- 
das (546). 

§IV. 
Poda ó escamujo del olivo. 

575. En unos puntos se llama ^oá^, en otros 
escamujo y escamonda, la que se efectúa en los 
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olivo» con objeto de regulaiá«ar h vegetación de 
las ramH3 secundarias y terciarias, y también los 
ramos (658 , núm. 2). En e$ta operación , técnica- 
mente, no se trata de coartar ram»^ principales, 
sino de verificarlo de las que, por secas, mal si- 
tuadas ó infiruotíferas, hayan de suprimirse en las 
indicadas. El fundamento de la poda, indepen- 
diente de cortar las psurtes »ecas, consiste: 

1,^ Cíwtar laa ramas sewJwiaFiaiB. y terciarias 
que produ2a(^n ramillsi^ driles y n^^da fructíferas, 
disponiendo su reemplazo oon brotes bien situados 
que guame^ican el hueco que deja la que se corta. 

2.* Suprimir las indicadas ramas que aparez- 
can superfinas, quitando la ubre circulación del 
aire y da la lu«, 

3.** Antes de cortex ninguna rama y al verifi- 
carlor, se verá si por la condición del árbol, su 
especie y fertilidad del suelo, es mas conveniente 
terciarla, limpiarla ó entre-limpiarla , con el fin 
de que quede de buena forma, agradable ala vista 
y en circunstancias de fructificar en abundancia. 

4,"* J/a poda no debe ejecutarse sin tener en 
cuenta lo cucho para cada variedad, pues hay al- 
gunas que tienden á cerrarse y exigen mas cortes 
que las otras que propenden á abrir y vegetan con 
lentitud. 

b,"" Los cortes de las ramas secundarias y ter- 
ciarias se harán con limpieza, dejándolos afinados 
y dispuestos según ya hemos dicho (555). 

6.* Loa tallos^ que nacen con mucha pujanza 



Digitized 



byGoogk 



— 259 — 

y se dirigen verticalmente, se cortarán si no exi- 
ge el árbol que se deje alguno para poblar huecos; 
pero si su longitud fuese suficiente se despuntará 
con el fin de que suspenda su crecimiento por al- 
tura y eche ramillas, que en su dia llenen el sitio 
vacío. 

7."* Los árboles que propenden á echar sus 
brotes feon mas abundancia en las partes altas, 
que en las medianas y bajas, exigen que la poda 
se dirija á corregir la tendencia de la savia á em- 
pujar la parte superior. Al efecto y sabiendo que 
cuando la vegetación es normal, cortar de un lado 
. es dar mas fuerza al otro, pues independiente de 
que en el sitio cortado se necesita tiempo para 
reponerse, mientras el otro sigue su marcha, de- 
bemos no olvidar la manera de funcionar de las 
raices (539). Cortando por las partes altas, empu- 
jarán las intermedias, que si lo exigen, se des- 
puntarán y se fortifeíará la parte baja. 

HERRAMIENTAS. 

576. La poda ó escamujo, se hace con el des- 
tral y el serrucho , pues este permite obrar con 
mas brevedad que en el caso de la tala; pero exi- 
ge como ella, que los cortes no queden con uñas, 
muñones, etc. 
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to. De esta manera si los hielos han causado al- 
gún daño, se remedia, lo cual, no puede hacerse 
verificando antes las operaciones, como varios 
aconsejan. 

Dé todos modos, la época de talar, podar y 
limpiar los olivos , empieza desde que se coge el 
fruto, hasta que está próxima la época de princi- 
piar á brotar los árboles. 

583. La tala se hará cada vez que ocurra la 
necesidad, bajo las bases indicadas. 

584. La poda se verifica de ordinario cada dos 
ó tres años; y como el año que tiene lugar lleva 
menos fruto el árbol que al siguiente, se dividirán 
las plantas en dos ó tres turnos y se hará cada 
año uno, resultando así cosecha anual, y la posi- 
bilidad de hacer los trabajos con mas desahogo. 

585. La limpia, cuando se llevan bien los oli- 
vos, se hace anualmente: de este modo, se tienen 
los árboles bien formados y dirigidos á su fin de 
producir cosechas regulares. 

§ vil. 

Forma que debe darse á los olivos, 

586. La forma que debe darse al olivo y á 
cuyo fin deben dirigirse las operaciones de tala, 
poda y limpia, difiere con la variedad y con la si- 
tuación, suelo ó clima en que está la planta colo- 
cada. Las variedades de poco porte, deben dejarse 
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en forma i^donda en toda su capa. Los árboles 
que son algo mayores deben tener su copa eü for- 
ma parabólica, y en fin, los de gran porte, apare- 
cer redondos por el esterior y el interior; pero este 
vacío y libre, para que la luz y el aire circulen 
con libertad, lo que en los otros dos casos se Teri- 
fica por ser menor la masa del árbol. 

587. La forma abierta ó que corresponde, se- 
gún hemos dicho, á las plantas de gran acreci- 
miento, está en práctica en lo general de España, 
en Toscana y Francia, y también suele verse en 
las variedades de olivo de poco acrecimiento. El 
hacer en estos lo que en los otros, es una práctica 
poco meditada, y que en sitios frios causa daños 
de consideración, pues, penetrando fácilmente el 
conjunto del árbol, todo él queda espuesto á la 
influencia de las heladas. La forma redonda y la 
parabólica, son mas á propósito para los árboles 
pequeños. 

8 vm. 

Medios directos de estimular la producción del 
olivo. 

588. Eccoi-darán nuestros lectores lo que indi- 
camos referente al anillo anular (65); ahora vamos 
á estendernos en su aplicación, ya que la teoría de 
sus efectos nos es conocida (64). 

589. No hay duda que quitando á las ramas 
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secundarias y terciarias , así como á los ramos y 
ramillas primarias , una sección de corteza como 
aparece en n\ según x t figura 2.*, se provoca 
la fecundación de la flor, y que la vida del árbol 
actúe con mas energía hacia el punto en que se 
levanta la corteza hacia adelante. Esta operación, 
que debe hacerse desde que el olivo manifiesta la 
flor, antes que ésta se abra y empiece el acto de 
la fecundación (82) , puede dar por resultado obli- 
gar al árbol á que dé cosechas anuales y casi pre- 
viamente conocidas. Cuantos ensayos hemos he- 
cho en este sentido han respondido plenamente, 
y admitido el principio y puesto en práctica, como 
de grandes resultados , diremos cómo deben diri- 
girse las operaciones. 

1.*" Para hacer los anillos anulares en las ra- 
mas secundarias y terciarias del olivo , debe pro- 
veerse el obrero de una escalera doble, que le 
permita operar en ellas. Provisto de una navaja de 
dos cuchillas que disten entre sí un centímetro, 
cortará la corteza en sección horizontal, en re- 
dondo, de modo que el principio coincida con el 
fin, y terminado levantará el anillo hasta las capas 
del liber (29) inclusive. Nosotros preferimos la na- 
vaja con tres cuchillas al incisor anular de Reg- 
nier , porque éste está hecho para los árboles fru- 
tales, y tiene limitado á muy poco el ancho del 
anillo : la navaja es fácil de hacer y de manejar; 
su construcción está limitada á poner tres cuchi- 
llas curvas, que la primera y segunda estén á un 
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centímetro de distancia, y la segunda y tercera 
á medio; de esta suerte, abiertas la primera y 
tercera, darán uno y medio centímetro de ancho; 
con la primera y segunda uno ; con la segunda y 
tercera medio, y se tienen tres distancias fácil- 
mente. La marcha que seguirá la herida hecha por 
el anillo, será formar un reborde en la parte su- 
perior, según X dicha figura, y se cerrará por 
completo cuando la parte superior llegue á la in- 
ferior , quedando un reborde que siempre marcará 
el sitio en que estuvo el anillo. 

2.** En los ramos y ramillos , ó sea en las hal- 
das, puede hacerse igualmente; pero el anillo tie- 
ne que ser de la mitad de ancho para que se cierre. 
En ramas gruesas se dará uno y medio centí- 
metros. 

590. En uno y otro caso, se proporcionará que 
las ramas estén inclinadas y que un anillo no com- 
prenda muchas ramillas , pues se cargará de fruto, 
y faltando la corteza los aires fuertes la partirían, 
como nos ha sucedido á nosotros varias veces en 
ramas verticales, que, inclinadas por el peso, han 
saltado á impulso de grandes vientos. 

591. Para ensayar y conocer los buenos resul- 
tados de este método, que ignoramos esté en prác- 
tica , ni que se haya dicho nada de él con aplica- 
ción al olivo , se elegirán las partes que se deban 
cortar en el siguiente año , y conocida su utilidad 
y el acierto que demanda, en la dimensión del 
ancho del anillo, para que cierre la herida; se 
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practicará después con facilidad y seguros de no 
tener que cortar al siguiente año ninguna parte 
en qae se hizo el anillo en el anterior, antes podrá 
hacerse mas arriba ó mas abajo, según convenga. 

592. Los árboles tratados así, como se les exige 
mayor producto, hay que suministrarles mas me- 
dios de alimentación con abonos y labores, sin lo 
cual, faltos de jugos á propósito, no cuajarán el 
fruto y se deteriorarán. 

CAPÍTULO V. 

Abonos á propósito para el olivo. 

ABONOS ARTIFICIALES. 

593. El olivo j como todos los árboles cultiva- 
dos, exige abonos adecuados á su naturaleza, y 
que estos se repitan en razón que al suelo faltaii 
los elementos necesarios para vivir y fructificar el 
árbol. Habiendo hablado ya de los abonos natura- 
les y minerales (99 al 195) , trataremos de los ar- 
tificiales. La madera, hojas y corteza del. olivo, 
está formada de una manera distinta y de elemen- 
tos que difieren á los de la aceituna, y así como 
en un campo sembrado de trigo , puede ocurrir 
que se desarrolle la planta y no la espiga, ó ésta 
y poco la planta ; en el olivo se ve que tiene mu- 
cha madera y no fruto , porque los jugos absorbi- 
dos no alcanzan ó no tienen las partes que ejdge 
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la flor para cuajar, ó al contrario. Es necesai*io 
que el cultivador del olivo inquiera y ensaye, se- 
gún las circunstancias , no olvidando que los fos- 
fatos son un elemento importante para que cuaje 
la flor y se desarrolle el fruto (141). 

594. Desde que se observe en un árbol que 
cuaja mal ó que no cuaja el fruto , apliqúese abo- 
nos fosfatados, y se verá cuál varía por ese medio. 
En todo caso deben abonarse los olivos de tres en 
tres años , y usar con ese fin cuantos estiércoles 
se tengan á disposición, empleándolos siempre 
bien repodridos y aplicados según vamos á decir. 

595. Es costumbre muy generalizada echar los 
abonos al pie de los olivos, sin hacer mas que 
abrir alrededor del tronco y apartar la tierra á 
poca profandidad, y después de poner el abono 
tapar y arrimar tierra al pie del árbol. Este método 
lo emplea el que no reflexiona que los medios de 
absorción están en las esponjiolas (26) , y que 
poniendo en el arranque ó cuello de la raiz el abo- 
no , lo que se hace es estimular en ese punto el 
nacimiento de una multitud de ramillas, que si 
bien dependientes del árbol , solo le aprovechan 
para nutrir los retoños de la chopera, y no alcanza 
esa fertilidad puesta al pie del árbol, para que 
éste la aproveche por sus órganos, que son las 
raices principales (26). Es, pues, fuera de propó- 
sito , echar la basura al pie del olivo ; debe usarse 
de modo que se coloque al alcance de las espon- 
jiolas de las raices secundarias y terciarias (26), 
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y al efecto, según la dimensión del árbol, se hará 
una zanja lejos del tronco, que dé vuelta á su al- 
rededor , y en ella se depositará el abono , tapán- 
dolo con la tierra que se sacó. De este modo las 
raices principales reciben y trasmiten los alimen- 
tos necesarios al olivo. 

596. Si la manera de enterrar los abonos nece- 
sita las reglas indicadas, no es menos preciso sa- 
ber la época en que debe efectuarse. En el otoño, 
cuando empiezan las lluvias en los olivos de se- 
cano y cuando han de regarse en el invierno en 
los de regadío, es cuando se debe echar el abono. 
De esta suerte, el agua disuelve las sales que 
contienen y las ponen en aptitud de ser absorbidas 
por las raices. 

597. En los paises que se cultivan las varie- 
dades tardías y que el fruto se recoge en Diciembre 
ó Enero, pueden los olivos abonarse en otoño, y 
antes de coger el fruto , con lo que será mas gordo 
y sazonado. 

598. Los abonos que mas convienen al olivo 
en los paises frios y lluviosos, son los de ganados 
lanar y cabrío ; en los medio frios y poco húmedos , 
los de mular y caballar, y en los cálidos, los del 
vacuno; pero bien podridos, terminada la fermen- 
tación y colocados como hemos dicho (595) y re- 
petimos por lo espuesto en su lugar (26). Si se 
ponen abonos poco fermentados y se colocan al 
pie del árbol , independiente de ser un centro para 
dar guarida á mil insectos perjudiciales al olivo, 



Digitizesl 



byGoogk 



— 269 — 
este no aprovecha cual se requiere el beneficio y 
le perjudica el calor que á su pie desarrolla el 
abono, que continúa fermentando cerca del cuello 
de la planta. 

599. Los escombros de las obras que contienen 
yeso son buen abono para los olivos, y pueden 
usarse en todo tiempo, estendiéndolos en todo el 
suelo que ocupe la circunferencia del árbol, ó sea 
su copa. 

600. Los restos de animales muertos son un 
escelente abono para los olivos, y los huesos cal- 
cinados que contienen fosfatos en abundancia son 
escelentes. 

601. El valor de los abonos, ó sea lo que una 
cantidad de estiércol normal aumenta el producto 
en aceite de los olivos, dice Gasparin, que puede 
calcularse en que 100 kilogramos de estiércol pro- 
ducen 3 kilogramos 3 centigramos de aceite, ó sea 
que 9 arrobas de basura darán un rendimiento de 
7 libras y cuarterón de aceite. Nosotros hemos tra- 
tado de confrontar este dato y ver su resultado prác- 
tico, y resulta que 100 kilogramos de estiércol bien 
podrido aplicado á una oliva en la forma ya dicha, 
aumenta el producto del primer año, término me- 
dio , 2 kilogramos 50 ; en el segundo , 3 kilógTa- 
mos, y el* tercero 2 kilogramos. Suma total délos 
tres años que dura el abono , 7 kilogramos 50 de 
aceite, ó sean 18 libras 4 onzas: suponiendo que 
las 9 arrobas de estiércol , que es una carga re- 
gular, valga 5 reales, que hay sitios que no llega 
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á 2, y el aceite á un real y medio la libra, que es 
el mínimum de precio, pues se vertde en algunos 
puntos á 2 V2 y Daas, tendremos 27 reales de pro- 
ducto con el gasto de 5, y rebajados gastos, que- 
dará cada año un beneficio de 6 reales por oliva 
ó 18 en tres años , contando 4 reales por conducir 
y enterrar la basura. 

602. Ténganse presentes estos apuntes, y se 
comprenderá la importancia de abonar y cuidar 
bien los olivos, y los inmensos é irreparables per- 
juicios que recibe el pais en obrar de otra suerte, 
que es lo que se observa en lo general de España. 

RIEGOS. 

603 . Ya digimos en el estudio de la altitud don- 
de generalmente se usan los riegos en los olivos 
y sus resultados (104 al 108); ahora diremos, que 
si es posible utilizar los abonos disueltos en agua 
porque el riego se efectúe con un recipiente , ó 
que se haga al efecto, los riegos serán mas útiles 
y á la vez se da al suelo disueltos los elementos 
de la nutrición vegetal. 

604. Los abonos líquidos facilitan la prcHita 
asimilación de las sustancias en ellos contenidos, 
y como el volumen de agua que los conduce los 
lleva á todos los puntos en que las raices se es- 
tienden, no hay que verificar las operaciones que 
hemos indicado para enterrar los estiércoJies. Di- 
sueltos los abonos en las aguas de riego , se efcc- 
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túan dos operaciones á la vez , con economía y 
ventajas. para las plantas, 

La aplicación de los abonos disaeltos en agua 
no es conocida entre nosotros, y lástima es que 
este asunto no se estudie. Ofrecemos publicar un 
Manual de la aplicación de los 'abonos líquidos. 
En él diremos lo que hemos hecho con este fin y 
sus resultados, los cuales demuestran que sin los 
inmensos gastos que hace Inglaterra con ese objeto , 
en España puede llevarse á efecto algo parecido, 
que será una mejora de lo que hoy se hace. 

CAPÍTULO VI, 

Enfermedades del olivo. 

605. Las infinitas enfermedades que padece el 
olivo cultivado, pueden dividirse en dos grupos : 

1.® Enfermedades accidentales. 
2.** Enfermedades naturales. 

606. En el primer grupo se cuentan el infinito 
número que destruye y anticipa la muerte del oli- 
vo, siendo digno de atención, que las plantas en 
su estado primitivo en los rodales y montes de 
acabuehe, de que abunda España, no se observan 
gran núm^o de ellas. Trataremos bajo la división 
establecida, de las enfermedades del olivo. 
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§1. 
Enfermedades accidentales del olivo. 

607. Las enfermedades accidentales del olivo 
se pueden dividir en : 

Enfermedades causadas por los agentes meteo- 
rológicos. 

— — por el hombre. 

— — por los animales. 

— . — por los insectos. 
Cada uno de esos puntos deben tratarse sepa- 
radamente y diremos : 



Enfermedades causadas $or los agentes meteoroló- 
gicos, 

LLUVIAS. 

608. Las muchas como las escasas lluvias son 
causa de enfermedades en el olivo. La abundancia 
de humedad atmosférica se conoce en el árbol por 
la existencia de plantas parásitas que se crian so- 
bre él : los musgos se presentan en las cruces y 
tronco, y la cuscuta favorecida por esas circuns- 
tancias puja con prontitud. La amarillez de las 
hojas indica también esa condición. En tal caso se 
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recurre á que la humedad no se detenga al pie 
del olivo y se limpia éste según ya hemos di- 
cho (577). 

SEQUEDAD. 

609. La sequedad ó falta de lluvias cuando no 
hay medios de regar el olivo, se manifiesta en ar- 
rugarse las hojas y el fruto , detenerse el acreci- 
miento de todas las partes de la planta, y si se 
prolonga la falta de jugos en el suelo, se secan las 
hojas , se caen , también el fruto y los tallos her- 
báceos secos dan al árbol la apariencia del princi- 
pio de atonía que le hará perecer si la sequedad 
se prolonga. Esta enfermedad se precave labrando 
bien y profundamente y abonando los olivos cuan- 
do no se tengan medios de regarlos desde que se 
advierte la sequedad , sin dejar que se manifieste 
por las hojas, fruto y tallos. 

610. Suele suceder que haya sitios en que las 
aguas otoñales abunden y que el árbol colocado 
en tierras algo compactas, tengan un esceso de 
jugos en la primavera, por lo que y bien asistidos 
broten bien, pero que desde primeros de Mayo no 
llueva hasta Setiembre, como este año tiene lugar 
en Morata, y es muy frecuente en Andalucía; en 
este caso, la gran lozanía del árbol atacada por la 
sequedad, hace en él mas estragos que cuando la 
sequedad del invierno no impulsa la vida de la 
planta. El suelo compacto se abre con la sequedad, 

18 
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desgarra las raices y las pone en contacto con el 
aire, todo lo cual reunido, hace' danos de gran 
importancia que ya hemos señalado ( 193) y cree- 
mos que de esas causas nace lo que en la pro- 
vincia de Sevilla llaman Jiepüo, cuyo nombre no 
existe en ningún diccionario ni libro alguno que 
trate de las enfermedades del olivo ni otra planta. 

611. El repilo como dicen los sevillanos, no es 
en nuestro juicio, otra cosa que la falta de hume- 
dad en el suelo y la carencia de lluvias desde la 
primavera al otoño. 

HIELOS. 

612. Aunque en España y en los sitios en que 
el clima permita el cultivo del olivo no sean fre- 
cuentes los hielos que destruyen hasta el tronco 
del árbol, suele suceder que en las cortezas y 
ramos tiernos se vean los efectos de tan cruel 
enemigo. 

613. Los hielos obran según su intensidad y 
tiempo que duran , así como si el deshielo tiene 
lugar con sol ó con tiempo blando y nublado. El 
líquido ó savia del árbol no se hiela con tanta fa- 
cilidad como el agua; ésta á 4 grados bajo cero 
llega al máximum de solidificación; aquella ne- 
cesita al menos 9. Al cambiar del estado líquido al 
sólido ó hielo, aumenta, que siendo uno el volumen 
líquido después aparece 1,075. Los efectos de esa 
dilatación se comprenden con facilidad ; los vasos 
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no pudiendo contener el volumen se dilatan tam- 
bién, y no siendo elásticos descomponen las partes 
del árbol en razón que abundan en partes verdes 
que tienen mas jugos, de ello resulta: 

1.** Que se caen las hojas y secan las ramillas 
que han de dar la flor. 

2.*" Que los ramos y ramillos se secan y abren 
no pudiendo contener en sus tejidos el volumen 
del líquido helado. 

614. Estos dos casos son los mas frecuentes, y 
que si el deshielo tiene lugar lentamente y el hielo 
también, se advierte algún daño en los tallos tier- 
nos nada mas; pero si á seguida de una baja de 
temperatura escesiva que dilata los tejidos del ve- 
getal en pocos momentos, viene un sol fuerte pri- 
maveral para el deshielo , el daño es completo y 
puede suceder : 

3.** Que las ramas se rajen y abran por varias 
partes, en cuyo caso las hojas secas se quedan en 
la planta, no se caen. 

4.** Que la corteza del tronco y ramas se cuar- 
tee y rompa longitudinalmente ahuecándose por 
todas partes en proporción de la fuerza y dimen- 
siones aumentadas al líquido contenido en los va- 
sos del árbol. 

615. Los efectos del hielo, son proporcionales 
á la fuerza que para resistirlos tiene cada varie- 
dad, de lo cual hemos hablado al describir cada 
una. Lo son también según la esposicion , siendo 
la mas espuesta la del Este que la del Oeste, y en 
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todos casos la en que mas pronto bañe el sol el 
árbol y con mas fuerza. 

Los abrigos solo pueden evitar los efectos del 
hielo sobre los olivos (180). 

616. Cuando se puede presumir un hielo fuerte 
y se tienen medios de dar u^ gran riego, los efec- 
tos del hielo son pocos, pues la gran evaporación 
del suelo relaja la rigidez de la atmósfera. En otro 
caso cuanto mas seco el suelo y menos frondoso el 
árbol menor será el daño y al contrario. 

En los olivos atacados por el kerme, hemos ob- 
servado que los hielos hacen menos daño. 

GRANIZO Y PIEDRA. 

617. Las tormentas suelen ser precedidas de 
granizo y piedra , y cuando esto tiene lugar , si 
descargan sobre los olivos, causan daños de gran 
consideración , y mayores cuanto mas frondoso y 
abierto está el árbol. Las ramillas heridas caen en 
el acto ó se secan después , y las que quedan se 
ven crecer poco y hay que cortarlas. En las ramas 
secundarias y terciarias suele verse que la piedra 
las ha quitado la corteza en varios sitios , y éstos 
aparecen como quemados : las lesiones hechas por 
la piedra y granizo son funestas para el olivo. Las 
hojas apedreadas se caen ó secan comunmente. 
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ENFERMEDADES CAUSADAS POR EL HOMBRE. 

618. En la poda, tala y cuantas veces se toca 
al olivo con algún instrumento, se le dispone á 
las consecuencias naturales de abrir puntos por 
donde los agentes atmosféricos ejerzan la influen- 
cia desorganizadora á que propenden en los casos 
anormales que les presentan todos los seres or- 
ganizados. Crear y destruir que es su misión , se 
favorece por el hombre , el cual, con inteligencia 
puede precaver la acción destructora y dirigir la 
acción creadora. 

619. Al tratar de la tala, poda y limpia del 
olivo, hemos indicado la manera de prevenir los 
efectos de las caries. Esta puede provenir de des- 
garrar ramas al tiempo de subir á los árboles para 
echar el fruto abajo; pues sabemos que una rama 
que se separa del árbol de esa manera, lleva con 
sigo una uña de la madera y una tira de la corte- 
za, y si esa herida no se afina y cubro con el un- 
güento de ingertar , la humedad , el sol y el aire 
no tarda en manifestar los efectos de la carie, se- 
gún ya hemos dicho (546). 

Cuando se recoge el fruto con varas, se dañan 
los retoños en que al año siguiente ha de produ- 
cirlo, y las heridas que se hacen en la madera son 
causa de que se sequen algunos. 
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ENFERMEDADES CAUSADAS POR LOS ANIMALES. 

620. Los animales causan daños de gran con- 
sideración á los olivares nuevos , en términos que 
si en plantíos jóvenes entran el ganado lanar, ca- 
brío, etc., y comen las puntas de los tallos, desde 
el momento cesa el acrecimiento y la nueva planta 
indica que para reponerse del daño debe cortarse 
para que brote nuevamente. En las plantas ma- 
yores en que roen las haldas tiene lugar igual 
fenómeno , y por esto el propietario inteligente 
prohibe la entrada de ganados en los plantíos de 
cualquier clase. 

ENFERMEDADES CAUSADAS POR LOS INSECTOS. 

621 . Multitud de insectos viven á espensas del 
olivo : unos atacan su fruto en la parte de la al- 
mendra que el hueso contiene; otros la pulpa en 
que hacen galerías y disminuyen el aceite; los hay 
que fijos en las hojas chupan la savia, que roen 
las partes tiernas de las hojas nuevas, que atrave- 
sando la madera nueva llegan hasta la médula y 
establecen una sangría por donde la savia sale á 
la corteza y forma tumores ó agallas, según se 
dice vulgarmente, y también que forman una capa 
compacta que cubre la corteza nueva que comen, 
en fin, si en las ramas y tronco se multiplican 
enemigos, en las raices por muy profundas que se 
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encuentren los tiene también. De ellos vamos á 
tratar y hacer de manera que se conozcan por sus 
efectos y pueda disponerse su destrucción hasta 
donde posible sea. 

¿LA MELERA DEL OLIVO PROCEDE DEL KERMES? 

622. La melera del olivo es conocida en Espa- 
ña por diferentes nombres : en Andalucía se llama 
mangla , melazo , tiñv^la , pringue , TioUin^ tizne , 
tina, aceite, aceitillo, etc. En las demás provin- 
cias se dice negra, negrilla, negrura, etc. Esta en- 
fermedad que ha causado y causa hoy mismo gran- 
des daños , ha sido motivo de acaloradas disputas 
y de investigaciones que , en nuestro juicio, aun 
no se' deben dar por terminadas. Desde Rocier 
hasta el conde de Gasparin , y éste fundado en lo 
dicho por el célebre naturalista Guérin-Mennevi- 
lle, se ha dicho que la negra del olivo procedia de 
las picaduras del kermes que hace trasvasar la sa- 
via que circula por la corteza nueva y hojas, que 
al ponerse en contacto con el aire toma la colora- 
ción negra por efecto de que se evapora la parte 
líquida y resta la sólida. 

623. En España, según una Memoria de Alva- 
rez Sotomayor, publicada en sus lecciones de agri- 
cultura por Arias , se niega que el kermes dé orí- 
gen á la malera y que trasvase la savia del olivo; 
pero que esta no debia ser la opinión de Arias se 
prueba con lo que aparece en la página 156 de la 
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Colección de Disertcunoms de sus discípulos, que 
dice: 

«Los quermes ó cochinillas , especie del género 
cocíis, toman diferentes nombres según los árboles 
en que viven. Entre ellos los mas notables son los 
que dañan á los albaricoques y producen en los 
olivos la terrible enfermedad llamada aceitillo ó 
aceitón^ plaga que muy pronto arruinará nuestras 
cosechas de aceite, si no se toman providencias 
prontas y acertadas. », 

624. Sin embargo, Payo Vicente en su Arte 
de cultivar el olivo, es de la opinión de Sotomayor, 
y en ella fundada, censura á los profesores del 
Botánico , porque preguntados por el Supremo con- 
sejo de Castilla en 1815 sobre la enfermedad de la 
mangla, dieron su informe confirmando la opinión 
de ser su origen el kermes. De la opinión de Mon- 
temayor y Vicente filé el canónigo don Manuel 
López y Capero , que eliminando por completo la 
acción del kerme, creen que la melera procede de 
estar los olivos plantados en sitios húmedos y poco 
ventilados, y el señor de López dice: 

625. «Por espacio de 15 años he buscado cui- 
dadosamente en una muy dilatada comarca un 
olivo tiznado que estuviera situado en terreno ele- 
vado y seco, mas no he podido hallarlo. He ofre- 
cido premios al mar colador ó talador que lo descu- 
briera, no he tenido que darlos. De esta constante 
observación deduje que el esceso de humedad y la 
falta de ventilación son las causas de la tiñuela; y 



Digitized 



byGoogk 



— 281 — 

todo io que contribuya á disminuir la "primera y 
aumentar la segunda^ debe hacerse para estermi- 
narla, como he conseguido ya en mis olivares, 
mientras que todos los vecinos la padecian.» 

626. El doctor Bahi, reconoce ser el motivo de 
la negrura de los olivos el kerme y en uno de los 
párrafos de su memoria dice: 

«No nos contentemos tampoco en conocer el 
modo de vivir de estos kermes, que causan la ne- 
grura y la languidez en los olivos; busquemos 
todos los medios para destruir unos animales, 
que nos quitan las riquísimas cosechas del 
aceite.» 

627. Formaríamos im catálogo interminable 
si hablásemos de todos los que han tratado la 
cuestión de la mgra del olivo, y no conseguiríamos 
mas que demostrar que todos están porque es el 
kermes el que la produce trasvasando la savia. 
Solo Sotomayor y López, han dudado y Payo Vi- 
cente con ellos. 

LA MELERA NO LA PRODUCE EL KERMES. 

628 . Nosotros hemos hecho por examinar aten- 
tamente el progreso de la enfermedad que nos 
ocupa, hemos buscado y encontrado lo que en 15 
años no encontró el señor López y Cepero; esto es, 
olivos en sitios secos y ventilados que tenian, y 
tienen hoy, la negra; verdad es que nosotros lo 
hemos buscado 25 años y hemos recorrido casi toda 
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España. Además hemos tenido la suerte de vivir 
la mayor parte del tiempo en Morata, y tenemos 
en nuestra propiedad y en la de nuestros amigos 
y convecinos elementos y ejemplos que estudiar, 
y de consiguiente formularemos nuestra opinión, 
que está fortificada con la comparación que hemos 
tenido lugar de hacer en Navarra, Aragón, Casti- 
lla, la Mancha, Andalucía, etc.: y para nosotros 
la mangla ó negra es una cosa, y el kermes otra; 
y si hien ambos se desarrollan en condiciones 
análogas, estas son variables, pues en terreno seco 
y húmedo los hemos visto, juntos y separados 
también. Nosotros creemos que la mangla ó tizne 
es procedente de la existencia de una criptógaw/i 
que M. Risso ha colocado entre los Osos: los fila- 
mentos de ese liquen, cubren los tallos tiernos 
tanto en la corteza como en las hojas y tronco; en 
este se ve una capa negra que se estiende en todas 
direcciones. El mal no respeta sitio alguno del 
árbol, y es fácil de comprender que si es posible 
que un hongo cubra las partes muertas del árbol, 
no lo es que un insecto trasvase la savia que no 
existe en tales sitios, ni los insectos tampoco; pero 
sí la negra. Esta cubre los poros en las partes 
verdes y quitando á los elementos respiratorios su 
acción, perjudican la elaboración de la savia y sus 
funciones. 

630. La denominación especial de esa criptó- 
gama, es dematium nmnophyllum. Las condiciones 
en que se desarrolla son opuestas; pero que pro- 
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ducen en el árbol los mismos efectos: si un olivo 
se encuentra colocado en sitio húmedo y el árbol 
tiene el ramaje muy espeso, le falta ventilación, 
la humedad que activa la absorción de las raices y 
la falta de luz que resiente la traspiración, co- 
locan el vegetal en circunstancias anormales, 
que provocan el desarrollo del hongo indicado, 
por la gran afluencia de jugos que concurren á los 
órganos respiratorios que no pueden funcionar 
con igual actividad. 

Si el árbol está situado en punto que una gran 
actividad de la luz (99 y 168) provoca la respira- 
ción en grado estraordinario, los vasos respirato- 
rios se encuentran en la misma condición de plé- 
tora de jugos elaborados que no pueden circular 
por falta de equilibrio, y la criptógama se desarro- 
lla en proporción que la espesura de las ramas le 
permiten vivir, pues esta es la condición primera 
para su esistencia. 

631 . La melera la hemos visto en sitios de re- 
gadío, en los olivares de las inmediafeiones de 
Jaén, en Alicante, Almería, Morata, Aragón, Tu- 
dela y Corella en Navarra; y esto en grande esca- 
la: en terrenos secos y ventilados espuestos al 
Mediodía en Villarruvia de los Ojos, Ciudad-Real; 
en las inmediaciones de Logroño; y nosotros tene- 
mos olivos que espuestos al Mediodía, terreno seco 
y ventilado, se ha presentado y continúa presen- 
tándose, cuando los años secos y alta temperatu- 
ra (186) hacen que la traspiración sea escesiva. 
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632. Esta es nuestra opinión fundada y razo- 
nada, sentimos que sea contraria, á la que ha for- 
mulado el señor de Cazurro en su libro, que trata 
déla epidemia de los olivos; en que dice en la pá- 
gina 58; «con respecto á la negrilla y al aceitillo 
que jamás se presenta en el olivo, sin ser precedi- 
dos de la cochinilla: el hecho está reconocido por 
la mas válida mayoría de los autores, y no creemos 
que pueda ser negado sino por los que jamá^ se 
hayan tomado la molestia de acercarse á los árboles 
y examinarlos repetida y detalladamente, y^ 

Porque nos hemos arrimado millares de veces 
á los olivos en todos sus grados de enfermedad, 
decimos lo contrario que el señor de Cazurro, á 
quien sentimos ver con la opinión de la mayoría 
que cita, y es la que no ha examinado la enferme- 
dad, sino que unos á otros se han copiado y nada 
mas. 

Si acaso habrán visto algunos árboles en que 
estén unidos la negra y el kermes; pero si hu- 
biesen buscado y busca el señor de Cazurro , en- 
contrará justificada nuestra opinión. Nosotros po- 
demos hacer ver fácilmente olivos cubiertos de la 
negra desde el cuello de la raiz hasta los tallos 
mas altos sin que exista un kerme, y esté ocupan- 
do un árbol sin existir la negra, y también los dos 
juntos. 

Todo lo qíie dice, el señor de Cazurro, desde la 
página 58 á la 68 , confirman nuestra opinión y 
esplican la existencia del criptógama que hemos 
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indicado (629 y 630). Por lo demás, recomendamos 
su libro iiEpidemd actual del olivo, y^ 

633. Para curar el olivo de la melera es nece- 
sario obrar de modo que entre en su estado normal 
la circulación de la savia ; al efecto aconsejamos 
las siguientes reglas : 

1 .* Cuando el suelo es húmedo se harán zanjas 
que permitan la circulación de la humedad y que- 
den las raices del árbol en las condiciones que 
le son propias (608). 

2.* Si el terreno falto de humedad provoca un 
esceso de traspiración, teniendo presente lo di- 
cho (156) y que las labores continuas y profundas 
aumentan los jugos de la tierra, y que la tierra 
3eca (168) y poco labrada los disminuyen, se 
hará por colocarlo en las condiciones conve- 
nientes. 

3.* En ambos casos se podarán y limpiarán los 
olivos dejándolos de modo que circule libremente 
el sol y la luz, y afirmamos que hecho esto con 
inteligencia, la negra desaparece pronto. Pero si 
las causas que la producen se renuevan, sus efec- 
tos serán consiguientes. 

634. En todo caso, cuando se observe un árbol 
pintado de la melera se procederá inmediatamente 
á precaver su multiplicación. Si se demora el po- 
dar los olivos; si como hemos visto en Tudela de 
Navarra y en Villarrubia de los Ojos, cuyos es- 
tensos plantíos hemos estudiado de oficio para 
proponer medios de curación, no se atienden, y se 
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deja progresar el mal, el resultado será fetal. 
En 1854 dimos instrucciones para curar los olivos 
atacados de la melera en terrenos de regadío del 
término de Tudela de Navarra, é hicimos por nues- 
tra mano lo que debería ejecutarse ; los árboles 
que se podaron y arreglaron en nuestra presen- 
cia sanaron, como hemos visto en todos los casos 
que hemos aplicado lo espuesto (633) : pero el res- 
to de los propietarios en la idea de que al oli- 
vo no se debe podar, lo dejaron y el mal conti- 
núa. En 1856 visitamos los olivares de Villarrubia 
é hicimos lo mismo; pero los dueños de los olivos 
ciegos de su interés, no continuaron, y según sa- 
bemos por don José García de Solís, con fecha 
de 20 de Setiembre de 1868, nos dijo: «algunos 
que han limpiado sus olivos se ve que los tallos 
nuevos tienen salud, no sabemos si cuando pue- 
dan fructificar se reproducirá la enfermedad, que 
no se ha corregido, sin embargo de los ensayos he- 
chos de azufrar y encalar los árboles.» Citamos 
estos ejemplos para probar que es necesario cono- 
cer el mal y atacarlo de distinta manera según el 
sitio: los olivares de Villarrubia están en secano, 
en tierra de guijarro colorada (191) espuestos al 
Sur (169 y siguientes), y aquí deben emplearse 
las reglas 2.* y 3.* y no la 1.* y 3.*, sin ello nada 
debe esperarse. El mal, en el término de dicho 
pueblo, se estendia en 1856 á sesenta mil olivos, 
que como sucede en tales casos , estaban atacados 
del kermes y de la tiña^ la spylla^ insectos que 
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aparecen al que no conoce su manera de ser, como 
los actores de la melera. 

KERMBS. 

635. Examinando la figura 28 que representa 
una ramilla de olivo de la tercera parte de su ta- 
maño natural, se ve sobre la corteza y parte infe- 
rior de las hojas numerosos puntos, que son otros 
tantos insectos denominados kermes, 

636. Pero en los claros que han dejado esa nu- 
merosa multitud que apiñada chupa los jugos del 
olivo, tanto en las hojas como en la corteza y en 
todas sus partes verdes , no se ve indicación algu- 
na de la negrura , aunque esta se encontraba en 
otros sitios del árbol de que esa rama procedia, 
y cuya representación fotografiada por don José 
Valero, es exacta. Así se corrobora lo que hemos 
dicho (628). que el kerme no produce la melera ó 
negra, pero se ve en el árbol atacado de ella. 

637. Los puntos aaP, así como Gy marcan los 
insectos en el centro de las hojas por su parte in- 
ferior, y que estas están en la melera, se comprende 
desde que en lugar de un color claro, no tienen el 
negro que les da aquella. La hoja t? y la parte que 
falta en la i indican haber sido atacadas por otro 
insecto altamente perjudicial , pero que rara vez 
se encuentra en los árboles que existe el kerme; 
busca á los sanos, según veremos después. 

638. El kermes se multiplica con prodigiosa 
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Figura 28. 
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rapidea, y lo verifica en Junio y Julio: hay varias 
especies que viven en diferentes árboles; el del 
olivo (lecwimm olemj es la más pequeña; vive 
adherida á las partes verdes del árbol , del que ab- 
sorbe los jugos con que se alimenta. En todas las 
especies la hembra muere para dar vida á su prole, 
y cuando se observa que está seco su esqueleto 
hemisférico, señal ea que un centenar de hijuelos 
discurren por las hojas y tallos para fijar su resi- 
dencia y continuar dañando el árbol. 

639. El mejor medio para destruir el kermes 
es la poda y limpia, por mas que le parezca al se- 
ñor de Cazurro que es quitar un mal para produ- 
cir otro; recorcQtremos que dicho señor cree al 
kermes el autor de la negrura del olivo (1). Nues- 
tros lectores comprenderán lo fácñ de esterminar 
millones de insectos cortando las ramillas que, 
como la que representa la figura 28 , los tiene á 
centenares. Hecho así ,' despejado el árbol y puesto 
en condiciones de que circule libremente la luz y 
el aire, se verá pronto libre de la plaga, para lo 
cual en las ramas gruesas se frotará con un ce- 
pillo de esparto, que dejará libre de ellos. Tam- 
bién hemos hecho pruebas con petróleo estendido 
con una brocha sobre los insectos, los cuales se 
desprenden del sitio que ocupan y caen muertos: 
estos dos últimos medios son útiles para las ramas, 
la poda y limpia en los ramos y ramillas. 



(1) Epidemia, actual del olivo. 
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640* Desde que los agentes atmosféricos ac- 
túan libremente sobre las partes atacadas, el mal 
decrece, y si el cuidado es asiduo desaparece. 

LA MELEEA Y EL KBRME. 

641. La melera y el kerme, juntos y separa- 
dos, son los enemigos mas terribles que ha tenido 
siempre el olivo, y la historia cuente localidades 
enteras en que hubo necesidad de cortar los árbo- 
les entre dos tierras ; otras en que los talaron por 
las crupes, y seguros estamos de que no hay sitio 
en que haya olivos , en que no exista una y otara 
enfermedad, en menor ó mayor escala, y juntas ó 
separadas. A la una, como á la otra, si no se ata- 
can de un modo radical no se las destruye; hay 
que recurrir á que el suelo tenga las condiciones 
requeridas (63af) y el árbol las que exige su estado 
patológico, pues si no son simultáneas ambas 
cosas, los resultados no son ciertos. 

POLILLA DEL OLIVO. 

642. La polilla del olivo acopTiora olivella , y 
también ori^a minadora, es de los insectos mas 
dañinos al olivo y de los menos estudiados, pues 
se ven obras en que solo se dice «perjudica al 
olivo,)) y otras atribuyéndole todo clase de daños, 
como el de atacar la pulpa de la aceituna, etc. 
Esto prueba lo que hemos dicho y repetimos, «que 
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la entomología del olivo está poco ó nada estu- 
diada, y de aquí la confusión que es consiguiente. 

Nosotros, sin otro deseo que el de conocer y 
poder ser útiles á los propietarios de olivos, á k 
vez que cuidar los nuestros, hemos hecho algunos 
ensayos para ver de aclarar el asunto , y podemos 
afirmar que el gusano que come la pulpa de la 
aceituna no es el que lo verifica de la almendra 
del hueso , aunque tengamos sospecha de que este 
es el que forma las agallas ó nudos que se forman 
en las ramas. Tenemos á la vista los dos que he- 
mos sacado de los sitios enfermos ó atacados por 
ellos en el olivo , y estamos conformes en lo que 
dice Bemard respecto de algunos puntos, si bien 
no en otros. 

643. Dice Bemard: 
«La polilla pone sus huevos en la parte infe- 
ribr de las hojas del olivo ; de cada uno nace una 
oruga con doce anillos, armada su cabeza de man- 
díbulas, al principio negras, después amarillas (1). 
Su color es del de la parte inferior de las hojas , ó 
amarillo. Nace en el invierno, y busca su alimento 
en las hojas del olivo, en las mas tiernas; se in- 
troduce por un agujero que hace, y devora el pa- 
renquima interior de ellas. Así vive hasta que se 
desarrolla por completo, en cuyo caso roe las ho- 
jas de que se alimenta el invierno , en el cual se 



(1) La que tenemos á la vista, cogida por nosotros, tiene 
de largo siete milímetros. 
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reproduce con facilidad. En la primavera es cuando 
manifiesta todo su instinto devastador: en esta 
época se dirige á la^ yemas y tallos nuevos desti- 
nados á dar el fruto , la corteza le sirve de guari- 
da , y sólo sale para seg'uit coháiéndose las hojas y 
yemas , én las que sé inf róduce hasta llegar á la 
médula, y forma lás agdllaé ó iívdos. 

Algiiñas véfees roe ías" jérsiks y principios del 
del brote, y f)'áááí á otro', ló^ éú^al se observa des- 
pués por la felta 4ué' ápdti^eée en hM hojas cuando 
están yi foíma'das. También' forma galerías en la 
aceituna y sé coifie íá pulpa, y en ñn, la almendra 
del hues'ó, del q'üé sale en Agostó por el peciolo 
del fruto, que háéié éaét f eé periíído para el co- 
sechero.» 

644. Ese es el resumen dé' W q[íté ¿^nsa éer- 
nardf , f ití)Ísotro¿ dírémoá íe4)ecto* de láJá* hojas y 
tallos; (ftfe la fié:uíra 2Í9 reí)resenta' wM fotografía 
qué ik^o lá bondad de haceiflloi^ él réiérfdo señoí 
de Válelo'; f dicifeíído qiité laí i^ámiHá pMmariá! A 
ilídick béfetañte bien el dáio de ese eneiíiigo terri- 
ble del olivo , aunque fíd sólo él, eíi niléíéro juicio, 
es autor del nial, laá cantáridas f las damiselas 
han concurrido á efectuarlo. 

645. Ésa ramilla, elegida dé lá^ que menos 
dañadas ténián lo^ olivos, ÜéíÜTÍfestfá según c d 
que la feoñtinuacion del broté' ííó existe, por ha- 
berla roido en el año anterior la oruga, etc. En 
las partes a a^^ ven comidas hojas y terminación 
de la ramilla terciaria, y lo mismo en h h. La ra- 
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Figura 29. 
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milla m tiene comida la primera hoja, poida la se- 
gunda, después salta á la sétima y octava, y des- 
de aquí hasta el final g i todo está completamente 
desorganizado. La parte n&íi e h a se presenta 
igualmente: y si con atención se examina, se ve 
que la primitiva dirección de la ramilla primaria 
era en w, pero comida su parte superior, continuó 
por dy brotó i a^ lo que indica tres años de exis- 
tencia, como &íit c dh. Las partes ^ ? de la figu- 
ra 28 proceden de la misma causa; pero hemos 
observado que los olivos atacados fuertemente de 
la negra y del kerme, lo son poco de la polilla. 
Esta vive en los árboles sanos y en los chupones. 
646 . En el término de Morata, existe desde 1 860 
que la vimos en un olivar nuestro: á los tres años 
todo estaba plagado; y en el término de esta viUa 
llegó el caso en 1866, 67 y 68, que en un gran 
pago de olivas , la rama menos atacada aparecia 
como la figura 29. Ella servirá para conocer y 
buscar el insecto y apreciar sus efectos destructo- 
res; para lo cual hemos hecho por obtener la foto- 
grafía que representa esa ramilla en tamaño de un 
tercio del natural. Comparando las figuras 28 y 
29, se comprende fácilmente que es exacto lo que 
hemos dicho en el número 632. Si el kermes fuera 
uno de los insectos que hacen ó concurren para 
determinar en las hojas un daño tan patente, 
¿cómo no ver uno en el árbol de que procede la 
ramilla que representa la figura 29? Si fuese el 
kermes uno de los insectos que destruyen las ho- 



Digitized 



byGoogk 



— 295 — 

jas, ¿cómo no aparece esto en el árbol ni en el ra- 
millo que representa la figura 28? No es el kermes 
el autor de tantos daños , como supone el señor de 
Cazurro ; estienda mas sus investigaciones , y le 
serán de utilidad nuestras advertencias. 

647. Hoy, aunque se ven tallos atacados, si 
se compara el daño visible de 1868, puede decirse 
que ha desaparecido en mas de un 80 por 100; la 
causa de ese fenómeno , la atribuimos al frió del 
invierno de 1869 y al del 70, unido á que casi 
despoblados de hojas los árboles, faltó alimenta- 
ción y abrigo á los insectos, que han debido pere- 
cer; solo así nos hubiésemos visto libres de un 
huésped difícil de atacar, y para hacerlo, hay que 
buscar su guarida en las axilas de las hojas, en 
los arbolillos nuevos y en las cortezas cuarteadas 
de los viejos. La ventilación y limpia del árbol, 
quitar los chupones y todo lo inútil , es contrario 
á la propagación de la polilla. Las lechadas de 
agua de cal, el petróleo estendido con ima brocha 
y quitar los nidos del tronco lo es también. 

648. El insecto perfecto ó polilla, se conoce 
por ser casi blanco verdoso, con cuatro alas, lar- 
gas antenas, muy pequeño. Este , y no la cochi- 
nilla ó kermes, es el que causa el daño de las ho- 
jas, como afirma el señor de Cazurro en la pági- 
na 83 de su libro citado. Donde el kermes se halla 
posesionado del árbol, la polilla no anida ni vive, 
según ya hemos dicho (637). 
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MOSCA DBL OLIVO. fDocUS oUeJ. 

649. Insecto de cinco milímetros de largo, 
palpos, fraite, antenas y abdomen color amarillo 
rojo, con tres listas negras en el abdomen; alas 
mas largas que el cuerjK) y de color dorado con 
rayas negras. Este insecto pone sus huevecillos 
microscópicos sobre la aceituna apenas formada, 
y de ellos nace un gusanillo que se desarrolla y 
vive haciendo galerías en la pulpa del fruto. He- 
mos encontrado varias veces tres y cuatro. gusa- 
nos en la aceituna y esta casi comida. El gusano 
en su completo acrecimiento se parece al de la 
polilla; pero difiere en tener once anillos en lugar 
de doce que tiene aquel y en que las mandíbulas 
del de la polilla es de color claro y este negro. 

650. La manera de atacar este insecto, no es 
otra, que recoger el fruto antes que llegue al mo- 
mento de abandonarlo para seguir su metamorfo- 
sis, que si la aceituna se amontona tiene lugar, y 
lo mejor es molerla acto seguido. 

ALGODÓN DEL OLIVO. 

651. Se ve con frecuencia en el olivo, en mas 
ó menos abundancia, una materia algodonosa 
que se cree formada por las arañas que suelen sa- 
lir de su centro cuando se toca. Esa sustancia 
está formada por las larvas de un insecto denomi- 
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nado jpsylla del olwo* Es lo que en algunos puntos 
MsLmBJxptelffílla del olivo , porque cuando se posa 
sobre un objeto , parece que salta, mas bien que 
volar, cuando se mueve. Tiene cinco milímetros 
de largo , hs alas en forma de quiüa, ovoides, 
trasparentes, punteadas de amarillo; antenas fili- 
foumes; vientre verdoso; visto en su conjunto por 
la parte superior, .aparece como la quilla de un 
barco la reunión de las alas la proa, y la cabeza 
la popa. 

652. La larva ó gusano es verde claro, con la 
cabeza rojo oscuro. Su sitio habitual es en las 
axilas de las hojas y alrededor de los pedículos 
de la flor. En el invierno y otoño se ven en pe- 
queño número; el tiempo de su multiplicación es 
el de florecer el olivo; la materia viscosa produci- 
da por la oruga de las pallas , se conoce por los 
labradores con el nombre de algodón. Ese algodón 
lo produce el insecto con la traspiración de jugos 
qué chupa del árbol, con lo quelitera y modifica 
la sávjiaxlel lugar en que se sitúa. 

653. Las .flores se observa que están como en- 
vueltas en la sustancia algodonosa, lo cual, difi- 
culta su desarrollo y las hace abortar con tanta 
mas facilidad, cuanto mas sea el algodón en que 
están envueltas. El insecto vive así un mes: un 
aire frió y poco violento y fuertes lluvias limpian 
el árbol; pero estando en flor, ya sabemos que las 
lluváq^s, perjudican su cuaja, ¡pero h^e que las 
spylla^ pere^ícapi. 
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654. Cuando en el invierno se sienta uno al pie 
de un olivo en la parte resguardada del Norte y 
el dia es templado y sereno, se ve que esas pul- 
guillas se posan en los objetos de lana y según 
su número, se puede calcular sus efectos en la 
primavera. 

655. Como en todas las enfermedades causa- 
das por los insectos, la limpieza del árbol y su 
buena dirección es el fundamento de evitar que se 
multipliquen. 

BARRENILLO Ó ESCARABAJUELO. 

656. Cuando se cortan ramas del olivo por la 
tala ó por la poda, y se colocan cerca del sitio en 
que se cortaron, si el tiempo es avanzado y llega 
la primavera, se ven unos éscarabajuelos, que in- 
troduciéndose entre la corteza y la madera, ponen 
después de vivir en aquel sitio algunos dias, el 
gormen de un gusano que sigue la obra destruc- 
tora de las capas del liber que devora. Su multi- 
tud es infinita, y su acción en los árboles enfer- 
mos, que ataca de preferencia, perjudicial hasta 
el punto de que las ramas se pierden. 

657. El temaño del insecto perfecto es de tres 
milímetros; hay otro un poco mayor y ambos 
obran de igual suerte. El primero se llama hyk- 
sinus ólesperda^ el segundo phloiotríbus olee. 

La manera de alejar de los plantíos estos in- 
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sectos es tener los árboles con vigor, no dejar en 
ellos leñas muertas ni olivos endebles ó enfermos. 

ASPIDIOTES. 

658. Algunas veces habrán observado nues- 
tros hombres de campo, que sobre las cortezas 
vivas del olivo se forma una costra de millares de 
insectos de una forma particular, que forman cos- 
ia^ ó capa no interrumpida y que espelen polvillo 
ceniciento: comprimiendo esa corteza, se sidvierte 
ser una capa viva, que al examen ocular presenta 
que insectos de cinco milímetros de largo, redon- 
dos por la parte inferior, adelgazando hasta la su- 
perior en que tiene la trompa que introduce en la 
corteza del olivo, en la que se colocan de manera 
que junto lo grueso de uno con lo delgado del 
otro, no quedan espacios. Este insecto se llama 
aspidiotVrS conchyformis. Se reproduce como el 
kermes, pero no se coloca en las hojas ni ramillas 
tiernas, por lo que se puede atacar, con dar sobre 
el sitio en que se haUa una frotación fuerte con 
cepillos de esparto; cortar y quemar las ramas, 
ramillas, etc., que convenga. También se mueren 
dando con una brocha el aceite de petróleo. 

659. Los aspidiotes cierran la respiración del 
^rbol y chupan la savia descendente, que sabe- 
mos cuan importante es para la vida del árbol. 
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TALADRILLA. 

660. En los meses de Agosto hasta Noviem- 
bre, según la localidad, se advierte que en unos 
años mas y otros menos se cae la ¡^ituna, y que 
tiene un agujero en el pezón, si se rompe el fru- 
to, se encuentra la pipa comida y se ve, que un 
gusano después de vivir en el centro del hueso á 
costa de la almendra, ha salido por la parte supe- 
rior que le ime con eL peciolo, que roido, ha deja- 
do caer el fruto de ordinario verde. 

661. El gusaijillo q\Le prodpce ese d^íio, se 
conoce con el nombre de t^adrilla, que según 
opinión generalizada, procede de la tercera gene- 
ración de Ib, polilla (642). Si esto es así, lo cual 
no afirmaremos por tener datos que nos hacen du- 
dar (1), la polilla que se manifiesta en ^a prima- 
vera, cuando veamos las hojas del olivo según la 
figura 29, debemos prevenir que el fruto será ata- 
cado por el taladro, y como esto no es lo que he- 
mos observado, y sí visto mucho taladro ó aceitu- 
na taladrada y ninguna hoja comida, dudamos 
que el mismo insecto produzca iguales efectos. 

662. Sea como fuere, pues , lo que importa al 
labrador es destruir el eneijiigo , diremos que en 



(1) Según nos permiten nuestras ocupaciones, nos de- 
dicamos al estudio práctico de los insectos que dañan á los 
árboles: en su dia diremos sobre este asunto. 
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este caso , como en el del gusano , de la mosca, 
hay qué^recbgel* el frutó aunque sea verde, sacri- 
ficar una cose6li&. y molerla, para matar los gér- 
menes que en los siguientes años causan grandes 
destrozos. 

BERRÜGAS, AGALLAS Y VIRUELAS DEL OLIVO. 

663. Se obáervan éü algunos olivai*es tal nú- 
moro de nudos , berrugas, etc. , y se ven éstas en 
el tronco , ramas y demás dé olivos tan nuevos y 
que nunca han sufrido la cogida del fruto con las 
váías, que siú ma¿ qué esto puede negarse que 
procedan, éomo afirman Vicente, Baeza, Rociery 
otros, del avaréo. Tampoco es sóirtenible lo que 
dice el señor de Cazurro, que ]{)rocede de picaduras 
del kermes: este no tiene elementos para verificar 
tal lesión en la madera , que la atraviese hasta la 
médula, como se ve cuando se e'xaminan las ber- 
rugas y su origen ; que esto es así, se comprueba 
en que las agallas existen donde el kermes no; y 
además se encubre en ellas el gusano que da orí- 
gen á su formación. 

Hemos visto olivares nuevos tan atacados de 
esta enfehnedad, que nos hizo investigar la causa, 
y tuvimos el acierto que desde luego vimos que 
esas agallas las producen un insecto que, atrave- 
sando las ramas hasta la médula, tiene abierta la 
herida, por donde la savia sale, y propendiendo á 
cerrarse por lar acción vital del árbol, forma las aga- 
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lias, que al principio son verdes y herbáceas, y 
siguen endureciendo según se aumenta su tama- 
ño , que hay veces es como un puño. 

664. El gusano que hemos encontrado en tales 
sitios es corto , dos milímetros de largo por uno y 
medio de grueso ; se encuentra de ordinario á la 
entrada del orificio que practica en los tallos. Para 
destruirlo hemos recurrido á la poda y limpia del 
árbol, y con un instrumento cortante quitar los 
nudos, dejando la corteza enferma en el plano que 
la otra. En 1865 hicimos esto en un olivar que tie- 
ne ahora 25 años; hoy se ve que la operación, 
aunque costosa, ofrece resultados positivos y úti- 
les. Si las agallas se apoderan de un árbol, lo es- 
terilizan y matan; quitándolas y siguiendo con él 
cuidado, desaparecen. 

§n. 

Enfermedades naturales del olivo. 

RAICES. 

665. Entre las enfermedades naturales del oli- 
vo colocaremos una que hemos observado; se pro- 
duce en los que por las causas accidentales se de- 
terioran, esterilizan y mueren: ésta consiste en 
un hongo que se cria en las capas de? las raices, 
que dan á estas una coloración blanca, untosa al 
tocar, y que separa la corteza de un modo que deja 
libre esta de la parte leñosa. Como se manifiesta 
en los árboles y raices enfermas , en los olivos ya 
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inútiles se deben arrancar y poner otro en su pues- 
to, pues el hongo es la consecuencia de la muerte 
del árbol, y no el que la produce. 

666. La decrepitud es una enfermedad natural 
del olivo; pero esta de ordinario es anticipada por 
el mal régimen de dirigirlo, y pocas veces, corta- 
do entre dos tierras, dejarán las raices de producir 
tallos vigorosos, que anuncian hay vida en lo que 
el suelo oculta y resguarda de la mano destructora 
del hombre. Por lo demás, el olivo vive mucho, y 
sin los insectos y el hacha seria eterno, según 
puede juzgarse por los que hoy se conocen que 
cuentan miles de años (2). 

CAPÍTULO vn. 

Recolección de la aceituna. Producto de 
aceite en España. 

RECOLECCIÓN. 

667. La época de la recolección de la aceituna, 
varía según ya sabemos (232 al 240), y la mane- 
ra de verificarlo difiere también. 

En algunos puntos del estranjero, recogen el 
finito según se cae, y deeste modo no lastiman el 
árbol con varas , etc. , para echarlo abajo ; pero 
este método, aunque tenga la ventaja de que pro- 
duce mas aceite, el fi'uto y el árbol no se deterio- 
ra; el aceite obtenido no es de buena calidad, 
porque hay que tener la aceituna mucho tiempo 
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almacenada hasta reuniría toda. Tiene además 
otro inconveniente, que hace imposible en España 
lo que acabamos de decir; pues si en oiiviaj«» pe- 
queños y llevados por colonos, que coní su facailia 
recogen la aceituna según se cae, puede tenefi^'lu- 
gar, ¿cómo hacer de igual suerte en las greoides 
propiedades? no tiene uso^ eü nttesjtra patrian y de 
consiguiente, no diremo» mists de éste- asunto; 

668. La cantidad de aceite que l<a aceituna 
produce, está en razón direcDa de sti madwez: si 
al principio de la madurez produce^ 7, en el me- 
dio lo haxje de 10 y al final de 14, y por esta regla 
segura, se guiará el cosechero' para determinar el 
momento de hacer la recolección. Esta se efectúa 
en lo general de España, dte dos modos: 

1.** Por el vareo. 
2."* A mano. 
Trataremos de cada uno de esos medios. 

RECOLECCIÓN POK UíJ&DlÜ DEL VAREO. 

669. El método mas caro para recoger la acei- 
tuna es el vareo, y sin embarga, por creerlo el mas 
económico es el mas empleado. Este error en que 
se está, nace de qtte las gentes del campo no 
cuentan mas que los gastos hechos en el acto, 
sin tener presente si la economía de uno por la 
forma de obtenerlo, puede traer diez de perjuicio 
en adelante. En efecto, el vareo produce en el 
olivo la rotura de las ramillas primarias, secun- 
darias y terciarias, cuyas importantes funciones 
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paxa obtener cosecha, ya conocemos; y así, año 
de vareo, precursor es de falta de fruto en el si- 
guiente. Esto que es normal, tenido en cuenta, 
¿cuánto vale la pérdida de una cosecha? eso es lo 
que hay que cargar al gasto de vareo, y ambas 
sumas cuesta ese método. 

700. Es evidente, que la aceituna recogida 
vareando los olivos, sale muy cara, y esto está 
tanto mas demostrado, cuanto que cogida á mano 
cuesta un real ó real y medio mas por fanega, lo 
cual se deja de gastar, pero á condición de que 
con las varas se quita al olivo el germen de la 
cosecha inmediata; así puede decirse, que en lo 
que se ahorra con el vareo, se vende el fruto de 
un año, que aunque se considere poco , vale cien 
veces lo economizado. 

RECOLECCIÓN DE LA ACEITUNA Á MANO. 

701. Para recoger la aceituna á mano, se ne- 
cesita mas personal y artefactos que cuando se 
varea. Hay que proveer á los trabajadores de es- 
caleras dobles que permita coger los ramos altos, 
y de mantas que estendidas al pie del árbol reco- 
jan lá aceituna. Para los tallos altos é interiores 
se suben á los árboles muchachos con cañas, y 
por ese medio se derriba el fruto. Este método es 
mas caro al contado y mas barato á fecha, suele 
costar uno ó uno y medio reales mas por fanega, 
si la cosecha es corta, y si es regular medio real 
mas que por el vareo. Pero cogiendo el fruto á 

20 
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mana, é ord^So se dicCy S6 hace muy poco ó lán- 
gun daño al árbol, y las cosechas son aauales, lo 
que rara yoz se verá en el otro caso. 

702. Nosotros aconsejamos, que teniendo pre- 
sante lo espuesto> se e^te dar palos á los olivos, 
y que en ningún caso se effeotúe en los plantíos 
nuevos, en los que, no pocas veees vemos la gen- 
te armada de varas que tienen que inclinar para 
mokr ¿ palos arbolilloa, que cualquiera llega c(m 
la i;nauo á sus copas. 

703. La recolección se laari estando ú. finito 
maduro, cuya épooa se adelanta <i atrasa según 
los afioB, y tiempo que necesita la aceituna para 
sumar los grados de calor, que cada variedad exi- 
ge, lo oual depende de los mas ó menos dias nu- 
blados y fríos que se interpongan en el período de 
la fructificación. 

704. La estraccion del aceite corresponde á un 
tratado especáal que publicaremos. 

PRODUCTO DE ACEITE EN ESPAÑA. 

705. Cuando hombres de competencia recono- 
cida, puestos al frente de los principales centros 
administrativos no han podido fijar en sus Memo- 
rias los datos que sirven de fundamento para la 
producción de aceite (1), seria pretensión vana. 



(1) Trúpita, Memoria de la Dirección general de contri- 
buciones. Caveda, Memoria de la Dirección general de agri- 
eultura, industria j comercio. 
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qué intétitái^aids tLOsotros hacerlo. ¿Pero á dónde 
recurrir? La estadística administratiya, nos dice 
que en 15 protincia que hasta 1855 tenían inves- 
tigada la riqueza, existían 487,372 fanegas de 
tima ocupadas con olivos, y añadiendo nosotros 
los que sabemos reúnen Sevilla y C5órdoba, hacen 
un total de 867^6d2 fanegas; pero en esos datos 
aparece k provincia de Madrid con 9,033 Sanegas 
de tierra de olivar» lo cual es en nuestro juicio 
menos de la desta parte. Estos antecedentes» por 
inexactos con relación á las provio^ias que com-^ 
prende y por faltar muchas, no tienen vabr 
ninguno. 

706. La estadística catastral de España, no 
ha dado ningún resumen de los trabajos prac- 
ticados. 

707. Block, en su libro sobre Z' Espagne 
en 1850 dice: «olivettes 3.382,500 hectáreas,» esto 
refiriéndose á datos tcnnados del Boletín oficial del 
Mküsterio de Fomento, tomo IX, página 311, que 
se dice lo siguiente: 



OLIVOS. 

CUie. 



Del.' 
De 2.' 
De 3.' 



BSTENSION. 
BectAreas. 



IfÚMI^O 
I>E ÁBBOLES. 



PEODUCTO. 

ACBITONA. ACBlTfe. 

Hect6litro8. Hectolitro». 



670,496 72.880,000 12.826,880 2.186,400 

1.928,113 209.577,500 23.053,525 3.928,828 

784,281 85.243,500 2.812,997 479,488 



Total.. 3.382,840 367.700,000 38.693,402 6.594,716 
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Valor total del producto 1.454.254,486 reales. 

708. Nuestros lectores comprenderán la enor- 
me diferencia entre los datos de Block y los an- 
teriores. Si analizamos estos, que Block tomó del 
Boletín en que se publicaron, no como oficiales, 
si no como una cuenta hecha por inducción, ve- 
mos que no corresponden á una proporción razo- 
nada. Cada hectárea de olivar coge, por término 
medio 80 olivos y las 3.382,840 supuestas, no 
podian tener mas que 270.627,200 árboles, luego 
se han puesto demás 97.072,800 árboles. Ad- 
mitiendo el número de ellos que dice Block, 
y buscando su producto bajo la base admitida 
término medio en un decenio, que es que cada 
seis árboles producir una arroba de aceite, seria 
61.283,333 arrobas de aceite, que hacen 6.964,703 
hectolitros de aceite, que es mas 369,937 hectoli- 
tros. Si estos resultados nos ofrecen el examen 
del número de árboles probables según el suelo, 
y el producto de aquellos en aceite, como está 
admitido por regla general; al buscar la exacti- 
tud del número de hectolitros que se ha supuesto 
para producir el aceite, se ve que la cuenta se 
hizo ligeramente: 38.693,402 hectolitros de acei- 
tuna, equivalen próximamente á 309.547,216 fa- 
negas; cada una da en aceite, término general, 
15 libras, que hacen 185.508,309 arrobas, que 
hacen 21.879,715 hectolitros de aceite, y no 
6.594,716 como se dice. 

708. Don J. B. Centurión, publicó en un perió- 
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dico nuestro, El Agrónonu), una Memoria sobre 
el olivo , la cual le fué premiada por el ministerio 
de Fomento, y establece: 



N.o de fanegas Clases eo que se Producto en Total 

de tierra. dividen. fanegas. en arrobas. 



(1.» 457,600 7.321,600 4.881,066 

4.354,000 2.» 2.101,550 21.915,500 14.610,266 

(3.^1.704,850 4.114,550 2.743,026 



Totales.... 4.354,000 33.351,650 22.234,358 



709. El señor de Centurión dice ser estos da- 
tos del reparto de contribución de inmuebles pa- 
ra 1846: que las fanegas son del marco de Avila y 
que ha computado una y media fanega de aceituna 
por arroba de aceite, esto nos parece mucho, nos- 
otros ya, se ha visto que la estimamos en 22 y me- 
dia libras (272). 

710. El examen comparativo de los datos del 
señor de Centurión con los de Block , confirman 
mas y mas lo imposible de obtener* hoy nada pare- 
cido ni aproximado. Si los 4.354,000 de fanegas 
del marco real se multiplican por 42, que es el 
número de plantas que esa medida contiene gene- 
ralmente, resulta haber 182.878,000 olivos, y pro- 
duciendo cada seis una arroba de aceite , según 
hemos supuesto, resultarán 30.749,667 arrobas y 
no 22.334,358, que dice el señor de Centurión. 

711. El señor de Cazurro dice : 

«Según los datos que tenemos á la vista, refe- 
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rentes á la cosecha de 1857, la producción general 
de España en aquel año, se elevó á la cifra de 
999,900 hectolitros. Como esta cosecha apenas lle- 
gó á ser en la mayoría de las provincias la mitad 
de las del término máximo, y como sus datos se 
refieren á las declaraciones ó relaciones giradas 
de los cosecheros (1) , en las cuales no entra su 
propio consumo, aunque por tales consideraciones 
pudiera justificadamente aumentarse en un 25 
por 100 aquella cifra, no creemos incurrir en exa- 
geración fijando, por otras razones además, el tér- 
mino medio general de las cosechas de este caldo 
en 1.199^900 hectolitros, ó en tipos mas conocidos 
y guarismos mas redondos, en 10.000,000 de ar- 
rohas.» 

(iNadie que conozca medianamente la escala de 
sus rendimientos, encontrará exagerado que para 
la producción de los 10.000,000 de arrobas de este 
caldo que arriba dejamos prefijadas, calculamos 
que se necesitan al menos 40.000,000 de plantas 
en producción, esto es , á razón de 4 pcnr cada ar- 
roba )) 

712. No creemos ni aun aproximados , los da- 
tos del señor de Cazun'o ; pues no es difícil com- 
prender que esos 40 millones de plantas supuestas, 
no alcanzarian á cubrir mas que medio millón de 



(1) No sabemos que los cosecheros den tal relación como 
no fuera en los puntos que los consumos se recaudaban en 
las puertas: y esto no era la mitad de España. 
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hectáreas, que es próximamente lo registrado en 
las 17 provincias de que se ocupa la Estadística 
Administrativa (705), y de consiguiente, el resto 
de Espa&a no aparece representado en ellos: visto 
esto nada diremos de que cuatro árboles produB- 
can anualmente y como término medio, una ao^roba 
de aceite. 

713. No encontrando datos con que Uenaí este 
importante capítulo, y siendo los arriba marcados 
procedentes de apreciaciones de inducción, hare- 
mos las nuestras, siguiendo el método de Vauban, 
que por el número de chimeneas^ dedujo la pobla- 
ción francesa, y por el de arados Qonjeturó la su- 
perficie labrada. Nosotros por el número de moli- 
nos aceiteros, deducimos las fanegas de aceituna, 
por estas las arrobas de aceite , de ellas el número 
de árboles, y de estos la tierra empleada. 

714. Según el catálogo oficial presentado en 
laEsposicion universal de París en 1867, refe- 
rente al año de 1862, se dice haber en España 
12,961 molinos de aceite ; estos que suponemos 
tener término medio dos piedías; compensando el 
que tiene una con muchos que hay que tienen mas 
de dos, nos da 25,922 piedras, que cada una muele 
en 24 horas una tarea de 20 fanegas de aceituna, 
y suponiendo que trabaja noventa dia$, mole- 
rán 46.659,600 fanegas, que á quince libras una, 
dan 27.995,364 arrobas de aceite, que es igual 
á 3.499,920 hectolitros. Contando que cada seis 
árboles rinda una arroba de aceite, habrá árbo- 
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les 167.972,084; y supuesto qué en cada hectárea 
de tierra se plantan término medio 80 olivos, ten- 
dremos: 2.099,626 hectáreas de olivar. 

715. Los 27.995,364 arrobas de aceite á 40 rea- 
les una, valen 919.814,560 rs., de los que deduci- 
dos gastos del cultivo del olivo, recolección del 
fruto y fabricación que computamos en 80 por 100 
queda líquido 181 .962,912 rs. , y el producto bruto 
por hectárea será 438 rs. y el líquido 87 rs. 60 cén- 
timos, ó 1 real 09 por árbol. 

716. Creemos aproximarnos á la realidad, pues 
si hay olivos muy buenos en la región meridional 
que producen triple, por término medio anual, los 
hay en ella y en las demás que no alcanzan á la 
tercera parte; pero si cuidando los plantíos se 
llega á lo que en nuestro juicio se puede, los oli- 
vos son una fuente inagotable de prosperidad 
agrícola. 

Según hemos demostrado (1), dividida la pro- 
vincia de Sevilla en 12 zonas, y valoradas en cada 
una los olivos, resulta que su precio es de 4,000 rea- 
les el máximum y 500 el mínimum de cada aran- 
zada (37 áreas 57 centiáreas), y el término medio 
de todas. 1 ,837 rs. , y el aumento que recibe el ter- 
reno por el mayor valor que da el plantío de olivar 
es 1,580 rs. En la provincia de Ciudad-Real que 



(1) Curso de Economía rural española, por Hidalgo Ta- 
blada: dos tomos, el primero, Agricultura; el segundo Gra- 
" nadería, con 90 láminas. Librería de Cuesta. 
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hemos dividido en 10 zonas , resulta el máximum 
de valor 5,000 rs. y el mínimum 400; siendo el au- 
mento de valor por el plantío comparado con la 
estimación del suelo 1,069 rs. En la provincia de 
Cádiz estimamos en 810 rs. el aumento de valor 
del suelo. Sumando esos tres términos y sacando 
el término medio resulta 1,152 rs. por aranzada, 
que hacen que valga cada hectárea sobre 3,100 rs. , 
y los 2.099,626 (714), aumenta el valor del sue- 
lo 6,500 millones de reales, por lo que represen- 
ta el plantío. 

La aranzada de olivar está evaluada para la 
contribución territorial en Jerez, en 54 rs. de pro- 
ducto liquido ; en Sevilla 122 , y en Ciudad-Real 
150: el término medio 108 rs. ; pero en los tres tér- 
minos medios de los puntos indicados, no respon- 
den á tres tipos, uno alto, otro mediano, y uno 
bajo, por lo cual no son aceptables para com- 
paración de nuestro supuesto precio (715); pero 
prueba que aquel es bajo y de consiguiente puede 
admitirse. 



FIN DEL TRATADO DEL OLIVO. 
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